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Deset MICHELIN Hvézd pro €Ceskou republiku - ocenéni, ktera
sahaji daleko za hranice Prahy

Marianské Lazné, 11. prosince 2025 - Ceska gastronomie se tési
rostoucimu uznani. Prlivodce MICHELIN poprvé predstavuje vybér
nejlepsich restauraci v celé Ceské republice, ktery dopliiuje dosavadni
vybér 24 prazskych podnikli. Novy narodni prehled zahrnuje jednu
restauraci se dvéma hvézdami a osm podnikli s jednou hvézdou, coz
potvrzuje pozici Ceska jako gastronomické destinace, kterou stoji za to
navstivit. Oficialni predstaveni priivodce MICHELIN Ceska republika se
uskutecnilo 11. prosince v Marianskych Laznich.

V Cesku je celkem devét restauraci ocenénych MICHELIN Hvézdou za vrcholnou
gastronomii, 18 podnikl ziskalo ozna&eni Bib Gourmand za vynikajici pomé&r ceny
a kvality a Ctyrli restaurace obdrzely Zelenou Hvézdu za udrzitelny a odpovédny
pristup. Celkovy vybér 79 restauraci odradZi plsobivou rozmanitost kulinfskych
styld, které Ize v Ceské republice objevovat, z nichz mnohé &erpaji inspiraci z
historie a kultury této zemé.

Mistni speciality jsou kreativné pojaty s respektem k tradici a prinaseji pokrmy, jez
jsou lehké, vyvazené a snadno stravitelné. Séfkuchafi davaji prednost lokalnim
surovindm, které pretvareji pomoci mezindrodnich kulindfskych technik. Rada
Spickovych restauraci ma vlastni zahrady nebo Uzce spolupracuje s mistnimi
farmari, rybafi a dodavateli. Ceskd republika také nabizi bohatou nabidku
vyhlasenych piv a vynikajicich vin, ktera si zaslouzi zvlastni pozornost.

.Diky jedinecné kombinaci tradice a modernity zve Ceska gastronomie mistni
gurmany i navstévniky z celého svéta na kulinarské objevovani. Jsme hrdi, ze s
touto novou selekci nyni ocenujeme restaurace po celé zemi, nejen v Praze, a
uzndvéme tak dovednosti, nasazeni a vynikajici kvalitu restauraci v Ceské
republice," ftikd Gwendal Poullennec, mezinarodni feditel priivodce
MICHELIN. ,Nasi inspektori procestovali Cesko kfizem kréZem, aby nasli nejlepsi
restaurace v zemi. Navstivili nejen velka mésta, ale i mensi obce, a zvlasté je
zaujaly vynikajici vinarské oblasti. Velmi si rovnéz cenili vyjimecné pohostinnosti,
se kterou se setkali po celé zemi.”

Inspektori sestavili vybér vyjimecnych restauraci, které nazorné ukazuji neustaly
vyvoj Ceské gastronomické scény.

Restaurace se dvéma hvézdami

Cesko se mUlZe pochlubit $pi¢kovou gastronomii, véetné restaurace ocenéné
dvéma Michelinskymi Hvézdami. V restauraci Papilio ve Vysokém Ujezdu,
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umisténé v byvalych zameckych stajich s nadhernou klenbou, pfipravuje Jan
Knedla se svym tymem v oteviené kuchyni degustacni menu az o deseti chodech.
Tento Séfkuchar kreativné pretvari pokrmy ze svého détstvi a pracuje s kvalitnimi
surovinami, z nichZ vétsina pochazi z lokalnich zdroju.

Osm restauraci s jednou hvézdou

V Cesku je osm restauraci ocenénych jednou MICHELIN Hvézdou, pficemz Sest z
nich tuto hvézdu ziskalo poprvé. Patfi mezi né restaurace ESSENS v Hlohovci u
Breclavi, kde si v elegantnim prostfedi pochutnate na modernich pokrmech z
regionalnich a sezénnich surovin, Entrée v Theatre Hotelu v Olomouci s otevienou
kuchyni menu s jedineénym konceptem, stejné jako stylova restaurace La Villa
ve Zliné, kterd nabizi fuzi francouzské a Ceské kuchyné. V Praze zaujme napfiklad
restaurace LEVITATE, kterd nabizi jedine¢nou atmosféru kombinujici historické a
moderni prvky. Jeji kuchyné kombinuje predevsim cCeské suroviny s asijskym
korenim a severskymi prvky. Dvé dalSi prazské restaurace, Field a La
Degustation Bohéme Bourgeoise, obhajily své Michelinské Hvézdy.

18 Bib Gourmand

V Ceské selekci udélil privodce MICHELIN ocenéni Bib Gourmand 18 restauracim,
coz je ocenéni udélované za velmi dobry pomér ceny a kvality. Mezi 15 novych
restauraci ocenénych Bib Gourmand patii napiiklad Supina a Supinka v Treboni,
umisténa v arealu nadherného zamku, ktera je obzvlast zajimava pro milovniky
ryb, dale Bar ATELIER & bistro v Brné, s uvolnénou moderni atmosférou v
historickém prostredi a malou sezénni nabidkou jidel. Neméné zajimavé je také
Long Story Short Eatery & Bakery v Olomouci, moderni bistro postavené na
principu sdilenych talifl, nebo MIURA v Celadné nabizejici atraktivni kombinaci
regionalnich jidel, mezinarodnich klasik a degustacniho menu, ¢i Vycep v Praze,
zivé neformalni misto nabizejici poctivou Ceskou kuchyni v modernim pojeti. Tri
prazské restaurace, které jiz ziskaly ocenéni Bib Gourmand, ho dokazaly obhdjit.

Zde je kompletni seznam restauraci s ocenénim Bib Gourmand:

Kromé restauraci, které byly ocenény hvézdami nebo ocenénim Bib Gourmand,
zahrnuje vybér 52 restauraci, jejichz kuchyné vynika peclivou pripravou a kvalitou
jidel. Inspektorky a inspektofi ocenili naptiklad Kohout NA VINE v Brné-stiedu,
malé moderni bistro s prijemnou atmosférou, které nabizi sezénni menu nebo jidla
a la carte, a také restauraci Tlusta Kachna v Chrudimi, kterd se nachazi prfimo
na namésti a lIaka hosty svou Utulnou atmosférou a chutnou ,domaci* kuchyni. Za
zminku stoji také Babic¢cina zahrada v Prihonicich, kde se v (tulném
venkovském prostfedi a na pékné zahradni terase podavaji sezéonni a tradicni
pokrmy, a Chapelle v Pisku, jejiz moderni koncept se odrazi v elegantnim, svétlém
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interiéru s otevienou kuchyni a v pokrmech inspirovanych ¢eskou i mezinarodni
kuchyni.

Tri MICHELIN specialni ocenéni

Za vynikajici vykon byli tfemi specidlnimi ocenénimi MICHELIN (Service Award,
Young Chef Award a Sommelier Award) vyznamenani tri profesiondlové ve
svém oboru.

Cenu za nejlepsi servis ziskal Miroslav Nosek, ktery se suverénné a pozorné
stara o hosty jako hostitel v prazské restauraci Field. Je pratelsky, komunikativni
a vzdy pfipraveny pomoci. On i jeho tym profesionalné doprovazeji moderni a
kreativni kuchyni Séfkuchare a spolumajitele Radka Kasparka, diky jehoz
schopnostem restaurace i letos obhajila Michelinskou Hvézdu.

Cenu Young Chef Award ziskava Khanh Ta, sSéfkuchar viethamské restaurace
Taro, ktera se rovnéz nachazi v Praze. Navzdory svému mladi pripravuje jidla,
ktera jsou sofistikovana, pristupna, elegantni a precizné provedena, pricemz kazdé
odrazi jeho citlivost a vasen.

Zdenék Oudes z prazské restaurace Marie B ziskal ocenéni Sommelier Award.
Je to praveé on, kdo s nadSenim doporucuje vybrana vina z peclivé sestaveného
vinného listku, ktera skveéle doplnuji Séfkucharovo degustacni menu Carte Blanche,
jez je moderni a kreativni, ale stale vychazi z ¢eské tradice.

CtyFi Zelené Hvézdy

Zelena Hvézda je udélovana restauracim, které inspektory zaujaly inspirativnimi
postupy, udrzitelnym pristupem a inovacemi. Toto ocenéni bylo udéleno c¢tyrem
restauracim: Dv@r Perlova voda v Budyni nad Ohfi, restaurace LEAF a Stangl v
Praze a SGl a Repa ve Strakonicich. Tyto restaurace reprezentuji ménici se
gastronomii zalozenou na autentickych konceptech a inspirativnich pristupech, jez
utvareji budoucnost gastronomie.

Piehled priivodce MICHELIN €Ceska republika 2025

(Celkem je inspektory doporuceno 79 restauraci):

e 1 restaurace se dvéma hvézdami (z toho 1 nova)

e 8 restauraci s jednou hvézdou (z toho 6 novych)
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e 18 restauraci s Bib Gourmand (z toho 15 novych)

e 4 restaurace se Zelenou Hvézdou (vSechny 4 nové)

k%

Michelin je celosvétovym lidrem ve vyvoji a vyrobé& kompozitnich materidll a produktd, které méni nas
kazdodenni Zivot. V oblasti materialG je prikopnikem jiz vice neZ 130 let. Pfi jejich vyvoji se opird o jedine¢né
odborné znalosti a vyznamné tak prfispiva k lidskému pokroku a udrZitelnéjsSimu svétu. Diky svému
bezkonkuren&nimu mistrovstvi v oblasti polymernich kompozitl spole¢nost Michelin neustéle inovuje, aby mohla
vyrabét vysoce kvalitni pneumatiky a ddleZité komponenty pro naro¢na odvétvi, jako je preprava, stavebnictvi,
letectvi, nizkouhlikovd energetika a zdravotnictvi. Pé&e vénovana jejim produktiim a divérna znalost jejich pouziti
umoziiuje spoleénosti Michelin zajidtovat vyjimecnou zékaznickou zkudenost, at uZ jde o fedeni zaloZena na datech
a umélé inteligenci pro profesiondlni vozové parky, nebo o objevovani pozoruhodnych restauraci a hotell
doporucenych priivodcem MICHELIN. (www.michelin.cz)
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