Vyrocni zprava
Ceské barmanské asociace

za rok 2024




Slovo prezidenta
Vazeni Clenové, partnefi a pfiznivci Ceské barmanskeé asociace,

uvod vyro¢ni zpravy nasi asociace tradi¢né patfi komentafi k aktualni situaci, pficemz jeho
celkové vyznéni se v poslednich letech obsahové pfilis neméni, a nejinak tomu bude i
tentokrat. Bohuzel, nebo bohudik? No, spi$ bohuzel.

Obor pohostinstvi od covidové pandemie az na vyjimecné epizody neopousti tézkosti a
obecné negativni nalada. Stesky gastronom( jsou podloZzeny nezpochybnitelnymi daty. Ve
vSech mésicich uplynulého roku zaznamenaly jejich trzby meziroéni pokles. Korunu viemu
nasadilo povodriové zafi s poklesem o desitky procent. Uvedeny trend se tyka vSech typu
gastronomickych podnikud s vyjimkou kavaren, nejhorsi dopad ale sou¢asny vyvoj ma na
noéni zivot. Cim dal vice lidi si zkratka odepfe veéerni posezeni ve spoleénosti, coz nejvice
plati o mladsi generaci.

Bojem o pfizen hostu ale tézkosti provozovatell bard, pivnic i restauraci nekongi. Vice nez
dvé tfetiny Ceskych podnikatell vidi jako zasadni pfekazku pro rozvoj svého byznysu

v nastavajicim roce vysoké naklady na pracovni silu, jeji nedostatek pak vice nez 60 procent.
Vétsi polovina podnikatell je nespokojena se zna¢nou administrativni a regulatorni zatézi.

Vychodisko této reality je nejisté. Nékdo ji v roce 2025 ustoji, nékdo byznys zredukuje Ci
pozméni jeho koncept smérem k lepSi ekonomické a provozni udrzitelnosti, nékdo upiné
skon¢i.

Casech k tomu pfida nezbytnou porci kreativity, ten se uspéchu nakonec docka.

Tym Ceské barmanské asociace tvrdé pracuje dal. Soustfedime se na souginnost pfi
vychové mladych gastronomickych talentd, poradame pro ty nadané;jsi z nich soutéze a pro
jejich pedagogy a pedagozky vzdélavaci seminare, vyvolavame diskuzi o rozkolu mezi urovni
absolventl a pozadavky jejich budoucich zaméstnavatelu. Taktéz se nam podafilo uspofadat
dalsi ro¢nik Czech Bartenders League a Czech Flair League nebo reprezentovat na
soutéznim pddiu i v zakulisi World Cocktail Championship. BlyStivym uspéchem roku 2024 je
vitézstvi Martina Vogeltanze ve svétovém finale soutéze Mattoni Grand Drink.

Mili pratelé, dékuiji, Ze jste s Ceskou barmanskou asociaci na jedné lodi pfi jeji misi
dlouhodobé kultivovat tuzemskou gastronomii.

Pfeji vam inspirativni a uspésny rok 2025.
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Partnefi Ceské barmanské asociace
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Partnefi Ceské barmanské asociace
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Medidlni partnefi Ceské barmanské asociace
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Medialni partnefi se podili na vétsiné akci CBA, spolupracuji s CBA.

Se spolecnosti Linkman media vydavajici Casopis BARLIFE spolupracujeme kazdoro¢né na propagaci
Prague Bar Show.

Soucasti medializace je i poskytovani odborné zastity nad eventy. V roce 2024 jsme poskytli tuto
zastitu nad veletrhem FORGASTRO & HOTEL a eventem Prague Cocktail Week .

V uplynulém roce jsme také realizovali strategické medidlni partnerstvi s portalem AtBars.com.




Partner’s Bar CBA
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Abzac — Narodni vzdélavaci centrum a sidlo CBA
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Gastronomické eventy v centru Abzac

Také v roce 2024 hostily prostory vzdéldvaciho a spolecenského centra Abzac, které je zaroven
sidlem CBA, fadu vyznamnych event(.

Velmi dalezitym a slavnostnim vecerem bylo 20. listopadu premiérové rozdani Bar Community
Awards, novych ocenéni udilenych na zakladé hlasovani stovek ¢lent tuzemské barmanské
komunity. Vice nez 150 host( vidélo predevsim velky uspéch karlovarského Becher’s Baru, ktery
ziskal hned tfi prvni mista, a to v kategoriich Nejlepsi barovy tym, Nejlepsi koktejlové menu a
Nejlepsi bar.

Nejlep$im barmanem roku 2024 se dle Bar Community Awards stal Jan Sebek, food & beverage
manazer nového hotelu W Prague, a kone¢né Nejlepsim ambasadorem je aktudlné Michal
Maresovsky ze spole¢nosti STOCK Plzeri-Bozkov.

Hosty veCerem proved| oblibeny moderator Petr Narozny ml., vyhlasovani doplnil kulturni
program i ochutnavky u partnerskych baru.
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Gastronomické eventy v centru Abzac

Centrum Abzac si diky jeho prostorovym i gastronomickym moznostem oblibila fada partner( CBA,
ktefi zde poradaji pracovni meetingy ¢i Skoleni.

Spoleénosti OXALIS v centru Abzac usporadala dvoudenni Skoleni personalu.
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Sekce Czech Mixologist
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Prvni publikovanou definici koktejlu najdeme v americkém casopisu "Balance and Columbian
Repository" ze 13. kvétna 1806: Koktejl je stimulovany likér sloZeny z riiznych druhi alkoholu, cukru,
vody a bitterti, hovorové nazyvany bitter sling. Od té doby bylo napsano mnoho barmanskych knih a
uverejnéno nespocet koktejld. V dnesni dobé je spiSe uméni se vyznat v toku informaci nejenom o
koktejlech jako takovych ale o oboru jako celku. Sekce Czech Mixologist vznikla v rdmci Ceské
Barmanské Asociace predevsim z potreb profesionalnich barmant, které sdruZuje a je tzv. platformou
toku informaci nejenom pro profesiondlni barmany a barmanky, ale také odbornou a laickou
verejnost.

Napln a vize sekce:

1. Setkavani ¢len( a vzajemna vyména zkusenosti

2. Organizace odbornych workshopl s barmanskou tematikou

3. Pofadani seminarl zamérenych na problematiku barového provozu

(legislativa, marketing, management, stavba baru...)

4. Propagace mixologie mezi odbornou i laickou vefejnosti

5. Aktivni uc¢ast na mezindrodnich akcich, veletrzich a vystavach

6. Zvyseni prestize a kvality profesionalnich i juniorskych soutézi

ve spoluprdcis I. viceprezidentem CBA

7. Podpora talentovanych barman( v kategorii junior

8. Vzdélavani a prohlubovani odbornych znalosti komisaf soutézi

9. Podpora rozvoje projektu PARTNER'S BAR CBA

10. Propagace barmant a jejich soutéznich vysledkd a prace na socialnich sitich a v médiich
11. Vytvoreni databdze s recepturami vitéznych soutéznich koktejld pfistupné jen pro ¢leny CBA
12. Vytvoreni informacniho kanalu na webu CBA pro danou

tematiku sekce

13. Vytvoreni vérnostniho a bonusového programu v ramci komunity

14. Aktivni spoluprace a vzajemna podpora s ostatnimi sekcemi CBA
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Sekce Czech Mixologist
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VazZeni clenové CBA, jeji partnefi i ptiznivci koktejla,

uvodem bych Vam vsem rad podékoval za podporu a spoluprdci v této pro nas obor stdle nelehké
dobé.

Rok 2024 se zcela nesl v duchu dlouhodobé pokracujicich obtizi naseho oboru, kdy nedavnou
celosvétovou pandemii brzy po restartu gastronomie vystfidala personalni ¢i energetickd krize. To s
sebou pfindasi znacné prekazky a vyzvy.

Nejlepsi zpravou z nasi sekce je, Ze se podafilo dokoncit ctvrty rocnik Czech Bartenders League, kdyZ
se v uplynulém roce konalo sedm soutéZi do néj zafazenych. Vykrystalizovala nam tak patnactka
nejlepsich ceskych barman, ktefi se na zacatku ¢ervna utkaji ve velkém finale Czech Bartenders
League o titul Barmana roku a pravo reprezentovat na koktejlovém mistrovstvi svéta. Czech
Bartenders League je projektem, od néhoz si slibujeme zdfnou budoucnost, a chapeme jej jako velmi
prestizni zastfedeni brandovych barmanskych souté?i v Ceské republice. Bezesporu budeme
dlouhodobé pracovat na jeho rozvoji.

Pratelé, zGstarime pozitivné naladéni. Pomahejme si a budme silni. VSem pfeji hlavné pevné zdravi a
tésim se na brzké shledani u dobrého koktejlu.

Dékuji vSem za pftizen a budu se tésit na spolupraci v roce 2025.

Martin Vogeltanz
. viceprezident
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Sekce Czech Mixologist
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Pocet profesionalnich soutézi: 9
Pocet ucastnikl: 79

Pocet juniorskych soutézi: 7
Pocet ucastnikd: 135




Sekce Czech Mixologist
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Sekce Mistr kavy
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Sekce Mistr Kavy sdruZzuje barmany-baristy a baristy samotné. Cilem Sekce je Sifit informace o spravné
pfipravé kavy, nejen prostfednictvim Uspésnych soutézZicich, ale i vSech ¢len(i CBA.
Sekce Mistr kavy sleduje i tyto cile:

* zlepSeni Urovné prace baristl a jejich soustavné vzdélavani

e zvyseni zajmu baristl o profesni rist podporeny soutézivosti

e Uspéch v soutézich MK pfinasi ic¢astnikiim prestiz i zvyseni profesni kvalifikace a tim lepsi
moznost pracovniho uplatnéni

* podpora kreativity a tvofivosti baristt

* rozSifeni povédomi o espressu u Siroké odborné i laické verejnosti
 zvydeni kvality servisu v oblasti kdvy v ramci celé CR

* maedialni a marketingova podpora partnerd soutézi MK
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Sekce Mistr kavy

Vazeni pfiznivci kavy,

priprava espressa na soutézZich Mistr kdvy® vychazi z tradi¢niho italského postupu, jenz je
charakteristicky nasledujicimi parametry: 7 graml rovnomérné upéchovanych pomletych
kavovnikovych zrn, teplota vody 90 stupni(, tlak na cerpadla 9 bard, ¢as pritoku vody 20 aZz 30 sekund
a konecné mnozstvi extrahovaného napoje 20 aZz 30 mililitrG. Pravé na tyto hodnoty organizatofi
techniku pred soutéZi sefidi a vSichni Ucastnici by se jimi méli fidit.

MozZna vas pfi sledovani soutéZze Mistr kavy® napada otdzka, co vSechno vlastné ti baristé na tom
podiu délaji? Pokladate si ji zcela legitimné. SoutéZici totiz u kavového mlynku i kdvovaru musi v
daném ¢asovém limitu zvladnout celou fadu ukond.

Pro pfehlednost vysvétleni si proto vystoupeni soutéZiciho baristy rozdélme na dvé ¢asti — sefizeni
kavového mlynku a samotnou techniku pfipravy napojli. Kazda z nich je ohrani¢ena desetiminutovym
¢asovym limitem.

U mlynku se musi soutéZici chovat profesiondlné, spravné jej sefidit, neplytvat pfi tom zbytecné
drahocennou surovinou a dodrZovat Cistotu prace i pracovisté. Baristé odméruji espresso, gramaz
kavy, €as extrakce a tlak péchovani.
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Sekce Mistr kavy

Komisafi opét hodnoti Cistotu prace a pracovnich pomlicek véetné napftiklad toho, jestli si barista
prichystal dostatek utérek. Dale sefizeni pratoku vody, utfeni okapni desky, zptsob servirovani kavy,
komunikaci s komisii pouZitelnost kavovych koktejl( v praxi. Bodové nejvice dotovanymi faktory jsou
rovnomeérné péchovani a neplytvani kavou.

Jakostni komise pak po naservirovani kavy a michaného drinku hodnoti senzorické vlastnosti napoja i
spravnost obsluhy. Tedy barvu, konzistenci a trvalost pény, chutovou vyvazenost, vini, teplotu,
vhodné obleceni soutéZiciho i to, zda jako prvni obslouzil Zenu ¢i viditelné starsiho hosta.

Ze vzdélavacich aktivit jsme v ramci kdvové sekce zvladli na dvou workshopech pro pedagogy
proskolit zhruba dvé stovky kantort na rlizna baristicka témata.

V poslednich letech pracujeme s kdvami Café Reserva a Café Majada, Trucillo a profesiondlnimi
kdvovary Faema. Je vyuzivana minerdlni voda Mattoni, mléko Bohemilk a $alky znacky d’ANCAP s
potiskem loga Mistr kdvy a rocnikem soutéze. Soutézici vyuzivaji Slehackové lahve ISl a k zakousnuti
nechybi dobrdtka od firmy Manner. P¥isludenstvi baristdm dodala spole¢nost Kavovary.cz. Cisténi
kavovaru znacky Ronchem a vodu upravujeme s filtry znacky Brita.

Vsem partnerdm, ptizniveim a soutéZicim dékujeme za podporu a spoluprdaci!

Tomas Zahradil
vedouci sekce Mistr kavy
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Sekce Czech Teatenders

CZ3CH

TE/ATENDERS
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Hlavni partner:

s
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Partnefi:
OXALIS®
&
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CAJ & KAVA

Czech Teatenders je zajmovou skupinou c¢len CBA s ambici vnést na pole soucasné gastronomie
novou odbornost zamérenou na ¢ajovou kulturu. Svét barmand, baristd a sommeliér(i tak doplnuje
specialista na ¢aj tzv. Teatender. JelikoZ podobnd platforma v zapadnim svété neexistuje, je vyvoj i
¢innost této skupiny prikopnicka a ryze inovatorska.
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Sekce Czech Teatenders

CZ3CH
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iy

Vazené kolegyné, vazeni kolegové,

rok 2024 byl rokem rozvoje nasi prace. Czech Teatenders opét byli soucasti nového soutézniho
konceptu CBA Team Challenge, a to hned ve dvou kategoriich: v ¢ajové degustaci a ¢ajové mixologii. V
ramci soutézniho kalendare se nam podafilo navazat i na tradici ¢ajovych soutézi ve Slavkové u Brna,
kde jsme pokracovali v klasickému schématu ptipravy caje a ¢ajové mixologie. Skvélé bylo, Ze v komisi
sedéli lidé, ktefi aktivné pracuji za barem, maji blizko k ¢aji a védi o soucasnych trendech. Vérim, ze i
toto sloZzeni komisi je pro studenty motivujici, a proto chci princip jejich obsazovani udrzet i naddle.
Nové jsme se stali soucasti juniorské soutéze Havifovsky korbel, a to v ramci discipliny Tea Tasting. V
blizké budoucnosti rozhodné chceme udrZet zajem student( pfedevsim o ¢ajovou degustaci, kter3, jak
doufam, mlze pro ¢ast z nich byt pomysinymi dvefmi do svéta Caje.




Sekce Czech Teatenders

CZaCH
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Na poli vzdélavani pracovali Czech Teatenders na organizaci jarniho terminu workshopu
pedagogickych pracovnikd, kde jsme si s kantory praktickym zplsobem vyzkouseli servirovat ¢ajovy
koktejl a predvést si nékolik ukazek spravného servirovani caje v gastronomii vyssiho standardu.
Radost nam také délaji naSe nova Cajova skripta, kterda miZeme pouZivat pfi vyuce v rozsifujicim se
poctu ¢ajovych kurzQ.

Treti pocovidovy rok miZzeme hodnotit jako Uspésny. Podafilo se ndm navazat na jesté nedavno
pretrzenou nit préce se studenty a pedagogy. Objevily se nové pfilezitosti, jak ¢aj v gastronomii
posouvat déle. Dle mého nazoru je nyni dlleZité vzit si to nejlepsi z poslednich let a pokracovat v
dobre nastavené praci, kterou bychom samoziejmé nemohli vykonavat bez partnerd nasi sekce. Tém
patfi velky dik za neutuchajici podporu a spole¢nou touhu vylepSovat vnimani ¢aje ze strany odborné i
Siroké verejnosti.

Nejvétsi rezervu prozatim vidim v tom, Ze pocty prihlasenych soutéZicich v juniorskych kategoriich
nyni stagnuji. Tuto statistiku se proto pokusime v roce 2025 vylepsit.

Pfeji vam viem Uspésny vstup do nového roku a tésim se, Ze se v jeho pribéhu potkdme nad miskou
¢aje nebo sklenkou ¢ajového koktejlu.

Jan ZIdmany
vedouci sekce Czech Teatenders
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Sekce Czech Flair Team

CZECH (A.{ TEAM

Czech Flair Team je odbornou sekci, jejiz hlavnim partnerem je znacka Red Bull. SdruZuje barmany
pUsobicich v CR se zdjmem o jednu z exhibi¢nich podob barmanstvi — Flair bartending.
Cilem CFT je spojit flairovou barmanskou komunitu za ucelem jejiho kvalitniho rozvoje a

prostiednictvim tréninkovych aktivit stale zlep$ovat troven flair bartendingu v CR a sou¢asné tak
kazdého ¢lena CFT.

Hlavni partner:

o STOck SR
@ TEAM CHALLENGE @

Mc b\' L R gy
b

Vazeni clenové CBA, vazeni partnefi,

uvodem bych vam rad vsem podékoval za dlouholetou podporu a spoluprdci, které si nesmirné vazim.

V roce 2024 jsme v ramci CZECH FLAIR TEAMU pokracovali v nastolené prelomové zméné z
predchdzejicich let a soutézicim v kategorii flair bartending jsme tak tfeti sezonou pfinesli novy
format soutéZeni o titul Barmana roku. V CZECH FLAIR LEAGUE se ucastniklim zapocitavaji body ze
vSech porddanych flairovych soutézi, pficemz se po skonceni zakladni ¢asti uskutecni velké finale v
naSem centru Abzac. Postupuje do néj 7 nejlepsich barman(. Pravé zde se rozhodne o tom, ktery z
barmand se stane celkovym vitézem ligy a bude v nasledujicim roce reprezentovat CR na koktejlovém
mistrovstvi svéta v kategorii flair.

21




Sekce Czech Flair Team

CZECH (A.{ TEAM

Timto aktualizovanym soutéznim systémem chceme podpofit motivaci vSech aktivnich barman( —
pokud jim z néjakého divodu nevyjde jedna soutéz, porad maji v pripadé hojné ucasti na dalsich
klanich Sanci postoupit do findlového souboje a poprat se tak o titul Barmana roku.

V uplynulém ro¢niku se v rdmci Czech Flair League uskutecnily tfi soutéze: Peroni Dolce Vita
Bartender, Stoli Flair Bartending Competition a Captain Morgan Spiced Gold Flair Competition. Finale
ro¢niku se uskutecni 26. ledna 2025 v Abzacu jako soucast Abzac Bartenders Party. Kromé toho se v
roce 2024 podafilo usporadat také tti flairové soutéze v juniorské kategorii.

Snad jsou tato fakta pfislibem, Ze se ¢eskému flairu bude dafit i v blizké budoucnosti.

Vaclav Abraham
vedouci sekce Czech Flair Team

-
TEAN
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Sekce Czech Beer Specialist

CZECH%?BEER
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Vazené clenky, ¢lenové a partnefi CBA,

na konci roku je zvykem a zaroven nasim ukolem bilance déni a aktivit v pivni sekci. Zaroven bych rad
predstavil plan rozvoje a vytyceni cilli pro rok nasleduijici.

Rok 2024 mlzeme vnimat jako rokem rozkvétu a znacné aktivity. V uplynulém obdobi se nam totiz
podafrilo uspofadat i zastitovat rekordnich soutézi spadajicich do kategorie Junior Beer Competition.
Dvakrat $lo o Starobrno Beer Competition jako soucast kolektivni CBA Team Challenge, kromé nich se
jesté uskuteénil Kocour Cup, Zatecky Cup, Svijany Cup, Havifovsky korbel a nové Gastro Hradec
Culinary Cup v hradecké sportovni aréné pfi vyhlaSeném gastronomickém festivalu.

Cilem pro nadchadzejici rok je predevsim pokracovat v procesu jiz zapocaté komunikace ke stfednim
Skolam tykajici se jejich vybaveni. Je bohuzel smutnym faktem, zZe vétsSiné stfednich gastronomickych
Skol zkratka chybi ve vybavé profesionalni vyéepni zafizeni.

Témér vSude pritom disponuji skute¢né kvalitnim kuchafskym vybavenim a mnohde i profesionalnim
kavovarem, na némz mohou svlij um zdokonalovat mladi baristé. Profesionalni vycep ale schazi — coz
je, zvlasté v ndrodé, jenz se tituluje jako pivni, Skoda. Studenti pak na praxich za vy¢epem tdpou a
znamena to pro né obrovsky hendikep.

V uplynulém roce jsme pokracovali v jedndnich se zfizovateli kol i pivovary, kterd idedlné povedou

k pofizeni cviénych vyepnich zafizeni za zvyhodnénych podminek pro alespon nékteré gastronomické
gkoly v Ceské republice. Pak budeme také schopni ve $koldch realizovat vyéepni kurzy, coz na hobby
vyCepnim zafizeni neni v sou¢asnosti mozné.
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Sekce Czech Beer Specialist

CZECHY’BEER

V soucasnosti pomahame pracovat na Sesti takovych spolupracich mezi partnery a gastronomickymi
Skolami a véfime, Ze se je podafi dotahnout do zdarného konce.

Mezi dalsi UZasné zpravy patfi ziskani skvélé posily do tymu nasi sekce. Je ji Tomas Hasik, pivni lektor a
predni expert pro oblast vyroby piva, zvlasté pak tu alternativni.

PFi védomi, Ze juniorské soutéze pivnich specialistld v uplynulém roce pritahovaly aZ necekany zdjem
studentd (Ucast se mnohdy bliZila ¢tyf desitkam), se nemGzeme ubranit mirnému optimismu a
presvédceni, Ze se sekce Czech Beer Specialist vydala ve své ¢innosti spravnym smérem.

Ceska barmanskd asociace bude prostfednictvim sekce Czech Beer Specialist také v maximalni mozné
mife prosazovat zajmy jak vyrobcl, tak gastronomickych provozl, které budou slouZit k rozvoji

pivovarnictvi, zodpovédné konzumaci a spravnému servisu piva v nasi zemi.

Dej Blh $téstill!
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Vzdélavani

Vzdélavaci aktivity jsou zakladnim kamenem ¢innosti Ceské barmanské asociace. Z téch
nejvyznamnéjsich, které nase organizace v roce 2024 usporadala, patfila uz tradicné dvojice
workshopU pro pedagogy stfednich skol s gastronomickym zamérenim a setkani certifikovanych
lektor(i CBA i komisaru soutézi CBA.

Prakticka zkouska sofistikovaného senzorického testovani, mixologie kavy s destilaty i zajimavé
produktové novinky. To jsou jen nékterd témata, kterych se tykal program setkani licencovanych
lektord Ceské barmanské asociace. Uskuteénilo se ve &tvrtek 8. inora na Ranci v Kostelanech u
Kroméfize.

Do podhufi moravskych Chfibl dorazilo 19 ucastnikl. Byli mezi nimi o novacci lektorské skupiny —
Alan Brazda, Lukas Skoupilik, David Mikula a Katefina Vymazalova.

Program workshopu zacal prednaskou prezidenta CBA AleSe Svojanovského o senzorice v gastronomii
se zamérenim na chutové zény rlznych ¢asti jazyka. Nasledoval senzoricky test lektor(, ktefi radili
vzorky tekutiny ve variantdch sladka a umami dle intenzity obsazené chuti ve velmi nizké koncentraci.
V nasledujicim testu pak rozpoznavali druh destilatu.

,Senzorické zkousky v rezii CBA jsou uz nékolikatym rokem soucasti semifinalového kola na World
Cocktail Championship. Aktualni variantu planujeme pouZzit pro letoSni mistrovstvi svéta na Madeifre a
takto jsme si ji vyzkouseli nanecisto,” vysvétlil prezident Ceské barmanské asociace Ale Svojanovsky.

Generalni sekretarka CBA Katefina RySava pripomenula lektordm zakladni principy objednavani
certifikatl o absolvovani kurzu. Zdlraznila, Ze za rok 2023 vydali certifikovani lektofi CBA svym
absolventim 1.623 certifikat(, pficemz na webu CBA zdjemci o kurz zanechali 150 poptavek.

Nasledoval kreativni tymovy brainstorming o snoubeni kavy s destilaty, jehoZ cilem bylo naleznout
idedIni kombinaci kdvy a ovocné palenky. Den zakoncila dvojice produktovych prezentaci

s ochutndvkami. Obchodni a marketingovy Feditel spole¢nosti RUDOLF JELINEK Miroslav Moty¢ka
predstavil moravsky terroir ovocnych palenek véetné specificnosti jednotlivych region( nebo vlivu
soucasnych klimatickych zmén na sadafrstvi. Jan Zldamany s Vaclavem Abrahamem pak za znacku
Monin predstavili novou fadu silnych ovocnych koncentratd Pure by Monin bez ptidaného cukru.
Vibec poprvé na ceském Uzemi se ochutndval zazvorovy koncentrat Monin s 39% obsahem zdzvorové
$tavy — ten bude na trhu dostupny v pribéhu letosniho roku.

Setkani se neslo v pratelské atmosfére a nemohlo by se uskutecnit bez podpory tradi¢niho partnera
eventu, spole¢nosti RUDOLF JELINEK a.s.
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Vzdélavani
Jarni Workshop pro pedagogické pracovniky Skol s gastronomickym zamérenim se zaméfil zejména na

pre-dinner koktejly, praci s ovocnymi likéry a servis ¢aje ve vyssi gastronomii.

Slo 0 jiz 16. roénik dvoudenniho vzdélavaciho maratonu, ktery si oblibili uitelé gastronomickych kol
z celé Ceské republiky. | proto ho CBA v poslednich letech organizuje dvakrat roéné. Na jihu Moravy se
tentokrat seslo celkem 80 ucastnik(l workshopu, coz zcela naplnilo jeho kapacitu.

V hlavnim sale pfipravil viceprezident CBA a Diageo Bar Academy Trainer ze spolecnosti STOCK Plzen-
Bozkov Martin Vogeltanz blok vénovany pre-dinner koktejliim. Probral teorii této kategorie
michanych napojl a poté vyzval pfitomné k vytvoreni nékolika variant aperitivnich koktejld, coz se
setkalo s nadSenymi reakcemi.
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Vzdélavani

To brand ambassador spole¢nosti RUDOLF JELINEK Achim Sipl pozval své ,posluchace” do svéta
ovocnych likérd. Po nezbytném teoretickém Uvodu nasledovala ochutnavka a kreativni prakticka
priprava koktejli z riznych druh likérd — Svestkového, visiiového zazvorového ¢i bezinkového.

Na stanovisti Mistra kavy kantofi sledovali praci Karla Mayera, jenZ prezentoval kdvovy drink zaloZzeny
na rumu Bumbu z portfolia spole¢nosti Pernod Ricard a kavé znacky Café Reserva. Baristé Tomas
Zahradil a Goran Jozi¢ upraZili Cerstvou kavu a nechali ji ucitele ochutnat metodou cuppingu.

Vedouci ¢ajové sekce Czech Teatenders Honza ZIamany pfednasel o ¢ajovém servisu v gastronomii
vys$Siho standardu, ani on neopomnél servirovat ¢ajovy koktejl a predvést nékolik nazornych ukazek
spravného servirovani.

Odpoledni program vyplnily informace o hygiené gastronomickych provozoven v rezii spolecnosti
Cormen a teoreticka predndska o kdvovém mlynku a metodé pfipravy kdvy aeropress. Vecerni VIP
degustaci obstaral whisky ambassador spole¢nosti STOCK Michal MareSovsky. Rozpovidal se nejen o
charakteristikach uslechtilého destilatu, ale také o svych zazitcich z cest po skotskych palirnach
whisky. K ochutnani byl signature koktejl z whisky Johnnie Walker a také dva degustacni vzorky
Johnnie Walker Double Black a novinka Pradlo 10yo. Patecni den zakoncil zabavny kviz, jehoz vyherce
se mohl tésit pravé z lahve whisky Pradlo, a také spolecenska ¢dst u gintonikového baru.

Sobotni teoretické bloky vyplnily vstupy Kamila Hégra o vzdélavani, AleSe Svojanovského o fungovani
a aktivitach CBA a Radka Polacka o zménach pravidel v soutéZich pivnich specialist(. Vitanym
obcerstvenim byly coffee breaky s kdvou Café Reserva.




Vzdélavani

Podzimnim workshopem pro pedagogy rezonovala témata rozmanitosti alkoholickych i
nealkoholickych koktejll, odlisnosti rznych kdvovych styl( i diskuze o Urovni soucasnych absolvent(
gastronomickych skol. V centru Abzac se 8. a 9. listopadu seslo celkem 100 pedagogli a lektord.

V hlavnim sale pfipravil viceprezident CBA a Diageo Bar Academy Trainer ze spolecnosti STOCK Plzen-
Bozkov Martin Vogeltanz prezentaci o rozmanitosti alkoholickych a nealkoholickych koktejla.
,Zamérili jsme se na anatomii a historii koktejlu, chutovou rozmanitost, roli alkoholické baze a
moznosti jejiho nahrazeni v pripadé nealkoholickych drink(. Doslo i na sloZeni a filozofii mého drinku
Nature, s nimZ jsem letos vyhral mistrovstvi svéta v michani nealkoholickych koktejli Mattoni Grand
Drink. Na zavér jsme tvofili drinky z portfolia spolec¢nosti Diageo vcetné nealkoholického Gin Fizzu,”
fekl Martin Vogeltanz.

Brand ambasador spole¢nosti RUDOLF JELINEK Achim Sipl poté predstavil kategorii likér(i z hlediska
typologie, historie, legislativy i zakladnich mixologickych parametr(. V praktické ¢asti se vsichni
pritomni seznamili s moZnostmi uZiti likérd v michanych napojich typu Cobbler, Crusta a Frappé.




Vzdélavani

Lektorskd skupina kdvové sekce CBA Mistr kavy® ve sloZzeni Tomas Zahradil, Jifi Novak a Goran Jozi¢
zpracovala téma zavislosti chuti kavy na jejim prazeni a zpUsobu pfipravy. Tym barist( pfichystal tfi
pracovisté, na nichZ se po welcome drinku ptipravovala kdva metodami French press, Drip a
Aeropress. ,, K dispozici byla Arabica uprazena na svétly, stfedni i tmavy stupen. Pfedvedli jsme ukazku
spravné pripravy, popsali zmény chuti a ndsledné si ucitelé mohli pfipravu vyzkouset a vSech devét
vzork( degustovat,” uvedl vedouci sekce CBA Mistr kavy® Tomas Zahradil.

Pivni specialista Tomas Hasik poodhalil kantorim bezbreze Siroky svét piva v mnoha jeho rovinach od
surovin a vyrobnich postupl aZ po zasady degustace ¢i vady. Na zakladé zpétné vazby a zajmu se na
jednotliva témata v pristich workshopech zaméfi jiz podrobnéji.

Po obédové pauze sezndmil ambasador spole¢nosti Ultra Premium Brands Milan Zales$ pfitomné
s Aperitivem jako médnim stylem spritzu. Probral historii zna¢ek Campari, Aperol, Cinzano a Crodino a
usporadal degustaci drinkl Campari Spritz, Aperol Spritz, Crodino Spritz a Negroni.

ANATOMIE KOKTEJLU
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Vzdélavani

Vecernim programem byla panelova diskuze whisky brand ambasadora spole¢nosti STOCK Plzeri-
Bozkov Michala MareSovského, spolumajitele high-endové restaurace Borgo Agnese Michala
Prachate a generalniho manaZera Quality Hotelu Brno Exhibition Centre Petra Ry$anka o oekdvanich
profesionall z gastronomie smérem ke studentlm a absolventlim gastronomickych skol. Dotkli se péti
parametr(, které zaméstnavatelé po absolventech pozaduji — komunikace, etiky s etiketou, motivace
a nadseni pro obor, teoretickych znalosti a praktickych dovednosti.

,Nebylo to radostné povidani. Zaméstnavatelé Zehrali na to, Ze absolventi Skol ¢asto nezvladaji
trividlni pracovni Ukony. Ucitelé zase frustrované poukazovali na fakt, Ze fada studentl neni schopna
pozadované Urovné dosdhnout. Redenim by mohlo byt, aby se ve $koldch vice zamé¥ili na prakticky
vycvik elementdrnich dovednosti pro provoz na ukor mnohdy nadbytecnych teoretickych znalosti,”
shrnul obsah diskuze prezident CBA Ales Svojanovsky, jenz ji zaroven moderoval.

Na zavér dlouhého dne jesté Michal MareSovsky usporadal on-line kviz o koufové whisky a znacce
Johnnie Walker.

V sobotni ¢asti workshopu predstavili poradatelé z CBA drobné zmény v pravidlech a hodnoticich
tabulkach juniorskych soutézi, informovali o vzdélavacich aktivitach certifikovanych lektor( i
soutéznich komisar, pozvali pfitomné na nadchazejici eventy asociace a doporucili pravé vychazejici
sérii uebnic Pohostinstvi & gastronomie z nakladatelstvi Taktik.

Partnery Workshopu pro pedagogické pracovniky skol s gastronomickym zamérenim byly spole¢nosti
a znacky STOCK PlzeR-Bozkov s.r.o0., RUDOLF JELINEK a.s., Mattoni 1873 a.s., Zanzibar Trade s.r.o., iSi,
Ultra Premium Brands - Central Europe s.r.o., RATIONAL Czech Republic s.r.o., Bidfood Czech Republic
s.r.o., Premier Wines & Spirits s.r.o., Dilmah, Café Reserva, Orient Coffee, Pernod Ricard Czech
Republic s.r.0., Monin, Sahm, BOHEMILK a.s., Kdvovary.cz, AQUALINK s.r.0., Josef Manner s.r.o.,
Nestlé Cesko s.r.o., Nespresso, SCA Morava, Café Majada, OXALIS, spol. s r. 0., HEINEKEN Ceska
republika, a.s., PARTY led, s.r.o., CORMEN s.r.o., IVN s.r.o., Quality Hotel Brno Exhibition Centre a
Hotel Velka Klajdovka.

* KOMUNIKACE *
* ETIKA A ETIKETA *
* PRAKTICKE DOVEDNOST] *
*TEORETICKE ZNALOST] *
* MOTIVACE PRO OBOR *




Vzdélavani

Lehka Uprava pravidel, presnéjsi definovani kategorie aperitivnich drink( a ddraz na motivacni slozku
hodnoceni. Takové byly stéZejni body programu skoleni komisatl juniorskych barmanskych soutézi,
které Ceska barmanska asociace ve svém brnénském centru Abzac usporadala na konci letosniho
srpna.

Schlizky, kterou méli v rezii Martin Vogeltanz s Radkem Polackem, se ztc¢astnilo 11 hodnotitell
kategorie Junior Cocktail Competition. ,S komisafti se setkdvdme pravidelné pfedevsim proto,
abychom sjednotili vyklad pravidel a jejich rozhodovani tim padem bylo co nejkonzistentnéjsi a
nejspravedlivéjsi. UvaZovani mladsich a starSich rocnikl se totiZ dnes vyrazné rozchazi, a proto je
potFeba obrousit hrany,” uved| prezident Ceské barmanské asociace Ale$ Svojanovsky.

Ten také avizoval, Ze se v juniorskych koktejlovych soutézich bude castéji objevovat kategorie pre-
dinner neboli aperitivnich drink(. Vedeni asociace proto dopilovalo detaily zadani této kategorie,
pricemz dbalo pfedevsim standardl IBA. Ty jsou zcela konkrétné stanovené a pedagoglim i jejich
svéfencdm se podle nich bude dobte pracovat.

Upravy se takté? dockala hodnotici tabulka, ktera nyni klade vétsi diraz na méfeni ¢asu pfipravy
soutéziciho na pédiu a ptipadnou penalizaci pfi jeho prekroceni. Nova pravidla budou platit od
zacatku pfristiho kalendarniho roku.

Cilem setkani bylo v neposledni fadé také pfipomenout, Ze hodnoceni komisafli ma byt pro studenty
motivacni a nemélo by je v Zadném pripadé odrazovat od dalsi Gcasti v juniorském méreni sil.




Vzdélavani
Ceska barmanska asociace je autorizovanou osobou pro profesni kvalifikace:

65-008-H Ciénik/servirka

65-009-H Barman

65-010-H Sommeliér

65-012-E Vypomoc pti obsluze hostl
65-033-M Recepcni v hotelovém provozu
65-042-H Barista

65-043-H Teatender

Ceska barmanska asociace vytvofila profesni kvalifikace:
65-042-H Barista
65-043-H Teatender

Ceska barmanska asociace je jednim z kli¢ovych profesnich partneré MSMT (Ministerstvo $kolstvi,
mladeze a télovychovy), MMR (Ministerstvo pro mistni rozvoj) a NPI CR (Narodni pedagogicky institut
Ceské republiky) se kterymi dlouhodobé spolupracuje na Gpravach, revizich stavajicich a tvorbé
novych profesnich kvalifikaci v oblasti gastronomie a cestovniho ruchu.

Prezident CBA je ¢lenem Sektorové rady pro pohostinstvi, gastronomii a cestovni ruch CR a ¢lenem
odborného poradniho tymu Nérodniho pedagogického institutu CR.

Ceska barmanska asociace ziskala akreditaci od Ministerstva $kolstvi, mladeze a télovychovy:

65-009-H Akreditovany rekvalifikacni kurz se zakonceni statni kvalifikacni zkouskou - Barman

MINISTERSTVO
PRO MISTNI

ROzvVOlJ CR MINISTERSTVO SKOLSTV

f)

11 i Narodni pedagogicky institut
p Ceské republiky
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Czech Bartenders League a Czech Flair League

Czech Bartenders League pod hlavickou Ceské barmanské asociace od roku 2019 sdruzuje
nejvyznamnéjsi tuzemské barmanské soutéze organizované napojovymi brandy ¢i samotnou asociaci.
Jde o atraktivni a funkéni zpUsob, jak urcéit Barmana roku. Diky zvolenému celoro¢nimu formatu
zahrnujicimu ty nejprestiznéjsi soutéze véetné napinavého findlového souboje by mél vitéz Czech
Bartenders League byt skutecné tim nejlepsim zastupcem tuzemské barové scény.

V kazdé soutézi je do Czech Bartenders League mozné nasbirat maximalné 15 bodd, a to v pfipadé
vitézstvi. Nékolik bodU ale barmanka ¢i barman vidy ziska uz za samotnou registraci a aktivni Gc¢ast.
Patnact bodové nejuspésnéjsich Gcastnikd celé sezony se utka v zavérecném finale Czech Bartenders
League o titul Barmana roku 2024. Konat se bude v rdmci Abzac hands up dne 3. 6. 2025. Vitéz
zvoleny VIP porotou sloZenou z osobnosti ¢eské barmanské scény bude reprezentovat Cesko na
World Cocktail Championship poradané Mezinarodni barmanskou asociaci IBA.

Czech Bartenders League se konala ¢tvrtym rocnikem, pficemz sezona 2022 zahrnovala i ,,covidova”
|éta 2021 a 2020. Rocnik 2024 tvotilo sedm soutézi — Diageo Reserve World Class, Havana Club
Cocktail Maestros, Graham’s Blend Series Cocktail Competition, Monin Cup, International Rudolf
Jelinek Cup, Metaxa Twelve Cocktail Competition a Nikka Perfect Serve.

Czech Flair League se ve stejném formatu kond od roku 2022. V sezoné 2024 se uskutecnily tfi
soutéze — Captain Morgan Spiced Gold Flair Competition, Stoli Flair Bartending Competition a Peroni
Dolce Vita Bartender. Sedm nejlepsich flairovych barmant se utka ve finale ro¢niku na Abzac
Bartenders Party 26. 1. 2025.
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SoutézZe zarazené do Czech Bartenders League 2024 o Barmana roku:

Diageo Reserve World Class (Stock Plzen-Bozkov, s.r.o.)

Havana Club Cocktail Maestros (Pernod Ricard Czech Republic s.r.0.)
Graham’s Blend Series Cocktail Competition (Premier Wines & Spirits s.r.o.)
Monin Cup (Zanzibar s.r.o.)

International Rudolf Jelinek Cup (RUDOLF JELINEK, a.s.)

Metaxa Twelve Cocktail Competition (Stock Plzen-Bozkov, s.r.o0.)

Nikka Perfect Serve (Ultra Premium Brands Central Europe s.r.o.)
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21.1.2024

23.1.-21.5.2024

5.2.2024

14.2.2024

21.2.2024

4.4.2024

14.4.2024

16.4.2024

18.4.2024

4.5.2024

7.5.2024

13.5. 2024

13.5.2024

4.6.2024

Kalendar soutézi Ceské barmanské asociace

Winter Flair Bartending Competition
JFC PFC
Diageo Reserve World Class
CBL PCC
Havana Club Cocktail Maestros
CBL PCC
Kromérizska Koktejlova soutéz
JCC JIMK

Havifovsky Korbel

JBC JTC
Kocour Cup
JCC JBC

Graham’s blend series coctail competition
CBL PCC
Czech Bartenders Association Team Challenge — jarni edice
JcC JMK JTC JFC JBC
Gastro Hradec Culinary Cup
JBC
Mattoni Grand Drink 2024 — World Championship in mixing non-
alcoholic cocktails
PCC
Zatecky Cup
JCC JMK JBC
Monin Cup
CBL PCC

Stoli Flair Bartending Competition
PFC

Czech bartenders league final

CBL PCC
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Kalendar soutézi Ceské barmanské asociace

9.8.2024 Peroni Dolce Vita Bartenders
PFC

17.9. 2024 Nikka Perfect Serve
CBL PCC

19.9. 2024 Svijany Cup
JBC JMK

23.9.2024 Metaxa Twelve cocktail competition
CBL PCC

25.9.2024 24nd International Rudolf Jelinek Cup
CBL PCC

22.10. 2024 Czech Bartenders Association Team Challenge 2023 — podzimni edice

IcC JIMK ITC JFC JBC

22.10.2024 Captain Morgan Flair Competion
PFC
13.11. 2024 Metelka Austerlitz Cup
JCC JTC
2.12.2024 Brnénsky Vanocni Pohar
JCC JMK
CBL Czech Bartenders League Jcc  Junior Cocktail Competition
PCC Professional Cocktail Competition JFC  Junior Flair Competition
PFC Professional Flair Competition JTC  Junior Teatender Competition
JMK Junior Mistr kavy JBC  Junior Beer Competition
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CBA Team Challenge

Tymova soutéZ pro studenty stfednich gastronomickych skol CBA Team Challenge se kona dvakrat
ro¢né v jarnim a podzimnim vyddni, nase asociace ji porada od roku 2022.

Do moravské metropole dorazila na jafe i na podzim vidy stovka tcastnik z réiznych kout( Ceské
republiky. Jarni edici tentokrat vyhral tym SS Brno, Charbulova pied druhym druZstvem ze stejné
gkoly a SOS a SOU Poli¢ka. Na podzim se nejvice dafilo kolektivu AHOL — SS gastronomie, turismu a
lazefistvi, ktery za sebou zanechal jiz zmifiovanou SS Brno, Charbulova a SOS a SOU Poli¢ka.

Vitézné tymy ziskaly ceny od generalnich partnerl soutéZe, spolecnosti Mattoni 1873 a STOCK Plzeri-

Bozkov. Jednak je to voucher na pitny rezim pramenité vody pro celou tfidu, tymy na druhém a tfetim
misté pak ziskaly barmanskou prezentaci ambasadora spole¢nosti STOCK Plzen-Bozkov pfimo ve tfidé
a Sampioni se mohli tésit na zaZitkovou exkurzi do palirny v zapadoceském Pradle.

CBA Team Challenge je tymovou soutéZi pro juniorské vyznavace ndpojové gastronomie, poprvé se
konala na jare roku 2022. Primarné je urcena pro Ctyrclenné studentské tymy stfednich
gastronomickych $kol. Kazdy tym se musi zapojit do ¢tyr z celkem Sesti poradanych disciplin — klasické
barmanstvi, flairové barmanstvi, ¢ajova mixologie, ¢ajova degustace, baristika a cepovani piva.
Zucastnit se ale mohou i jednotlivci. Zvitézi kolektiv, ktery dosdhne nejvyssiho souctu bodi za
jednotlivé discipliny. Vahu disciplin v kone¢ném vysledku upravuje koeficient zverejnény poradateli v
propozicich.
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Hlavnimi partnery soutézZe jsou spolecnosti STOCK Plzen-Bozkov s.r.o. a Mattoni 1873 a.s. Jejich cilem
je prostrednictvim soutéZe podporovat chut talentovanych mladych gastronom zistat po studiu v
tomto oboru a nalézt v jejich profesi zalibeni.

Dalsimi partnery soutéze CBA Team Challenge jsou spolecnosti a znacky Bidfood Czech Republic s.r.o.,
Nestlé Cesko, s.r.o0., Ultra Premium Brands - Central Europe s.r.o., PARTY led, s.r.0., Premier Wines &
Spirits s.r.o., RATIONAL Czech Republics.r.o., IVN s.r.0., Sahm, Quality Hotel Exhibition Centre,
BOHEMIA SEKT, s.r.o., RUDOLF JELINEK a.s., Pernod Ricard Czech Republic s.r.0o., CORMEN s.r.o.,
OXALIS, spol. sr. 0., Aquila, Dilmah, Zanzibar Trade s.r.o., PepsiCo CZ s.r.0., Candola s.r.o., Espresso,
s.r.o., Café Reserva, Faema, Kavovary.cz, SCA Morava, s.r.o., Josef Manner s.r.o., ZEMAN Vahy s.r.o.,
BOHEMILK a.s., DELIKOMAT s.r.o., Mia coffee s.r.o., Ronchem, AQUALINK s.r.o0. a HEINEKEN Ceska
republika, a.s.
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Mezinarodni aktivity CBA v roce 2024

Ceska barmanska asociace plati v odbornych kruzich soustiedénych okolo International Bartenders
Association za lidra v oblasti nastolovani trend(l a aktualnich mixologickych ¢i gastronomickych témat,
kdyzZ delegati CBA maji v poslednich letech na starost chod celé jakostni komise na World Cocktail
Championship.

Toto koktejlové mistrovstvi svéta pofadané Mezindrodni barmanskou asociaci IBA hostil od 31. fijna
do 3. listopadu 2024 portugalsky ostrov Madeira. Ceské barvy na této vrcholné globalni soutéZi hajili
vitézové predchdzejiciho rocniku Czech Bartenders League a Czech Flair League — Jan Dinstpir

s Martinem Vogeltanzem.

Pout obou nasich borcli bohuzel skonéila jiz v zdkladnich kolech. Jan Dinstpir z prazského baru Cobra
si vylosoval 12¢lennou skupinu Long Drink a predstavil se s drinkem Simulacrum (Merlin London dry
gin, kumquatovy cordial, Monin Pure broskev a merurika, Mattoni perlivd). Prezentoval se vybornou
anglic¢tinou i technikou prace, kterou mu ale pokazilo zaseknuté vicko shakeru znamenajici zdrzeni
nékolik desitek sekund a tim padem i vyraznou penalizaci za nedodrzeni ¢asového limitu.

,Reprezentoval jsem se cti a dal do toho vSechno. Konkurence byla velika, barmani a barmanky

z ostatnich zemf{ podali skvélé vykony. Sampionat se jinak nesl v piatelském duchu, navazal jsem
spoustu novych kontaktd a celkové to byla skvéla zkusenost,” fika Jan Dinstpir, ktery si na svém
prvhim mistrovstvi vazil pomoci, jiz se mu z rliznych stran dostéavalo. ,Dékuji Alesi Svojanovskému a
Miroslavu Cernikovi za podporu a rady, Martinu Vogeltanzovi za skvélou spoleénost, podporu a
predani zkusenosti, Carole Urru za konzultace a pomoc s koktejlem. A své rodiné, kamaradim,
koleglim z Cobry a barové scény za velkou podporu pred soutézii v jejim prlibéhu,” dodava uradujici
Barman roku.
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Mezinarodni aktivity CBA v roce 2024

Ve flairové kategorii se Martinu Vogeltanzovi podafilo predvést vydatenou show, pfi niz vytvofil
koktejl Bohemian Prelude obsahujici gin, vanilkovy sirup Monin, limetovy fresh, cordial z bazalky,
citronové travy a hroznového vina a likér Monin Green Apple. ,,S vykonem jsem byl celkem spokojeny.
Nevysly mi tfi triky, ale ty nejobtiznéjsi prvky se mi podafilo provést. Bohuzel hodnoceni od poroty
nebylo aZ tak pfiznivé a stacilo na 16. misto,” hodnoti Martin Vogeltanz své vystoupeni.

Celym mistrovstvim se uzZ tradi¢né tahla zakulisni ¢eska stopa, kdyz Ales Svojanovsky s Miroslavem
v obou soutéZnich kategoriich Fidili jakostni komisi. Navic jsou architekty semifinalového kola klasické
kategorie, které se tfetim rokem uskutecnilo podle jejich zadani.

,O fungovani jakostni komise se v poslednich letech viibec nediskutuje. Je pfedem dané, e Cernik se
Svojanovskym pftijedou na World Cocktail Championship a vSechno si po vlastni ose zafidi — vybér
komisaru, brifinky, Skoleni i samotné hodnoceni na misté. K tomu zajistujeme novou semifinalovou
disciplinu zamérenou pravé na senzorické schopnosti soutézicich. Zkratka, CBA se v ramci senzoriky
rovna puncu kvality,” konstatoval Miroslav Cernik.
N\ l‘
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Mattoni Grand Drink 2024

Nejvétsi uspéch ¢eského barmanstvi na mezinarodni scéné za posledni dobu — tak Ize charakterizovat
vitézstvi Martina Vogeltanze v globalnim findle soutéZze Mattoni Grand Drink, ktera je mistrovstvim
svéta v michani nealkoholickych koktejlG. V roce 2024 se Sampionat uskutecnil 4. kvétna v Karlovych
Varech jako soucast programu otevirani lazeriské sezony.

Na naplavce u hotelu Thermal se o mistrovsky titul utkalo devatenact Spickovych barmanu z celého
svéta véetné exotickych zemi, jako Macao ¢&i Uruguay. Program barmanského mistrovstvi svéta ozivil
moderator Libor Boucek a jedineénd bubenicka show v podani znamého uskupeni Wild Sticks.

SoutézZici barmani méli za kol namichat origindlni nealkoholicky koktejl, jenZ musi byt snadno
pfipravitelny, splfiovat kritéria zdravého a moderniho nizkoenergetického michaného drinku, a to
v ¢asovém limitu 6 minut. Nedilnou soucdsti kazdého soutézniho koktejlu byla mineralni voda
Mattoni.

Teprve potreti v pétadvacetileté historii soutéze zvitézil cesky reprezentant. Martin Vogeltanz
zabodoval s koktejlem Nature, ktery kromé mineralni vody Mattoni obsahuje i netradi¢ni ingredience,
jako je fresh z travy Ci libeéek. ,,Barmanskych soutézi se Ucastnim uz patndct let, a kdyz jsem
pfipravoval tenhle koktejl, manZelka mi fekla, Ze ji kone¢né jeden drink ode mé chutnd. Myslim si, Ze
to pro mé bude nezapomenutelny koktejl a samoziejmé nezapomenutelny den. Jsem moc rad, ze se
mi to povedlo,” fekl ¢erstvy mistr svéta.

Vitéze vybirala odborna porota sloZzena z prezident( jednotlivych ¢lenskych statl Mezinarodni
barmanské asociace IBA pod vedenim feditele soutéze a hlavniho komisafe Radka Polacka. Pfi
hodnoceni soutézicich kladla ddraz hlavné na chutovou harmonii, atraktivnost vzhledu a inovaci
kazdého koktejlu.

,Letosni ro¢nik soutéZe potvrdil aktualni trend v oblasti nealkoholickych koktejll, a tim je
minimalismus. SoutéZici ¢asto pouZzivali jednoduché a Cisté produkty, a diky tomu bylo v soutézi asi
rekordni mnozstvi ¢irych nebo jen lehce zabarvenych koktejlli. Zaroven se zacaly objevovat i velmi
inovativni ingredience, které drinkim dodaly opravdu netradi¢ni chuté. Pravé na to spravné vsadil i
Martin Vogeltanz, ktery ve svém koktejlu pfedved| perfektni spojeni minimalismu a netradi¢nich
ingredienci jako je libecek a fresh z travy, ktery jsem sam v Zddném jiném koktejlu jesté neochutnal,”
doplnil prezident Ceské barmanské asociace Ale$ Svojanovsky.
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Péce o komunitu — Abzac Bartenders Party

Kolegové z gastronomie maji v poslednich letech svij vlastni vanoéni vecirek. Jmenuje se Abzac
Bartenders Party a v nedéli 21. ledna 2024 jej Ceska barmanska asociace usporadala u? popaté.
Zlatym hfebem programu bylo finale Czech Flair League.

Event CBA tituluje jako vanocni vecirek pro vSechny kolegy z oboru gastronomie. Za cely vecer
centrum Abzac navstivilo odhadem vice neZ 250 Ucastnik(. ,Velky sal se hezky zaplnil, soutéze se
odehrévaly v distojné atmosfére. Akce tak splnila sv(j ucel, kdy jsme chtéli dat vSem barmanim a
dalSim koleglim z gastra moZnost se potkat na pékném misté a se sklenkou dobrého drinku,”
okomentoval zdjem o Abzac Bartenders Party prezident Ceské barmanské asociace Ale§ Svojanovsky.

Abzac Bartenders Party nabidla také mimosoutézni program. Nékolik desitek navstévnik( se poméfilo
ve speed challenge koktejlu Beton. Cesky narodni koktejl v nejrychlej$im €ase 20,07 sekundy namichal
Tomas Vancura. Pro vSechny byly k dispozici koktejly za pratelskych 80 korun na partnerském Monin
Baru a Beefeater&Mattoni Baru, proudem teklo i Starobrno a vhod pfisla také grilovana Zebra za
dobrovolny pfispévek.

Soutéini ani spolecenska ¢ast eventu by se nemohla uskutenit bez podpory partnerd Ceské
barmanské asociace, spolec¢nosti a znacek Mattoni 1873 a.s., Jan Becher — Karlovarskd Becherovka,
a.s, RATIONAL Czech Republic s.r.o0., Bidfood Czech Republic s.r.o., HEINEKEN Ceska republika, a.s.,
ZANZIBAR s.r.0. a Monin.

Ve findle Czech Flair League startovalo Sest nejlepsich flairovych barman( uplynulého roéniku dle
ziskanych bodd. Stejné jako pred rokem zvitézil Martin Vogeltanz, tentokrat pred Tomasem Bielcikem,
Kyrylo Rudakem, Tomasem Vancurou, Dominikem Buchtou a Davidem Sedlakem.

Vitéz predvedl totoznou sestavu z loriské Captain Morgan Flair Competition, s niZ se snaZil uspéti na
koktejlovém mistrovstvi svéta v Rimé&. Na rozdil od predchozich dvou vystoupeni mu to nedéIni vyslo
naramné — kromé jednoho méné vyznamného padu ho zajel bez chyby.

PO prosincovém mistrovstvi svéta, kde se mné show nepodafila, jsem byl hodné zklamany. Pfece jen
jsem tréninku vénoval intenzivni tfi mésice. Dnes to konecné vyslo. Porekadlo Do tretice vseho
dobrého se tentokrat naprosto naplnilo,” neskryval Martin Vogeltanz bezprostiedné po findlovém
souboji spokojenost.
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Vyrocni €lenska schiize 2024

Hlavnim bodem setkani v brnénském centru Abzac byla volba prezidenta asociace. Svou pozici obhdjil
dosavadni prezident Ale$ Svojanovsky. Ten ma tak pravo vykondvat funkci az do dalsi volby v roce
2028.

Pritomni ¢lenové si vyslechli zpravy o Cinnosti jednotlivych sekci i asociace jako celku a schvalili uéetni
uzavérku. ,Velmi zajimava byla zprava od poradce pro mezinarodni aktivity asociace Miroslava
Cernika o trendu nizkoalkoholickych a nealkoholickych drinkd v €lenskych zemich IBA. Jejich
popularita roste celosvétové. V kategorii destilatli se predpoklada pokles poptavky po ginu, naopak
ocekavame tequilovou vinu. Vzhledem k tomu, Ze jeji vyrobni proces od vysazeni agave po expedici
lahve trva Sest let, je v blizké budoucnosti mozny i globalni nedostatek tohoto mexického destilatu,”
podotyka staronovy prezident Ceské barmanské asociace Ale§ Svojanovsky.

Dalsi stéZejni informaci bylo konstatovani o projektu Czech Bartenders League. Znacka sdruzujici
nejvyznamnéjsi tuzemské barmanské soutéze do celoro¢niho serialu si za nékolik Uvodnich roénik
nasla pevné misto na scéné a v povédomi partner( i samotnych soutéZicich.

Asociace v minulém roce zaznamenala bezmala tfiprocentni narlst ¢lenské zakladny. Eviduje Ctyfi
tisicovky registrovanych osob.

CESKE BARMANSKE ASOCIACE

VYROCNI CLENSKA SCHUZE
CESKE BARMANSKE ASOCIACE
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Dékujeme vSem partnerim za prizen a podporu v roce
2024 a tésime se na dalsi spolupraci.
Kontaktni informace:
Prezident CBA

Bc. Ales Svojanovsky tel:
svojanovsky@cbanet.cz

+420777 628 333

I. Viceprezident CBA
Martin Vogeltanz tel:
vogeltanz@cbanet.cz

+420775 258 498

1. Viceprezident CBA

Kamil Hégr tel: +420 608 820 704
hegr@cbanet.cz

Generalni sekretar CBA

Katefina Rysava tel: +420 739 957 945
info@cbanet.cz

Vedouci sekce - Czech Mixologist

Martin Vogeltanz tel: +420 775 258 498

vogeltanz@cbanet.cz

Vedouci sekce - Czech Flair Team
Vaclav Abraham tel:
abraham@cbanet.cz

+420 775 156 906

Vedouci sekce - Mistr Kavy

Tomas Zahradil tel: +420 602 555 785
zahradil@cbanet.cz

Vedouci sekce - Czech Teatenders

Jan ZIdmany tel: +420 606 906 011

zlamany@cbanet.cz

Czech Beer Specialist
Radek Polacek tel:
polacek@cbanet.cz

+420 606 818 149

PR manager

Michael Lap¢ik tel: +420 725774 272
press@cbanet.cz

Poradce pro otazky mezinarodnich aktivit a spoluprace

Miroslav Cernik tel: +420 777 858 303

cernik@cbanet.cz

Member of:
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Ceska barmanska asociace, Simackova 704/135, 628 00 Brno
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