Vyrocni zprava
Ceské barmanské asociace

za rok 2022




Slovo prezidenta
Vazeni €lenové, partnefi i pFiznivci Ceské barmanské asociace,

pravé skonceny rok 2022 snad uz miZeme, i pres vSechny obtiZe a nové vyzvy, které pred nas
postavil, nazyvat opét jako rokem, pokud ne normadlnim, tak alespon béznéjsim, nez byla léta
datovana ¢isly 2020 a 2021.

A to je pro celou gastronomii moc dllezitd, pozitivni zprava. Ano, nemusime si vzajemné pfipominat,
Zze momentdlné hledime do oka hurikanu energetické krize, o které nikdo presné nevi, co s rokem
2023 vlastné udéla. Prictéme si k tomu nedostatek kvalitni pracovni sily a inflaci, kvali niz klesa
koupéschopnost obyvatelstva, a je ndm jasné, pred jak gigantické vyzvy nas osud opét postavil.

Jisté vSak znate onu ¢asem provéfenou pravdu o tom, Ze kazda krize je zaroven pfilezitosti. MoZnosti
pfijit s novymi myslenkami a plany, diky nimzZ vyjdeme z potiZi silnéjsi. Nasi asociaci se pfesné tohle po

covidu povedlo a ja véfim, Ze stejné to uvidi i vSichni zapdaleni gastronomové, az budou bilancovat rok
2023.

Ne, vazné nyni nejsem pesimistou. Z rozhovord s mnohymi podnikateli a provozovateli nejen bar(
citim nadéji a viru. Bude to uz jen lepsi. Zase Zijeme. Zase mUzZeme délat to, co mame tak radi. Zase
jsme nalezli stary znamy rad ztraceny v nekonecné a ubijejici koronavirové improvizaci.

Cilem Ceské barmanské asociace pro nadchazejici obdobi je vratit se ke kofendim nasi ¢innosti — tedy
pokracovat dal v poradani predevsim vzdélavacich a soutéznich (Cili motivacnich) aktivit. Znacny
progres jsme realizovali uz v uplynulém roce, kdy jsme ve srovnanis ,,dobou predcovidovou” ptidali
na organizaci event(l. Reagovali jsme totiZ na obrovsky zajem stfedoskolskych ucitell o vzdélavani, a
proto jiz poradame tradi¢ni Workshop pro pedagogické pracovniky Skol s gastronomickym zaméfenim
ne jednou, ale dvakrat rocné. Se stejnou frekvenci se kond také novinka roku 2022 — CBA Team
Challenge neboli tymova juniorskd soutéz pro stfedoskolské studenty.

Mdam radost z prohlubuijici se partnerské spoluprace s mnoha relevantnimi subjekty plsobicimiv
oborech ndpojafstvi, gastronomie a hospitality. Kooperujeme nejen v odborné roviné, ale nasim
partneriim muizZeme byt diky pravidelné komunikaci predevsim s komunitou insiderd prospésni
napfiklad i podporou v discipliné public relations.

Velky marketingovy potencial spatfuji v jiz zabéhnuté Czech Bartenders League, kterd spojuje ty
nejprestiznéjsi soutéze barmanskych profesional(i v Cesku. Pravé skonéeného ,roéniku” 2020-2022,
jenZ zahrnoval 17 soutézi, se zic¢astnilo celkem 178 barmanu. Tohle ¢islo mé neprestava ohromovat!
Celd idea i zajem o ni je velmi zavazujici a motivuje nas tym, abychom koncept barmanské ligy
posouvali dal. V roce 2023 to bude jeden z nasich hlavnich tkol(.

Mili pratelé, preji vam inspirativni rok 2023.

Prezident C.B.A

nNY




Partnefi Ceské barmanské asociace
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Partnefi Ceské barmanské asociace
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Medidlni partnefi Ceské barmanské asociace
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Medialni partnefi se podili na vétsiné akci CBA, spolupracuji s CBA.

Se spolecnosti Linkman media vydavajici ¢asopis BARLIFE spolupracujeme kazdoro¢né na propagaci
Prague Bar Show.

Soucdsti medializace je i poskytovani odborné zastity nad akcemi. V roce 2022 jsme poskytli
odbornou zastitu nad veletrhy FOR GASTRO & HOTEL.




Partner’s Bar CBA
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Abzac — Narodni vzdélavaci centrum a sidlo CBA
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Gastronomické eventy v centru Abzac

Sidlo CBA, vzdéldvaci a spolecenské centrum Abzac v Brné, hostilo také v roce 2022 zajimavé
gastronomické eventy.

Dva dny plné gastronomické inspirace, soucasnych trendl a efektivnich technologii. To byl
gastronomicky festival Hraspo Fest, ktery designové prostory centra Abzac hostily ve dnech 18. a 19.
fijna.

Navstévnici se seznamili s uzite¢nymi a Uspornymi kuchyriskymi technologiemi uréenymi zvlasté pro
provozovny hromadného stravovani. Bohaty doprovodny program pak pfichozim nastinil fadu témat
od zvyseni produktivity fungovani velkokapacitni kuchyné pres ziskavani dotaci na profesionalni
spotrebice aZz po mozZnosti Uspory energie.

Opravdovou lahlGdkou byla show $éfkuchare Petra Nahlika s pfipravou jehnéciho hrebinku. Atraktivni
prostfedi multifunkéniho centra Abzac podtrhli barmani a baristé, z jejichZ rukou navstévnici dostavali
lakavé drinky a voriavou kavu. Slovem celou akci moderoval zkuSeny Petr Narozny mladsi.

,Hosté nejvice oceriovali moZnost vidét technologie naZivo primo v akci. Mohli se na né podivat,
sdhnout na né, vyzkouset si, co vsechno umi. To nékde nad katalogem prosté neni mozné,“ podotyka
jednatel poradajici spolecnosti Hraspo Michal Hrabalek.

Podle néj se zkusebni nulty ro¢nik gastronomického festivalu vydafril a je tedy mozné v pfistim roce
ocekavat jeho pokracovani. ,Splnil nase ocekdvdni, navic jsme byli nadseni z krasnych prostor centra
Abzac. Nasi pfitomni partnefi ze Svédska a Némecka ocenili, jak vse bylo organizacné zviddnuté. Jsme
proto rozhodnuti v pfistim roce pokracovat oficidlnim prvnim rocnikem,” uzavird Michal Hrabalek.




Gastronomické eventy v centru Abzac

Ve Ctvrtek 24. listopadu pak v Abzacu probéhla historicky prvni degustace mladého projektu
International Spirits Consumer Awards, ktery je celosvétoveé jedineénym konceptem. Dava vyrobclim
destilatl realnou zpétnou vazbu k jejich produktlim, a to prostrednictvim hodnoceni vybranych
laickych, nikoliv odbornych zastupcl verejnosti.

,Rlznych soutézi a ocenéni destildtu je na trhu celd rada, nicméné vsechny jsou vyhodnoceny tzkou
skupinou profesiondlu, ktefi se navic napric soutéZemi opakuji. Tito odbornici samozrejmé trpi jistou
profesni deformaci, a nékteré produkty jejich chutovym preferencim zkrdtka neodpovidaji. To ovsem
neznamend, Ze nechutnaji pravé koncovym spotrebiteliim, “ upozornuje zakladatel projektu ISCA René
Martin Pfehnal.

ISCA pracuje s péti rznymi demografickymi skupinami hodnotitel(i po zhruba 30 ¢lenech. Kazdou
poradanou degustaci bude vidy hodnotit pravé jedna vybrand skupina. Projekt odstartoval teprve
nedavno, jeho ambici je stat se jednou z nejvlivnéjsich soutézi na trhu s lihovinami.

»JiZ na prvni event v Abzacu se ndm podarilo ziskat vyrobce z celé Evropy i vzddlenéjsich kouti svéta.
Nasim cilem je stdt se globdIné uzndvanou znackou,” doddva René Martin Pfehnal.

Premiérové degustace se Ucastnily Zeny do 35 let. Ochutnavaly 20 rGznych destilatl naptic rdznymi
kategoriemi, napfiklad rum, vodku nebo tequilu.

Dalsi hodnotici event projektu ISCA se uskute¢ni opét v Abzacu, a to 18. Unora. Na fadé tentokrat
budou muZi do 35 let. ,, Prostory Abzacu jsou pro tento typ akci naprosto vyhovujici, navic musim
ocenit skvélou spoluprdci s panem Poldckem a panem Svojanovskym z Ceské barmanské asociace. Do
budoucna bychom chtéli nékteré akce porddat i mimo Ceskou republiku, “ uzavira René Martin
Pfehnal.




Sekce Czech Mixologist

ply

— CZECH —
MIXOLOGIST

Prvni publikovanou definici koktejlu najdeme v americkém casopisu "Balance and Columbian
Repository" ze 13. kvétna 1806: Koktejl je stimulovany likér sloZeny z riiznych druhi alkoholu, cukru,
vody a bitter(i, hovorové nazyvany bitter sling. Od té doby bylo napsdno mnoho barmanskych knih a
uverejnéno nespocet koktejld. V dnesni dobé je spiSe uméni se vyznat v toku informaci nejenom o
koktejlech jako takovych ale o oboru jako celku. Sekce Czech Mixologist vznikla v rdmci Ceské
Barmanské Asociace predevsim z potreb profesionalnich barmant, které sdruZuje a je tzv. platformou
toku informaci nejenom pro profesiondlni barmany a barmanky, ale také odbornou a laickou
verejnost.

Napln a vize sekce:

1. Setkavani ¢len( a vzajemna vyména zkusenosti

2. Organizace odbornych workshopl s barmanskou tematikou

3. Pofadani seminarl zamérenych na problematiku barového provozu

(legislativa, marketing, management, stavba baru...)

4. Propagace mixologie mezi odbornou i laickou vefejnosti

5. Aktivni uc¢ast na mezindrodnich akcich, veletrzich a vystavach

6. Zvyseni prestize a kvality profesionalnich i juniorskych soutézi

ve spoluprdcis I. viceprezidentem CBA

7. Podpora talentovanych barman( v kategorii junior

8. Vzdélavani a prohlubovani odbornych znalosti komisaf soutézi

9. Podpora rozvoje projektu PARTNER'S BAR CBA

10. Propagace barmant a jejich soutéznich vysledkd a prace na socialnich sitich a v médiich
11. Vytvoreni databdze s recepturami vitéznych soutéznich koktejld pfistupné jen pro ¢leny CBA
12. Vytvoreni informacniho kanalu na webu CBA pro danou

tematiku sekce

13. Vytvoreni vérnostniho a bonusového programu v ramci komunity

14. Aktivni spoluprace a vzajemna podpora s ostatnimi sekcemi CBA
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Sekce Czech Mixologist
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VazZeni clenové CBA, jeji partnefi i ptiznivci koktejla,

uvodem bych Vam vsem rad podékoval za podporu a spoluprdci v této pro nas obor stdle nelehké
dobé.

Rok 2022 se zcela nesl v duchu snad jiz definitivniho konce celosvétové pandemie a jakési ¢astecné
obrody a restartu celého oboru gastronomie — byt nastaly nové vyzvy a prekazky, naptiklad v podobé
personalni ¢i energetické krize.

Nejlepsi zpravou z nasi sekce je, Ze se podafilo dokoncit tfilety ,,rocnik” Czech Bartenders League,
kdyz se v uplynulém roce konalo hned devét soutézi do néj zafazenych. Vykrystalizovala nam tak
patnactka nejlepsich ¢eskych barmand, ktefi se na konci kvétna utkaji ve velkém finale Czech
Bartenders League o titul Barmana roku a pravo reprezentovat na koktejlovém mistrovstvi svéta.
Czech Bartenders League je projektem, od néhoz si slibujeme zafnou budoucnost, a chdpeme jej jako
velmi prestizni zastfe$eni brandovych barmanskych souté?i v Ceské republice. Bezesporu budeme
dlouhodobé pracovat na jeho rozvoji.

Pratelé, zGstarime pozitivné naladéni. Pomahejme si a budme silni. VSem pfeji hlavné pevné zdravi a
tésim se na brzké shledani u dobrého koktejlu.

Dékuji vSem za pfizen a budu se tésit na spoluprdci v roce 2023.

Martin Vogeltanz
. viceprezident

11



Sekce Czech Mixologist
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Pocet profesiondlnich soutézi: 9
Pocet ucastnik(i: 178

Pocet juniorskych soutézi: 6
Pocet ucastnik(: 150
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Sekce Mistr kavy
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Sekce Mistr Kavy sdruzuje barmany-baristy a baristy samotné. Cilem Sekce je Sifit informace o spravné
pripravé kavy, nejen prostrednictvim Uspésnych soutézicich, ale i vSech ¢leni CBA.
Sekce Mistr kavy sleduje i tyto cile:

* zlepSeni Urovné prace baristl a jejich soustavné vzdélavani

e zvyseni zajmu baristl o profesni rist podporeny soutézivosti

e Uspéch v soutézich MK pfinasi ic¢astnikiim prestiz i zvyseni profesni kvalifikace a tim lepsi
moznost pracovniho uplatnéni

* podpora kreativity a tvofivosti baristt

* rozSifeni povédomi o espressu u Siroké odborné i laické verejnosti
 zvydeni kvality servisu v oblasti kdvy v ramci celé CR

* maedialni a marketingova podpora partnerd soutézi MK
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Sekce Mistr kavy

Vazeni pfiznivci kavy,

priprava espressa na soutézZich Mistr kdvy® vychazi z tradi¢niho italského postupu, jenz je
charakteristicky nasledujicimi parametry: 7 graml rovhomérné upéchovanych pomletych
kavovnikovych zrn, teplota vody 90 stupnid, tlak na ¢erpadla 9 bard, ¢as pratoku vody 20 az 30 sekund
a kone¢né mnoizstvi extrahovaného napoje 20 az 30 mililitr(i. Pravé na tyto hodnoty organizatofi
techniku pred soutéZi sefidi a vSichni Ucastnici by se jimi méli fidit.

MozZna vas pfi sledovani soutéZze Mistr kavy® napada otdzka, co vSechno vlastné ti baristé na tom
podiu délaji? Pokladate si ji zcela legitimné. SoutéZici totiz u kavového mlynku i kdvovaru musi v
daném ¢asovém limitu zvladnout celou fadu ukond.

Pro pfehlednost vysvétleni si proto vystoupeni soutéZiciho baristy rozdélme na dvé ¢asti — sefizeni
kavového mlynku a samotnou techniku pfipravy napojli. Kazda z nich je ohrani¢ena desetiminutovym
¢asovym limitem.

U mlynku se musi soutéZici chovat profesiondlné, spravné jej sefidit, neplytvat pfi tom zbytecné
drahocennou surovinou a dodrZovat Cistotu prace i pracovisté. Baristé odméruji espresso, gramaz
kavy, €as extrakce a tlak péchovani.

15




Sekce Mistr kavy

Komisafi opét hodnoti Cistotu prace a pracovnich pomlicek véetné napftiklad toho, jestli si barista
prichystal dostatek utérek. Dale sefizeni pratoku vody, utfeni okapni desky, zptsob servirovani kavy,
komunikaci s komisii pouZitelnost kavovych koktejl( v praxi. Bodové nejvice dotovanymi faktory jsou
rovnomeérné péchovani a neplytvani kavou.

Jakostni komise pak po naservirovani kavy a michaného drinku hodnoti senzorické vlastnosti napoja i
spravnost obsluhy. Tedy barvu, konzistenci a trvalost pény, chutovou vyvazenost, vini, teplotu,
vhodné obleceni soutéZiciho i to, zda jako prvni obslouzil Zenu ¢i viditelné starsiho hosta.

Ze vzdélavacich aktivit jsme v ramci kdvové sekce zvladli na dvou workshopech pro pedagogy
proskolit zhruba dvé stovky kantort na rlizna baristicka témata.

V poslednich letech pracujeme s kdvami Café Reserva a Café Majada, Trucillo a profesiondlnimi
kavovary Faema, LaCimbali a Fracino. Je vyuzivana mineralni voda Mattoni, mléko Bohemilk a $alky
znacky d’ANCAP s potiskem loga Mistr kavy a roénikem soutéze. Soutéici vyuzivaji $lehackové lahve
ISI a k zakousnuti nechybi dobritka od firmy Manner. Pfislusenstvi baristdm dodala spole¢nost
Kavovary.cz. Cisténi kdvovarG zna¢ky Ronchem a vodu upravujeme s filtry znacky Brita.

Vsem partnerdm, ptizniveim a soutéZicim dékujeme za podporu a spoluprdaci!

Tomas Zahradil
vedouci sekce Mistr kavy
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Sekce Czech Teatenders

CZ3CH

TE/ATENDERS
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Hlavni partner:

Partnefi:

OXALIS®
)
LEROS
CAJ & KAVA

Czech Teatenders je zajmovou skupinou c¢len CBA s ambici vnést na pole soucasné gastronomie
novou odbornost zamérenou na ¢ajovou kulturu. Svét barmand, baristli a sommeliérd tak doplriuje
specialista na ¢aj tzv. Teatender. JelikoZ podobnd platforma v zapadnim svété neexistuje, je vyvoj i
¢innost této skupiny prikopnicka a ryze inovatorska.
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Sekce Czech Teatenders

CZ3CH

TE/ATENDERS
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Vazené kolegyné, vazeni kolegové,

poprvé k vadm z téchto stranek promlouvam jako vedouci sekce Czech Teatenders. Stafetu jsem v
uplynulém roce piebral po Jirkovi Bohacovi, ktery tuto sekci zaloZil a vybudoval. Za to vse bych mu rad
z celého srdce podékoval, stejné jako za to, 7e mé skrze ¢ajovou sekci do Ceské barmanské asociace
privedl. Jirko, diky moc za tvou praci a nasazeni poslednich let. Véfim tomu, Ze nase spoluprace
nekonéi.

Rok 2022 byl rokem navazovani na pferusenou praci. Czech Teatenders se stali soucasti nového
soutézniho konceptu CBA Team Challenge, a to hned ve dvou kategoriich: v ¢ajové degustaci a ¢ajové
mixologii. V podzimnim kole soutéZze mé prijemné prekvapil zajem studentll o ¢ajovou degustaci,
kterd, jak doufam, mliZe pro ¢ast z nich byt pomysinymi dvefmi do svéta Caje. V ramci soutézniho
kalendare se ndm podafilo navazat i na tradici ¢ajovych soutéZi ve Slavkové u Brna, kde jsme se vratili
ke klasickému schématu pfipravy Caje a ¢ajové mixologie. Skvélé bylo, Zze v komisi sedéli lidé, ktefi
aktivné pracuji za barem, maji blizko k ¢aji a védi o soucasnych trendech. Vérim, ze i toto slozeni
komisi je pro studenty motivujici, a proto chci princip jejich obsazovani udrzet i nadale.




Sekce Czech Teatenders

CZaCH
TE/ATENDERS

Na poli vzdélavani pracovali Czech Teatenders na organizaci jarniho terminu workshopu
pedagogickych pracovnik(. Probiralijsme pfipravu riznych typl cajové baze a jejich nasledné pouZziti
v koktejlu. Byli jsme také pozvdani na setkdni European Tea Culture Research, které se konalo na
Vysoké skole hotelové v Praze. Jednalo se o prvni setkani vysokoskolskych pedagogt a odbornikd,
ktefi se chtéji vénovat poufZiti ¢aje v gastronomii a rliznymi zpUsoby jej propagovat. Zde jsme
prezentovali nasi dosavadni praci a sklidili za to uznani. Ke konci roku se nam ve spolupraci s Jirkou
Bohacem a Kackou Rysavou podaftilo dokoncit odbornou korekturu ¢ajovych skript k teatender
kurzim. Véfim, Ze po jazykové korekture budou materidly brzy k dispozici.

Z naseho pohledu velmi zasadni byla v roce 2022 soutéZ Diageo World Class. Nejen diky vybornému
umisténi Viti Ciroka ve svétovém findle na tfetim misté, ale predevsim proto, Ze soutéZici museliv
zakladnim kole soutéze jako zakladni slozku svého drinku pouzit bud’ kavu, nebo caj. Pfi této
prileZitosti jsem vedl pro zdjemce z fad barman( seminafe o tom, jak k ¢aji za barem pristupovat, a k
mé radosti caj nasledné velké mnoZstvi soutéZicich poutzilo.

Prvni pocovidovy rok miZzeme hodnotit jako Gspésny. Podafilo se ndm navazat na pretrZzenou nit
prace se studenty a pedagogy. Objevily se nové pfileZitosti, jak ¢aj v gastronomii posouvat dale. Dle
mého nazoru je nyni dlleZité vzit si to nejlepsi z poslednich dvou let a pokracovat v dobfe nastavené
praci, kterou bychom samozfejmé nemohli vykonavat bez partner( nasi sekce. Tém patfi velky dik za
neutuchajici podporu a spole¢nou touhu vylepSovat vnimani ¢aje ze strany odborné i Siroké
verejnosti.

Pfeji vdm vSem Uspésny vstup do nového roku a tésim se, Ze se v jeho pribéhu potkame nad miskou
Caje nebo sklenkou ¢ajového koktejlu.

Jan ZIdmany
vedouci sekce Czech Teatenders
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Sekce Czech Flair Team

CZECH (A.( TEAM

Red Bull

Czech Flair Team je odbornou sekci, jejiz hlavnim partnerem je znacka Red Bull. SdruZuje barmany
pUsobicich v CR se zdjmem o jednu z exhibi¢nich podob barmanstvi — Flair bartending.

Cilem CFT je spojit flairovou barmanskou komunitu za ucelem jejiho kvalitniho rozvoje a
prostiednictvim tréninkovych aktivit stale zlep$ovat troven flair bartendingu v CR a sou¢asné tak
kazdého ¢lena CFT.

@ M ==

(\U\US

Hlavni partner:

ES

itﬂ .

l{ )-
’f

‘l

Vazeni clenové CBA, vazeni partnefi,
uvodem bych vam rad vsem podékoval za dlouholetou podporu a spoluprdci, které si nesmirné vazim.

V roce 2022 se nam konecné v ramci CZECH FLAIR TEAMU podatilo realizovat pfelomovou zménu a
soutézicim v kategorii flair bartending jsme pfinesli novy format soutézZeni o titul Barmana roku. Nové
vznikla takzvand CZECH FLAIR LEAGUE, v jejimZ rdmci se Ucastnikdim zapocitavaji body ze vSech
poradanych flairovych soutézi, pficemz se po skonceni zakladni ¢asti uskutecni velké findle v nasem
centru Abzac. Postupuje do néj 6 nejlepsich barman(. Pravé zde se rozhodne o tom, ktery z barmanl
se stane celkovym vitézem ligy a bude v nasledujicim roce reprezentovat CR na koktejlovém
mistrovstvi svéta v kategorii flair.
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Sekce Czech Flair Team

CZECH (Ai TEAM

Timto novym soutéznim systémem chceme podpofit motivaci vsech aktivnich barmant — pokud jim z
néjakého dlivodu nevyjde jedna soutéz, porad maji v pripadé hojné ucasti na dalsich klanich sanci
postoupit do findlového souboje a poprat se tak o titul Barmana roku.

V uplynulém roéniku se v rdmci Czech Flair League uskutecnily dvé soutéZe: Winter Flair Bartending
Competition a Captain Morgan Flair Competition. Findle rocniku se uskutecni 15. ledna 2023 v Abzacu
jako soucdst Abzac Bartenders Party. Kromeé toho se v roce 2022 podafilo usporadat také tti flairové
soutéze v juniorské kategorii.

Na letoSnim World Cocktail Championship nasi flairovou scénu velmi solidné reprezentoval Martin
Vogeltanz, kdy? obsadil kone¢né 7. a 11. misto. Stépan Simanek zase dosahl nékolika medailovych
umisténi ve flairovych soutézich na rGznych mistech Evropy. Tyto vysledky jsou pfislibem, Ze ¢eskému
flairu se bude dafit i v blizké budoucnosti.
Vaclav Abraham
vedouci sekce Czech Flair Team
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Sekce Czech Beer Specialist

CZECHYBEER

Partnefi:

WARQUE * DEPOSEE

—— —

Heineker |

s snerMrquell.
“paREs NOGOUR @l/—“r'q

Vazené clenky, ¢lenové a partnefi CBA,

na konci roku je zvykem a zaroven nasim ukolem bilance déni a aktivit v pivni sekci. Zaroven bych rad
predstavil plan rozvoje a vytyceni cilli pro rok nasleduijici.

Rok 2022 mlzeme vnimat jako rokem znovuzrozeni — v souvislosti s pandemii covid-19 a gastronomii
to jisté neni pfehnana metafora. V ramci aktivit sekce Czech Beer Specialist jsme proto napnuli sily
predevsim smérem k obnoveni organizace soutézi pro motivované studenty stfednich skol

s gastronomickym zamérenim.

V uplynulém obdobi se nam podafilo usporadat ¢tyfi soutéze spadajici do kategorie Junior Beer
Competition. Dvakrat Slo o Starobrno Beer Competition jako soucast kolektivni CBA Team Challenge,
kromé nich se jesté uskuteénil Kocour Cup a Zatecky Cup.

V nasledujicim obdobi pldnujeme pravidla, podle nichz se tyto juniorské soutéze odehrdvaji, obménit
a zmodernizovat. Nova pravidla budou jednodussi v tom smyslu, aby reflektovala redlné prostiedi
restaurace Ci pivnice a situace, které musi vyCepni pti své praci zvladnout.

Cilem pro nadchazejici rok je predevsim pokracovat v procesu jiz zapocaté komunikace ke stfednim
Skolam tykajici se jejich vybaveni. Je bohuzel smutnym faktem, ze vétsSiné stfednich gastronomickych
Skol zkratka chybi ve vybavé profesionalni vyéepni zafizeni.
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Sekce Czech Beer Specialist

CZECHY’BEER

Témér vSude pritom disponuji skute¢né kvalitnim kuchafskym vybavenim a mnohde i profesionalnim
kavovarem, na némz mohou svlij um zdokonalovat mladi baristé. Profesionalni vycep ale schazi — coz
je, zvlasté v ndrodé, jenz se tituluje jako pivni, Skoda. Studenti pak na praxich za vy¢epem tdpou a
znamena to pro né obrovsky hendikep.

Jsme proto naklonéni jednanim se zfizovateli Skol i regionalnimi pivovary, ktera idedlné povedou

k pofizeni profesionalnich vyéepnich zaFizeni pro véechny gastronomické skoly v Ceské republice. Pak
budeme také schopni ve Skolach realizovat vy&epni kurzy, coz na hobby vycepnim zafizeni neni v
soucasnosti mozné.

Ceska barmanskd asociace bude prostfednictvim sekce Czech Beer Specialist také v maximalni mozné
mife prosazovat zajmy jak vyrobcl, tak gastronomickych provozl, které budou slouZit k rozvoji
pivovarnictvi, zodpovédné konzumaci a spravnému servisu piva v nasi zemi.

Dej Blh $téstill!
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Vzdélavani

Vzdélavani odborné a ¢asteéné i laické verejnosti je dlouhodobé jednim z pilifd ¢innosti Ceské
barmanské asociace. Rok 2022 byl v tomto ohledu velmi plodnym obdobim, v némz se asociaci
podafilo realizovat fadu rliznorodych vzdélavacich aktivit.

Velkym Uspéchem je vypracovani kvalifikacnich standardd obor( barista a teatender v podani nasi
asociace. Tyto standardy v uplynulém roce zvefejnil Narodni pedagogicky institut v jeho narodni
soustaveé kvalifikaci, ¢imz potvrdil jejich platnost.

Narodni soustava kvalifikaci pfitom jiz zahrnovala kvalifikace pro rizna gastronomicka povolani jako
kuchafr, ¢isnik, barman ¢i sommelier. Existenci barist(l a teatender( ale ignorovala. To nam pfislo
absurdni, vzhledem k faktu, Ze v gastronomii urcité plsobi vic baristl nez sommelierd. Proto jsme se
vypracovani standardi ujali.

Kvalifikaéni standardy definuiji, jaké pracovni kompetence a dovednosti musi ¢lovék ovladat, aby
danou profesi mohl vykonavat. Zvladnuti téchto kompetenci se ovétuje statni zkouskou, po niz
Uspésny absolvent obdrzi potvrzujici dokument opatieny statnim znakem.

V praxi se kvalifikacni standardy uplatni napfiklad pfi sestavovani kurzd certifikovanymi lektory, ktefi
podle nich uzpUlsobi napln vzdélavacich program(. Pracovat s nimi mohou také skoly

s gastronomickym zamérenim pfi tvorbé vzdélavacich osnov. Je tak mozné, ze se jiz v blizké
budoucnosti v nabidce studijnich obor( stfednich skol objevi barista a teatender po boku kuchare,
automechanika nebo kadernika.

Oba obory jsou moderni a budoucnost maji teprve pred sebou. Je dileZité, 7e jsme se v Ceské
republice kone¢né dokdzali shodnout a ¢erné na bilém definovat, co to vlastné barista a teatender je.
Snad je to dalsi krok ke kultivaci a standardizaci gastronomického prostredi.

Prace na tvorbé profesnich kvalifikaci trvaly nékolik mésicl. Jejich soucasti totiz byla i pfipominkova
fizeni ze strany ministerstva pro mistni rozvoj a ministerstva Skolstvi.

)
e

STA/BARISTKA
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Vzdélavani

Uz ¢trnactym rokem porada CBA tradi¢ni workshopy pro pedagogické pracovniky gastronomickych
Skol, od roku 2021 pak dokonce pro velky zajem kantor( dvakrat rocné. V uplynulém roce to bylo v
terminech 13.-14. kvétna a 4.-5. listopadu, v obou pfipadech workshop hostilo centrum Abzac. A v
obou pfipadech bylo plno, kdyZ se v prostoru centra pohybovala vice neZ stovka ucastnik!

Zakladem jarniho workshopu byl seminar Martina Vogeltanze zastupujiciho spole¢nost Stock Plzen-
Bozkov. Zkuseny barman a viceprezident CBA v rdmci programu Diageo Bar Academy predstavil
principy tvorby signature drinkd, tedy koktejld originalni autorské receptury. Dotkl se také tématu
pre-batched neboli predpfipravenych drink(. V praktické ¢asti si kantoti namichali nékolik letnich
drinkd na bazich z portfolia Bozkov Republica. Vodka vyrabéna z cukrové trtiny tak poslouZila jako
zaklad pro mangovy long-drink, na Republica Honey vznikla variace klasického Old Cuban koktejlu a
pro tvorbu autorského twistu na espresso tonik se hodila Republica Espresso.

Novy koncept piti ovocnych destilatl v jednoduchém koktejlu v kombinaci se sodou a limetou
predstavil Achim Sipl, brand ambassador spole¢nosti RUDOLF JELINEK. Podle né&j by novy styl
podavani slivovice, merunkovice i tfeba malinovice mél ke kategorii ovocnych destilatl nové
pritdhnout uvédomélé konzumenty alkoholu. V druhé &asti prezentace pak Achim Sipl seznamil
pedagogy s nové stanovenymi optimalnimi teplotami podavani ovocnych destilatd.




Vzdélavani

V kdvovém salonku Mistra kavy baristé Tomas Zahradil a Adam Troubil vedli prakticky workshop
michani popularniho kdvového koktejlu Espresso Martini z vodky, kdvového likéru a espressa — drink
si zkusil vytvofit Uplné kazdy ucastnik. Dalsi ¢clenové kdvové sekce CBA Mistr kavy, Goran Jozic a Jiti
Novak, usporadali u¢itelim slepou degustaci ¢tyf teplych napojl (kava z robusty, kdva z arabiky,
instantni kdva a ¢erny €aj), naceZ degustatofri vyplnili tabulky se svymi poznatky.

Cajova ¢ast workshopu v podani ¢lent sekce Czech Teatenders Honzy ZIdmaného a Katefiny
Vymazalové kantory provedla problematikou ¢ajového zakladu koktejlu. Teatendefti k tomu ucelu
zvolili ¢aj Pu Erh ve variantach cold brew a ¢ajového koncentratu.

Pfinosna byla prednaska o kalkulaci koktejll, stejné jako stanek s Cisticimi a sanitacnimi prostredky od
spoleénosti Cormen. Denisa Pavlasova ze spolec¢nosti IVN zase predstavila kolekci pracovnich odévi
pro studenty hotelovych skol véetné mozZnosti zfizeni automatizovanych skolnich e-shopl s témito
odévy.

Vecerni program obstaraly dvé pfednasky. Whisky brand ambassador spole¢nosti Stock Plzen-Bozkov
Michal MareSovsky povypravél o své praci a zaméril se pii tom zvlasté na cestovani po skotskych
palirnach. Nezapomnél ani na dalsi cestovatelské a gastronomické tipy, historii skotského i ceského
destilaterstvi a doslo také na ochutnavku nékolika vzorkd skotské whisky.

Program uzaviela pfednaska obchodniho zastupce spolecnosti Rational Czech Republic Michala
Kalhotky o novém konceptu barového obcerstveni Easy Bar Menus by Rational and Bidfood.




Vzdélavani

Podzimni workshop se mimo jiné zaméfil na tftinovy rum a jeho pouZitelnost v koktejlovych variacich
na svétové klasiky. Pavel Mandrla, Zacapa ambassador ze spole¢nosti STOCK Plzen-Bozkov, také
objasnil zakladni pravidla, podle kterych se rum m(iZze nazyvat rumem. Brand ambassador spole¢nosti
RUDOLF JELINEK Achim Sipl a brand ambassador znaéky Monin Honza Zldmany poodhalili pedagogtim
tajemstvi chutovych map, tedy jakychsi zasad, podle nichz se k sobé jednotlivé suroviny v jednom
pokrmu ¢i napoji bud hodi, nebo nikoliv. V praktické ¢asti workshopu si kantofi k danému ovocnému
destilatu zvolili modifikator a prodluzovaci slozku dle vlastniho vybéru, ale zaroven tak, aby cely mix
daval smysl.

V suterénnich prostorech centra Abzac vedla kavovy seminar trojice zkusenych barist( ve sloZeni
Tomas Zahradil, Adam Troubil a Goran Jozié. Tématem byla pfiprava pfekapdvané kavy metodou drip,
a predevsim michani drinku z této lahodné suroviny.
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Vzdélavani

Odpoledni program doplnila prezentace Milana Zalese a Filipa Jancarka ze spole¢nosti Ultra Premium
Brands o italském aperitivu a horkych aperitivnich likérech. Petr Kymla, ambasador soutéze Diageo
World Class pro Ceskou republiku, pak pfitomnym pooteviel dvitka do svéta ginu.

Za zminku urcité taktéz stoji usporadani setkani licencovanych lektord CBA, které se uskutecnilo

v nedéli 22. kvétna na Ranci v Kostelanech u Kroméfize. Sedmndct lektord si vyzkousSelo senzorické
sady k urcovani vani, chuti, intenzity barvy a intenzity viné. Nejlepsiho vysledku dosahl majitel
tfineckého baru Destiny Milan Tomiczek. Nasledovaly organizacni informace k vydavani certifikat( o
absolvovani kurzi. Pracovni odpoledne zavrsily dvé prezentace s ochutnavkou ovocnych destilatt
znacky RUDOLF JELINEK a prémiovych cordiald Paragon.

Vazeni pratele CBA, vazZeni partnefi, vazeni ¢lenové, jménem asociace vam dékuji za podporu, bez niz
by bylo poradani jakychkoliv vzdélavacich aktivit velmi obtizné, nerkuli nemozné.

Tésim se na spolupraci v roce 2023.

Mgr. Kamil Hégr, DiS.
II. viceprezident

finile &
Pomiicka degustaéni sada
= Ptiprava taje 2,5 na 150 ml vody o
teploté 100 *C na 5 minut
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Vzdélavani

Ceska barmanska asociace je autorizovanou osobou pro profesni kvalifikace:

65-002-H Pfiprava pokrma studené kuchyné
65-003-E Ptiprava pokrm pro rychlé obcerstveni
65-004-H Pfiprava minutek

65-007-H Jednoducha obsluha hostl

65-008-H SloZitd obsluha hostt

65-009-H Barman

65-010-H Sommeliér

65-012-E Vypomoc pfi obsluze hostl

65-014-E Prace v ubytovacim zafizeni

65-015-E Uklidové prace v ubytovacim zafizeni - pokojska
65-016-H Ubytovani v soukromi

65-033-M Recepcni v hotelovém provozu
65-042-H Barista

65-043-H Teatender

Ceska barmanska asociace vytvofila profesni kvalifikace:
65-042-H Barista
65-043-H Teatender

Ceska barmanska asociace je jednim z kli¢ovych profesnich partneré MSMT (Ministerstvo $kolstvi,
mladeZe a t&lovychovy), MMR (Ministerstvo pro mistni rozvoj) a NPI CR (N4rodni pedagogicky institut
Ceské republiky) se kterymi dlouhodobé spolupracuje na Gpravach, revizich stavajicich a tvorbé
novych profesnich kvalifikaci v oblasti gastronomie a cestovniho ruchu.

Prezident CBA je ¢lenem Sektorové rady pro pohostinstvi, gastronomii a cestovni ruch CR a &lenem
odborného poradniho tymu Nérodniho pedagogického institutu CR.

MINISTERSTVO
PRO MISTNI

ROzvVOJ CR MINISTERSTVO SKOLSTV

Ilpi ‘ Narodni pedagogicky institut

Ceské republiky
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Czech Bartenders League a Czech Flair League

Cesti profesiondlIni barmani v roce 2022 soutéZili v celoroénim seridlu klasickych i flairovych

vvs v

soutézi porddaném pod hlavickou Ceské barmanské asociace.

Czech Bartenders League pofadana Ceskou barmanskou asociaci vznikla nultym roénikem v roce
2019. Nasleduijici tfi rocniky musely byt spojeny do jednoho kv(li pandemii covid-19. Liga spojuje
nejprestiznéjsi brandové barmanské soutéze v Ceské republice v pribéhu roku.

V roce 2022 se v ramci Czech Bartenders League uskutecnilo celkem osm soutézi. Prvni misto

v konecné tabulce si vybojoval Jan Lukas z ¢eskobudéjovického podniku Café Datel. Mezi patnacti
nejlepsimi, ktefi postupuji do Grand Prix CBA o Barmana roku, je naptiklad i minuly vitéz a Uc¢astnik
koktejlového mistrovstvi svéta 2022 Jan Sebek.

Finale Czech Bartenders League se uskute¢ni v utery 30. kvétna 2023 v prostorach brnénského
centra Abzac jako hlavni bod programu tradi¢niho eventu Ceské barmanské asociace Abzac hands
up. Vitéze z patnactky finalistl vybere komise sloZzend z osobnosti Ceské barové scény. Pri
rozhodovani o vitézi se nebere v potaz poradi pred samotnym finale.

Flairovi barmani pak v rdmci Czech Flair League 2022 absolvovali dvé soutéze a Sestici nejlepSich
¢ekd 15. ledna 2023 finale, které bude soucasti eventu nazvaného Abzac Bartenders Party.

Vitézové obou lig se stanou Barmany roku ve svych kategoriich a budou reprezentovat Ceskou
republiku na koktejlovém mistrovstvi svéta (World Cocktail Championship) 2023 pofadaném
Mezindrodni barmanskou asociaci tentokrat v Rimé.

CZECH

LEAGUE

CZECH (All LEAGUE

Pof. JIméno a pfijmenfi Celkem

1 Jan Lukas

2. Peter Pliestik

Pof. JIméno a pfijmenf 3.  Marek Simanek

Martin Vogeltanz 4.  Miroslav Navratil

v

(9] (%)

o
W

5. Jan Sebek

W

Tomas Bielcik
Dominik Buchta 6. Tomas Bielcik

7. Tomas Karlik

(%)

Stépan Simanek

Tomas Vancura 8. Matus Brath

N SIS

David Sedlak 9.  Vitézslav Cirok
10. Marek Vybiral
1.  Filip Bures

12. Carola Urru

13. Oleksandr Pavliuk

w

14. Jan Zlamany

15. Jakub Bastinec

W
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SoutéZe zarazené do Czech Bartenders League 2022 o Barmana roku:
Fernet Stock Bar Competition (Stock Plzen-Bozkov, s.r.o.)

World Class 2022 (Stock Plzen-Bozkov, s.r.0.)

Nominacni kolo Mattoni Grand Drink (Mattoni 1873)

Nova éra? (Stock Plzen-Bozkov, s.r.o. & Bar, ktery neexistuje)

Giffard West Cup 2022 (Stock Plzen-Bozkov, s.r.0.)

Monin Cup 2022 (Zanzibar Trade s.r.o.)

22nd International Rudolf Jelinek Cup 2022 (RUDOLF JELINEK, a.s.)
Nikka Perfect Serve (Ultra Premium Brands - Central Europe s.r.o.)
Diplomatico & Co (Ultra Premium Brands - Central Europe s.r.0.)




Kalendar soutézi Ceské barmanské asociace 2022

25.1.-24.5.2022 World Class 2022
CBL PCC
2.2.2022 Kromé&fizska Koktejlova souté? 2022 - PRESUNUTO
JCC JMK
20. 4. 2022 Czech Bartenders Association Team Challenge 2022
JCC JMK JTC JFC JBC
22.4.2022 Kocour Cup 20222
JCC JBC
2.5.2022 Nomina¢ni kolo Mattoni Grand Drink 2022
CBL PCC
9.5.2022 Nova éra?
CBL PCC
11.5.2022 Zatecky Cup 2022

JCC JIMK JBC

3.6.-12.7.2022 Giffard West Cup 2022
CBL PCC
2.7.2022 Mattoni Grand Drink 2022

- World Championship In Mixing Non-alcoholic Cocktails

PCC
22.8.-5.9.2022 Monin Cup 2022
CBL PCC
28.8.2022 Captain Morgan Flair Competition 2022
PFC
20.9. 2022 22nd International Rudolf Jelinek Cup 2022
CBL PCC
20.9. 2022 Nikka Perfect Serve
CBL PCC
25.10. 2022 Czech Bartenders Association Team Challenge 2022

JCC JIMK JTC JFC JBC




Kalendar soutézi Ceské barmanské asociace 2022

10.11. 2022

21.11. 2022

29.11. 2022

CBL

PCC

PFC

JIMK

Metelka Austerlitz Cup 2022

JCC JTC

Brnénsky Vanocni Pohar 2022

JCC JMK
Diplomatico & Co

CBL PCC

Czech Bartenders League
Professional Cocktail Competition
Professional Flair Competition

Junior Mistr kavy

JCC

JFC

ITC

JBC

Junior Cocktail Competition
Junior Flair Competition
Junior Teatender Competition

Junior Beer Competition
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CBA Team Challenge — nova soutéz pro juniory

Novad prestizni trofej — CBA Team Challenge — rozsifuje od roku 2022 portfolio juniorskych soutézi
porddanych Ceskou barmanskou asociaci. Pro znaény zdjem strednich skol se kond dvakrdt roéné
systémem jaro-podzim.

Soutézi se v Sesti disciplinach: klasickém i flairovém barmanstvi, cajové mixologii, ¢ajové degustaci,
pripravé kavy a cepovani piva. Do hlavni soutéze se zapojuji ¢tyrclenné tymy, je mozné se vsak
zUcastnit i individudlné.

Prvni CBA Team Challenge se ve stfedu 20. dubna 2022 v centru Abzac zucastnila vice neZ stovka
stfedoskolskych studentu. Z celkového vitézstvi a zisku vibec prvniho titulu CBA Team Challenge se
radovali studenti z SOU a SOS Poli¢ka. Druhy skon¢il tym SS Charbulova Brno a bronzového umisténi
dosahl tym SSGTL AHOL Ostrava. V jednotlivych disciplinach zvitézili Barbora Kocidnova z SS5G
Svidnicka Praha (klasické barmanstvi), Nikolai Fomin z baru Vzorkovna (flairové barmanstvi), Karolina
Horsakova z SSPHZ Uherské Hradisté (¢ajova mixologie), Michala Kopecka z Hotelové $koly Vincenze
Priessnitze Jesenik (Cajova degustace), Radim Pavel ze Stfedni skoly Charbulova Brno (pfiprava kavy) a
Lena Robenkovd z SSGTL AHOL Ostrava (¢epovani piva).




CBA Team Challenge — nova soutéz pro juniory

V Utery 25. fijna se pak druhého vydani soutézZe Gcastnilo rovnych 116 student(. Mezi 13 Skolnimi
tymy nenasel pfemozitele ten z Hotelové Skoly Vincenze Priessnitze a Obchodni akademie Jesenik. Na
druhém misté skonéilo druzstvo SOS a SOU Poli¢ka, bronzova pricka patti SHS Bukaschool Most.
Hlavni cenou pro vitézné druzstvo je exkurze do destilerie spole¢nosti STOCK Plzen-Bozkov v
zapadoceském Pradle.

Uroven soutéZe CBA Team Challenge ocenil zahraniéni host Eric Bouton, ktery ptsobi ve firmé& Monin
vyrabéjici sirupy pro profesionalni gastronomii jako manazer pro stredni Evropu. ,.Je hezké vidét na
soutéznich pddiich mladou generaci, presné to totiz gastronomie momentdiné potrebuje. Moznd, Ze
jesté nemaji pIné nacvi¢enou pracovni rutinu a profesionalitu, ale ¢isi z nich odhodldni vydat ze sebe to
nejlepsi. Cesti barmani v mezindrodnim srovndni dlouhodobé patfi k tém nejlepsim, ukazuje se, Ze jsou
motivovani a odhodlani k uspéchu,” dodal odbornik, ktery se v oboru na mezinarodni Urovni pohybuje
vice nez 20 let.

Hlavnimi partnery soutézZe jsou spolecnosti STOCK Plzeri-Bozkov s.r.o0. a Mattoni 1873 a.s. Jejich cilem

je prostrednictvim soutéze podporovat chut talentovanych mladych gastronom zdstat po studiu
v tomto oboru a nalézt v jejich profesi zalibeni.
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MATTONI 1873 STECK
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Mezinarodni aktivity CBA v roce 2022

CBA je tradi¢né spoluporadatelem finalového klani prestizni barmanské soutéze Mattoni Grand Drink
znamé také jako mistrovstvi svéta v michani nealkoholickych koktejld. V roce 2022 probéhlo v ramci
Mezinarodniho filmového festivalu Karlovy Vary v sobotu 2. ¢ervence v Mattoni Life Baru u
karlovarského Vridla.

Vitézem jedendctého rocniku se stal Rakusan Stefan Haneder nasledovany ¢eskym reprezentantem
Vitézslavem Cirokem. Bar & Beverage Manager vyhlaseného karlovarského Grandhotelu Pupp si pro
sttibro a Sek v hodnoté 5.000 dolar( dosel s koktejlem Happiness, ktery se sklada z cordialu Paragon
Timur Berry, freshe z riZového grepu, kdoulového nektaru a samoziejmé perlivé mineralni vody
Mattoni Grand.




Mezinarodni aktivity CBA v roce 2022

Diky pfisnym pravidliim a vysoké kvalité koktejlli si soutéz Mattoni Grand Drink za 24 let své historie
ziskala povést jednoho z nejlepSich barmanskych klani na svété. Soutézici barmany hodnoti odborna
porota sloZena z prezident( jednotlivych ¢lenskych statl svétové barmanské asociace IBA pod
vedenim feditele soutéze a hlavniho komisafe Miroslava Cernika. Déraz je kladen hlavné na chutovou
harmonii, atraktivnost vzhledu a inovaci kazdého koktejlu. ,Mattoni Grand Drinku se kazdoro¢né
Ucastni ti nejelitnéjsi barmani z celého svéta s originalnimi koktejly nejvyssi mozné kvality. Ani tento
rok nebyl vyjimkou. Soutéz byla neuvéfitelné vyrovnand a v kombinaci se skvélou festivalovou
atmosférou a Uzasnymi moderatory — Liborem Bouckem a Petrem Naroznym mladsim — tak vznikla
napinava a zabavna barmanskda show. Proto mam obrovskou radost z vyborného umisténi naseho Viti
Ciroka, ktery nakonec skoncil druhy,” doplnil prezident Ceské barmanské asociace Ale$ Svojanovsky.

Vysledkova listina Mattoni Grand Drink 2022:

1. misto Stefan Haneder, Rakousko, drink The 5 Elements: odmeéna 10.000 dolar(
2. misto Vitézslav Cirok, Cesky republika, drink Happiness: odména 3.000 dolar(i
3. misto Alvis CimZa, Lotyssko, drink Bloom for infinity: odména 2.000 dolar




Mezinarodni aktivity CBA v roce 2022

Velmi vyznamnou mezinarodni aktivitou Ceské barmanské asociace je kazdoro¢ni iéast na kongresu
Mezinarodni barmanské asociace IBA spojeném s koktejlovym mistrovstvim svéta World Cocktail
Championship.

Kongres roku 2022 se uskutecnil v terminu od 4. do 9. listopadu v kubanském letovisku Varadero a byl
vyjimecny dvéma okolnostmi — jednak se konal po dvouleté pauze, jednak prinesl ceské vypravé diky
jeji kontinudlni organizacni praci mimoradné silnou pozici.

Ceské barvy na $ampionatu hajili zkuseni barmani Jan Sebek v klasické kategorii a Martin Vogeltanz
v kategorii Flair. Prvné jmenovany nepostoupil ze zakladni skupiny, druhy skoncil na 7. az 11. misté.

Ceskou vypravu potésil uspéch krajana Karla Kleineidama, jenz je ,, odchovancem” CBA. Ten se
v rakouskych barvach probojoval do finale a ziskal trofej pro nejlepsiho flairového showmana
Sampionatu.

CBA na Sampionatu plnila kromé reprezentacnich povinnosti také ty organizacni. Board Mezinarodni
barmanské asociace totiz CBA povéfril zajisténim chodu jakostni komise. Ale§ Svojanovsky spolu

s poradcem CBA pro zahraniéni otazky Miroslavem Cernikem na tomto Gkolu pracovali asi pal roku.
»Zahrnovalo to vytvareni spousty tabulek a zaskolovaci on-line meetingy s komisafi. | na misté jsme
pro né pred soutézi usporadali Skoleni a test smyslového vnimani, ktery ovlivni jejich nominaci

v piistich letech. Ti nejhorsi se do ni uz nevejdou,” popsal Miroslav Cernik zakulisni préci ¢eské
vypravy.

Jakostni komise na kubanském Sampionatu nalezla raritni zazemi, a sice v autobuse pfistaveném

k soutéznimu sélu. ,,Za zminku stoji trend poslednich let — setrvale stoupajici kvalita koktejli ve
flairové kategorii. Exhibi¢ni barmani je prestali odbyvat, mnohé drinky se zpracovanim uz blizi tém
klasickym,“ ocenil Miroslav Cernik.

Po oficidlnim programu eventu byl ¢as i na prozkoumani karibského ostrova. Ceska vyprava si uZila

Zatoku svini s potapénim na koralovych Utesech a navstévou muzea vylodéni nebo krokodyli farmy.
Pfislo i na vylet do hlavniho mésta Havany nebo exkurzi po destilerii slavného stejnojmenného rumu.

39




Cesko ma globalni vitézku Monin Cupu 2022

Fantastickym vysledkem skoncilo 6. a 7. prosince 2022 svétové findle barmanské soutéZe Monin
Cup. 2vitézila v ném totizZ ¢eskd reprezentantka Barbora Kulhdankovd z mélnického Brloh Baru.

Monin Cup je soutéZ pro mladé barmany do 27 let. Tématem rocniku bylo vytvoreni
nezapomenutelného okamziku skrze prezentaci drinku spliujiciho tfi hlavni kritéria —
zapamatovatelnost, opojnost a jedinecnost.

Globalni findle soutéZe se konalo 6. a 7. prosince ve francouzském Bourges. Pravé tam ma vyrobce
svétoznamych sirupl Monin uz od roku 1912 své sidlo. Zucastnily se ho ¢tyfi desitky barman z celého
svéta.

Nejprve bylo v Utery 6. prosince na programu prvni kolo, v némZ se soutéZzici prezentovali se svymi
koktejly z narodniho kola. Vitézka ¢eského narodniho kola Barbora Kulhankova tak michala koktejl Le
Chemin sloZeny z Earl Grey likéru Monin, ginu Jodhpur, domaciho hefmankového cordialu, slaného
roztoku, grepového bitteru a tequily El Jimador.

Devét nejlepsich soutézicich véetné Ceské zastupkyné pak postoupilo do stfedecniho zavérecného
souboje, v némz méli vytvotit drink zaloZeny na cordialu Paragon. Barbora Kulhankova se predstavila
do hotkych tonl naladénym highballem La Famille obsahujicim whisky Bushmills, cordial Paragon
White Penja Pepper, likér Chartreuse verte, grepovy bitter a tonik. ProtoZe nenasla premotZitele, veze
si ze zemé galského kohouta hlavni cenu v podobé Seku na 5 tisic euro. Nejlepsi tfi soutézici se navic
zUcastni vyletu na portugalské plantaze citrusd yuzu.

@

”

-

Uprimné, jsem spis trémista, takZe jsem posledni dva
tydny Zila ve stresu. O to vice si vitézstvi vazim. Je to
nepopsatelny zdZitek,“ pfiznala Barbora Kulhankova
cestou z Francie.

,Bdru zdobi skvély storytelling, prdce s emocemi
divaka i znalosti brandu. Viyplati se vam ji dadle
sledovat, protoZe rozhodné nejde o jeji posledni velky
uspéch. Je to velké jméno nastupujici barmanské
generace,” pochvalil Uspésnou barmanku brand
ambasador znaéky Monin pro Ceskou republiku
Honza Zlamany. ,Doufali jsme, Ze by Bdara mohla
postoupit do deviticlenného findle. Vitézstvi je ale
vysledkem z Fise snd, “ dodal Marek Svarc, spolumajitel spoleénosti Zanzibar, ktera v Cesku produkty
Monin distribuuje a pofdda zde i narodni kolo Monin Cupu.

Podle prezidenta Ceské barmanské asociace Ale$e Svojanovského Uspéch mladé barmanky dokazuje
kvalitu tuzemské barmanské scény. ,V nasi zemi kontinudiné dozrdvaji barmani, ktefi zviddnou uspét
v globdlnich soutéZich a vést ¢i zaklddat podniky v prednich koktejlovych metropolich svéta. Mdame byt
na co pysni,“ uzavrel Ales Svojanovsky.
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Bidfood hlavnim partnerem CBA

Mezi hlavni partnery CBA patfi od roku 2022 spolec¢nost Bidfood Czech Republic. Jde o nejvétsiho
distributora potravin v Ceské republice s $irokym portfoliem a stabilnim zazemim. ,, Nasli jsme silného
partnera predevsim pro pokryti nasich gastronomickych potreb pri organizovdnich riiznych eventd.
Spolecnost Bidfood bude také podporovat nami poradané vzdélavaci aktivity urcené pro
gastronomickou verejnost,” okomentoval nové uzaviené partnerstvi prezident CBA Ales Svojanovsky.

Kromé toho jiz je Bidfood Czech Republic dlouhodobym podporovatelem Asociace kuchar( a cukrar,
s niz ma CBA uzaviené memorandum o spolupraci. Nové se tedy otevira moznost uskutecriovani
trilaterdlnich aktivit téchto organizaci. ,, Bidfood navic v Kralupech nad Vitavou provozuje perfektné
vybavené gastronomické studio. DokdZu si predstavit, Ze v téchto prostorech porfadame skoleni
pokrocilych barmanskych technik jako je napriklad lyofilizace surovin. Na opldtku miZeme dadt k vyuZiti
nase brnénské centrum Abzac,“ dodava Ales Svojanovsky.

Zaklady partnerstvi poloZila prace na letoSnim spole¢ném projektu nazvaném Easy Bar Menu. Jde o
nabidku vecernich jidel z portfolia Bidfood sestavenou na miru barim. Pokrmy se pfipravuji

v konvektomatech prémiové znacky Rational dle pfedem danych postupt, coZ klade velmi nizké
naroky na, v oboru pohostinstvi nedostatkovy, personal.

,Partnerstvi CBA a Bidfood Czech Republic je zaloZeno na spole¢ném zdjmu poskytovat barim kvalitni
servis v oblasti gastronomie. Bary rddi navstévujeme a rddi si k dobrému drinku ddme i néco dobrého
na zub. Easy Bar Menu prindsi hostim jednoduché, ale zajimavé menu, a provozovateliim zase
zlepseni ekonomické stranky provozu téch podnikd, které se zvidsté v pozdéjsich hodindch doposud na
pripravu pokrmi neorientovaly. Z partnerstvi tak mohou profitovat upiné vsechny strany,“ upozoriuje
feditel prodeje do gastronomie spole¢nosti Bidfood Czech Republic Radim Kopecky.

Easy Bar Menu predstavili zastupci zapojenych subjektl na kvétnovém veletrhu Bidfood Expo, za CBA
o konceptu hovofil viceprezident asociace Martin Vogeltanz. Prezident CBA AleS Svojanovsky se pak
zUcastnil slavnostniho otevieni nové balirny ryb v Kralupech nad VItavou, kterou spole¢nost Bidfood
Czech Republic vybavila v celoevropském méritku témi nejmodernéjSimi moznymi technologiemi.
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Vyrocni ¢lenska schiize 2022

Vyrocni ¢lenska schize CBA se konala v pondéli 7. bfezna v brnénském centru Abzac. Dorazilo na ni
nékolik desitek plnych ¢len( této profesni organizace. Ti pfi hlasovani napfiklad vyzvali board IBA
k vylou€eni Ruska z World Cocktail Championship 2022 v souvislosti s aktudalnim dénim na Ukrajiné.

StéZzejnim tématem bylo predstaveni modernizovaného formdatu World Cocktail Championship, na
jehoz vytvoreni méli zdsadni podil zastupci Ceské barmanské asociace.

,Do tvorby novych pravidel a filozofie koktejlového mistrostvi jsme promitli vsechny nase zkusenosti
s pordddnim soutézi, zvlasté pak Mattoni Grand Drink. Troufdm si fici, Ze zastupci CBA novou podobu
WCC ovlivnili opravdu hodné, nese nyni nds vyrazny rukopis, “ prohlasil Miroslav Cernik.
Dalsimi tématy vyrocni clenské schize bylo znovuzvoleni Kamila Hégra na pozici Il. viceprezidenta
asociace pro vzdélavani nebo shrnuti bohatych medidlnich aktivit CBA za uplynulé obdobi
souvisejicich s podporou oboru gastronomie v obdobi koronavirové pandemie.

PROGRAM VYROCNI CLENSKE SCHUZE CBA 2022

Vyrocni zprava prezidenta CBA o Cinnosti za rok 2021

Spoluprace s partnery. Navazani spoluprace s novymi partnery

Spoluprace s odbornymi organizacemi. Zaélenéni do struktur Hospodarské komory CR

Soutézni ¢innost v kategorii profesionall i juniord

Vzdélavaci aktivity. Spoluprace s ministerstvy skolstvi a pro mistni rozvoj na tvorbé kvalifikacnich
standardt

Zpravy jednotlivych sekci o ¢innosti a planech pro dalsi obdobi
Cinnost centra Abzac

Volba Il. viceprezidenta

VYROENI CLENSKA SCHOZE
CESKE BARMANSKE ASOCIACE
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Dékujeme vSem partnerim za prizen a podporu v roce
2022 a tésime se na dalsi spolupraci.
Kontaktni informace:
Prezident CBA

Bc. Ales Svojanovsky tel:
svojanovsky@cbanet.cz

+420777 628 333

I. Viceprezident CBA
Martin Vogeltanz tel:
vogeltanz@cbanet.cz

+420775 258 498

1. Viceprezident CBA

Kamil Hégr tel: +420 608 820 704
hegr@cbanet.cz

Generalni sekretar CBA

Katefina Rysava tel: +420 739 957 945

info@cbanet.cz

Vedouci sekce - Czech Mixologist
Martin Vogeltanz tel:
vogeltanz@cbanet.cz

+420775 258 498

Vedouci sekce - Czech Flair Team
Vaclav Abraham tel:
abraham@cbanet.cz

+420 775 156 906

Vedouci sekce - Mistr Kavy

Tomas Zahradil tel: +420 602 555 785
zahradil@cbanet.cz

Vedouci sekce - Czech Teatenders

Jan ZIdmany tel: +420 606 906 011

zlamany@cbanet.cz

Czech Beer Specialist
Radek Polacek tel:
polacek@cbanet.cz

+420 606 818 149

PR manager

Michael Lap¢ik tel: +420 725774 272
press@cbanet.cz

Poradce pro otazky mezinarodnich aktivit a spoluprace

Miroslav Cernik tel: +420 777 858 303

cernik@cbanet.cz

Member of:

gy
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www.cbanet.cz 3

Ceska barmanska asociace, Simackova 704/135, 628 00 Brno
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