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Toho pak tuto shledal sem, Ze svét souditi neb neumi, neb
nechce, ponévadz k vycpdvani a nalivani bricha tak mnoho a tak
neobycCejnych véci uZivati zvykli, Ze k shledavani jich veliky lidu dil
po zemi i po mofri kvaltovati se a silu i Zivot vSanc sdzeti musi:

na kterychz prestrojovani* opét obzviastni mistfi byti museji.

Jan Amos Komensky, Labyrint svéta a réj srdce L.P. 1623

Ipfipravu, zpracovani

K vycpavani a nalivani
lriicha tak mnoho
a tak neobycejnych
Veci uiivgti z]vykli
,Kdyz zahraji pfedni prazsti
umélci, z hrobu vstavaj vsichni
umrlci. Hop mila, pojd do kola,
neleZ tu jak ta mrtvola.“ ,Jakja
s tebou mam ted kiepdéit v
kole, kdyz tu lezim na pitevnim
stole.“ ,Kdyz zahraji predni
prazsti umélci, z hrobu vstavaj
vSichni umrlci,” (Hans von
Hauptbahnhof, basnik esky).
Velké gastronomie nechava
podstatnou ¢ast obyvatel
Ceska chladnou, protoze
v gastronomii si zpravidla
vystaéi se Smirou. Daleko vic
mé v povédomi, co kterd
napsala a vydavatel ji to opatfil
nazvem: ,Vafime s tim i tim
prednim prazskym umél-
cem ...“, nez kdo je kdo v ceské gastronomii. Ono se zcela nevylu-
Cuje byt predni prazsky umélec a pfitom ovladat kucharské femeslo.
Nicméné, spiSe to bude jako s fotbalem. AvSak zatimco u této hry je
vSem jasné, Ze hraji-li pfedni prazsti umélci, jde tak trochu o recesi,
u vafeni se to bere jako doopravdy. Jsou zemé, kde vSeobecné znaji
$picku svych kuchafl a cukrafil a kde jsou na sv{j narodni tym
pySni. My, a to i co se tyCe vysledkli na renomovanych mezinarod-
nich soutéZich, bychom rovnéZ mohli byt na ten nas. Ale jsme?
Kdyz vétsina Cechii nevi na koho?

Jaromir Kainc
nakladatel VSudybylu
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gastronomie

Narodni tym
kucharu a cukraru
Ceské republiky

N&rodni tym kuchatt a cukrara Ceské republiky pracuje pod
zastitou Asociace kuchaft a cukrai Ceské republiky, jejimz
cilem je vytvoreni odpovidajicich podminek pro podporu
a rozvoj moderni gastronomie. Tym zacal pracovat v roce
2000. Clenové tymu jsou vybrani z nejlepsich odborniki ve
svém oboru. Své odborné znalosti a um prokazali na narod-
nich a mezinarodnich soutézich, kde ziskali predni medailo-

Seniorsky narodni tym Asociace kuchafii a cukrari Ceské republiky nas v Singapuru
reprezentoval ve slozeni (zleva): Silvie Sulanska (Francouzska a Plzenska restaurace
Obecniho domu Praha), manazer tymu Jan Michdlek (Unilever CR), byvala tajemnice
Zuzana Kalfusova, Jitka Kozelkova (Hotel Movenpick Praha), Pavel Sapik (Radisson SAS
Praha), Radek David (Restaurant La Veranda Praha), Pavel Mares (Restaurant Rybi trh
Praha), Jifi Kral (Francouzska a Plzefiské restaurace Obecniho domu Praha), Miroslav
Husak (Hotel International Brno), kapitan tymu DuSan Jakubec (Restaurant Flambée
Praha), doIni fada: pfételé narodniho teamu Adolf Toman a Dalibor Sykora

va umisténi.

Jan Michalek

manaZer tymu, Bestfoods CR, $éfku-
chaf KNORR pro Ceskou republiku;
Clen predstavenstva prazské a stre-
doGeské pobocky AKC CR

2002 FHA Culinary Challenge Singa-
pore - zlata a bronzova medaile

Dusan Jakubec

kapitan tymu, Restaurant Flambée
Praha, Séfkuchar, Mistopfedseda
predstavenstva prazské a stredoce-
ské pobocky AKC CR, Clen predsta-
venstva AKC CR

2002 FHA Culinary Challenge Singa-
pore - zlatd a bronzovd medaile;
2001 Arena Nova - stfibrna medai-
le; 2000 IKA Erfurt Olympiada -
3x bronzova, 1x stfibrna medaile;
2000 INTERGASTRA, Stuttgart - zla-
t4 medaile; 1999 IGEHO 99, Basle -
zlatd medaile; 1999 GASTRO Hra-
dec 99 - zlata medaile; 1998 IKA 99
Warth, Rakousko - stiibrna medaile;
1998 EXPOGAST 98 Luxemburg -
bronzovd medaile; 1998 GASTRO
Hradec Kralové, ndrodni soutéz - zla-
ta4 medaile

Radek David

Cafe La Veranda, $éfkuchar

Clen pFedstavenstva prazské a stre-
doGeské pobocky AKC CR;

2003 GASTRO Hradec 2003 - zlat4
medaile a pohér ,Rudolfa Pfibyla“;
2002 FHA Culinary Challenge Singa-

pore - zlatd a bronzova medaile;
2002 IKA 2002, Salzburg - zlata
medaile a vitézstvi dne; 2002
GASTRO Hradec 2002 - zlata medai-
le; 2002 INTERGASTRA 2002 - zlata
medaile; 2002 Kuchaf roku
2001/02 - zlatd medaile; 2001 Are-
na Nova - stfibrnd medaile; 2001
GASTRO Hradec Kralové - zlatd me-
daile a stfibrna medaile; 2000 IKA
Erfurt Olympidda - 3x bronzova,
1x stfibrnd medaile; 2000 Kuchaf
roku Ceské republiky - stifbrna me-
daile; 2000 INTERGASTRA, Stuttgart
- zlatad medaile a ,pohar dne*; 1999
IGEHO 99, Basle - stfibrna medaile;
1999 IKA Warth 99, Rakousko - zla-
td medaile; 1999 GASTRO Hradec
99 - bronzova medaile; 1999 IKKA
Salzburg, Rakousko - zlatd medaile;
1998 EXPOGAST 98 Luxemburg -
bronzova medaile; 1997 GASTRO
Hradec 97 - stfibrna medaile

Pavel Mares$

Restaurant Flambeé Praha, Séf stu-
dené kuchyné

2002 FHA Culinary Challenge Singa-
pore - zlatd a bronzova medaile;
2002 Kuchaf roku 2001/02 - bron-
zova medaile; 2001 Arena Nova -
stfibrna medaile; 2001 Gastro Vavri-
nec - stiibrna medaile; 2000 KA
Erfurt Olympidda - stfibrna medaile;
2000 Eurogastro Warszawa - zlato,
1.misto; 2000 Kongres WACS Maas-

tricht - bronzovéd medaile; 1998
Expogast 98 Luxemburg - 2.misto
(zlatd a stiibrna medaile); 1999/98
Kuchaf roku Ceské republiky - juni-
or; 1997/96 Kuchar roku Ceské re-
publiky - druhé misto; 1997/98 Eu-
rogastro Brno - zlatd medaile;
1998/99 Riva del Garda, Itélie -
stfibrnd medaile; 1997 Insbruck -
stfibrnad medaile

Miroslav Husak

Kuchar v hotelu International Brno
2002 FHA Culinary Challenge Singa-
pore - zlatd a bronzovd medaile;
2001 Arena Nova - stfibrna medai-
le; 2000 Kuchaf roku Ceské republi-
ky - bronzova medaile; 2000 IKA
ERFURT Olympiada - 3x bronzova,
1x stfibrna medaile

Jiti Kral

Séfkuchar Francouzské a Plzeriské
restaurace v Obecnim domé Praha,
&len predstavenstva AKC CR

2002 FHA Culinary Challenge Singa-
pore - zlatd a bronzovd medaile;
2001 Arena Nova - stfibrna medai-
le; 2001 GASTRO Hradec Kralové -
zlatd medaile; 2000 IKA Erfurt Olym-
pidda - stfibrna medaile; 2000
INTERGASTRA, Stuttgart - zlatd me-
daile; 1999 IGEHO, Basilej - stfibrna
medaile; 1998 EXPOGAST, Luxem-
burg - stfibrnd medaile; 1998
INTERGASTRA, Stuttgart - zlatd me-

daile; 1997 GASTRO Hradec Kralové
- stfibrnd medaile; 1996 GASTRO
Hradec Kralové - zlatd medaile;
1996 Kucha roku Ceské Republiky

Silvie Sulanska

Francouzska a Plzeriska restaurace
Obecni diim Praha, cukrérka

¢lenka AKC CR

2003 ScotHot - Skotsko, 4. misto
(stfibrna a bronzova medaile); 2002
FHA Culinary Challenge Singapore -
zlata a bronzova medaile; 2001 Are-
na Nova - stiibrnd medaile; 2001
GASTRO Hradec Kralové - zlatd me-
daile; 2000 IKA Erfurt Olympiada -
bronzova medaile; 1999 GASTRO
Hradec Krélové CR - zlato; 1998
EXPOGAST Luxemburg - Cestné
uznani; 1998 GASTRO Hradec Krélo-
vé CR - bronz; 1998 Intergastra
Stuttgart - bronz; 1997 GASTRO
Hradec Kralové CR - zlato; 1997
Mistrovstvi stfedni Evropy Eurest -
Zlato; 1996 Mistrovstvi stredni Evro-
py Eurest - zlato

Pavel Sapik

Restauranty Zlata studna a Sovovy
mlyny, élen AKC CR

2002 FHA Culinary Challenge Singa-
pore - zlatd a bronzovd medaile;
2002 GASTRO Hradec 2002 - zlata
medaile; 2002 Kuchaf roku
2001/02 - stfibrna medaile
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Spickova kuchyné
hotelu Esplanade

Povidani s majitelem a generalnim Fe-
ditelem hotell Ambassador Zlata Husa
Praha a Esplanade Maridnské Lazné
JUDr. Viastimilem Dvorakem vyvolalo
znacnou odezvu. AvSak nejen proto se
vracim do Maridnskych Lazni i v tomto
vydan. Titulnf stranu desatého vydani
Vsudybylu 2003, jehoZ hlavni téma je
gastronomie, zdobi Hotel Esplanade.
Je vyjimeény i v oblasti stravovacich
sluZeb. Nejen dispozicemi gastrono-
mickych stredisek, luxusni restauraci
Edward VII. s jedineénou vinotékou archivnich vin,
stylovym Lobby barem a celorocni terasou Kolonada
s vyhledem na mésto. Jeho $éfkuchare, pana Toma-
Se Demla, jsem se zeptal, jak zde se ocitl.

Pfedné bych rad fekl, Ze mne velice tési, Ze jsem
dostal pfileZitost uplatnit se pravé v tomto velkoryse
koncipovaném pétihvézdickovém hotelu. Vyuéil jsem
se v hotelu Ambassador v Praze, kde jsem po matu-
rité nastoupil do svého prvniho zaméstnani. Pak
jsem plsobil rok jako kuchaf a dalsi rok uz jako $éf-
kuchar u pana Jaroslava Sapika v Klokocné, s nimz
jste mél povidani v lofiském gastronomickém VSudy-

AMBASSADOR G

' AMBASSADOR
A ZLATA HUSA

Tomas Deml|

bylu (10/2002 str. 11). Pan Sapik rov-
néZ delSi dobu pracoval u pana doktora
Dvoraka. Také diky jeho doporuceni
jsem ted' tady.

To jsou dobré reference. Pan Jaroslav
Sapik je povaZovan za guru Geské gas-
tronomie. A Ze se u néj schazi zajimava
klientela...

Je pravda, Ze jsem tuto Sanci dostal
pomérmé zahy po Skole. Nejvic jsem se
ale naucil u pana Dvoraka v hotelu
Ambassador. Pan doktor Dvorak mi i ted umoziuje
Gcastnit se gastronomickych soutézi, nabirat zkuSe-
nosti a inspiraci pro dalSi profesni rlist i mimo ramec
Hotelu Esplanade. Samotny Hotel Esplanade dispo-
nuje Spickové vybavenou kuchyni. Mdme nejmoder-
néjsi stroje, které nam ulehCuji praci. Snazime se
dbat na to, abychom zde méli nejlepsi ceskou i mezi-
narodni kuchyni. Programové vychazime vstfic prani
hostl. Neomezujeme se jen na nase napady. Obmé-

fiujeme nabidku, at uz podle rocénich obdobi, ne-
bo podle pfani, kultury a narodnosti klientd. Ces-
ka gastronomie se rovnéz vyviji. Je soucasti mo-
derni gastronomie, avSak jeji zéklady zlstavaji.
Ostatné kazda narodni kuchyné, aby tak mohla
byt oznacovana, musi mit néjaké zakladni znaky.

ROUP

HOTELy*

g S8 11 RLSOR

Karlovars]

353 01 Maridnské Liz

e-mail: hotel @ambassador.cz
www.ambassador.cz

ze
e-mail: hotel @esplanade-marienbad.cz
www.esplanade-marienbad.cz

www.e vsudybyl.cz

At uZ je to ceska, francouzska nebo anglicka kuchy-
né. Novym trendim se priibézné pfizpisobuiji prede-
vSim konecné Gpravy ¢i zdobeni.

2vo

Hotel Esplanade slouZil knizat(im, bankéfim, indic-
kym princezndm a maharadziim. Po rozsahlé rekon-
strukei, ktera zachovala jeho secesni piivaby, nabizi
nejen Spickové gastronomicke sluzby, ale i nejluxus-
néjsi ubytovani a Spickové lazeriské sluzby.

Tési mne, ze mohu plsobit v jednom z nejlepSich
evropskych hotelil. Marianské Lazné, jak o nich pro-
hlasil Miroslav Hornicek, jsou pratelskym a maleb-
nym méstem. Méstem v pfirodé s pfirodou ve mésteé.
Jsou pozoruhodné nejen plejadou svétové uznava-
nych osobnosti, které je kdy navstivily, ale i zajimavy-
mi soucasniky, pficemz fada z nich byva hosty gast-
ronomickych stfedisek naseho hotelu. Specializuje-
me se na pobyty naroénych hostti, pficemz kuchyni
velmi éasto doplriujeme jejich indikace. Nabizime vi-
tal menu, jeZ jsou pfimo spjata s ozdravnymi €i bal-
neo programy. Pro dlouhodobé hosty tvofime speci-
alnf jidelni listky podle jejich narodnich zvyklosti. At
se to tyka hosttli ze Skandinavie, z arabského svéta Ci
z Ruské federace. Pochopitelné pfi sestavovani téch-
to menu ¢erpame z odborné literatury a tzce spolu-
pracujeme s Iékafem specialistou.

www.esplanade-marienbad.cz



gastronomie

Do Olomouce se vracivdm rad. Tentokrat
jsem tam ale nebyl proto, abych navstivil
své nékdejsi foukacl kamarady u Posad-
kové hudby Olomouc, ale generélniho fe-
ditele akciové spolecnosti Solné miyny
Ing. Jifiho Harencaka. Nejen v gastrono-
mii je totiZ stil nad zlato.

Dnesni Solné mlyny jsou ryze Ceskou
akciovou spolecnosti bez zahraniéniho
kapitalu. Firma vznikla v roce 1924. Vol-
ba mista jejiho plisobeni byla vybrana
predevsim z dopravné geografického hlediska. V té
dobé se Olomouc nachézela ve stfedu Ceskosloven-
ska. Surovina se nakupovala na Zakarpatské Ukraji-
né a u nas prepracovéavala pro cely Ceskoslovensky
trh. Dodnes méa nasSe firma v urgitych vyrobcich do-
minantni postaveni. V kazdém pfipadé jsme jedinym
vyrobcem na Geském trhu. Ostatni firmy, které se po-
hybuiji na trhu se soli, jsou ryze obchodni, napojené
prevazné na zahraniéni producenty.

Odkud surovinu dovaZite dnes?

Predevsim z Némecka, a to prevazné stl kamen-
nou, kterd ma nejvétsi Gistotu v neupraveném stavu.
Je z tohoto pohledu idealIni pro zpracovéni a nasled-
né uZiti. Vakuovou sll pak nakupujeme prevazné
z Rakouska. Solna nalezisté jsou ve vSech okolnich
zemich. Cesko bohuZel sv(j viastni zdroj nema. Velka
nalezisté jsou v Polsku a dale smérem na vychod, ale

aniont chloru
aneb sul nad zlato

Ing. Jifi Harencak

s rozdilnou a kolisavou kvalitou suro-
viny v neupraveném stavu.

Co vyrabite?

Siil je idedlni nosic pro rizné pridat-
né latky. Napf. se obohacuje o jod,
a tento pro zdravi populace nezbytny
prvek se diky soli plosné distribuuje
celému obyvatelstvu. Této vlastnosti
se vyuziva i u fluoru. Jako nosice se
soli vyuZivd dale napt. i pro dobytek
a zvéf, kdy vyrabime riizné druhy minerdlnich dopli-
kovych krmiv a lizil. Tvoii se receptury dle poZadavki
zemédélské prvovyroby, které obsahuji makro a mi-
kroprvky. Co se tyCe potravinafstvi, na$ sortiment
obsahuje bézné soli, které se pouZivaji v doméacnos-
tech, a dale soli pro veSkery potravinarsky prdmysl.
Pro masny priimysl vyrabime dusitanové smési pod
nasi zndmou znackou Praganda, jejiz pomoci se vy-
rabi veSkeré masné vyrobky, aby mély spravné zbar-
veni a dal$i poZadované vlastnosti. Vyrabime také
primyslové soli, zejména pro chemicky pramysl. Do-
pliikovym sortimentem jsou koupelové soli a tzv. re-
generacni soli pro regeneraci iontoménic. Dalsi vel-
kou skupinou jsou posypové soli pro Gdrzbu silnic
a komunikaci. Obecné se naSe spole¢nost zabyva
vyrobou a prodejem veskerého sortimentu vyrobku
ze soli. Solné mlyny byly jednou z prvnich potravinar-
skych firem, ktera byla certifikovana firmou RV TUV
na ISO 9001. Firma se od prvopocatku vydala ces-
tou kvality. Troufdm si fici, Ze jsme vzdycky troSi¢ku
pfed ostatnimi. Mdme také patentové chranéné
znacky Praganda - dusitanovou smés pro zpracovani
masa - a Pikanta, kterd se pouZivd pro nakladani
okurek a ostatni zeleniny. Jsou to zndmé a Siroce uzi-
vané vyrobky. Mame dale vlastni vyvoj a svij vyrobni
program se snazime pruzné pfizpisobovat poZadav-
k(im odbératelli. Pfichazet stdle s né¢im novym. Ze-
jména s vyrobky, které obsahuji dalsi pfidatné latky.

m  www.solnemlyny.cz

®® SOLNE MLYNY, akciova spoleénost

w oLOMOUC

Uloha jedlé soli v lidské vyzivé je neza-
stupitelna. Slouzi nejen k ochucovani
pokrmd, ale je zdrojem sodiku a chlo-
ridovych iontd nezbytnych pro funkci
organismu. Je i nepostradatelnym do-
plnkem stravy zvirat a zvére. Slouzi ja-
ko zakladni surovina v chemickych vy-
robach, v upravnach vody a v radé dal-
sich odvétvi. Molekula soli je sloZzena
z kationtu sodiku a aniontu chloru. So-
dik prevlada ve formé svych iontl
a rtznych komplext v potravinach zi-
vocisného puvodu. Pro vyssi organismy
jsou sodné ionty velmi dtlezité k udr-
Zeni osmotického tlaku v extracelular-
nich tekutinach. Sodné ionty jsou hna-
ci silou, ktera zajistuje transport mno-
ha fyziologicky dulezitych latek z pro-
stfedi extracelularniho do intracelular-
niho, a proto se oznacuji jako sodikova
pumpa. Chloridové ionty jsou pfitom-
ny prevazneé v extracelularnich tekuti-
nach. Jejich hlavni ulohou je, podobné
jako u sodnych iontt, udrzovat osmo-
ticky tlak. Ur¢ita ¢ast chloridovych ion-
ta se spotrebuje na tvorbu zaludecni
kyseliny chlorovodikové. Potieba chlo-
ru ve formé chloridovych iontl cini
u ¢lovéka 5 az 7 g denné.

S rostoucimi poznatky o vyzivé vyply-
nula pro potravinaisky prdmysl nut-
nost v urcitych pripadech pridavat do
primyslové vyrabénych potravin né-
které biologicky ucinné latky. Jejich
pouziti je vzdy vazano na zdravotnicky
vyzkum a vyplyva z pozadavku fyziolo-
gu vyzivy. Velmi dllezita je volba po-
travin uréenych pro obohacovani. Po-
kud ma obohacovani plnit svoje posla-
ni ve vyzivé, je nutné vybrat pro tyto
ucely takovou potravinu, ktera se kon-
zumuje pravidelné a pokud mozno
v rovhomérném mnozstvi. Z tohoto
divodu byla mezi vhodné nosice vy-
brana jedla stl, ktera se dnes bézné
obohacuje jodem a fluorem. Jsou zna-
my patenty na obohacovani soli fadou
dal3ich latek. Denni ptijem chloridu
sodného u ¢lovéka je 10 az 15 g, coz
odpovida asi 4 az 6 g sodiku.

Solné mlyny, akciova
spolec¢nost, Olomouc
zajistuji jiz vice nez 75 let potrebu soli
jak pro potravinarské ucely, tak i pro
potiebu pridmyslu a zemédélstvi nejen
Ceské republiky, ale i Slovenska. V sou-
¢asném trznim prostredi zaujimaji Sol-
né mlyny Olomouc vyznamné postave-
ni. Nejddlezitéjsim limitujicim fakto-
rem malospotrebitelského odbéru soli
je trend zdravé vyzivy obyvatelstva. Ci-
lem Solnych mlynd je udrzet uspokojo-
vani poptavky po jakémkoliv vyrobku,
jehoz zakladni slozkou je chlorid sod-
ny, v optimalni kombinaci kvality a ce-
ny prijatelné pro zdkaznika. Spolec-
nost zaujima celni, stabilni a vyrovna-
né postaveni na trhu se stale se rozsi-
fujici klientelou zédkaznikd, a to v ce-
I[ém kontextu funkénich zavislosti trhu.
Certifikace dle EN ISO 9001 je samo-
ziejmosti jiz od roku 1996.
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S Honzou MuZitkem se zname deset
let. Podporoval mne v dobach, kdy jes-
té neexistoval VSudybyl a kdy rovnéz
jesté nefungoval jeho koncept restau-
raci Jarmark a Pizza Coloseum, restau-
race nejen pro bilé limecky. Jeho sys-
tém je, na rozdil od tzv. amerického po-
jeti restauracnich fetézcl rychlého ob-
Cerstveni, veskrze evropsky konzerva-
tivni. Ostatné, je piisloveéné, Ze samo-
obsluznym bufetovym stolim se po
svété nefikd americké, ale Svédské.
Koncept stolovani klasickym pfiborem na porcelanu
se u nas Evropani ukazal spravnym tahem. Mozna
sice, Ze to vypadd ,spraviiacky” schovavat ,flasku“
do papirového pytliku €i sat kolu brckem z kelimku
z voskovaného papiru nebo pojidat mleté smazené
cosi z umélohmotného tacku ... Ale kdo z naSinc(i by
co takového bral jako regulémi obéd v ramci svého
zédvodniho stravovani? Mozna, Ze na takovou zdanli-
vé jednoduchou véc piidel clovék, ktery v pohostin-
stvi zacinal od prvopocatku, i proto, Ze kromé obrov-
ské pracovitosti a houZevnatosti (na rozdil od daleko
zkuSenéjSich) nevédél, Ze to nejde. Dnes, kdyZ uz ,je
vymalovano“ (a po bitvé je v Cesku kazdy general), je
to, co vykonal, podle vech genidlni tah. Honzo, co
pro tvoji spoleénost Bakare Gastroservis znamenal
rok 2003?

Zacatkem tohoto roku jsme otevreli dalsi provozov-
ny v Praze na stanici metra Budéjovicka. Tim se naSe
pocty stabilizovaly, coZ konvenuje s cili, které jsme si
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Ing. Jan MuZétko

pro letosni rok stanovili. Znaénou ¢ast
kapacity jsme vénovali zprovoznéni
centralniho skladu a logistického cent-
ra, jehoZ soucasti v divizi Coloseum ca-
tering je jeden z nejmodernéji vybave-
nych cateringovych provoz(. V zfi jsme
jej Gspésné kolaudovali a v soutasné
dobé jiZ cateringova vyrobna funguje na
sto procent. Na logistické centrum na-
vazuje doprava, ktera kompletné dispo-
nuje chladicimi vozy. VyuZiva je jak ca-
tering, tak centralni sklad. Vyhod cent-
raIniho skladu je nékolik. Zejména je to ovliviiovani
vstupnich cen a garance kvality. Zaroveri je tim zajis-
téna stoprocentni vstupni kontrola surovin pro nase
vlastni provozy.

Systém McDonald’s vymyslel v roce 1954 Cech pan
Kroc, syn Geského emigranta, roddka ze Stupna
u Pizné. Uspésny gastronomicky koncept Jarmark
Coloseum uvedl v Zivot o pill stoleti dalsf Cech, ty.
Myslim, Ze to neni od véci. Koneckonci priikopni-
kem motivaéniho systému zaméstnaneckych vyhod
je rovn&Zz Cech Tomas Bata. To neni narodnosti.
Spoustu véci vymysleli Némci, Polaci... Systém Jar-
mark Coloseum, jak ukazuje praxe, je funkéni. Trouf-
nu si fici, Ze diky zkuSenostem z provozovani fetézce
restauraci za€indm chapat fadu véci, které jsem dFi-
ve nevidél. Tedy napf. pro¢ a jak to funguje u McDo-
naldd. Vyhody i nevyhody. Méate-li jednu nebo dvé re-
staurace, je mozZné je operativné ménit. Mate-li feté-

CATERING

mr e Vi miry, abp il

restauranty

zec, jste ve vleku (tfeba i vami) nastoleného systé-
mu. KaZdopadné i my pracujeme na tom, abychom
zlepSovali a zpestfovali své sluzby. Je to otazka servi-
su, Sife nabidky a u pizzerii Coloseum kvalitnich ital-
skych vin. PfinaSet za stejné ceny vysSsi kvalitu. Co se
tyce Jarmarku, v listopadu probihaly dny mexické ku-
chyné, které byly velmi (spé$né. V téchto gastrono-
mickych slavnostech budeme pokracovat. V soucas-
né dobé projektujeme novy koncept, jehozZ pracovni
nazev je ,café XY“ (dnes jeSté neni pfesné rozhodnu-
to, jaké jméno to bude). UrCité to bude v italském du-

chu - velky vybér kav. Bude to restaurace, ktera bu-
de nahrazovat ,snack bar“ a ,take away“. Chceme,
aby osou nabidky byl jeden z klasickych italskych
produktd.

Laur 7&
o @S QCO ;/*
Adey , ‘
1 ot

PIZZA (i

i Pizza Coloseum:

i Vodickova 32, Praha 1, tel.: 224 214 914

i Paldc Myslbek, Ovocny trh 8, Praha 1, tel.: 224 238 355
i Budgjovickd 1667/64, Praha 4, tel.: 261 262 000

i Zlaty Andél, Nadrazni 25, Praha b, tel.: 257 322 622

i Velky 3palicek, Dominikanské 3, Brno tel.: 543 237 318

Restaurace Jarmark
Dim ,U Novaki“, Vodickova 30, Praha 1, tel.: 224 233 733
Palac Myslbek, Na Prikopé 19/21, Praha, tel.: 224 238 359
i Budéjovicka 1667/64, Praha 4, tel.: 261 262 524
i Velky Spalicek, Dominikanska 3, Brno tel.: 543 237 320
i Olympia centrum, U dalnice 744, Bmo - Modfice, tel.: 547 216 866
0C Futurum, Novinarska 6a/3178, Ostrava, tel.: 596 616 516

m www.restauracejarmark.cz
mW www.pizzacoloseum.cz



Senatora Jiftho Riickla jsem oslovil nejen jako naSe-
ho zakonodarce, ale i jako €lovéka, ktery svymi akti-
vitami exportniho charakteru vytvéii pracovni prileZi-
tosti Zivitelim mnoha Eeskych rodin. Pane inZenyre,
Ize spojit funkci zaméstnavatele a zdkonodarce?

Jsem presvédéen, Ze ano. Svoji ¢innost v senétu
beru jako sluzbu, k niz jsem se dobrovolné prihlasil
pred sedmi lety. ProSel jsem dvéma pfimymi volbami
a dvakrat jsem od lidi z Berounska i z ¢asti okresu
Praha-zépad dostal mandét. Hlavni néplni mé prace
je pfiprava a spoluprace na éinnostech souvisejicich
se vstupem do Evropské unie. Celou dobu jsem ¢le-
nem Hospodarského vyboru, kde byly projednavany
vSechny zadkony a legislativni normy souvisejici
s podnikanim a nasim vstupem do Evropské unie.

a rekonstrukci pamatek. Do vystav-
by zafizeni, kterd mohou oslovit |
vStévniky.

0d vasi podnikatelské Gspésnosti odv
osud Zivitel(l rodin ... '
Do Nizboru a pres nae sklarny i pres globa
pfiznivé podminky loni proSlo pouze o pét tisic turistd
méné nez v roce 2001, takze jsme dosahli osmatfice-
ti tisic ndvstévnikl v rdmci skupin organizovanych
cestovnimi kancelafemi. To bylo v oné t6zké dobé do-
kladem UZasné efektivni prace ¢eskych incomingo-
vych agentur. A pochopitelné toho, Ze jim nabizime
podivanou a sluzby, které jsou zajimavé nejen pro za-
hranic¢ni turisty, ale obchodné i pro né, jelikoz se Zivi
tim, Ze nas nabizeji. V letoSnim roce jsme tak dosahli
lofiskych ¢isel jiz v fijnu. Zcela urcité pfekondme nas
mactyficeti tisicdim Gcastnik( exkurzi vyrobou tradic-
niho brouseného Ceského kristalu se v3im, co k tomu
patfi. Fungujeme v anglictiné a v némciné . Samozej-
mé, je to spojené se servisem a dalSimi atraktivitami,

RUCKL CRYSTAL

Pane senatore, dochazl k posunu u nas samych ve
sméru Cesko zemf pohostinnou?

Takto poloZena otazka evokuje odpovéd, Ze soucas-
na Ceska republika pro to zatim mnoho neudélala.
Hodné pro to udélali soukromi podnikatelé, Zivnostni-
ci, ktefi jsou pod ekonomickym tlakem nuceni kultivo-
vat své sluzby. Ale prostfedi, ve kterém podnikaji, ne-
odpovida tomu, Ze by si statni establishment uvédo-
moval, Ze je to pravé cestovni ruch, ktery pro stét ne-
jefektnéji ze zahranici pfinasi penize do éeské ekono-
miky. Za posledni tfi ¢tyfi roky se podminky pro cizi-
necky ruch dost zlepsily. Zejména hovofim o stfednich
Cechach, které znam divémé. Ale i na ostatnim (ize-
mi. Zejména velkd mésta investovala do své lpravy

ESTABLISHED

1846

které lokalita poskytuje. PobliZ jsou hrady KarlStejn
a Krivoklat. Mdme dobré spojeni, jsme na dalnici
,D5“. V NiZboru poskytujeme i kvalitni stravovani
a pfimo ve sklarné posezeni u kavy.

Sklamé v Nizboru je letos sto let.

Nizborska sklarna byla postavena v roce 1903. Uz
jsme uskutecnili nékolik vystav a pravé v Nizboru pro-
biha vystava historickych fotografii, ktera pfipomina
osudy sklaf(i a brusic, ktefi proslavili ceské sklo.

Déje se tak dodnes. Nejen turisté z celého svéta si od
vas odvazeji, ale i nizborska sklarna vyvazi do celého
svéta.

[LEAD CRYSTAL 24%]
BOHEMIA

AnG ybrovskou Skalu darko-

vych pfedmeétt pro podniky a instituce. Upominkové
predméty pro otevirani vystav a rdznych pamatnych
objektll, sportovni ceny, trofeje a v neposledni fadé
repliky historického skla. Vyvazime do Spojenych
statl americkych, do Kanady, Japonska, Spojenych
arabskych emiratl a dalSich zemi Stfedniho a Blizké-

ho vychodu. Na$ trh je silné diverzifikovany a bohuZel
i tato silna diverzifikace byla v nedavné minulosti vel-
kou komplikaci, protoZe v kazdé destinaci, kam vyva-
Zime, se néco stalo. Nyni se vSak jevi, Ze se svét vra-
ci do normalu.

* Riickl Crystal a.s.
- C.p. 141, 267 05 Nizbor
- exkurze: 605 229 205
- tel.: 311 696 248, fax: 311 693 510
- e-mail: info@ruckl-crystal.cz
m www.ruckl-crystal.cz
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Radio Praha lak3
zahranicni turisty

Radio Praha (vysflani Ceského roz-
hlasu do zahranicf) v poslednich le-
tech systematicky predstavuje Ces-
kou republiku posluchaGlim a poten-
cidlnim navstévnikim ze zahranici.
Porady, vénované cestovnimu ruchu
a ceskym pamétihodnostem, se vysi-
lajf v anglictiné, némciné, francouz-
§tiné, Spanélstiné, némciné a také
v Gesting. Rubriku ,Cestujeme po Ce-
sku“ pripravuje v Geském vysilani
Zdeiika Kuchyriova. Tento porad se vysila kazdy
patek a ma i webovou podobu na adrese
www.radio.cz/cz/aktualni/cestujeme. Jak fika
Zdefika Kuchyfiova, ohlas na ,cestovatelskou
rubriku“ je slusny.

Chodi mi dopisy i e-maily. Nedavno tfeba na-
psal posluchac z Kanady, Ze vzdycky, kdyZ slysi
,Cestujeme®, si jde pro atlas Ceské republiky
a cestuje s nami prstem po mapé. Kuridzni byl
i dopis od naSi posluchacky z Australie, ktera
odesla z Ceskoslovenska v roce 1948. Nedavno
se do Ceské republiky poprvé vydal jeji syn a ona
mu na zakladé naseho vysilani sestavila itinerar,
seznam zajimavych mist, ktera pak skute¢né na-
vstivil.

-RADIO;

PRAHA

& CESKY ROZHLAS 7

Které ceské cile jsou nejpopularméjsi?

Jednoznacné vedou Praha, Cesky Krumlov
a Karlovy Vary. Jsou to jisté krasnd mésta se
spoustou zajimavych mist, je vSak Skoda, Ze fada
dalSich mist z(istava v jejich stinu. Teprve v po-
sledni dobé turisté zacinaji jezdit i jinam. Objevu-
ji se v lazefiskych méstech nebo v pohraniénich
pevnostech. Pomahaji i tematické akce, jako
jsou vinobrani, otvirani cyklostezek apod.

Cim je podle vés tento stereotyp zplisoben?
Myslim, Ze jednim z dlvodi je nepfili§ Siroka
nabidka cestovnich kancelafi. Kdyz turista pfije-
de do Prahy a vidi zajezd do Krumlova nebo Kar-
lovych Vari, samoziejmé jede predevSim tam.
Ale ono to tak funguje do urcité miry i v zahrani-
¢i, sama se s tim setkdvam na dovolenych. Nej-
vic lidi jezdi jen na nejpopularnéjsi mista a fada
dalSich zlistava pozapomenutych. Resim to tak,
Ze si predem vyhledam, co chci vidét, a pak
v ramci dovolené cestuji za poznanim. Zkratka

ideﬁka Kuchiiova

chce to aktivni pristup. Ale zpét
k Ceské republice. Myslim, Ze
k bourani zminénych stereotypti
by prispéla lepsi prezentace na
mezinarodnich veletrzich cestov-
niho ruchu.

Jak pfi reportaZnich vyjezdech
cestujete?

Rizné: vlakem, autobusem,
sluZzebnim autem... | pfi cestach
se da Ceska republika hodné poznat. Rada jsem
jezdila na poznavaci zajezdy, které pro novinare
organizovala Ceskéa centrala cestovniho ruchu.
Skoda, 7e se uZ neporadaji.

Zmapovala jste pii svych cestach celou republi-
ku?

Prestoze cestuji prakticky kazdy tyden, a to uz
nékolik let, celé Cesko jsem zdaleka neprojela.
Pochézim z Ceskomoravské vysoginy a aZ v Praze
jsem si uvédomila, kolik zajimavych mist na Vy-
soCin€ je a co vSechno neznam. Myslim, Ze to ne-
plati jen 0 mné. Hodné z nas nezna své nejblizsi
okoli, coz je Skoda. Jinak nejméné mam zmapo-
vané zapadni a severni Cechy, na tyto regiony se
ted' chci zaméit.

Jaké zajimavé misto z byste doporu€ila étenaiim
VSudybylu?

Nedéavno mé velice nadchl hrad Kost v okrese
Ji€in, ktery byl navracen v restituci. Novi majitelé
se 0 hrad i o navstévniky vzorné staraji. Kdyz po
navstévé hradu pokracujete v prochazce tdolim
Plakanek, zaZitek je dokonaly.

Pripravil Miroslav Krupicka.

www.radio.cz/cz/aktualni/cestujeme

t a s

Vver i

Treti listopadovy Ctvrtek se po celém svété oteviraji lahve
nejznamé;jsiho Cerveného vina Francie - Beaujolais Nou-
veau, aby se po ochutnani rozpoutaly diskuse, zda je le-
toni rocnik lepSi nebo horsi, nez ty minulé. Nejinak tomu
bylo v 18 hodin v salonku Klementinum v 9. patfe hotelu
InterContinetal Praha.

m  www.interconti.com
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Vino je pro lidi jako sam Zivot,
pokud je pijes s mirou.

Jaky je Zivot, kdyZ schazi vino?
Bylo stvoreno lidem pro radost.
Obveselenim srdce a radosti
duse je vino, které se pije B
stfedmé ve vhodnou chvili.

Co udélalo

letosni |1éto s révou?

Vino je &im dal frekvento-
vangjSim tématem roz-
hovord. Ne Ze by to bylo
$patné, ale obCas a u né-
koho mi jeho stylizovani
se do role vinoznalce pii-
pada neprili§ vérohodné.
Nicméné, kazdy néjak
. zaciname. Jedno je ale
i jasné: v Geské kotling

Ing. Pavel Pastorek

a ve Slezsku i na severni
Moravé, o jiZni nemluvé,
dochazi k renesanci za-
jmu o Ceska kvalitni vina.
Mistopfedsedy predsta-
venstva vinaiského druz-
stva Templériské sklepy
Cejkovice Ing. Pavla
Pastorka jsem se zeptal,
pro¢ tomu tak podle né-
ho je.

Vzestupem kultury sto-
lovani, médou a u néko-
ho mozna zprvu i snahou
vyrovnat se ostatnim. Za-
fadit se, ,byt in“. Histo-
ricky ale v naSich zemich
vino vZdy patfilo na sttl.
Bylo jen otazkou c¢asu,
kdy se po letech devas-
tace hodnot kvalitni pro-
dukty opét dostanou za-
kaznikim do povédomi.
Opomenout nelze ani po-
zitivni zdravotni Géinky vi-
na pfi jeho pfiméfené
konzumaci zejména pfi jidle.

Ceska republika je unikatni vi-
naiskou oblasti - nejsevernéjsi lo-
kalitou, kde se v Evropé péstuje vi-
no. Jsme vyhlaseni zejména bilymi
odridami. Templafské sklepy ale
produkujf vice vin Gervenych neZ bi-

Iych. Mohou za to templafi?

Bezesporu na tom volbou mista maji svdj podil.
Cejkovice jsou fazeny k nejteplejsi lokalité v Ceské
republice. Jsou zde velmi pfihodné podminky pro
péstovani modrych odrlid hrozn(i, a to i téch pozdéj-
Sich. Treba Cabernet Sauvignon. Je jasné, Ze tato od-
rida u nds nemiiZe dozrat, co se tyce cukernatosti,
jako v oblasti Spanélska, Chile nebo jiZni Afriky. Nic-
méné i z hrozn(i u nas produkovanych se daji vyrobit
kvalitni Cervend vina. Prikladem toho jsou partie
odriidovych cervenych vin, predevsim vSeobecné
znamych, typu Svato-
vavfinecké nebo Fran-
kovka. V prvé fadé se ale
musim zminit o odr(idé
Modry Portugal, ktera je
troSicku odlisna od téch
ostatnich. Ma nizsi ob-
sah tfisla a kyselin. Chu-
tové se proto zda jem-
néjsi, lahodnéjsi a ziska-
va si stale VEtsi okruh
ctitell, ktefi Cervena vi-
na vyhledavaji. Pred
konzumaci nasich cerve-
nych vin nemusime mit
obavu, Ze by se jednalo
0 néjaké méné kvalitni
podhodnocené partie.
Samoziejmé je nutné,
aby vinaf pfi péstovani
dodrzel urcité zasady,
predevsim zatiZeni kefe,
¢ili redukoval vynos
a technologii zpracovani
podridil naturelu zakaz-
nika. Tzn. vino oSetfil ta-
kovym zplsobem, aby
bylo pro konzumenta co
nejlahodnéjsi, vcetné

Prvni dochované pisemné zpravy
o Cejkovicich pochézeji z roku
1248. Jsou spojeny s existenci
tvrze, vybudované ¢leny fadu

templarskych rytirG, ktefi do Cech
a na Moravu prisli roku 1232

z Francie. Soucasné s tvrzi byly vy-
budovany i templarské sklepy,

o jejichz velikosti se dodnes vypra-
véji legendy. Jsou tak mohutné, ze
jimi mlze projet ozbrojenec na
koni ¢i vz nalozeny zbozim. Byly
a jsou stale vyuzivany pro usklad-
néni a zrani vina.

poufZiti jableGno-mlééného kvaseni pro snizeni kyse-
losti vina.

Pry se diky suchému |étu nesifily mykotické choroby,
takZe vino bylo zdravé, a Ze m4 vinna réva velmi hlu-
bokeé kofeny, vodu si pry nasla ...

Samoziejmé, kdyZ je sucho, houbové choroby ne-
maji podminky ke svému Sifeni, takZe to vinaf kvituje
pozitivné. Réva je opravdu hlubokokofenici rostlinou.
Bézné se v literatufe uvadi, Ze se jeji koreny dostava-
jido hloubky 15 m i vice. Diky tomu se dokaZe dostat
k vodé a vydrZet dlouha obdobi sucha. Konec koncil,
pokud navétivite Spanélisko, Portugalsko nebo jizni
[talii, kde jsou dlouha obdobi, kdy nezaprsi, dokaze
tam vinna réva vegetovat i na svazich v kamenité p(-
dé. To znamena, Ze musi mit skutecné hluboky kore-
novy systém.

Jak letosni léto pralo vinu?

Leto$ni rocnik na jedné strané byl horkem poctén
- §lo mu k duhu, na druhou stranu se mohly objevit
partie hrozni z urCitych lokalit, kde diky dlouhodobé-
mu suchu doslo ke sniZeni Grody. NizSi transpiraci vo-
dy v rostliné nedoslo k patfiénému naliti bobuli hroz-
nll a neasimilovaly se veSkeré latky v bobulkéch tak,
jak by mély. JestliZe je nedostatek vody a transpirace
- kolobé&h vody v rostliné - je nizsi, zakon minimaliza-
ce samoziejmé plati a odrazi se i v kvalité hrozn.
V letosni sklizni jsou proto z horkého Iéta i partie
hroznd, které nejsou nejkvalitnéjsi. Obecné se da fi-
ci, Ze predevsim krasné, teplé, slunné zafi - babi 1é-
to, se vyrazné pozitivné podepsalo na kvalité hroznd.
To byl hlavni faktor, ktery leto$ni Grodu dokreslil do
podoby, v jaké dneska je. Mame tady partie vina
v kategorii pfivlastkovych vin - pozdni sbér, vybér,
o kterych se ndm v primérném roku ani nesni. | pres
diléi nepfijemna prekvapeni mizeme byt s letoSnim
horkym létem jako vinafi vcelku spokojeni, a takové
nadherné babi Iéto, jako jsme zaZili letos v zafi, za to
miizeme vzdavat Bohu diky.

Templafské sklepy Cejkovice
696 15 Cejkovice

tel.: 328 362 705, fax: 628 362 628
e-mail: info@templarske-sklepy.cz
www.templarske-sklep
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Ovoce a zelenina
pro gastronomii je pfedevsim

o kvalité a logistice

To jsem byl ondyno na kus Feci u pana
Jaroslava Sapika v hotelu U koné. Jeho
perfektné vedeny podnik nedaleko Pra-
hy v Klokocné je totiZz mistem, kde se
miZete pfi vybomém jidle setkat se zaji-
mavymi lidmi. V souvislosti s gastrono-
mickym VSudybylem jsem se zajimal,
kdo je kdo v oblasti zdsobovani gastro-
nomie ovocem a zeleninou. Nasledné
jsem se zkontaktoval s panem Martinem
Derco, majitelem a jednatelem firmy Bo-
rioca Bohemia. Za piitomnosti jeho i
kamarad, Viktora Korbelika, Ondreje Luiiacka a Pet-
ra Kalbace, jsem s nim udélal nasledujicf rozhovor.

Pane Derco, slySel jsem, Ze vae firma je vychézeji-
ci hvézdou v oblasti zdsobovani ovocem a zeleninou.

Jestlize se o tom mluvi, asi na tom néco bude.
V souéasné dobé zasobujeme nejvétsi zdkazniky na
trhu gastronomie v Praze. Patfi mezi né CSA Cate-
ring, hotely Inter.Continental, Renaissance, Prague
Marriotte, M6venpick, Radisson SAS, fetézec Vienna
International, fetézce restauraci Ambiente, La Pro-
vence, Duplex, TGl Friday’s a fada dalSich. Ve spolu-
praci s nimi se také podilime na realizaci charitativ-
nich akci, jako byly vadno¢ni besidky pro détské do-
movy, nebo na akcich spole¢enskych, jako byly osla-
vy narozenin naSeho prezidenta Vaclava Klause nebo
rockové hvézdy Micka Jaggera, volba MISS Praha
2003 a fada dalSich.

V ¢em, kromé vaSeho nasazeni, tkvi kouzlo tspéchu
firmy Borioca Bohemia?

V logistice. Ve vytvareni podminek pro to, aby ovo-
ce a zelenina hladce sméfovaly k findlnimu uplat-
néni. Moje filozofie tkvi v tom, Ze kaz-
dé prace je predevsim
o lidech.

www.e-vsudybyTl.cz

Martin Derco

MEél jsem na né $tésti. Ve firmé Borioca
Bohemia se seSel spravny tym lidi a,
nebranim se fici, dnes uz i kamaradu.
Ovoce a zelenina je kiehké a na mani-
pulaci velmi citlivé az choulostivé zboZi.
Jeho dennodenni pfisun do naseho
centralniho skladu a naslednou distri-
buci je treba sladit tak, aby bylo
u koncového zékaznika vcas
v objednaném mnoZstvi ve Spickové
kvalité. To znamend ani brzy, ani opoz-
déné. Bez nadsézky mohu fici, Ze u to-
hoto obchodovani je ¢as opravdu nasim panem.

Obchodujete ale i s komoditou, o niZ se fikd, ¢im
starsi, tim lepSi. Exim Tours zacal vozit nasince za
sluncem do Brazilie k ocednu piimym leteckym spo-
jenim z Prahy. Vy jste jej ale predbéhli tim, Ze vozite
brazilské slunitko také piimo k nam do Ceska.

Za tento ndpad dékujeme firmé Cosmopolitan
Central Europe pana Romana Varika, ktery s Brazilii

BORIOCA

BOHEMIA @ ESPANA

Firma Borioca Bohemia s.r.o. byla
zalozena v roce 1997. Od zacatku
se zabyvala dovozem a agenturnim
prodejem cerstvého ovoce a zeleni-
ny pro velkosklady v Ceské republi-
ce. V roce 2000 od firmy Top Fruit
CZ s.r.o odkoupila sklad ovoce
a zeleniny v Pardubicich, z néhoz
zahadjila distribuci zbozi do gastro-
nomickych provozu ve vychodnich
Cechéch (3koly, nemocnice, arma-
da, hotely, restaurace etc.) Behem
dvou let se ji povedlo zvysit obrat
o vice nez 200 %. Zkusenosti z Par-
dubic ji v |été roku 2001 inspirovaly
k otevieni podobného skladu pro
zasobovani hlavniho mésta Prahy.
Za timto ucelem byl zfizen novy
sklad v obci Lety u Dobfichovic.
Pardubicky sklad byl koncem ledna
prodan. Béhem prvni poloviny ro-
ku 2003 se ji podafrilo zaradit se
mezi nejvyznamné;si firmy v oboru,
operujici na prazském trhu. Obrat
jejiho velkoskladu se v obdobi prv-
niho pololeti roku 2003 zvysil o té-
mér 300 %.

spolupracuje uZ deset let. Pan Vanék je veliky gur-
man, priCemz brazilské speciality jsou jeho vasni.
KdyzZ se v Praze v systému Ambiente oteviela restau-
race Brazileiro, stali jsme se jednim z jejich zasobite-
1G. Vzal jsem tam pana Vafka. Slovo dalo slovo a on
se nabidl, Ze pro nasi firmu v Brazilii vyhleda nejen
obchodni kontakty na vino, ale i na maniokové mou-
ky, guaranovou limonédu a jiné gurmanské speciali-
ty. Osobné pak s ndmi a $éfkuchafem restauraci sys-
tému Ambiente panem Oldfichem Sahajdakem stra-
vil v Brazilii urcity Gas vyb&rem gastronomického sor-
timentu.

Jak vidite budoucnost firmy Borioca Bohemia?

Nejblizsi budoucnosti je zména obchodniho nézvu
firmy. Bude se jmenovat ABASTO, cozZ v prekladu zna-
mend nejen zasobovani, ale také schopnost nebo
potencial dosahnout nééeho.

Budeme usilovat o ziskani certifikatu kvality 1SO,
s 6imZ bude souviset i stavba moderniho skladu. Sa-
moziejmosti je soustavné zvySovani kvality servisu
véetné zavedeni dvousménného provozu. Soucasné
chceme svou obchodni innost rozsifit o dalsi sorti-
ment pro gastronomické provozy, jako jsou zakladni
potraviny, drogistické zboZi a rlizné speciality z dovo-
zu. NaSe dovozni kancelar se jiz zcela preorientovala
na potfeby vlastniho velkoskladu. Do budoucna po¢i-
tdme s tim, Ze ndm bude velkou oporou pfi nabidce
jesté Sirsiho sortimentu zahraniéniho zboZzi za pfizni-
VéjSi ceny, nez za jaké je dnes pofizujeme v tuzemsku.

Borioca Bohemia, s.r.0.

Velkosklad: KarlStejnska 18, Lety u Dobfichovic
tel.: 257 713 034, 257 713 035, fax: 257 712 203
e-mail: lety@borioca.cz

1 www.borioca.cz
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~Sledovat parodni reprezentaci
e 0 radosti

TOP HOTEL Praha & Congress
Centre je mezinarodni
¢tyrhvézdickovy hotel s certifikaci
ISO 9001 s vysokym evropskym
standardem sluzeb. Ubytovaci ka-
pacitou témeér tfi tisic Gzek, rozlo-
hou 90.000 m2 a ojedinélym kon-
gresovym centrem nema v evrop-
ském méritku konkurenta. Soucasti
komplexni nabidky jeho sluzeb je
Sest restauraci s originalni atmosfe-
rou, kazda v jiném stylu.

Bohemia Top Restaurant

je decentné elegantni vyhlidkovy restaurant s Sirokou
nabidkou vybranych specialit ve francouzském stylu.
Je situovén v nejvy$Sim patie, kam se hosté dopravu-
ji venkovnim prosklenym panoramatickym vytahem
pohybujicim se po venkovni fasaddé hotelu. Z vytahu
i restaurantu je ojedinély vyhled na Prahu s domi-
nantou HradCan. Bohemia Top Restaurant je vyhle-
davanym mistem pro pofadani tiskovych konferenci,
firemnich ve€irk(i a obchodnich setkani. V pfijemné
atmosféfe umocnéné viini silic i praskotem v krbu
spalovanych polen, podmalované tony mistrovského
bélostného koncertniho kfidla Petrof, je mozZné vy-
chutnavat atmosféru poklidu jakoby jiné dimenze
i speciality z Siroké nabidky delikates.

Piano bar
je restauraci, kde Ize kazdy vecer tancit pfi Zivé hud-
bé a ochutnévat vybrand moravska vina. Jidelni Iis-
tek nabizi mezinarodni kuchyni, klasicka jidla na ob-
jednavku, lehké a vegetarianské pokrmy, doméaci de-
zerty a syry.

Staroceska pivnice
je svérazna Sirokym vybérem piv a pochoutek k pivu.
Predevsim zahraniéni navstévnici si pochutndvaji na
specialitdch Geské kuchyné, které by jinde ve svété
téZko hledali. Vyhlasenymi jsou utopenci, tlaéenka
s cibuli, pecend kachna, svickova a plzefsky gulas.
Interiér je ve staroCeském venkovském stylu.

TOP
HOTEL

& CONGRESS CENTRE

Restaurace Praha

slouZi predevsim pro stravovani ubytovanych hostd.
Kazdé rano zde probihaji bohaté bufetové snidané.
V dobé obéd a vecefi je mozné volit mezi nabidkou
bufetovych stoll a servirovanymi jidly a la carte.

Lobby bar

spolu se zimni zahradou patfi neodmyslitelné k zaze-
mi hotelové haly. Casto zde probihaji pFatelské se-
tkani u Salku kdvy nebo sklenky michaného napoje.
V letnim obdobi Ize vyuZit posezeni v hotelové zahra-
dé s vyhledem na fontany a japonskou zahradu.

Letni terasy

jsou idealnim mistem pro pofadani zahradnich par-
ty. Neni nic pfijemnéjsiho neZ stravit slunny den Gi
vlahy veCer v zahradé mezi rozkvetlymi kefi, jezirky,
fontankami a vychutndvat speciality ze zahradniho
grilu.




Wellnes Café
nabizi pfijemné posezeni v prostoru wellness
centra. Po relaxaci v bazénu, vifivce, sauné éi
masaZi prijde k chuti energy drink, silny ¢aj ne-
bo sklenka vina.

Catering

Moderni gastronomie, evropska i stredomorska
kuchyné, velkokapacitni grilovani, napadité fe-
Sené studené misy, rybi delikatesy, syrové nare-
zy, zabijackové speciality Ci teplé bufety, vyzdo-
ba a veskeré dalsi sluzby, vSe ve Spickové kvali-
té. 0d malych rodinnych party aZ po velké spo-
leGenské udalosti. Objednatelé cateringu vol-
bou TOP HOTELU Praha dévaji Gicastnikim svych
rautli, koktejl party apod. jednoznacné najevo,
Ze si jich opravdu vazi.

m ww w.tophotel.cz
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Petr Vodolan,

Séfkuchar studené
kuchyné a cukrarny,

zacinal v prazskych hote-
lich Ambassador a Mos-
kva. Jeho uciteli byli
napt. pan Pllpan a pan
Nodl. Pracoval v men-
Sich podnicich, jako ho-
= tel Qent v Jilovisti. Tésné
beirVodoign~  pied TOP HOTELEM Pra-
ha pisobil dva roky
v Praze v Palaci Lucerna, kde zajistoval catering, a to
i pro megaakce typu ,Ceského Iva“.
Pane Vodolane, zaZil jsem u vas spoustu rautd. Ne-
jen kvalitou, ale i mohutnosti sméle konkurujete nej-
Vvetsim cateringovym akcim na nejprestiznéjSich mis-
tech.

Akce pro tisic Géastnikdl pro nas nejsou problé-
mem. Jak obsazeni kvalitnim personalem, tak zaze-
mim a vybavenim. Catering jsme schopni zajiStovat
i mimo hotel. Casto jej realizujeme v zahranici, jako
napt. 30. fijna pro osm set lidi ke statnimu svatku,
28. fijnu, na Geském velvyslanectvi v Berliné. Sou-
Casné s touto akci probihal v Top Hotelu Praha velky
raut asociace HORECA pro sedm set lidi. Soudé po-
dle ohlasli, obé paralelni akce jsme zvladli dobre,
pricemz spolecné s nimi béZel kazdodenni hotelovy
provoz. Onoho 30. fijna jsme tak ve Spickové kvalité
odstravovali pres dva a pll tisice lidi.

Jakou cestou se ubira studena kuchyné?

Cestou kvality a ziednoduSovani vyrobkd. Pochopi-
telné, vzdor tomu, Ze se obecné razi trend zdravé vy-
Zivy, je stale dost klienttl, ktefi pfed vyhranéné racio-
nalni vyZivou upfednostruji chutové viemy. Zajimavé
je, Ze i vySSi Klientela ¢asto preferuje kvalitni gulas,
ceskou kuchyni, pred exoticky nazdobenym talitem
mezinarodnich specialit.

Mé&m rad ceské utopence a zdé se, Ze i po vstupu do
Evropské unie si toto unikum podrZime obdobné ja-
ko olomoucké tvartizky. Staroceska studena kuchy-
né je dnes in.

Ano, fada renomovanych klientl vyZaduje klasicky
Ceské rauty. Z teplé kuchyné pecena selata, sladko-
vodni ryby, bramboracky, svickovou apod. Ze stude-

né nakladané syry, tlacenky a dalSi ,zabijackové“

produkty. ,Zabijackové“ rauty s grilovanim délame
také pod Sirym nebem v zahradé.

Byt in znamena neustale na sobé pracovat ...

Studujeme odbornou literaturu. Vyjizdime shirat
zkuSenosti na veletrhy a soutéze. Seznamujeme se
s trendy u zahranicnich kolegli a Spickovych ceskych
kapacit. Neni vyjimkou, Ze se u nas v TOP HOTELU
Praha konaji akce Asociace kuchaf(i a cukrari Ces-
ké republiky. Byl tu i jejich ples. Sledovat reprezen-
taéni tym kucharil a cukrafi pfi praci, to je o radosti.
Je dobre, Ze se od nasi narodni reprezentace mame
stéle co ucit. Nejen my! Jak napovidaji jejich umisté-
ni na prestiznich mezinarodnich soutézich, i svét.

gastronomi ie

Josef Svoboda,
Séfkuchar teplé kuchyné,

mél byt profesional-
nim fotbalistou. Hral
za narodnf reprezen-
taci, ale zranéni jej
od uméni ovladat
fotbalovy mi¢ vratilo
zpatky k uméni, kte-
rému se vyugil u pa- IeEfeahnst
na Kratkého v hotelu

Inter.Continental Praha. Tii dny po maturité na-
rukoval na vojnu, kde dostal Skolu Zivota. V po-
sadkové kuchyni byl zcela sam, coZ dnes
s lismévem glosuje: ,Uvaiit jsem musel. Ty chla-
pi by mne jinak zabili.“ Po vojné se ozenil a od-
stéhoval do Tumova, kde proSel étyfhvézdicko-
vymi hotely, jako napf. Svaty Jan, Alfa, a kde se
seznamil i s feznickou praci a vyrobou salamd.
Po sedmi letech se vratil domt do Prahy. Zagal
pracovat v TOP HOTELU Praha, kde se béhem tfi
let vypracoval na $éfkuchare teplé kuchyné.
Pane Svobodo, vas hotel nedavno svou pfitom-
nostf poctila Jeho Svatost tibetsky dalajlama.
Co jste mu servirovali?

ProtoZe inklinuje k vegetaridnské stravé, bylo
pro nas ofiSkem, jak uspokojit jej vEetné jeho
doprovodu na strané jedné a ¢eské novinare na
strané druhé. Za asistence experta jsme nastu-
dovali a naucili se pfipravu a servirovani jejich
tradiéniho ,bilého” Caje. Zacali jsme polévkou
z Gervené GoCky, pokraGovali ryZemi a spoustou
zeleninovych jidel. Pro ¢eské misné novinaiské
jazyEky jsme zaradili zvéfinu a pecena kufata.

Diky cestovnimu ruchu se svét stava globalni
vesnici. Tyto tendence Ize vysledovat i v gastro-
nomii. U byznys klientely, ktera chce eliminovat
problémy s gastroaklimatizaci, se neni co divit.
Jaké jsou trendy v kuchyni urcené lidem, jejichz
tidélem je cestovat za obchodem?

Zatazovani modernich lehkych jidel stavé-
nych do vysSky. Hodné je to tepla zelenina a z mi-
nutkové kuchyné steakova. Vyhodou TOP HOTE-
LU Praha je, Ze zde mame Sest restauraci, diky
jejichZ charakteru své hosty miZeme trosku
roz€lenit. Pokud méa nékdo chut na ¢eskou ku-
chyni, jde do staroceské pivnice. Pokud na né-
co moderniho, navstivi luxusni Bohemia Top
Restaurant, ktery je vlajkovou lodi hotelu. Pri-
béZné obménujeme jidelni listky a neustale se
uéime. Velmi Zadané jsou zahradni gril party.
Opékame prasata, selata. Grilujeme ryby, stea-
ky, kebaby, $asliky apod. S témér stoprocentni
pravidelnosti se k ndm naucili jezdit poharovi
soupefi prazské Slavie. Cely mésic jsme zde
hostili jeden z nejbohatSich klubli arabského
poloostrova Al Arabi, za néjZ hraji takové hvézdy
jako Batistuta nebo Stefan Efenberg. VSichni
byli spokojeni, coZ je dobra vizitka.




Ctyrhvézdickovy Horizont v Peci pod
Snézkou je velmi Gsp&Snym hotelem.
Jeho majitel, firma Regata Cechy a.s.,
pribéZné investuje do rozvoje, zkvalit-
fiovani a rozsifovani jeho sluzeb. Diky
svym soucasnym dispozicim tak hotel
do znacné miry dokaZe svym hostim
eliminovat nepfizeii povétrnostnich
podminek. Jeho feditele Ing. Karla Ra-
du jsem oslovil pred nastévajici zimni
Sezonou.

Hotel Horizont se nachézi v horském stfedisku zim-
nich sportli, takZe se predpoklada, Ze hosté pfije-
dou, a prestoZe napf. budou Géastniky nékterého
z u nas poradanych kongres( ¢i semindfti, budou se
chtit rekreovat a relaxovat. K tomu ale nestaci, aby tu
jenom prespali a najedli se. Méli by zde mit moZnost
k dalSich aktivit. Zaplavat si, zahrat si squash, rico-
chet, regenerovat véetné masazi, zahrat si kulecnik,
pfipadné spolecné sledovat velkoploSnou televizi
a dalsi véci. V nasi blizkosti jsou dvé golfova hristé,
na nichZ nasi hotelovi hosté mohou éerpat velkou
¢ast ¢lenskych vyhod véetné volného vstupu. V Mla-
dych Bukach maiji golfové histé s nejkrasnéjsim vy-
hledem na panorama Krkono$ a na Nové Americe,
vzdalené pétatficet kilometrli, sedmadvacetijamko-
vé mistrovské.

Stanovili jsme si desetiletou
vizi a vzhledem k tomu, Ze dnes
je to témér deset let, co jsem
byl pfizvan k tomuto projektu,
Ize mi konstatovat, Ze se spo-
leGnosti Regata Cechy uz velkd
vétSina véci povedla. Je mi po-
téSenim také zminit, Ze Regata
Cechy loni provedla dalsi
Gspésny nakup, a to hotelu

~n>

HORIZONT

PEC POD SNEZKOU
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Port u Machova jezera mezi Doksy
a Starymi Splavy, a i tam potvrzuje své
kvality.
Laska, a to i k hotelu, prochazi Zalud-
kem.
Pro kazdého, kdo pfijde do hotelu, je
jednou z priorit dobra kuchyné. Jednim
z cilil stanovenych ihned po prevzeti ho-
telu spoleénosti Regata Cechy bylo na-
jit 3pickového $éfkuchare, ktery nam
bude zastitovat gastronomii a jemuZ zde vytvofime
dlouhodobé perspektivni podminky profesionalniho
ristu. To se povedlo. AngaZovali jsme pana Jifiho
Svestku, ktery nastoupil v roce 1994, a jeho vysled-
ky jsou znat. Gastronomie hotelu Horizont je vyvaze-
na, chutna a kvalitni. Délame (da se fici) vSechny
mistni speciality, ale i svétovy standard mezinarodni
kuchyné. Catering zajiStujeme i externé, mimo hotel.
Séfkuchar pan Svestka se jezdi inspirovat do zahra-

niéi. Nedavno byl napt. na stazi v Italii. V ramci Ces-
ka mame dlouhodobou spolupraci s Grandhotelem
Pupp, kdy jejich kuchafi jezdi k ndm a nasi do Karlo-
vych Var(i. Pravé v tuto chvili, kdy spolu hovofime, je
¢ast naseho tymu na seminéfi v Puppu.

Jaky je vas vztah k Peci pod
Snézkou?

Prosel jsem vice stfedisek.
Pec pod Snézkou na clovéka
dychne velmi pfijemnou komor-
ni atmosférou, kdezto vétSina
dalSich neméné vyhlasenych
krkonoSskych stiedisek, jako je
Spindlerfiv Miyn nebo Harra-
chov, to uz jsou turistickd mésta
poskytujici svou pohostinnost
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tyFhvazdi
Horizont

itkovy

ve velkém. Peci se stale dafi uchovavat poklidnou at-
mosféru klimatickych lazni. To je jeden z aspektd,
pro€ je mi Pec nesmirné blizka. Pec pod Snézkou ma
vSechno. M4 dobrou dopravni dostupnost a podmin-
ky pro zZimni sporty i letni a mimosezonni rekreaci. Je
zde jedendct velmi dobre situovanych lyZafskych vle-
kii. Co se tyCe technického vylepSeni skiarealu, po-
dafilo se postavit druhou lanovou drahu - prvni se-
dackovou lanovku na Hnédy vrch, vSem lyZafiim zna-
my Bramberk. Dne 8. prosince bude slavnostnizaha-
jeni provozu, na némz pfislibil Géast i nas pan prezi-
dent Vaclav Klaus. Vbrzku se ziejmé bude budovat
lanovka a sjezdova draha na RidZovou horu a na
Snézku, coz bude dal§i dobry pocin. Pec pod

Snézkou rozviji nejen sjezdarské trasy, ale i bézecké




Ctyrhvézdickovy hotel Horizont
v Peci pod Snézkou nabizi
konferen¢ni kapacitu 2 saly (a4 250
mist), 3 salonky (a 45 mist)

a TV club (30 mist). 132 nové
zrekonstruovanych dvoultdzkovych
pokoji a 3 apartmany. Restaurace
(170 mist) s ceskou a mezinarodni
kuchyni. ,Club 18" (38 mist) v 18.
patie s panoramatickym vyhledem
na Krkonose a Pec pod Snézkou.

Havana bar ve stylu karibiku
(46 mist). Kavarna (170 mist) slouzi
jako denni restaurace. Vecer nabizi

lakavy program s Zivou hudbou,
kule¢nik nebo Sipky. V hotelu je
baby club, lyzaiska a plavecka skola.

Sportcentrum nabizi moznost

pljéeni bézek i lyzi pro sjezd,
snowboardu, sanék, horskych kol,

sportovniho vybaveni, terénnich
kolobézek apod. Tenisové kurty jsou
5 minut chdze od hotelu. V hotelu je
plavecky bazén, whirlpool, sauna,
soldrium, masdze, kuzelnik, squash,
ricochet, stolni tenis, aerobic, step-
aerobic a Sport bar. Fyzioterapie —
rehabilitace nabizi reflexni terapii
plosky nohy, reflexni masaz,
odstranéni kloubnich blokad, masaz
hlavy a obliceje, mékké a mobili-
zacni techniky, individualni zdra-
votni cviceni, skupinové zdravotni
cviceni, raselinové zabaly, vitivé
a perlickové koupele. V hotel shopu
Ize mj. koupit ceské sklo, suvenyry
a darkové predméty, pohlednice,
mapy, privodce, sportovni potieby
a sportovni obleceni, obuv.

T

a cyklotrasy. Pozorné pecuje o trasy urcené pési tu-
ristice. Pec méa velmi dobfe nastartovéno, aby se do

www.e-vsudybyTl.cz

véty rocnik akce ,Pec nam spadla“ - den
zabavy a netradicnich disciplin na zaveér
zimni sezony.

Pane Yediteli, jste druhym vicepreziden-
tem Narodni federace hoteld a restauraci
Ceské republiky (NFHR CR). Zminil jste
Grandhotel Pupp, plisobisté generainiho
feditele pana Romana Vacho, jehoZ tak-
tka batovska kariéra vydstila v to, Ze jste
si jej zvolili prezidentem Narodni federa-
ce hotel a restauraci Ceské republiky.
| kdyZ ve vasi branZi neni neobvyklé ab-
solvovat ,kolecko“ obdobné tomu, kte-
rym Tomas Bata Skolil a provéfoval lidi,
jeZ povéroval fizenim svych podniki.

Spousta oborti, zejména pak manaZerti ovliviiujicich
chod vécf vefejnych, by si z tohoto samoziejmého
systémového pfistupu hospodskych a hoteliéri méla
vzit piiklad. BohuZel, aZ piilis mnoha lidem v Cesku
prichazi na mysl &m dal oblibenéjsi pripovidka:
»Kdo umi, umi, kdo neumi uéi, kdo ani to ne, fidi,
a kdo je dplIné blby, kontroluje.“ Kdejaky samozvany
kontrolor se ,z moci tifedni“ snaZi profesnim sdruZe-
nim vtépovat, co maji nebo nemaijl, pfestoZe jaka-
koliv obéanska iniciativa je o dobrovolnosti, 0 tom
umét a zndt, ziskdvat podporu a sympatie, coZ je
i smérovani Ndrodni federace hotelll a restauraci
Ceské republiky.

Kazda profesni organizace, véetné Narodni federa-
ce hoteli a restauraci Ceské republiky prochézi vyvo-
jem. V sougasné dobé je podruhé v &ele NFHR CR fe-
ditel mimoprazského hotelu (predtim to byl pan Jo-
sef KrliZzela z LuhaCovic). Praha ma ve vykonném vy-
boru rovnéz diistojné zastoupenti, uz proto, Ze nasim
prvnim viceprezidentem je pan Klaus Pilz. Nase filo-
zofie je byt uZitecni své profesi, stovkam restauraté-
rli a hoteliérd, z nichZ drtiva vétsina dava své profesi
naprosto vse, véetné Casto ruceni veSkerym svym
majetkem za to, Ze mlZe podnikat, platit dané a vy-
tvaret pracovni prileZitosti. Jednou z hlavnich priorit
tohoto dvouletého volebniho obdobi NFHR CR je
oslovit co nejvétsi pocet kolegd a byt jim uZite¢ni.
Proto jsme na jafe organizovali velkou road show,

kterou avizovalo étvrté vydani VSudybylu
letoSniho roku, na niZ se pan prezident Va-
cho a cely vykonny vybor velmi aktivné po-
dileli. NFHR CR se spolupodili na tvorbé
zékon(, kde jednim z nejvétSich problém
je kategorizace. Ted se podafilo dat na
svétlo svéta spolecénou doporucujici kate-
gorizaci NFHR CR a asociace HO.RE.CA.
CR pod zastitou agentury Czech Tourism
a Ministerstva pro mistni rozvoj CR. Mo-
mentalné pracujeme na dalSim velkém
problému, ktery se tykd nejen hoteliéri
a restauratérdl, ale i nemocnic, véznic,
détskych domov( apod., a tim je autorsky
zékon, kdy dnes ve snémovné leZi navrh
tak, jak bychom si ho predstavovali my.

www.hotelhorizont.cz

HOTEL**PORT

MACHOVO JEZERO

Hotel Port - Machovo jezero
Valdstejnska 530, 472 01 Doksy
tel.: 487 809 711, fax: 487 809 744
e-mail: hotel@hotelport.cz
1 www.hotelport.cz



gastronomie

Kaviar Im

Soutésti holdingu Ceské lesy, a.s., s jejim# predse-
dou predstavenstva Ing. MiloSem Baldkem hovoiim,
je akciova spolecnost Lesy Hluboka nad Vitavou. Ta
je vlastnikem svétové unikétni receptury na vyrobu
rGZového kaviaru. Kdysi jsem povidani s Jifim
Milskym s nadsazkou nazval: ,Kdo nezna Imperial,
nema dokontené vzdélani“. Bez nadsazky je to moz-
né prohlasit o nékom, kdo se profesionalné zabyva
gastronomii a neznd ,Imperator” - kaviar z aljas-
skych lososi. Pane pfedsedo, o vaSem kaviaru jsem
poprvé psal v Iét€ 2001. Dnes mé pevné misto, po-
kud ne ve vSech, tak v drtivé vétsiné smérodatnych
gastronomickych provoz(.

Pokud to tak je, je to
prima. N&s cil ale je (a
tomu odpovida i naSe
obchodni politika) byt
s Imperatorem nejen
v nejlepSich hotelich
a restaurantech a u reno-
movanych cateringovych
spolecnosti, ale dostat
se i do gastronomickych
provozli navstévovanych

kterou jsme se v marke-
tingu vydali, byla o vysvétlovani, ukazovani, ochutna-
vani a (€asti na spousté akci, kde jsme nas rizovy
kaviar z americkych lososli propagovali. Vysledkem
je, Ze jeho prodej kazdorocné stoupd o 25 %. To je
u takovéto komodity bezesporu Gspéch. Jsme radi,
Ze se znacka ,Imperator zavedla jako synonymum
kvality a Ze je spojovana s akciovou spoleénosti Lesy
Hlubok4 nad Vltavou.

Vitavou jako Evropana a Cecha
hodné tési, je to, Ze zietelné
signalizujete ,who si who“. Byvéd

Ve druhém vydani VSudybylu 2002 (str. 6-8) diri-
gent, $éf Virtuosi di Praga a houslovy virtuos Oldfich
Vicek fika: ,USA jsou zemi obrovské svobody, ale
i problémti. Svoboda problémy pfinasi a musise s ni
umét Zit. V dZungli to celkem jde, ale podstatou €lo-
véka, jako druhu, jsou etické hodnoty, a tém je tfeba
se ucit tam jako tady. Na USA nehledim jako na nas
vzor. Je pravda, Ze spousta véci tam funguje lépe nez
u nas, ale americka kultura je jesté nedospéla, pro-
toze vSichni jsou tam vlastné “odnékud,,. Je to expan-
zivni svét konzumniho zboZi a zabavy, plastickych
hmot, rychlého obCerstveni a efektnich velkofilmu.
Bojim se, aby se definitivné neznicilo to, co je u nas
krasné, zhlizenim se v tzv. americkych hodnotach.
Patii k tomu tfeba i obéd na krasném porcelanu a ne
v papundeklovych kelimcich. Nepfipadd mi trestu-
hodné, dam-li na pddiu nebo za nim kvétinu nékteré
z ¢lenek mého orchestru. A nestihnu-li pomoci damé
do kabatu, oteviit j dvefe a datji prednost, pfipadam

si trochu jako kfupan. Chce-li mit né-
kdo kfupanstvi jako své specifikum
- prosim, je to jeho volba.“ To, co
mne na firmé Lesy Hluboka nad

pravidlem, Ze z rozvojovych zemi

vyvaZi suroviny, aby se do nich
vracely formou zpracovaného zboii.
Dodnes se nikomu nepodafilo odhalit
vasi recepturu, o niz jsme hovoili v sedmém

perator,

kazdorocné o 25%

vydani VSudybylu s Ing. Eduardem Levym v €lanku
»Jak ma chutnat kavidr* (viz www.e-vsudybyl.cz/ar-
chiv).

Pravdou je, Ze jikry dovazZime pfimo z USA. Z Ameri-

ky mame veskeré potrebné certifikaty a dokumenty.
Tim padem pro nas bude i do budoucna jednodussi
realizovat tam vyvoz. Surovinu dovazime pfes japon-
skou firmu, kterd na Aljasce vlastni tovarny na zpraco-
vani losost. Pan Levy, ktery ma u nds na starosti po-
travinafskou vyrobu, je velky kulinF a rad experimen-
tuje. Projel zpracovatelské zavody v Ruské federaci,
ve Skandinavii a byl se podivat i na Aljasce. O rybich
jikrdch vi mnohem vic neZ vétSina potravinafd, proto-
Ze se cely Zivot zabyva chovem a plozenim ryb.
Ano, praxe rybiho inseminatora, spolecné s tvliréim
prostfedim mych rodnych jiznich Cech, zpiisobuie, Ze
sii Norové, ktefi jsou u receptur na zpracovani rybich
jiker ziejm& nejdal, marné ldmou hlavu, jak to vy, ty
Lesy Hluboka nad Vitavou, délate... Neni to ndhodou
tim, Ze na to jdete rovnou od lesa?

UZ zase néco zlehCujete. Pristup Ing. Levého je
opravdu jiny. Je pfistupem clovéka, ktery vi o vyvoji ji-
ker a o Zivoté ryb nejen z teorie. Hraje se na vysledky
a vysledkem jeho schopnosti a invence je skvély

a obchodné Gspésny rizovy kavidr Imperator.

V rozhovoru s jednatelem Myslivecké
jednoty panem Vladimirem Brouka-
lem pro toto vydani konstatuji, Ze
jsme na tizemi Ceska vyhubili té-
mér vSechny velké predatory. Ho-
voiime i o tom, Ze podstatou mys-
livosti je udrovat za této situace
rovnovahu v piirodé. Akciova spo-
leGnost Lesy Hluboka nad Vitavou
i holding Ceské lesy, a.s. jsou predevaim
o lesnim hospodarstvi.

Samoziejmé. Nasi stéZejni naplni je obhospodaro-
vani lesa. Péstovani a vychova lesa, té7ba, realizace
dfevni suroviny. S lesnim hospodarstvim souvisi i lov
a myslivost, kterda ma v Hluboké nad Vitavou obrov-
skou tradici. Spravujeme dvé baZantnice. V honitbé
méme rybniky, na nichZz chovdme divoké kachny.
Organizujeme lovy, které se snazime sméfovat jako
akce spolecenského razu.

IMPERATOR
w4 R

Je mozné se u vas Gcastnit vylovu rybniku, pfipadné
umoznit na ném Gicast organizované skupiné turistii?

Ano. Spravujeme deset rybnik(, z nichZ dva maji
pres dvacet hektard. Vylovy jsou tradiéni zaleZitosti.
V souvislosti s nimi organizujeme dvé velké spole-
¢enské akce. Pfed Vanoci a na jare.

desaté vydani 2003
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To, Ze firma Lesy Hlubokd nad Vltavou zvelebuje
a zhodnocuje sviij majetek, je i o tom, Ze jste k tomu
méli odvahu v dobé, kdy rlizni vykukové poustéli Ges-
ké ekonomice Zilou. Hospodarské vysledky hovoii
jednoznacné.

KdyZ jsme zacinali, byl na$ objem té7by dfeva kolem
20 000 m® roéné a tomu odpovidaly dalSi €innosti.
V soucasné dob& mame spolecnost holdingového ty-
pu Ceské lesy, a.s., kde jsou sdruZeny nase firmy rea-
lizujici dalSi aktivity. Lesy Hlubokd nad Vltavou, a.s.
tak dnes zpracovavaji témér sto tisic kubikl( dieva
a rozvinuly potravinafskou vyrobu, v niz chceme inten-
zivné pokracovat. DalSim krokem je tvorba krajiny
a rekultivace. To jsou, jak ve VSudybylu konstatoval
primétor Zlina Mgr. Tom43 Ulehla (8/03 str. 33), vel-
mi aktuéini a perspektivni obory. ZaloZili jsme firmu
Eko-les rekultivacni, s.r.o., ktera je soucasti holdingu
Ceské lesy, a.s. Dal3i firmou, které se intenzivné roz-
viji, je Letecka lesni, a.s., kterd se zabyvéa vapnénim
a hnojenim lesnich a polnich porostli s pomoci ma-
lych vrtulnik( typu Hagies. Pak to jsou mensi aktivity,
jako je dovoz rumunskych a makedonskych vin spo-

B
-

www.e-vsudybyl.cz

gastronomie

leCnosti Saveli Hluboka
nad Vltavou, s.r.o.

Ale nejen s makedonsky-
mi viny je moZné se po- HE ,
tkat ve firemni prodejné A\ %’jﬂ%
v sidle vasi spole€nosti. ¥ E\h 7 é
Aby toho nebylo malo, za- § ¢

Cali jste se vénovat %
uslechtilému  stolnimu A
porceldnu s mysliveckou

tématikou. Kde ziskédvate predlohy dekori?

Z historickych perokreseb v knihovné loveckého
zdmku Ohrada z Hluboké nad Vlitavou. Porcelan zdo-
beny timto dekorem pro nas vyrabi porcelanka Stara
Role Karlovy Vary. Je velmi atraktivni a jde dobfe na
odbyt. Leto$ni motivy tvoii lovna zvér, ktera se tu vy-
skytuje. PFisti rok budeme pokraCovat loveckymi vy-
jevy.

m  www.kaviar.cz




Narodni cena
Ceské republlky

Ve Spanélském sale Prazského hradu

12. listopadu byla ve Spanélském sale Praiského
hradu udélena ocenéni za management kvality. Je-
jich pfedavani jiz tradicné patfi k vrcholdm ,Evrop-
ského tydne kvality“ a ,Listopadu - mésice kvality
v Ceské republice*, v jejichZ ramci se letos uskuteé-
nilo na Ctyficet konferenci a seminéf(i za (icasti Spic-
kovych odbornikii z evropskych zemi. Narodni ceny
jsou udélovany podle jednotnych kritérii stanove-
nych Evropskou nadaci pro management jakosti
(EFQM) v osmdeséti zemich svéta za podpory nebo
pfimé garance vlad téchto zemi. V Ceské republice
se tak délo jiz podevaté.

Ocenéni pievzali

Ocenéni v kategorii nad dvé sté padesat zamést-
nancll v subkategorii cely podnik prevzali zastupci
spolecnosti Hewlett Packard, s.r.0. a Continental Te-
ves Czech Republic, s.r.0. V subkategorii ¢ast podni-
ku spoleénost ZS Brno, a.s., Zavod energetické
a ekologické stavitelstvi a Barum Continental spol.
s 1.0., Divize vyroby forem. Ocenénym finalistou v ka-
tegorii do dvou set padeséati zaméstnancil je spolec-
nost MERO CR, a.s. a v kategorii nad dvé sté padesat
zaméstnanct SYNER, spol. s r.0.

Ceska kvalita

V programu Ceska kvalita byly znackou Czech Ma-
de ocenény vyrobky spolecnosti KrkonoSské papirny,
a.s., Vinné sklepy Valtice, a.s. a Barvy Tebas,
s.r.0. Znacku Czech Made za sluzby prevzaly firmy
SaM silnice a mosty, a.s. a Fotostar Siidcolor spol.
s r.0. Znacku Ekologicky Setrny vyrobek v programu
Ceska kvalita ziskaly vyrobky spoleénosti BONA CR
spol. sr.0., Thermona spol. sr.0. a BALAKOM a.s. Ce-

nu Anezky Zaludové \
za osobni pfinos

k rozvoji Ceské spo-
le¢nosti pro jakost a fi-
zeni kvality ziskal jeji
spoluzakladatel, vysokos- 2
kolsky pedagog Ing. Zdenék 11’
Janecek, CSc.

Manazer kvality

Toto ocenéni udéluje Evropské organizace pro
kvalitu a Ceska spole&nost pro jakost manazerdm
kvality, ktefi svymi predpoklady i dosazenymi aktudl-
nimi vysledky vyrazné pfispéli k rozvoji managemen-
tu kvality ve své organizaci. ManaZerem kvality roku
2003 byl vyhlasen feditel CONTINENTAL Teves Czech
Republic, spol. s r.o. Ing. Ladislav Drazny. Ocenény
byly i nejlepsi diplomové prace v oboru fizeni jakosti.
Vitézi osmého roéniku soutéze se staly Ing. MiluSe

Stépankova z fakulty strojniho inZenyrstvi VUT v Brmné
a Ing. Andrea Purmenska z fakulty metalurgie a ma-
teridlového inZenyrstvi VSB-TU Ostrava.

Oblast veiejné spravy

Letos poprvé byly vyhlaSeny vysledky pilotniho pro-
jektu Spoleény hodnotici rAmec, model CAF (Com-
mon Assessment Framework) v Cesku. Model byl vy-
pracovan na zakladé poZadavkl generalnich feditel G
odpovédnych za oblast vefejné spravy v zemich Ev-
ropské unie. Je nabizen organizacim vefgjného sek-
toru v celé Evropé jako nastroj pomahajici vyuZivat
metody managementu jakosti ke zlepSovani jejich
vykonnosti. Za (i€ast v modelu CAF obdrzely ocenéni
v ramci programu Nérodni ceny Ceské republiky za
jakost Krajsky Gfad Olomouckého kraje a Krajsky
(fad Libereckého kraje.

V rdmci pilotniho projektu implementace a certifi-
kace integrovaného systému managementu podle
mezinarodnich norem 1SO 9000 a ISO 14000 byl ja-
ko prvni v Cesku (isp&8né certifikovan Méstsky Gfad
Vsetin.



11. listopadu v Narodnim
domé na Vinohradech

11. listopadu v Narodnim domé v Praze
na Vinohradech, v rdmci slavnostniho
.Veclera s Ceskou kvalitou”, nad nimz
prevzal zastitu naméstek mlnlstra pri-
myslu a obchodu a predseda Rady CR
pro jakost Doc. Ing. Zdenék Vorlicek,
bylo pfedano devatenact opravnenl po-
uzivat zna¢ku ,Ceska kvalita”. V zavéru

“he vecera prevzal prezident spravni rady
Konta Paraple pan Zdenék Svérak vyté-
zek z tomboly a dar 50.000 K¢ od spo-

; le¢nosti BeF Blansko.

Pfehled firem, vyrobk( a slu-
zeb ocenenych Vv programu

Ceska kvalita CG
Henkel CR s.r.o., skupina Loctite, Praha -
. Tésnici materialy zavitovych spoja ply-
novych rozvodi Loctite 577 a Loctite 55

Czech Made - vyrobky
, HART-PIPE s.r.o., Kralovské Pofiti — ,, Pre-
dizolovany potrubni systém Hart-Pipe”
Miroslav Makal, Kolin — ,, Lézeriské op-
latky Bohemia — ofiskové a cokoladové”

LE & CO - Ing. Jifi Lenc, s.r.o., Horni Jir-
cany — ,Sunka BOHEMIA”, , Debrecm—
sk pe¢ené” a ,Sunka na kosti”

STAROBRNO a.s., Brno -
JLEZAK - lezdk svetle pivo”

Czech Made - sluzby
FALK spol. s r.o., Plzen —
~Hydroizolacni prace”

Kappenberger + Braun Elektro-Technik,
spol. s r.o., Plzen —
a montaz elektro”

Ing. Zdenka Vostrovskd, CSc., VOX, Pra-
ha - ,Vzdélavani dospélych”
PROG-SOFT spol. s r.o. Plzen -, Tvorba
a zavadéni aplika¢niho software véetné
servisu”

AZ-RELAX, s.r.o., Ri¢any u Prahy —
~Montaz a servis bazénu s prislusen-
stvim a tenisovych povrcha”
Vodohospodarské stavby spol. s r.o., Te-
plice v Cechach -, Stavebni ¢innost”

Ekologicky Setrny vyrobek
DH Dekor, spol. s. r.o., Humpolec -, La-

minatové drevotriskové desky a drevo-
vlaknité desky E1“

ESC

OEZs.r.0., Letohrad -
~Rada jisticd MODEION"

SDH OOPP

D+B s.r.o., Rychnov nad Knéznou —
,Ochranné bryle typ 9168M*

Zirafa — bota pro vase dité

FARE, Valasské Klobouky —
. Kolekce détské obuvi”

CESKA
KVALITA
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20. konferenci
NFHR CR hostil

Vyro¢ni ceny NFHR CR

Hoteliér & Restauratér roku 2003
Pavel Brdicka, generalni feditel hotelu
International Brno - Best Western

Hoteliér & Restauratér roku 2003,
_ hotelové retézce
Zdenék Safafik, generalni feditel spolecnosti
OREA, fetézec OREA HOTELS

prvni z,,TOP 50“ hotelovych
restaurantlrestaurant Allegro, Four Seasons
Hotel, Praha

Mlada managerka roku 2003
Andrea Ferklova, Grandhotel Pupp, Karlovy Vary

Mimorédné cena roku 2003
Klaus Pilz, generalni feditel hotelll Crowne Plaza
Prague a Grandhotel Bohemia, Praha

Mimoréadna cena roku 2003
Viliam Sivek, feditel hotelu Selsky Dv(r, Praha

ra c e

Narodni federace hotel(i a restauraci Ceské repub-
liky (NFHR) haji zajmy oboru a svych ¢lend. Je mistem
kontaktd a platformou s mezindrodnim propojenim
pro predavani informaci o déni v oboru. Prostfednic-
tvim, vzdélavaci Ginnosti, seminafi a konferenci po-
maha reagovat na vyvojové trendy doma i ve svété.
Ugastniky 20. konference NFHR hostil Hotel Imperial
Karlovy Vary. Jejim zakladni tématem bylo: ,Manage-
ment v priibéZné a rychle se ménicich Gasech - Krize
jako Sance”. Tidenni vzdélavaci program se odehra-
val za Gcasti prednich profesionald a analytikd, ktefi
se zaméfovali na budoucnost primyslu v konfliktech
svéta a na témata souvisejici se vstupem Ceska k Ev-
ropské Unii. Cilem vyroéniho jednani bylo formulovat,
co potfebuje ¢esky hotelovy a restauracni primysl
k pfekonéni stagnace v cestovnim ruchu. Ugastnici
konference méli fadu moznosti véetné neformélnich
v rdmci v doprovodnych spoleéenskych program(i
mozZnost rozsifit své obchodn.

www.nfhr.cz

Hejtman Karlovar-
ského kraje JUDr.
Josef Pavel ve svém
pozdravném proje-
vu mj. fekl: ,Konfe-
rence NFHR se
v Karlovych Varech
kona jiz podruhé.
Poprvé se uskutec-
nila v Grandhotelu
PUPP. Letos Vas uvi-
ta dalsi z karlovar-
skych vlajkovych lodi, Hotel Imperial, ktery
v uplynulém roce proSel vyznamnou rekonstruk-
ci. Véfim, Ze prostfedi naSeho kraje, destinace
svétové proslulé svymi léGivymi zdroji, bude i le-
tos pro konferenci dobrym stimulem.“

JUDr. Josef Pavel

Generalni  Tfeditel
Hotelu Imperial Kar-
lovy Vary Ing. Jifi
Milsky mj. fekl: ,Je
pro mne cti a rados-
ti privitat vas v roli
hostitele v nové zre-
konstruovaném ho-
telu. VEfim, ze vam
nabidne distojné
prostfedi a vlidnou
atmosféru,  které

spolec¢né s osobnim prinosem kazdého z vas za-
jisti Gispéch letosni vyroéni konference.“




Obchodni akademie a Hotelova Skola v Turnové
hostily 3. listopadu (¢astniky 6. roéniku celostatni
soutéze strednich odbornych Skol zamérenych na vy-
uku cestovniho ruchu. V Turnové se tak sesli repre-
zentanti a realizacni tymy s doprovodem Hotelové
Skoly Bohemia z Chrudimi, Obchodni a hotelové Sko-
ly z Brna, Obchodni akademie a Hotelové Skoly Tur-
nov, Soukromé ekonomické Skoly z BeneSova u Pra-
hy, Soukromé stredni Skoly cestovniho ruchu ARCUS
z Prahy, Soukromé stredni Skoly podnikatelské Na-
chod, Stfedni odborné Skoly cestovniho ruchu z Par-
dubic, Stfedni odborné Skoly a Stfedniho odborného
ucilisté ze Dvora Kralové nad Labem, Stredni odbor-
né skoly z Sumperku, Stfedniho odborného ucilisté
a Stredni odborné Skoly Svazu éeskych a morav-
skych vjrobnich druZstev Zatec, Stfedni technické
skoly hlavniho mésta Prahy, Skoly ekonomiky a ces-
tovniho ruchu z Jihlavy, Skoly ekonomiky a cestovni-
ho ruchu ze Zdru nad Sézavou a Vy3si odborné ko-
ly mezinarodniho obchodu a Obchodni akademie
z Jablonce nad Nisou. Vitézstvi si z Turnova odvazi
studenti ze Dvora Kralové, druhy skongil tym Sum-
perku a tfeti tym ze Zd4ru nad Sazavou.
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Pét met
PO roce

U Pinkasu

Praha, U Pinkasti 23. fijna 2003. Pravé je as ohléd-
nout se a zhodnotit, k éemu dospéli po roce od zno-
vuotevreni v historicky prvni prazské hospodé, v niz
se Gepovalo (od roku 1843) plzeniské pivo. A jaké by-
ly cile?

Za 1) mit nejlepsi pivo v Praze
Obvyklé vyjadreni Stamgastil U Pinkasl: ,Jste na
bedné !“ PfeloZeno: ,Patfite mezi nejlepsi tfil“

Za 2) mit jednu z nejvétsich vytoéi pl-
zeiiské dvanactky v Praze

| v toto ohledu jsou ,pinkasovsti“ na bedné v rdmci
vice nez tfi tisic gastronomickych provozoven nabize-
jicich plzeniské pivo v Praze. Kdyby pfed rokem, tedy
v den ukonceni rozsahlé rekonstrukce a znovuotevre-
ni Restaurace U Pinkastl, zacali hosté skladat vypité
pullitry piva do fady za sebou, pak by 23. fijna 2003
pokladali sklo na konec fady priblizné v Podébra-
dech. JelikoZ ,pinkasovsti“ tak velky zajem o pivo ani
neocéekavali, museli jiZ po nékolika mésicich provozu
zvétSovat kapacitu pivni tankovny.

Za 3) pokracovat v tradici ¢eské hospo-
dy pro Cechy

Ani vysoka navstévnost nezldkala pinkasovské do-
minantné se orientovat na zahranicni klientelu. Na-
déale vytvafi nabidku hlavné pro doméci. Ti jsou nej-
vice vémi Pinkasovu gulasi, drstkové polévce a spe-
cialitdm z vlastni udirny.

Za 4) udrzet cenu piva pod 1 €

Soucasna cena za plllitr ,plzné“ je 26,80 Ké. U Pin-
kastl doufaji, Ze s cenou pod 1 ° vstoupi i do Evrop-
ské unie.

Za 5) nenechat své hosty nikdy Ziznit

a hladovét

Spinéno tak, jak pred rokem slibeno. Pinkasovsti
zvedli prapor tradice vzniklé za prvni republiky. Stejné
jako kdysi nabizeji jiz od devété hodiny ranni vzpruhu
v podobé piva a drstkové polévky Gi gulase. Vitani
a dobre obslouzeni budete U Pinkasil nejen po cely
den, ale jesté i ve Gtyfi hodiny rano nasledného dne.

V pripadé zajmu o dalsi informace kontaktujte pana
Ludvika Bejvancického, feditele Restaurace U Pinka-
sh, tel: 221 111 151, fax: 221 111 153, e-mail:
bejvancicky@upinkasu.cz, www.upinkasu.cz




jidelni kupony

Mezi zékladni lidské hodnoty patfi
kromé svobody, rovnosti a vzajem-
z né solidarity i socialni jistoty, dUs-
tojné pracovni podminky a prostre-

di. Tyto principy se Groupe Chéque

Déjeuner snazi prevadét do kazdo-
denniho praktického Zivota pro-
stfednictvim sluzby jidelnich 3ekd.

Firma Le Cheque Déjeuner byla za-

soce ucinna reklama st potwrauje svou profesional
ustale potvrzuje svou profesionali-

tu a schopnost uspokojovat potre-
by klientely. Kromé stravenek

0d posledniho povidani s Le Chéque Na oplatku nasi klienti v Yamci filozofie i v oblasti Sekd kulturnich a social-
Déjeuner pfed rokem se udéla spous- ,VZdycky néco navic“ mohli na tento nich. Dnes je Groupe gheque De-
ta véci. Kromé dobré riistové dynami- koncert ziskat vstupenku se slevou 10 %, jeuner jasnym uchazecem o prvni

a to na zakladé slevovych kupond, které pozici na evropském trhu. Je za-

jsme distribuovali v Sekovych knizkach. St°‘fpe”a v Cesku, Franci, Italii,
= . . . Madarsku, Polsku, Rumunsku, na
Radu z nich to soudé podle ohlasu, &

i ' Slovensku a ve Spanélsku. Ro¢ni
vzhledem k cenam vstupenek velmi obrat Groupe Chéque Déjeuner

ky v rozSifovani po€tu drZitelli strave-
nek ucinilo Le Cheque Déjeuner vy-
razny krok v oblasti propagace a re-
klamy. llustruje to skutecnost, Ze bylo

partnerem megakoncertu slovenské potésilo. Ted v predvanocni dobé maji kli- predstavuje 1,45 miliard euro. Vy-
hudebnf skupiny Elan. Proto si dnes enti moznost diky nasim Sekovym kniz- da 290 miliont $ekd péti miliondim
s obchodnim Teditelem spolecnosti — kdm nakupovat s desetiprocentni slevou kazdodennich uzivateld, z toho

Le Chéque Déjeuner Mgr. Janem To- Mg: Jan Tomisek moderni $perky znacky Moon. Se- dvé sté dvaceti tisiciim v Ceské re-

publice.

maskem budeme vice neZ minule,
kdy jsme hovofili o firemni soci-
alni politice a péci o lidské
zdroje (1/03 str. 28-
29), povidat o Seko-

kové knizka obsahovala i slevovy kupon na
Utratu v restauraci Koliba, ktera byla
nedavno oteviena v Praze 4 v Grego-
rové ulici a specializuje se na sloven-
ské a slovacké speciality.

Je moZné konstatovat, 7e Sekové knizky
se stravenkami a slevovymi kupony Le
Cheque Déjeuner jsou novym a vysoce
G¢innym reklamnim nosi¢em na ¢eském re-
klamnim trhu?
Ano. Jejich prednosti je veliky pocet oslove-
nych osob s nizkymi ndklady na zasah. Vysoka
Géinnost vyplyvéa z faktu, Ze se reklamni kupon
nachazi v tésné blizkosti jidelnich kupond,
cenin, které si kazdy peclivé opatruje
a dennodenné je uiva. Sekova knizka
Le Cheque Déjeuner vyluCuje tzv.
Jefekt slepoty”. Naopak zplsobuje
X velmi vyrazné podprahové pozi-
vé kniZce Le Che- oy - N tivni vnimani. Sekové knizky Le
que Déjeuner jako o vysoce < Cheque Déjeuner s reklamni-
Gicinném reklamnim nosici. ’ W ol & . mi a slevovymi kupony
Spoluprace s poradateli ’ 'i‘ . 7 :\» R “.. ; jsou vhodnym médiem
koncertu skupiny Elan byla vi- 1 48 > SLATIPN &= 9 pro doplnéni komuni-
cestranna.  Pofadateltim e/ SN IR ) ; ; kacniho mixu, oslo-
koncertu jsme poskytli vyso- vujicim cilovou sku-
ce (¢inné propagacni mé- pinu dospélého ekono-
dium - naSe Sekové knizky. micky aktivniho obyvatelstva.
Jsou reklamnim médiem, které ke
dnesnimu dni v Cesku zaruguje pres dvé
sté dvacet tisic oslovenych osob a pres Sest
miliond shlédnuti. Toto reklamni médium geogra-
ficky pokryva celou Ceskou republiku, pfigemz vy-
kazuje vyrazné nizSi naklady na osloveni jedné
osoby nez dalsi tiskova média.

_rChEQUE*
déjeuner

'|




Femet Stock je nejen ndpojem vyjimeéné chuti, ale
i balzdmem na dusi. Co se tyCe tvrdych alkohol, bez-
konkurenéné je €eskym narodnim pitim €islo jedna.
Jednoho preddusickového dne jsme se proto s mym ta-
tou vydali do jeho rodného mésta za feku Uslavu, neda-
leko od mist, kde pred vice neZ sedmdesati lety chodil
v Plzni Lobzich do obecné Skoly. Diky tatovi a jeho do-
ted' neutuchajici chuti mam totiZ k Bozkovu obdobnou,
témér geneticky vrozenou naklonnost. Dovolil jsem si
proto navstivit pfedsedu predstavenstva a generalniho
feditele firmy STOCK Plzen a. s. Ing. Martina Petraska,
abych si s nim popovidal o tom, co v Pizni-Bozkoveé zp(i-
sobil Lionello Stock a jeho nasledovnici.

Historie zacala v roce 1884 v Terstu, ktery byl tehdy,
zrovna jako my, soucasti Rakousko-Uherska. Lionello
Stock tam jako mladik zaloZil firmu na vyrobu a prodej
lihovin, ktera si rychle vybudovala slibnou pozici na
trzich po celé nasi monarchii. S koncem svétové valky
pfisel rozpad jednotného rakousko-uherského trhu.
Aby si Lionello Stock udrZel pozici, zacal v nové vznik-
lych zemich zakladat pobocky. V roce 1920 koupil jiz
existujici malinkatou likérku v Plzni-BoZkové. Tak
v Ceskoslovensku vznikla firma STOCK, kterd dodnes
kontinudlné vyrabi lihoviny. Po témér celé 20. stoleti
roku 1924 (neZ si Francouzi vynutili geografickou
ochranu pojmenovani ,kofiak") se zde vyrabél népoj,
ktery se jmenoval ,Stock Cognac Medicinal“. Toto
brandy se prodavalo v Iékarnach a bylo povazovano za
Iék. Roku 1927 byla vyrobena prvni varka fernetu, coz
je z dnesniho pohledu velmi dilezité datum. Tehdy to
ale zdaleka nebylo tak vyznamné, protoze Fernet Stock
byl na trh uveden spiSe jako dopInék sortimentu.

Dvacété stoleti se vSemi turbulencemi bylo v roce
1939 svédkem zabaveni firmy jako Zidovského majet-
ku. Roku 1945 firma presla pod narodni spravu. V ro-
ce 1947 byla na par mésicti vracena plvodnimu ma-
jiteli, aby mu ji v roce 1948 znarodnili. Nicméné kon-
tinuita vyroby kvalitnich lihovin tady byla. Fenomén
popularity fernetu se zrodil na prelomu Sedesatych
a sedmdesatych let minulého stoleti v tehdejSim
undergroundovém kvasu. Fernet se stal pitim intelek-
tudll, filmard, kumstyfd. Zde byl zacatek jeho Gizasné
popularity, diky niZ se z ného stala nejprodavanéjsi li-
hovina v Ceskoslovensku a dnes v Cesku. Je unikatni
i socialnim spektrem spotfebiteld. Pije jej celd dospé-
|& populace. Neni v ni vékové, pfijmové ani vzdéla-
nostni skupiny, ktera by se oproti jinym vyrazné profi-
lovala. Od pomocnych délnik(i s nedokonéenym za-
kladnim vzdélanim az po akademiky.

Pane Tediteli, ¢im jste si zaslouZil tu Gest byt v Cele
téch, ktefi nam toto narodni unikum spravuji?

www.e-vsudybyl.cz

Ceska jednicka,
Fernet Stock

Plvodnim vzdélanim jsem technik.
Hned po vysoké Skole jsem zacal pra-
covat v obchodg. Vystidal jsem néko-
lik firem a po listopadu 1989 jsem
v Ceskoslovensku zakladal pobogku
spolecnosti Tefal - Rowenta. Tri roky
jsem se Zivil prodejem napafovacich
Zehlicek a vysavacu. V roce 1995 jsem
byl osloven nabidkou jit pracovat do
Stocku jako $éf prodeje a marketingu
a potom jako generalni feditel. Nabid-
ka byla velmi lakava, protoZe délat
marketing na alkohol je podstatné zajimavéjsi
a emotivnéjSi neZ na naparovaci zehlicky.

Ve specialu k 777. vyro¢i Hradce Kralové jsem si do-
volil pfipodobnit atmosféru atria nédherného
ctyfhvézdickového hotelu ve starobylém jadru mésta
k fluidu, které jste dokazali vykouzlit reklamnim spo-
tem ,| muZi maji své dny°“

Tento spot se skutecné vyved|. Pfed dvéma roky byl
vyhodnocen jako jedna ze tfi nejoblibenéjsich tele-
viznich reklam viibec. Vznikal v neuvéfitelné déiné
atmosfére. Pracovala na ném parta lidi od nas a par-
ta z agentury Young & Rubicam Praha. Mél vynikaji-
ciho reZiséra. | nas produkt tomu sdm o sobé poma-
hal. ReZisér sdéluje vnitfni osobni proZitek.

Zminil jste hotel. Nase komunikace s gastronomii
je neuvéritelné dllezitd. Je to evropsky trend.
Podlinkova komunikace, konzumace, to jsou hospo-
dy, restaurace, hotely, za¢ina ¢im dal vice nabyvat na
vyznamu v porovnani s klasickou medialni reklamou.
V naSem pfipadé se soustfedujeme na velkd mésta
a na trendy v gastronomii. Na mista, kam chodi lidé,
ktefi trendy tvofi a 5ifi. Riké se jim trendsetfi. V téch-
to podnicich se snazime, aby byly nase produkty vi-
dét, aby tam byla naSe reklama. Posilame tam
hostesky s novymi produkty. Pfedevsim se ale snazi-
me délat rlizné ochutnavky a party.

Jak jsme na tom s vyvozem této Geské filozofie?
Vyznamnym vyvozcem jsme zatim pouze na Slo-
vensko. Pred rokem jsme tam zaloZili dcefinou spo-

leCnost. Za lonsky rok jsme zde méli na-
rist padesét procent. Fernet Stock je
v soucasné dobé na Slovensku nejpro-
déavangjsi zahraniéni lihovinou a nejpro-
dévangjsi znackou ve slovenské gastro-
nomii. Na Slovenskou jsme Uspésni,
nicméné nas celkovy export predstavuje
pouhych osm procent produkce. Mo-
mentélné rozjizdime velmi slibné kon-
takty v Ruské federaci, pfipravujeme
prvni export do USA, mame zakazniky ve
Finsku a Slovinsku.

TakZe je pro vas vyhodné, kdyZ si zahranicni Klienti
v Cesku nakupuji osobné ...

To neni tak jednoduché. Renomé ¢eského narodni-
ho produktu drZime hlavné skutecnou oblibou a fak-
tickou spotfebou. Cesi davno védi ... Nicméné i u za-
hraniénich zakazniki pfijizdéjicich do Ceska uZ do-
chézi k pozitivnimu posunu. N&$ Fernet Stock Citrus
se k ndm napf. naugili jezdit nakupovat némecti tu-
risté.

Cesi jsou misti v piti piva. Se sto Sedesati litry na
hlavu a rok pry jsme prvni na svété. Ja sice na to na-
mitdm: ,No, ne Ze bychom byli ofezavatka, ale jesté
Ze k ndm jezdi zahranicni turisté, kterym naSe relativ-
né levné alkoholické népoje chutnaji. Jen houst a vic.
Ceské ekonomika, zejména pak dotované fabriky
a zahranicni prazdninovi investofi to potfebuiji, a da-
né tvoii dominantni ¢ast prodejni ceny alkoholu.” Jak
jsme na tom s tvrdym alkoholem?

Zfejmé pouze odbornici védi, Ze jsme na prvnim
misté na svété ve spotiebé hotkych a bylinnych liho-
vin. A to nejenom v relativni konzumaci na hlavu, ale
i v absolutnich Cislech. Ve svétové literatufe se opa-
kované hovofi o tom, Ze doménou hotkych a by-
linnych likérG jsou Italie a Némecko. Tyto zemé maiji
tradici, ale v Cesku hotké a bylinné likéry predstavu-
ji téméf¥ tfetinu celkového trhu. Prakticky kaZdou treti
sklenicku lihoviny. Nejvétsi podil a Ivi na dramatic-
kém riistu tohoto segmentu maji nase fernety.

m  www.stock.cz



my sl ivost

Myslivost neni

Rozhovor s jednatelem Cesko-
moravské myslivecké jednoty pa-
nem Vladimirem Broukalem jsem
zacal konstatovanim, Ze mysli-
vost rozhodné neni pouze o lovu.

Naopak, predevsim je o pomo-
ci zvéfi v dobé nouze a o jejf

ochrané. Myslivost je zajmovou \‘

¢innosti. Najdéte mi skupinu, ja-
ko jsou myslivci nebo ochranci
prirody, ktefi ve svém volném ¢a-
se, za své penize délaji néco pro
druhé, aniz z toho maji hmotny uZzitek. V nasich
fadach jsou ob&ané, které spojuje vztah k pfi-
rodé a ke zvéfi. Je to spousta prace a péce. Za
to,Ze mohou chodit do honitby, aby mohli pfi-
krmovat, zaplati mnohdy velké finanéni pro-
stfedky, protoZe jadrné, duznaté a objemové
krmivo si nakupuiji za své. A pokud se mné na
podzim dostane té pocty, mohu néco ulovit.

Vladimir Broukal

jen lov

Mohu. Nemusim. Shéraci hub,
borlvek apod. za to, Ze sbiraji plo-
dy lesa a mnohdy je i prodavaji,
nezaplati nikomu nic. Za prona-
jem honitby, aby mohli myslivost
vykondvat, plati myslivci ¢astky
v rozpéti od 20,- do 1000,- korun
= Za hektar honitby za rok.

Velmi frekventovanym tématem je
tzv. ,myslivecky zakon“. Komu
strani? Majiteliim pozemkd, nebo
myslivecké jednoté?

Co se tyce ,mysliveckého zakona“, vysledek
je koneénym kompromisem vSech skupin, kte-
ré se na ,mysliveckém zakonu“ podilely. Klani
mysliveckého a vlastnického lobby, zajmu
ochranarl a dalSich skupin, které mély pocit,
7e se musf do mysliveckého zakona néjak trefit.
Zakon je specificky proto, protoZe se témér
kazdy z obcanl domniva, Ze myslivosti (princi-
plim souZiti ¢lovéka s pfirodou) rozumi. To se
projevuje i v rizném pojeti tzv. ,mysliveckych
zékond“ v rliznych zemich.

Clovék z piirody odstranil pivodni predatory
a ted je na ném, aby plnil jejich funkci. Aby
v piirodé udrZoval rovnovahu, Gnosné pocty
zvére, nemajici, vyjma néj, pfirozenych nepra-
tel. Cas od Gasu tak ale koné i z lovecké va3né
a nékdy i za liplatu.

Poplatkovy lov je podfizen striktnim pravi-
diim. Do Ceska skutecné pfijizdéji poplatkovi
lovci. Ne vzdy se to musi odbyvat na této bazi.
Existuji i reciproéni navstévy nasich lovcd na
Slovensku, v Polsku, Madarsku, Némecku, Ra-
kousku. Poplatkové lovy existuji i v ostatnich
zemich. Zcela b&Zné jsou ve Spanélsku nabize-
ny spoleéné lovy na koroptve a orebice. Na
sparkatou zvéF ve Skotsku, v Jizni Americe. Ra-

Pocatek myslivosti u nas

Nazev ,lovec” se u nas objevuje v 11. stoleti, kdy
panovnika obklopovala pocetna lovecka druzina.
Lovecké roboty jsou zndmy z 12. stoleti. V usneseni
Ceského snému z r.1573 se uvadi, ze pravo lovu
souvisi s vlastnictvim pozemkt (panovnik, Slechta,
klastery, kralovskd mésta). Obsahuje i nafizeni
o ochrané zvére, coz znamena pocatek myslivosti
u nés. | fada dalsich usneseni Ceského snému se za-
byva chovatelskymi hledisky. Po Bilé hofe se lov
stava zalezitosti spolecenské reprezentace.

Ustanoveni pro Cechy

Cisaf Ferdinand IIl. r. 1641 vydava ,Ustanoveni
o lovu pro Cechy”, v ném? se uvadi, Ze myslivost je
Slechtickou kratochvili a poddani jsou pfi lovech
povinni robotami. Utuzeni robotnych povinnosti
provazi rozmach pytlactvi. Cisar Josef II.

v r. 1786 vydava ,Vseobecny honebni patent”,
ktery uvolfiuje poddanym v robotach, uklada hra-
dit skody plsobené lovem a zvéri, nafizuje ¢ernou
zvér uzaviit do obor atd. Nastava odklon od cho-
vuU velké zvéte a zintenzivnéni chovu drobné. Mys-
livost se podfizuje lesnimu hospodafstvi. 7. bfezna
1849 vydava Frantisek Josef I. Fissky zakon o mysli-
vosti ¢. 154, kterym zrusil dominikalni vysadni lo-
vecké pravo. Pravo myslivosti je spojeno s vlastnic-
tvim pUdy.

Myslivecké spolky
V r. 1869 byla zaloZena ,Prazska lesnicka jednota
Hubertus”, sdruzujici lesniky a myslivce z povolani
i ze zaliby. V r. 1883 ,Spolek honebni a ochrany
zvére”. Po vzniku Ceskoslovenska v r. 1919 , Cesko-
slovensky lovecky a kynologicky fissky svaz"”.
V r. 1923 vznikla jednotnd organizace ,Ceskoslo-
venska myslivecka jednota”. Ceskoslovensko
v r. 1928 pattilo k zakladajicim ¢lenim Mezinarod-
ni lovecké rady C.I.C., kterd svou ¢innost zahajila
v r. 1930. V r. 1947 zakon ¢. 225/1947 Sb. (s plat-
nosti od 1.1.1948) sjednocuje pravo myslivosti pro
celé uzemi republiky. Prosazuje nejen aspekt hos-
podafsky, ale i kulturni. Pravo myslivosti je nadale
vazano na vlastnictvi honebniho pozemku.

Po unoru 48

Od r. 1951 byli z pronajmu honiteb vylouceni jed-
notlivci. Uzavirat najemni smlouvy mohly jenom
tzv. lidové myslivecké spole¢nosti. V r. 1962 odlou-
¢il zakon ¢. 23/1962 Sb. vykon préva myslivosti od
vlastnictvi honebnich pozemkd. Pravo myslivosti
prisluselo organizacim - statnim lestm, statnim
statklim, jednotnym zemédeélskym druzstvam, kte-
ré ho mohly ¢i musely za uplatu postoupit uzivate-
Iam, a sice pouze mysliveckym sdruzenim.

V r. 1961 se Ceskoslovenska myslivecka jednota
sloucila se slovenskym Svazom polovnych ochran-
nych zdruzeni a ndzev centralni organizace byl
zménén na Ceskoslovensky myslivecky svaz. V di-
sledku federalizace byla jeho ¢innost
v r. 1969 ukonc¢ena a ustaven Cesky myslivecky
svaz. V r. 1970 vznikl FederdIni vybor mysliveckych
svaz( v CSSR.

Po listopadu 98

Podle zékona & 270/92 Sh. se Cesky myslivecky
svaz stal organizaci s ¢lenstvim myslivca zcela do-
brovolnym a byl zbaven spolutcasti na fizeni mys-

livosti. Mysliveckd sdruzeni se podle zakona
o sdruzovani obcant ¢. 83/1990 Sb. stala samostat-
nymi pravnimu subjekty. V r. 1992 byl nézev Ces-
ky myslivecky svaz zmé&nén na Ceskomoravska mys-
livecka jednota. Ta je od roku 1995 ¢lenem Federa-
ce mysliveckych organizaci Evropské unie FACE.
Ceska republika je ¢lenem Mezindrodni rady pro
myslivost a ochranu zvéfe CIC. Zastoupenim Ceské
republiky je povéiena Ceskomoravska myslivecka
jednota a Ministerstvo zemédélstvi CR.




da nasich ob¢anil jezdi na lovy do Kanady, na sa-
fari od jizni aZ po stredni Afriku. Na tom nevidim
nic Spatného. Nicméné, kdo chce délat myslivost,
nemusi jezdit ani do Ameriky ani do Afriky i Asie.
MUzZe ji provozovat tady. Lov ale neni myslivost.
Myslivost je to, co jste naznacil v Gvodu, soubor
¢innosti lidi, ktefi souciti s pfirodou a se zvéfi. Kte-
fi ji chrani a staraji se o ni. Lov tvofi velmi malé
procento z celkové celorocni myslivecké éinnosti.
V mé domovské honitbé se napf. starame o muflo-
ni populaci v dobé, kdy se nelovi. Pfikrmujeme
a chranime ji. Po rozeni mladat odejde do jiné ho-
nitby a vydrZi tam aZ do Vanoc. K ndm prichazi

v obdobi nouze. Existuji ale i dalSi honitby, kdy pfi

WWWw.cmmj.cz

cestovni kanocelat

sezonni migraci jeleni
zvéf sejde z hor do
podh(fi, je tam od
ledna az do kvétna,
myslivci se o ni stara-
ji, a pak odejde zpat-
ky do hor. Myslivedm
jde o chov a ochranu
zvére a ne jen o lov,
a to je velmi pozitivni.

Venus Trade &
Tours pro rok 2004

Cestovni kancelaf Venus Trade & Tours jiz tradiéné
organizovala pfi pfileZitosti zahéjeni prodeje zajezdi
sezony 2004 pro své obchodni partnery informativni
setkani v Plzni, Praze, Bré a Ostravé, odkud jsou
obrazky. Pro pfisti rok nabizi destinace Chalkidiki,
Pierie, Peloponés, Kos, Rhodos, Krétu, Eginu, Korfu,
Kypr a Egypt.

m www.vtt.cz




S predsedou predstavenstva a generalnim feditelem
spole€nosti PURO-KLIMA, a. s., Ing. Jaromirem Fer-
brem, se potkdvdme 30. fijna v Anenskych slatin-
nych Iaznich v Laznich Bélohrad pii piileZitosti ote-
vienf nddhermého, nerezového rehabilitacné-plavec-
kého bazénu. Pane Tediteli, dnes se uzaviela jedna
z dalSich etap budovéani vaSich lazni. MiZete fict, co
ji pfedchazelo?

Podivam-li se zpét, po-
prvé jsem do téchto lazni
vstoupil ve spolecnosti
vzacného Clovéka, nefro-
loga, pana profesora
Erbena. Moje tehdejsi
navstéva byla celkem
pragmatickd. Byl jsem
pozvén jako poradce teh-
dejsiho predstavenstva.
Priblizné po roéni spolu-
praci se spole¢nost
PURO-KLIMA rozhodla do 1aznf investovat. Ze se jed-
nalo o proces, neni tieba zdlraziovat. Dnes, v roce
2003, je akciova spolecnost PURO-KLIMA, a.s. ma-
joritnim vlastnikem Anenskych slatinnych lazni a je
upfimné rada, Ze se jim dafi, Ze ziskavaji mnoho dal-
Sich Klient(. Predevsim jsme ale radi, Ze i diky nasi
spolecnosti miiZe dochézet k tak pfijemnym okamzi-
kim, jako je dnesni otevieni nového krytého bazénu.

A

Ing. Jaromir Ferbr

Kdyz jste hovofil o pro-
cesu vyvoje, jisté se objevily i slo-
Zité okamziky.

Samoziejmé. Zacatky nebyly vibec jednoduché.
Anenské slatinné 1azné byly po vyclenéni ze Statnich
|&azni Podébrady v tristnim stavu. Béhem téch deseti
let jsme se mnohokrat ocitli na hranicich nasich moz-
nosti. Dost jsme riskovali a doufali, Ze naSe investice
nejsou zbyteéné. Dnes si myslim, Ze jsme se jiZ do-
stali za onu pomysinou hranu efektivnosti a jsme
schopni nejen lazné udrZet, ale i rozvijet.

To, co fikate, je zde vidét. Ostatné, lazefistvi je eko-
cestovniho ruchu.

Lazenstvi, to neni ,jen“ cestovni ruch. Do lazni jez-
di dvé skupiny klienttl, a dalo by se rozélefiovat i dal.
Jsou to pacienti z Ceské republiky, ktefi jezdi tzv. na
poukaz, a samoplatci z Ceské republiky. Druhou sku-
pinu tvofi klienti z Evropy, v naSem pfipadé prede-
v§im z Némecka. Nasi snahou je, aby sluzby, které
nabizime, a ceny, které za né pozadujeme, byly v ro-
zumném souladu. Nejde nam o co nejvy$si marzi. To

by klient pfijel pouze jednou. Jde ném o to, aby se
rad vracel, protoZe se mu u nas libi, nase lazné mu
poméahaji a mize si je dovolit, a protoZe je zde, v ne-
posledni fadé, pozorny personal. Ve spolecnosti
PURO-KLIMA se od jejiho vzniku (Iéto 1989) snazime
prosazovat jeden zakladni pfistup. Je jim snaha Cest-
né a slusné jednat. MoZné je to i otdzka véku a priby-

vajicich zkuSenosti. | Zivotniho kréda. Nam se ale
ukazuje, Ze ti, ktefi pochopi nas pfistup a nasi Zivotni
filosofii a nastoupi s ndmi na tuto pomysinou lod,
jsou schopni pfekondvat i fadu slozZitych prekazek.
Dnes se spinil sen mnoha generaci Iékari a lazen-
skych pracovnikd. Podafilo se ndm oteviit bazén, je-
hoZ celkova vystavba vysla na pétapadesat miliond
korun. Lhal bych, kdybych tvrdil, Ze z toho mém Spat-
né pocity. Soucasné jsem rad, ze na toto oficidlni
otevieni pfijela fada obchodnich partnerli spolec-
nosti PURO-KLIMA, fada lékafil a manaZerd z fa-
kultnich nemocnic. Velmi mé potésilo, Ze i oni tuto
radost sdili s nami.

Pane fediteli, fadu let jste stravil v zahraniéi. Proc jste
se rozhod| investovat a pracovat v Ceské republice?
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PURO-KLIMA, a. s.

Je stoprocentni ¢eskou, inzenyrsko-do-
davatelskou firmou s vlastni projekci,
ktera se specializuje na sluzby pro celé
spektrum zdravotnictvi. Od fakultnich
nemocnic az po nejmensi zdravotnicka
zarizeni ve statnim i soukromém sekto-
ru. Od svého zaloZeni v roce 1989 po-
skytuje kompletni projek¢ni sluzby, do-
davky lékarskych pfistroju ¢i celych
zdravotnickych technologickych soubo-
rd, ptipadné realizuje celé stavby - od
projekce az po uvedeni do provozu -
tzv. ,na kli¢”. Vychazi ze znalosti fady
provozU zdravotnickych zafizeni, z je-
jich modernizaci ¢i rekonstrukci, odbor-
nych znalosti jednotlivych technologic-
kych celkd a detailniho rozboru zahra-
ni¢nich zkusenosti. Jeji specialisté apli-
kuji své praktické zkusenosti a pribéz-
né se skoli nejen v tuzemsku, ale
i v ramci zahranic¢nich stazi. Realizuje
nejnovéjsi svétové technologie a na ces-
kém trhu zastupuje piredni svétové fir-
my z oblasti zdravotnického zafizeni
a technologii, jako napft. Hill-Rom, Ni-
pro, Meteka, Burdick, Medtronic a Spa-
celabs Medical. PURO-KLIMA, a. s. je
majoritnim vlastnikem Anenskych sla-
tinnych lazni v Laznich Bélohrad.

Anenské slatinné lazné, a. s.

Dnesni Anenské slatinné [azné v Laz-
nich Bélohrad byly pred rokem 1989
soucasti Statnich lazni Podébrady.

V réamci restituci byla ¢ast majetku vra-
cena rodiné ptvodniho majitele MUDr.
Janecka a zbytek privatizovan. V roce
1992 byla zaloZzena akciova spole¢nost,
ktera se vratila k plvodnimu nazvu
Anenské slatinné lazné. V prubéhu po-
slednich let Anenské slatinné |azné vy-
razné zménily tvar. V roce 1991 byla
ukoncena rekonstrukce balneoprovozu
a zprovoznén rehabilitacni bazén. Na
konci roku 1995 byl do provozu uveden
nové postaveny lazerisky hotel Anna
Marie, jenz mj. nabizi zajimavé fesené
prostory, restauraci, saunu a moderné
vybaveny prednéskovy sal. V roce 1998
byla dokon¢ena dostavba a rekonstruk-
ce hotelu Grand. Lazné tak ziskaly mo-
derni kuchyni s jidelnou a 41 IGzek na-
vic v komfortnich pokojich. Ve stejném
roce byla ukoncena dostavba lécebné-
ho pavilonu, propojeného s hotelem
Grand. Hosté maji k dispozici prostory
pro individudlni terapii a bezbariérovy
pristup ke vSem lazeriskym proceduram
i ke svému lékari. V nasledujicich letech
se podafrilo v plvodnim stylu zrekon-
struovat vilu Karlusku, ktera slouzi
k ubytovani a kompletné zmodernizo-
vat lazerisky hotel Janecek. V roce 2003
byl do provozu uveden rehabilitacné
plavecky bazén v aredlu hotelu Grand.
Lazné se orientuji na onemocnéni po-
hybového ustroji, revmatické choroby,
bolesti patere, Bechtérevovu chorobu,
artrézy, stavy po Urazech a ortopedic-
kych operacich, kofenové syndromy pfi
onemocnéni patere a chabé periferni
obrny. Dalsi indikaci je |é¢ba deformu-
jicich jizev po urazech a popaleninach.
Zéakladnim prirodnim lé¢ivym zdrojem
je slatinna sirnozelezita raselina.

|
b
Nejsem schopen o sobé hovorit jako o vlastenci,
spiSe se citim jako Evropan. Ano, fadu let jsem stra-
vil ve svété, zejména pak v Jizni Americe, v Brazilii.
ProtoZe zdravi a péce o néj nema hranic, mohl bych
¢innost, kterou se zabyvaji spole¢nosti PURO-KLIMA
a Anenské slatinné 1azné rozvijet kdekoliv na svété.
Ze vseho nejdllezitéjsi jsou ale lidé, s nimiz ¢lovék
spolupracuje, a tym spolehlivych a pracovitych lidi ]
jsem nasel pravé tady. Proto mne prace tési a proto - - .
prinasi vysledky.

1 www.puro-klima.cz
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Koktejl party
na World Travel Igy pro

Market London
g cestovniruch

et Liga pro cestovni ruch & Hostinec a penzion ,U Ce-
Stének hl.m. Prahy ské koruny“ v Lipnici nad Sazavou a vydavatel VSu-
ziskal na World Travel dybylu zvali na Koktejl party Ligy pro cestovni ruch.
Market, ktery se ko- Ta predchozi, 1. fijna, se konala v Plzefiské restaura-
nal 10. az 13. listopa- ci Obecniho domu v Praze a byla vénovana setkani
du v Londyné, cenu pratel pratel Sezimova Usti. M&Ité jsem tuseni, Ze
za nejlepsi turistickou udélat ji pfimo v Sezimaku, fada rodak i pratel pra-
prezentaci. Vyznam tel Sezimova Usti by nepfijela. Na dal3i Ligu jsme uz
ocenéni je mimorad- ale nasli odvahu zvat mimo Prahu, do jesté mensi
ny. WTM Londyn je vy- obce. A protoZe osobnosti tdhnou, rozhodli jsme se
soce prestiznim a svym Zpﬂsobem nejvyznam- pro Lipnici nad Sazavou a nové rekonstruovany Hos-
néjsim veletrhem cestovniho ruchu na svété. Le- tinec a penzion ,U Ceské koruny“, v jehoZ zdech ve
tos se jej zdgastnilo na Sest set padesat vysta- své rodné obci Jaroslav Hasek tvoFiI ve svété nejp?e—
vovateldl. V§jznam ceny za mimoradné kvalitni  JEEEAEEENIETNYS
prezentaci nema jen moralni dimenzi. Je praktic- za svétové valky“. Spolu s hlavnimi diivody: osvetou,
kym odrazem faktu konstatovaného britskym setkdvanim se Jidi, prezentaci Lipnice nad Sazavou
odbornym Gasopisem Travel Magazine, ktery a Hostince ,U Ceské koruny“ méla tato listopadova
Prahu vyhodnotil jako tfeti nejobliben&jsi cil Koktejl party jesté jeden divod, a to zavrSeni tiileté-
méstského turismu v Evropé po Pafizi a Barcelo- ho cyklu vydavani Casopisu VSudybyl, jehoZ tficaty
né, ale pred Vidni, Berlinem, Amsterodamem aj. sesit nyni procitate.
Londynské prvni misto je jiZ tfeti v tomto roce.
V lednu obdrZela Praha prvni cenu na veletrhu
Slovakiatour v Bratislavé za nejlepsi zahranicni
expozici. V breznu na francouzském veletrhu Ma-
hana v Lyonu za nejlepsi prezentaci tzv. ,Zlaty
Guignole®. Lze tedy konstatovat, Ze veletrzni tu-
ristickd prezentace Prahy je jednou z nejkvalit-
néjSich v Evropé a vzhledem k rychlému navratu
navstévnosti do hlavniho mésta, jednou z nej-
efektivnéjsich.
Ocenéni v Londyné je konstatovanim, Ze Praha
opét dosahla pozici na vysluni zajmu turistd, a to
pouhy rok jesté dlouho po povodnich Sifenych
démonickych zvésti o tom, jak to nevypada v Ce-
ské republice. Nejen pfirodni Zivel, ale prede-
vSim lidska hloupost, nemajici v obdobné posti-
Zenych evropskych zemich obdoby, tato ostinat-
né vedena kampan, zplisobila ¢eské ekonomice
dalsi obrovské Skody v fadu desitek miliard ko-
run v podobé nerealizovaného zahrani¢niho in-
kasa.

www.praha-mesto.cz
WWW.pis.cz
www.worldtravelmart.co.uk
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pro cesaﬁni ruch

Top model
v hotelu Pariz

Hotel PafiZ Praha byl mistem setkani svétovych top
modelek Terezy Maxové, Evy Herzigové, Petry Ném-
cové, Simony Krainové a Alek Wek, navrhari Oliviera
Lapida, Alexandra Gapcuka a dalSich osobnosti
s novinafi k charitativni akci ,Spicky svétového mo-
delingu a Nadace Terezy Maxové pro opusténé déti“,
kterd se pod zastitou naSeho prezidenta prof. Vac-
lava Klause uskutecnila ten samy den 23. listopadu
veCer ve Smetanoveé sini Obecniho domu v Praze.

7 www.nadacetm.cz
www.hotel-pariz.cz
www.sekyragroup.cz

A

.
"

L
e TS
SEKYRA Group [4]




bezped¢cnost

Sluzby

dalkovéh

dohledu

Pult centralizované ochrany

SBA - Expert, a.s. poskytuje sluzby dalkového do-
hledu nad zabezpecovacimi, protipoZarnimi a ostat-
nimi technologickymi systémy s poskytnutim sluzby
vyjezdu vozidel zasahovych jednotek. V souladu
kovou spravu a monitorovani obrazovym zaznamem.
Za pouziti kvalitni vykonné techniky a obsluznych
programil zajiStuje prostfednictvim odborné pfipra-
venych pracovnik(i nepretrzité stfezeni v zajmu svych
klientli. K monitorovani objektil pouZiva technologie
Radom WRS 32, poskytujici GipIné informace o stavu
objektu. Pfenos informaci je zajistovdn pomoci:
a) telefonni linky; b) GSM; ¢) internetu.

V pfipadech poZadavk( na vysokou bezpecnost
mUZe byt prenos dat zajiStovan dvéma i vice na sobé
nezavislymi cestami.

Monitorovaci centrum

Monitorovaci centrum spoleénosti SBA-Expert,
a.s. zajistuje vyhodnocovani informaci z Gzemi celé
Ceské republiky. V pfipadé prevzeti poplachové in-
formace operator vysila k objektu vozidlo zasahové
skupiny. Posadky vozidel tvofi profesionainé trénova-
ni a Skoleni pracovnici, vybaveni pomdckami a pro-
stfedky, umoznujicimi provést kvalitni zasah. Na vy-
Zadani klienta operator zpracovava vypis udalosti,
ktery obsahuje komplexni informaci o déni v objektu.
Koordinuje preventivni kontroly (patroly) objektu za-
sahovou skupinou i bez pfijeti poplachové informa-
ce. Clenové zésahové skupiny zajistuji stfeZeni napa-
deného objektu do piijezdu Policie CR a klienta. Na
vyzadani klienta zasahové skupiny asistuji pfi ne-
standardnich situacich v objektu klienta (evakuace
apod.). Posédky zasahového vozidla mohou zajisto-
vat transport klicd, pfipadné kontaktnich osob ke
smluvnim objektim. SBA-Expert, a.s garantuje po-
skytovani souboru kvalitnich sluZeb. Na pfipadné
Skody vzniklé z odpovédnosti za ¢innost je v dosta-
teéné vysi pojistén u Ceské pojistovny, a.s.

Pripojeni telefonni linkou

Prenos prostfednictvim pevné telefonni linky je nej-
jednodussi a nejlevnéjsi. Zabezpecovaci zafizeni po-
moci digitdlniho komunikatoru pfeda monitorovaci-
mu centru - pultu centralni ochrany - veSkeré udalos-
ti a zmény v systému (otevieni, uzavieni, poplachy,
poruchy, testovaci signaly). Vhodnou volbou komu-
nikacnich forméatd Ize docilit velmi rychlého prenosu
zprav (specifikace osoby manipulujici se systémem,
umisténi poplachové smycky, typ poplachu €i poru-

chy, automa
ky test a jiné
Zpracovavani da
provadéno  zafize
Radom WRS 32. Cile
zajistit maximalni mozn
dat ziskatelnych z daného objektu tak,

aby operatofi pracovali s co nejkomplexnéjSim
souborem informaci. Vystupem mohou byt vypisy
z jednotlivych objektil, predavané klientlim v tiSténé
nebo elektronické podobé. Spravnym vyhodnocenim
sledu udalosti Ize pfedejit planym vyjezd(im. V pfipa-
dé skuteéného napadeni objektu pak Ize Géinnéji ko-
ordinovat ¢innost zasahové skupiny a zvysit tak efek-
tivnost a G¢innost vlastniho zasahu.

Pripojeni GSM

Objektové zafizeni, vysilaé GSM Radom, umoZiuje
aplikaci elektronického zabezpecovaciho systému
v misté, kde neni zaveden telefon, pfipadné kde jsou
poZadavky ze strany zakaznika na pfenos pomoci té-
to technologie. Jedna se o zafizeni, které poskytuje
bezpec€néjsi Groven prenosu pfi vyuZiti sluzby SMS
(kratkych textovych zprdv). Pfenos informaci z elekt-
ronického zabezpecéovaciho systému do pultu cent-
ralni ochrany je obdobny jako u pevné telefonni linky.
| on vyuZiva digitalniho komunikatoru Gstfedny elekt-
ronického zabezpecovaciho systému. K prenosu
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GSM je mozno vyuZzit sluzeb vSech operéi GSI
Eurotel, T-Mobile i Oskar.

Duplicitni pfipojeni pevnou telefonni
linkou a GSM

Duplicitni pfenos dat je nejspolehlivéjsim feSenim
monitoringu zabezpecenych objektl. VSechny zpravy
0 déni v objektu jsou pultu centralni ochrany pfeda-
vany po telefonni lince. GSM vysilac je v tomto pfipa-
dé rovnéZ pfipojen na programovatelné vystupy
Ustfedny elektronického zabezpeCovaciho systému

a jeho prostiednictvim je provadéna verifikace klico-
vych informaci. Tim je docileno zaruéeného pfenosu
poplachového stavu i v pfipadé napadeni telefonni
linky nebo jejiho technického selhani. Uvedeny zpi-
sob pfipojeni je pouZivan predevsim u objektl tzv.
,vySSich rizik“, kde je kladen diiraz na spolehlivost
prenosu.

Kratkodobé stiezeni objektii elektronic-
kym zabhezpeéovacim systémem

Pro klienty, ktefi vyZaduji operativni zajiSténi bez-
pecnosti svého objektu, nabizime vyuZiti pfenosnych
(mobilnich) souprav elektronickych zabezpecova-
cich systémi. Ty se skladaji z bezdratovych prvki
(lUstfedny, 4 ks pohybovych detektord, sirény a 3 ks
dalkového ovladani). Postadi k zabezpeceni mensi-
ho skladu, bytu i kancelare. Aplikace se provadi



vhodnym rozmisténim jednotlivych
prvkil ve stfezeném prostoru. In-
stalace trvd maximdlné 20 minut.
Podminkou je funkéni telefonni lin-
ka a zdroj 220-230 V.

Technologie monitorovani
objektii systémy CCTV
SBA-Expert, a.s. je v ndvaznosti
na uvedené technologie schopen
poskytnout dalkovou spravu ob-
jektovych zafizeni, monitorovani
objektli pomoci pfenosu videosig-
nalu ze stfezenych objektl. Spoje-
nim klasického elektronického za-
bezpecovaciho systému s pfimym
sledovanim objektu cestou uzavie-
ného televizniho okruhu CCTV (Clo-
sed Circuit Television). K prenosu
signélu vyuziva bud pevného inter-

netového pripojeni, nebo vysilace GPRS (Gene-
ral Packet Radio Service). Tim se vyrazné zvySu-
je Géinnost zabezpeceni a nasledné efektivnost
cinnosti zasahové skupiny v pfipadé naruseni
objektu. Tento zplsob umoziuje nepfetrZity vi-
zualni kontakt s objektem a celou fadu operaci
na (rovni spravy zafizeni. Podminkou jeho pou-
Ziti je vSak pomérné narocné feSeni s pouzitim
specialni techniky.

SBA-Expert, a.s.

Kongresové centrum Praha

Na Pankraci 17-19/1685, 140 21 Praha 4

mobil: 603 517 970, 728 642 063, 602 430 920

tel./fax: 261 174 196

e-mail: info@shaexpert.cz
www.sbaexpert.cz
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Beaujolais

19. listopadu jiZ od pil osmé vecer v dobré spo-
leCnosti v Praze v Restaurantu u Kolowrata ve Vald-
Stejnské ulici ¢ekala fada hostil na plinoc, tedy na
Ctvrtek 20. listopadu, na prichod nového Beaujolais.
Cekani to bylo pfijemné. O to se postarali spolu s no-
vym Séfkuchafem Restaurantu u Kolowrata panem
Robertem Neradem a jeho specialitami decentné
stylovy jazz band a dalSi dva spolupofadatelé Rein-
stein Valtice a SSV Velké Pavlovice, jejichZ vina pre-
zentoval sommelier pan Radek Bodlak.

(I



PRVNI
NOVOMESTSKY
RESTAURACNI

PIVOVAR

otevieny v minulém stoleti
naNovém Mésté Prazském

Speciality ceské kuchyné
vcetné vyhldseného peceného kolena

AlesSova galerie:
origindlni panoptikum prazského
Podskali a Perlovy ulice
Exkurze pivovarem

s odbornym vykladem v bezprostredni
blizkosti Vaclavského namésti

WWW.npivovar.cz

nfor ma¢c¢ni

Pod ktery financni, katastralni, matri¢ni,

V4

pozemkovy nebo celni Gfad patfi,

I U hejmensi

PJsoft s.r.o. oznamuje vydani 11.
verze geografického informacni-
ho systému InfoMapa.

InfoMapa

je co do obsahu a funkénosti ojedinélym soubo-
rem informaci, lokalizovanych jiz v 600 podrob-
nych mapovych podkladech mést a obci propoje-
nych do ,Street Atlasu“ Ceské republiky, dopIné-
nych podobné obsahlym ,Street Atlasem“ Sloven-
ské republiky s informacemi a uliéni siti mést nad
5000 obyvatel. Kde jinde tak snadno najit lokalitu
z databéaze obci a €asti obci, 42.970 ulic a ndmés-
ti, adres s popisnym nebo orientacnim éislem do-
mu? Kde jinde neZ v databazi Gzemné identifikac-
niho registru adres hledat podle izemné spravni-
ho ¢lenéni (kraje, obce s rozSifenou plisobnosti,
katastry) nebo zvolit néktery ze 150.000 lokalizo-
vanych ,objektl zajmu“ (bankomaty, Gerpaci sta-
nice, restaurace, hotely). Kde jinde vyhledany ob-
jekt zobrazit na mapé, prohlizet si vybavenost oko-
li? Najit autoservisy jen pro konkrétni typ vozidla,
bankomaty pro ur€ity typ karty nebo provozované
uréitou bankou? Kde najit jen v jednom kraji nebo
v celém Cesku ulice, které maji v nazvu slovo ,hlav-
ni“, nebo v3ech hor, které se jmenuiji ,Spicak”
(v Cesku jich je 50)? | u té nejmensi vesnicky se
mizeme dozvédét, na ktery financni, katastralni,
matriéni, pozemkovy nebo celni Gfad se obracet.
V kazdém misté Ceska na jedno ,kliknuti“ vime, ke
kterému kraji, obci ¢i katastru nalez.

Vyhledani nejkratsi
nebo nejrychlejsi trasy

Ke klasickym nastrojiim InfoMapy patfi vyhleda-
ni nejkratsi nebo nejrychlejsi trasy autem s itinera-
fem ve dvou stupnich podrobnosti a vypoctem na-
kladd na pohonné hmoty. Nalezeni napf. vSech
¢erpacich stanic oblibené znacky podél planované
trasy, zobrazeni signalu prijimace satelitni naviga-
ce (GPS), vyhledani mista podle soufadnic v néko-
lika formatech, méfeni vzdalenosti, kresleni do
mapy.

Vlastni mapa o aktivitach
podniku

Stale vice jsou vyhledavany *
nastroje pro vizualizaci vlast-
nich aktivit v mapach, geoko-
dovani, mapovani uZivatelskych
informaci a statistické vyhodno-
covani. InfoMapa je otevieny pro-
dukt pro import hotovych databazi,
vytvofeni novych uZivatelskych vrstev
a jejich dalsi analyzu. Vizualizaci dat na geo-
grafickém zékladé dochazi k zasadnimu zhodno-
ceni informaci. Novy pohled na adresy zakaznik,

i#

veshic

obchodni mista, sklady, stavby nebo naopak na
aktivity konkurence s moznosti doplnéni o dalSi
demografické Gdaje prinasi zajimavé a nékdy az
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necekané vysledky. Takto vytvorena ,vlastni ma-
pa“ informaci o aktivitdch podniku mezi jednotlivy-
mi stupni fizeni - od managementu pres obchodni-
ky aZ po podporu zakaznikl - je velmi efektivnim
a Gcelnym nastrojem.

Plsoft s.r.o.

Sluzska 27, 182 00 Praha 8

obchodni feditelka Ing. Jitka Urbanova
tel./fax: 284 686 087, 284 688 221-2
mobil: 606 622 033

e-mail: urbanova@pjsoft.cz

m www.pjsoft.cz




Doprovodny

veletrhy

program veletrhu

O a Regiontour 2004

Stieda 7. ledna

17.00-20.00 Propagace v cestovnim ruchu je té-
matem klubového veéeru Asociace cestovnich kan-
celaii Ceské republiky, ktery se jiZ tradiéné uskuteé-
ni v pfedvecer zahajeni veletrhil v kongresovém a bu-
siness hotelu Voronéz Brno.

Pokud bych si k tomuto tématu mohl dovolit po-
zndmku, rad bych konstatoval, Ze mélokteré hospo-
darské odvétvi ma ve svém ramci tak propracovanou
a intenzivné vyuZivanou oblast propagace, jako ces-
tovni ruch. Pravé diky podnikatelskym subjektim
a samospravam se v cestovnim ruchu ¢astecné dari
eliminovat dusledky neblahého statusu quo, dlouho-
dobé poskozujiciho ekonomické zajmy Ceské repub-
liky. Propagace cestovniho ruchu (na rozdil od pro-
pagace v cestovnim ruchu) nejenZe se blizi nule, ale
byvé i zaporna. Statnici a kormidelnici eské ekono-
miky, dosud nevzali na védomi jedinecénou schop-
nost cestovniho ruchu vnaSet penize do narodniho
hospodarského systému. Ale kdyZ uz z hospodar-
skych divodu existuje napf. (sice jinym) statem (je-
hoZ ekonomika se s tou nasi rozhodné neda srovna-
vat) podporovany program ,Visit USA®, tfeba to né-
komu nékdy dojde i u nés v Cesku.

Ctvrtek 8. ledna

10.00-18.00 Meeting Point - kontraktacné infor-
macni setkani se zahrani¢nimi touroperatory a novi-
nari.

10.30-11.30 Oficilni jednotna klasifikace ubyto-
vacich zafizeni - seminaf SdruZeni podnikatelli v po-
hostinstvi a cestovnim ruchu HO.RE.KA CR.
11.00-13.00 Bmo - mésto uprostied Evropy... fes-
tival zabavy pod hrady Spilberk a Vevefi 2004 - pre-
zentacni tiskova konference projektu statutarniho
mésta Brna a SNIP & CO, reklamni spolecnosti,
S. 1. 0.

12.00-14.00 Zelené prazdniny, Heritage Trails
a Prazdniny na venkove - Evropské centrum pro eko-
agroturistiku ECEAT CZ prezentuje nové znacky profe-
siondlnich produktl cestovniho ruchu ceskych mi-
kroregion( a kraju.

2%0

12.00-14.00 Ceska asociace novinafli a publicistii
v cestovnim ruchu - zasedani a prezentace v pavilo-
nu E, Press Center.

www.e-vsudybyl.cz

Ve dnech 8.-11. ledna 2004 v souvi-
slosti s veletrhy cestovniho ruchu
opét brnénské vystavisté navstivi
desetitisice lidi — laickych i odbor-
nych navstévnikd, vystavovatel(

véetné touroperatorl z celého sveé-

ta. Cilem Fady z nich bude seznamit

se s nabidkou regiont Ceské repub-

liky, najit partnery a oslovit koupé-

schopnou poptdvku. Ve spolupraci
s garanty veletrhd, profesnimi

a oborovymi asociacemi a krajskymi

Uzemné samospravnymi celky je pfi-
praven doprovodny program tak,

aby reagoval na aktudlni problémy

a pfinasel novd témata umoznujici
rozvoj tohoto Sirokospektralniho

multioborového odvétvi.

13.00-15.00 Obchodni diim turistického produktu
- semindf CzechTourism.

17.00-18.00 Region Regina 2004, Profi GO 2004
a Top Guide 2004 - slavnostni vyhlaseni vysledki
soutéZi organizovanych EfektMediA, spol. s . 0.

v pavilonu A3, sal Morava.

20.00-23.00 Spolecensky veter veletrhii GO 2004
a REGIONTOUR 2004 - organizovany Veletrhy Brno,
a.s. a Agency FCT, s. r. 0. s vyhodnocenim nejlepSiho
muzea v Cesku a vyhlaenim vysledk{ soutéZe o nej-
lepsi produkt cestovniho ruchu v hotelu International.

Patek 9. ledna

Hejtmansky den - celostétni setkani hejtmani v Bmé
pod zaStitou hejtmana Jihomoravského kraje Ing.
Stanislava Juranka.

10.00-18.00 Meeting Point - kontrakta¢né infor-

macni setkani se zahraniénimi touroperétory a novi-
nai.

10.00 Konference o rozvoji cestovniho ruchu v Ceské
republice - poradatel konference Ministerstvo pro
mistni rozvoj CR. Témata: novelizace Zakona o cestov-
nim ruchu ¢. 159/1999 Sb., strukturalni fondy Evrop-
ské unie, malé a stfedni podnikdni versus kraje.
10.00-12.00 Zasady divéryhodného obchodovani
po Internetu - pofadatel Asociace leteckych provozo-
vateldl CR ve spolupraci se SdruZenim pro certifikaci
systémd jakosti CQS.

11.00-12.00 Prezentace Olomouckého kraje - po-
fadatel Olomoucky kraj.

13.00-15.00 Systémy fizeni kvality v cestovnim ru-
chu - 1S0 9000 - pofadatelé Sdruzeni pro certifikaci
systémil jakosti CQS a Citellus s.r.o.

13.00-16.00 Uloha Klubu &eskych turistdl pii rozvo-
ji cestovniho ruchu - Klub Geskych turisti pfichazi
s tématy: znacené turistické trasy v Cesku a jejich op-
timalizace; naucné stezky, jezdecké stezky, lyZarské
trasy a bikerské trasy; vybaveni turistickych tras;
spoluprace KCT s obcemi a kraji a mezinarodni turis-
tické trasy (Svatojakubska cesta); jednotna klasifika-
ce ubytovacich kapacit.

20.00-24.00 Spoletensky ples cestovatelli - pofa-
da v Besednim domé Agency FCT, s.r.0.

Sobota 10. ledna

GO Sou s Polivkou aneb Bavte se s Bolkem - celo-
denni program pro rodiny s détmi v pavilonu D. Po-
fada Propag Servis.

Ctvrtek az nedéle 8.-11. ledna

SCHOLA TOUR 2004 - 3. workshop odbornych Skol
v oblasti cestovniho ruchu - prezentaci Skol, student-
skych praci, Skolnich pomticek, nabidku studijnich
mozZnosti a pracovnich mist, vyménu zkuSenosti me-
zi Skolami a pedagogy, tematické seminéfe, prezen-
tace odborné literatury pfipravily Veletrhy Brno,
a.s. v pavilonu B.

GO KAMERA 2004 - CK Livingstone porada VIl. ro¢-
nik festivalu film(i, fotografii a publikaci s cestovatel-
skou tematikou v Kongresovém centru Brno s hlav-
nim tématem Indonésie.

Vystava fotografii -v pavilonu A2, pofadatel Camera
Incognita.

Jifi Kolbaba - Vystava fotografii - v pavilonu A2. Po-
fada Dialog plus s. 1. 0.

oo www.bvv.cz/go
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destinace

Asi za hodinu jsem p¥isel k sobé

Kotvim i stiechu. Taky Ze jo! Narazovy vitr zkousi, co
Gema vydrzi. Trochu jsem si zdfiml. Za hodinu jsem
priSel k sobé. Ale nejen Ze se mi nechtélo vstavat, ale
ani pohnout vicky. Stdlo mne ohromné dsili probrat
se a zacit varit. Uprostfed stanu placaty Sutr a na
ném varic. Po vecefi mi opét jakakoliv aktivita déla
problémy. Cekam, aZ doprsi. Vylézam ze stanu umyt
sebe i nadobi. KdyZ je po vSem a jsem venku, rozho-
dl jsem se pro obchtizku plesa. A jak fekli, tak udéla-
li. Kolem p(il osmé zalézam do spacéku. Zitra bych se
rad podival na Zuby Peleaze.

Co s volnym casem
12.7. 8.30 Krasny den. Modréa obloha. Zlaté slunce.
Tak na tohle jsem se téSil, kdyZ jsem tréel neskutec-
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né tydny a mésice u pocitace. Kus deniku piSu bé-
hem konzumace poridge, ale honem toho necha-
vam, studeny se uz poziit nedd vilbec. Odchazim
v 11 hodin. Slapu zpatky do sedélka. Odtud na vrchol
Custura 2457 m a po Zlutém kfizi na Papusu
2508 m. Sousedni vrchol je Peleaga. Pocasi je uZ za-
se, Ze by kazdou chvili mohlo prset. Schazim radéji
k plesim po ¢erveném pruhu a potom po Sutracich.
V 15.45 u Lacu Mare nachazim misto na stan. Vafim
venku. Boli mne pétef. Zfejmé jsem si poté, co jsem
doSel, ne véas oblékl teplou mikinu a bundu. KaZdou
chvili navic néjak Spatné naSlapnu, aZ mi zatrne

Rumunsko

i

v nartu. Beru si acylpyrin a zalézdm do spacéku. Po
osmé se probouzim. Boli mne bficho. Ze by Zlu¢nik?
Prepaleny Spek a esnek - vrazedna kombinace. Jdu
tam, kam i cisaf chodi pésky. Hned je mi lépe. Do de-
seti rozjimam nad mapami, co s volnym ¢asem.

Je to dfina!
Kapky bubnuji o tropiko. Né&jakou dobu se je
snaZim ignorovat. Pfece jen mne ale prinutily
procitnout, vylézt ze stanu nasledovat prikladu.
Nizko nad plesem se kupi éerny dekl. Hiebeny
hor v mracich. Vafim pfed stanem ze spacéku.
Dne3ni poridge je obzvlasté hnusny. Prsi mi do
stanu. Zatahuji tropiko a jdu si zdfimnout. Ne-
zbyva mi nez konstatovat: ,Je to dfina!“ Pravé

Na Retezat

jsem se opét probudil. Je ¢as obéda. Na tropiko sta-
le bubnuje dést. Ve 12.30 se utiil. Donutil jsem se jit
ven a pro vodu. Bos. Ve 12.45 uZ zase poprchava.
V 15.30 se probouzim. Jdu do plesa pro placaty Sutr.
Instaluji jej ve stanu a vafim jednim vrzem bujon s ci-
buli. Poté, co ho kus ujim, sypu do néj susené mléko,

brkasi, majoranku, sdl a kmin. Nakonec nakrajeny
Spek. V bfisku jako v pokojicku.

~Na samoté u lesa”

V 17.15 vylézdm. Musim. Ledva jsem venku, zjistuji,
Ze roh stanu je pod vodou. Kolem néj i pod podlaz-
kou jezérko. V desti dlabu peruadnskou Izici hlinu, rvu

drny a kameny. Voda odtéka. Mokry vitézné zalézam
do spacaku s otazkou: Vyciral jsem se? Nevim. Zato
venku. Jako ve filmu ,Na samoté u lesa“, kde scénar
kézal panu Kemrovi konstatovat cosi o prseni. 18.30
Majestétné velehorské ticho. Neprsi.

14.7. V 8.45 se probouzim s hlavou v oblacich. Ale
nejen s hlavou, mokrym stanem, vihkym spacakem
a zkratka vSim. Je vidét sotva na pét metri. Balvany
slizké. Trava mokra. Je to tvrdarna. Ze spacaku mne
jen tak néco nedostane.

m www.mtromania.ro
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