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Tu zajisté nékteré sem nafikati slySel, Ze jim jidlo a piti ani
Smakovati, ani do hrdla jiti nechce; kterychz jini litovali, a aby jim
spomoZeno bylo, museli kupci sem tam po svété, co by se k chuti
najiti mohlo, vyhledavajice béhati; museli kuchaii vselijakych
mustri svych, jak by lahiidkdm zviastni vini, barvu, chut dadouc,
do Zaludka vlouditi mohli, ohledévati; museli Iékafi, aby jedno

s

druhému ustupovalo, zvrchu i zespod po trychtyrich nalévati.

Jan Amos Komensky, Labyrint svéta a rdj srdce L.P. 1623

Nékteré sem
narikati slysel,
Ze jim jidloa piti
ani Smakovati,
ani do hrdla jiti
nechce

Jak ilustruje souc¢asnd doba,
stéle jsme zemi ,specialistl
na vdechno“ v duchu hesla:
,Kdo umi, umi, kdo neumi,
uci, a kdo ani to ne, Fidi“.
Presto, Ze v Ceské
gastronomii piisobi pIno
vynikajicich odbornikl. Kdo
znasSincd je zna? Kde se kdo
dozvi o Uspésich ceské
gastronomie, o prednich
umisténich ¢eskych kuchafi

a cukrérli na svétové scéné?
Pfiprava profesionalni kucharky, a to nejen pro gastronomii, ale neni
o0 ,specialistech na vSechno“. Ale co se jidla tyCe, nasi ,univerzalni
specialisté“ dobfe vi, kam jit. Pro né neplati: ,Co sis navafil, to si

sam snéz.”
Jaromir Kainc
nakladatel a vydavatel VSudybylu
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V gastronomickém provozu je
prioritou bezpeénost potravin. Majitele firmy
AGROREAL Ing. Jaroslava Krejéiho jsem se zeptal,
pro€ se rozhodl specializovat se na Sokové
zchlazovani.

Neodborné konzervovani a manipulace s potravi-
nami jsou jednou z hlavnich pficin jejich znehodno-
covani. Navic vydej tepelné dohotovenych pokrmd
do tff hodin v mnoha smérech omezuje nabidku,
vede k rliznému ,schovavani“ nevydanych pokrmii
a ve svém disledku i k moznému ohroZeni
hosta. V dobg, kdy jsme zacinali, se u nas
o0 Sokovém zchlazovéani pokrm( mnoho
nevédélo, ackoliv jiz bylo samoziejmosti
v leteckém cateringu a v gastronomickych
provozech na zapad od nds rovnéZ. Pred
sedmi roky, kdyz jsem se rozhodoval
o dalsi profilaci firmy, se mi vybavila slova
pana profesora Kopecka, kterd k ndm
pronesl zahy po nastupu do prvniho
roéniku stfedni Skoly: ,HoSi, pokud chcete
v éemkoliv uspét, musite se na néco
specializovat. V nécem, at je to cokoliv,
musite byt lepsi nez ostatni, aby ti druzi
méli divod obratit se pravé na vas
a zaplatit pravé vam.“ Rekli jsme si, 7e
v oblasti zchlazovani pokrm( Sokem
budeme nejlepsi v republice.
Samoziejmé, tenkrat to bylo velmi
odvazné predsevzeti.

UzZ jen uvedeny zZlomek vy€tu vaSich
realizaci napovida, Ze jste pfinejmensim
na dobré cesteé.

Prvni zkuSenost s Sokovym zchlazovanim

ecialista na ¢okové zchl

se totiZ stala diky neseridznosti
rakouského dodavatele pro nds mementem. | proto
jsme hledali firmu - dodavatele technologie
s nekompromisnim poZadavkem maximalni kvality.
Cena této kvality byla pfi vybéru obchodniho
partnera naprosto druhofada. Potfebovali jsme
vyrobce techniky pro vysoce narocnou klientelu,
kterd sama velmi dobfe vi, Ze v konecném dlisledku
se vyplati pouze vysokd jakost a profesionalita. Ze
jakékoliv "To ndm staci" se plati navicekrat. Pfi
nakupu, pfi opravach a nakonec pfi predéasném

vyfazeni z provozu. Velmijsme proto stali o spolu-
praci s firmou Friulinox. Pozitivnim signalem pro
mne bylo to (vzdor paradoxu tohoto tvrzeni), Ze nés
zprvu odmitli. Nicméné po necelych dvou letech
(kdy si nas i trh v Ceské republice provéfovali) nés
Friulinox sém vyzval, k navazani obchodni spolupra-
ce. Dnes spolupracujeme jiz Sestym rokem a ne-
ustale se utvrzujeme, Ze jsme se trefili do ¢erného.
U Friulinoxu nevime, co je to zadvada zplisobend ne-
kvalitou vyroby, nekorektni idaje v jakékoliv doku-
mentaci atd. Za jedenéct let, co v této oblasti
obchodu podnikdme, jsme zastupovali nékolik
vyrobci. Dnes jsme se ziekli fady zastoupeni

a dominantné se vénujeme Friulinoxu. Ziskali jsme
vjhradni zastoupeni pro Ceskou a Slovenskou
republiku.

Dnes mlizeme fict, Ze nenabizime pouze zchlazo-
vani pokrmdi, ale racionalni systémy vydeje pokrmii
véetné kompletnich ekonomickych kalkulaci, a to
nejenom pro jednotlivé subjekty, jako jsou hotely,
restaurace Ci vyvarovny, ale i pro hotelové fetézce,
méstska zastupitelstva a pro celé Gzemni regiony
apod. Zpracovavame studie distribuce pokrmi
v teplém i studeném stavu, Skolime odborny
persondl i management velkych spolecnosti nejen
v odbornych otazkach, ale i ve znalostech
hygienickych norem atd.

Cas od Gasu se potkavame na poli lobingu...

To proto, Ze jsme postupem ¢asu v oblasti
legislativy zacali zhodnocovat sv(j intenzivni zajem
0 Sokové zchlazovani. Nam zejména vadi, Ze se
pfijme zdkonna norma, kde spoustu ustanoveni
prosté splinit nelze. Pokud ovéem nemame ambice
jit proti fyzikalnim zakonGm, které, ,zaplat panbah*,
plati objektivné. Mam na mysli nékteré ¢asti Vyhlas-
ky Ministerstva zdravotnictvi CR €. 107/2001 Sb.
Obsahuje spoustu parametrti, které jdou nad rdmec
doporu€eni Svétové zdravotnické organizace, miji
se (i¢inkem a v konecném disledku jsou naopak
kontraproduktivni. Na druhé strané se nam podafilo
navazat pozitivni kontakt s hlavnim hygienikem
Ceské republiky panem MUDr. Michaelem. Méli
jsme moznost vysvétlit nase pfipominky v Poradnim
sboru hlavniho hygienika, spolupracujeme s tymem
pripravujicim novelu této vyhlasky. Dafi se ndm
zaangazovat do pfiprav i profesni svazy a asociace.
Jednak proto, aby v diskusi zaznélo pokud mozno co

g —desdté vydani 2002



Velkoobchod a maloohchod
FRIULINOX - profesionalni chladici
a mrazici zatizeni pro gastronomické
provozy véetné zarizeni k Sokovému
zchlazovani a zmrazovani pokrm —
Sokery, skiiné, stoly, miniboxy, vinotéky
a saladety

e TESTO - registrace teplot a vlhkosti
v zavislosti na ¢ase s prenosem do PC
e ZOIN - velmi Siroky sortiment
potravinarskych chladicich vitrin pro
prezentaci masa, uzenin a mlé¢nych
vyrobku - chladici vitriny
e SIRMAN - Siroké spektrum narezovych
strojud, mlynkda na maso, kutrd,
krouhacek zeleniny a dalsiho sortimentu
pro bary, restaurace a potravinarské
prodejny — narezové stroje, krouhacky
zeleniny, mlynky na maso, kutry,
grilovaci desky, mixéry a sejkry
e RETIGO - digitalni parni
konvektomaty a pekarské horkovzdusné
pece, sokery a doplrikovy sortiment
e ALBA - profesionalni varna technika
e LOTUS - profesionalni varna technika
e MBM - profesionalni varna technika
e systémy vydeje stravy, gastronadoby,
termoporty, podnosy atd. e nerezovy
nabytek - stoly, diezy, regaly, odsavace
aj. e skrabky brambor e univerzalni
regalové systémy e skladové regalové
systémy e nakupni kosiky a voziky,
vstupni zafizeni, dratény program e
drobny sortiment — hotelové sklo
a porcelan, pribory, myci a oplachové
prostiedky a dalsi.

Vybér realizovanych zakazek
Chladici a mrazici skfiné: Restaurace
McDonald's (cela CR); reklamni chlazené
regély: Best Foods CZ (celd CR a SR); Sokové
zmrazovani: Chemopetrol Litvinov, Kauc¢uk
Kralupy nad Vltavou, Valcovny plechu
Frydek Mistek, Zd'arské strojirny Zdar nad
Sazavou;
vinotéky Friulinox: vinarna San Francisco
Praha a Bratislava, hotel U Solné brany
Ceské Budéjovice;

Sokové zchlazovani: hotel a restaurace Pod
Vézi Praha, Zafizeni sluzeb Ministerstva vni-
tra (v realizaci), Fakultni nemocnice Plzen
Lochotin, hotel Voronéz Brno, hotel Bohe-
mia, hotel Polonia a hotel Zvon Marianské
Lazné, hotely Horizont 1 a Horizont 2
Zelezna Ruda, hotel Central a hotel Arnika
Spindlertv Mlyn, hotely Fontana | a Fonta-
na Il Luhacovice, Lazné Sedmihorky, Zamek
Hruba Skala, Kojenecky ustav s Détskym
domovem Plzen, Kojenecky ustav A3, Ne-
mocnice Ceské Budéjovice, Mercedes - cen-
trala Praha, Hamzova odborna lé¢ebna Lu-
ze - Kosumberk, Lovecka chata Pec pod
Snézkou, Sanatorium Topas Skvorec u Pra-
hy, Reznictvi Malec Velké Meziti¢i, Letitni
restaurant Ostrava Mosnov, Baluren Praha,
hotel Brixen Havli¢kav Brod, hotel Slavia
Brno, Jidelna na Marjance Kostelec nad
Lesy, restaurace Ceskokrumlovska fontana
Cesky Krumlov, Ferodo Kostelec nad Orlici,
Hanacké zelezarny a pérovny Prostéjov,
Nova hut Ostrava, Francouzska restaurace
Praha 1, hotel Horal Kostelec u Jihlavy;
generalni dodavky: Domov mlédeze SPSS
Zd'ar nad Sazavou, Domov mladeze Tabor,
hotel Cabreta Susice, restaurace Halina
Nové Mésto na Moravé, hotel Talsky mlyn
Zd'ar nad Sazavou, Zdmecka vindrna
Namést nad Oslavou, prodejni markety
bauSpezi, StavoArtikel, ¢ast prodejni sité
Jednota SD.

www.e-vsudybyl.cz

proto, aby vyjednavaci pozice
subjektll profesionalni

gastronomie byla silnéjsi.

Co je principem Sokového
zchlazovani?

Sokovym zchlazovagem se
teplota jadra pokrmu snizi za
méné nez 90 minutz +70°C
na +2°C. Pfi béZzném provozu
jsou dohotovené pokrmy
uréeny k pfimému vydeji. Doba
od dokonéeni tepelné pfipravy
jidel po jeho vydej nesmi
prekrocit 3 hodiny, pficemz
teplota nesmi béhem vydeje
poklesnout pod +70 °C, jinak
dochézi k velmi vyznamnému
pomnoZovani nezadoucich
mikroorganismd. Rychlym
snizenim teploty dohotovenych
pokrmil se tomuto pomnoZovani
mikroorganismii podstatnym zp(isobem zabrani.
Sokem zchlazené potraviny Ize uchovavat
v chlazeném skladu pfi teploté +2°C az 5 dnd.
Vakuové balené pokrmy mohou byt uchovavany
i delsi dobu. RozliSuji se dva zakladni cykly
rychlého zchlazovani ,soft“ a ,hard“. Cyklus
mékkého zchlazovani ,soft” je vhodny pro potraviny
i pokrmy o sile méné nez 20 mm nebo pro zvIast
kfehké pokrmy nachylné k namrzani. Pfi tomto cyklu
neklesa teplota v boxu nikdy pod 0°C. Timto
zplsobem se zabrani namrazovani okrajovych ploch
vyrobku. Chladici agregét zlistava v provozu tak
dlouho, dokud neni v boxu dosaZena teplota 0°C.
Potom je pomoci termostatu teplota automaticky
regulovana tak dlouho, dokud neni dosazena
teplota +2°C v jadre zchlazovaného pokrmu.

U pokrmd, kde nelze méfit teplotu jadra, je
stanoveno rychlé zchlazeni na maximalné 90 minut.
Po rychlém zchlazeni se program pfepne
automaticky do rezimu ,konzervace" a pfistroj
funguje jako normalni chladnicka. Cyklus rychlého

ACROREAL
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frivlinoex

the refrigeration company

zchlazovani ,hard“je
vhodny pro pokrmy o sile
vétsi nez 20 mm. Jde
zejména 0 omacky,
polévky, zeli apod. PFi
tomto cyklu funguje
chladici agregat v prvni
| fazina 100 % a ziistava
v provozu tak dlouho,
dokud neni v prostoru
zchlazovace dosaZena
teplota -15°C. Potom je
teplota kompresoru
regulovana termostatem
tak dlouho, dokud
teplota v jadru produktu
nedosahne cca +10°C.
Také v tomto pfipadé se
pomoci elektrotechnic-
kého nastaveni teploty
zamezi znehodnoceni a namrazovani vnéjsich ploch
produktu. Potom se teplota v boxu pfivede znovu na
0°C a je udrZovana tak dlouho, dokud teplota jadra
v produktu nedosahne +2°C.

A Sokového zmrazovani?

V Sokovém zmrazovaci se teplota jadra pokrmu
snizi za méné nez 240 minutz +70°C na -18°C.
Opét zde rozliSujeme rezimy ,soft“ a ,hard“ kdy je
v prostoru skiiné vyvijena teplota az -40°C. Po
Sokovém zmrazeni pfepne program automaticky do
reZimu ,konzervovani“ a pfistroj funguje jako
normalni mraznicka a udrZuje teplotu v prostoru od
-18°C do - 25°C. Vydejni doba takto oSetfenych
pokrm0 je pak 3 mésice. Mam-li vSak byt upfimny,
nejsem zastancem Sokového zmrazovani pokrmtim,
ale pouze Sokového zchlazovani, kdy se pohybuje-
me stéle v pozitivnich teplotdch a neménime krysta-
lickou strukturu pokrmu.

Pomémé Easto Iétdm a vZdycky se nejradéji vraci-
vam Eeskymi aerolinkami. Po Easto exotické stravé
se totiZ t&Sivam, Ze v letadle dostanu Geskou.

Ano, Sokové zchlazené pokrmy jsou mikrobio-
logicky naprosto bezpeéné, nutricné a biologicky
srovnatelné s pokrmy vydavanymi pfimo, tzv.
Cerstvymi. A hlavné, a to je z pohledu stravnika
podstatné, zchlazené pokrmy chutové a vzhle-
dové mnohdy pred¢i pokrmy pravé dohoto-
vené, tzv. chutové dozraji. Zchlazeny pokrm si
zachovava veskerou plvodni konzistenci, jidlo
dobfe vypada i dobfe chutna. Problematiku
zachlazovani pokrm mnoho let konzultujeme
s Ustfednim vojenskym zdravotnim Gstavem,

s Vlysokou Skolou chemicko-technologickou,

s Vojenskou akademii ve VySkové, se
Spoleénosti pro vyZivu, s pracovniky hygienické
sluzby na vSech stupnich. Jsem velmi rad, Ze
mlzZeme nasim zékaznikiim nabizet sluzby

a feSent, kterd nejsou pouze ekonomicky
vyhodn4, ale kterd mohou i svym zplisobem

zachranit tradicni eskou kuchyni.

www.agroreal.cz




Prazsky hotel Jalta byl svédkem
mnoha pro nas stat déjinnych
udalosti. Ma strategickou polohu.
Nachazi se v horni ¢asti prazského
Vaclavského namésti
v bezprostredni blizkosti sochy
svatého Vaclava. Nejen proto a pro
architektonické dispozice svych
gastronomickych stfedisek vcetné
letni terasy je hojné vyuzivan jako
misto ¢etnych schizek, pracovnich
i nepracovnich obédd, snidani
a vecefi. Tradi¢né kvalitni kuchyné
je k dispozici nejen hostiim hotelu,
klientim kongresového centra, ale
velmi casto prave lidem, ktefi se
chtéji ,pouze” potkat a nékde
spolu pohovofit. Stravovaci sluzby
hotelu Jalta zahrnuji Sirokou $kalu
moznosti. Od kratké prestavky na
kavu nebo malého obcerstveni
v ramci tiskové konference pres
komplexni gastronomické zajisténi
konferenci, sluzebni obédy nebo
koktaily az po sofistikované rauty
a bankety. Tym gastronomického
useku dokdaze v souladu
s obchodnimi a estetickymi zaméry
organizatorl na Spickové urovni
zajistit témér jakékoliv obcerstveni
véetné akci typu happeningovych
.Jahodovych party”, o jejichz
historii v hotelu Jalta se zmiriovalo
osmé vydani Vsudybylu (str. 11).
Nejvétsi gastronomickou chloubou
hotelu Jalta je ale ted, zac¢atkem
jednadvacatého stoleti, japonska
kuchyné. Je mozné se zde posadit
k teppanyaki a dat si rolované
sushi, sushi nigiri, yakisobu,
okonomiyaki, tonkatsu, teriyaki
a dalsi sice exoticky znéjici, le¢
(nejen) ceskym mlsnym jazykdm
chutnajici japonské speciality.

0 povidant si, zejména o japonské kuchyni, jsem
pozadal $éfkuchare hotelu Jalta pana Vladimira
KoZiSka. Pane KoziSku, jak dlouho vas dres zdobf
znak hotelu Jalta?

Dvaatficet let. V dneSni dobé se takovato vyznani
asi nenosi, ale Jalta pro mne znamena straSné moc.
Jestli jsem se néco naucil a mél moznost se k néce-
mu dostat, bylo to diky Jalté a starym paniim ku-
chaf(im, ktefi mi dali zaklady. Po privatizaci v roce
1992 majoritni vlastnici, japonské spoleénosti,
zacaly podporovat jednak modernizaci hotelu a jed-
nak rozvoj nabidky japonské kuchyné. Z jejich krok
Ize vysledovat, Ze jim jde o to, aby byl hotel kvalitni.
To, Ze dnes mame predpoklady byt jedni z nejlep-
Sich v japonské kuchyni, je rovnéz jejich zasluhou.

Japonska kuchyné neni na ceském lzemi az tak
moc rozsitena.

Mate pravdu. My jsme s ni, japonskymi
snidanémi, zacinali v poloviné devadesétych let.
V japonskych rodinach neni zvykem vafit uz proto,
Ze Japonci velkou ¢ast dne travi v zameéstnani. Také
ztohoto dlvodu podstatny dil japonské gastrono-
mie stoji na polotovarech. Snidané jsou zaleZitosti
instantnich polévek, nakladanych zelenin apod.
Klasicka japonska snidané se skldda z polévky miso
shiro, z nasucho opecené nesolené ryby, sézeného
vejce nebo omelety tamago, fasy nori a samoziejmé

ryze. Na ryzZi se sype Ochazuke nori, coZ je Smés Y o
sezamu, morskych fas a koreni. VSechny tyto ingre-
dience se daji nakoupit jiZ v jednoporcovém baleni.
Nasledné jsme si pofridili teppanyaki stlil. Na ném,
na grilovaci desce, kuchar pfimo pfed hostem vse
pripravuje. Od zeleniny pfes maso az po dezerty,
napf. palacinky. Flambuje ovoce. Poté, co jsme
zvladli japonské snidané a menu teppanyaki, jsme
zacali nabizet v nasi restauraci jidla a la carte, napf.
Tempuru, Shabu-Shabu, Teriyaki z lososa,
okonomiyaki aj.

Jake je krédo $éfa japonské kuchyné, Geského
kuchafe Vladimira KoZiska?

Nepodvadét. Moji zdsadou je nedavat zakaznikovi
néco jiného, neZ co deklaruji. Kdyz nabizim
japonskou kuchyni, musi to byt japonska kuchyné.
Nepoustim se do nééeho a nenabizim to, dokud si
nezjistim, jak to skutecné je, a nenaucéim se to.

V zacatcich nam intenzivné pomahali japonsti
odbornici z hotelu Okura Amsterodam. Dodnes
spolu udrZujeme velmi pratelské vztahy. Séfkuchaf
pan OSima byl nékolikrat v Praze a my u ného

v Amsterodamu. Nasledné pak byli néktefi z nasich
kuchattl na dlouhodobé praxi v Japonsku. Nemame
to tedy pouze z knizek. Management hotelu
vynaloZil nemalé prostredky na nas odborny rlist
pfimo u japonskych ugitelli v japonském prostredi.
Zéakladem Uspéchu je rozpoznani jakosti surovin.
Japonsky host je velmi citlivy na jakoukoliv zaménu.
To prosté neexistuje.

Pokud bychom méli porovnavat ¢eskou a japonskou
kuchyni, v éem jsou hlavni rozdily?

Na japonské kuchyni se mi libi perfektni
zpracovani surovin a obrovska moznost barevnych
variaci. Velice v ni zaleZi na pomérech. Zakladem
omacek byva sojova omacka Ci pasta a je tieba
velice presné chytit chuté. O japonské kuchyni se
fika, Ze je velmi zdrava. Jisté je na tom dost pravdy.
U nés se zpravidla vSechno dlouho dusi, pece,
smazi. V japonské kuchyni je snaha opacna.
Konzumuji se i lahidky naprosto syrové, napf.
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I. Suroviny pro japonska jidla jsou tepelné
“co nejméné upravovana a neprechucovana.
Byvaji v plivodnim pfirodnim stavu. Zfejmé
i obrovska koncentrace obyvatelstva prispéla
k tomu, Ze vSe, co nad zemi i pod zemi vypéstuji
(plody, oddenek, nat i kofeny) japonska kuchyné
zuzitkuje. Je to o krajeni a zdobeni. Japonci si
velmi zakladaji na dekorativnosti, barevnosti, na
dokonalosti Gpravy, usporadéani pokrmii
a servisu. OCi prodavaji daleko vic. Japonska
kuchyné je radost.

Odrazuje vaSe ¢eskeé a pripadné ostatni hosty
pouZivani hilek?

Urcité ne. Naopak, byva atrakci, na niz se hosté
tési. Pouzivani hilek ale neni nezbytné.
Nedovedu si vSak predstavit, dat si néco
japonského a pouZit klasicky pfibor. Myslim si, Ze
se zméni celd atmosféra gastronomického
zaZitku .VSe je nakrajeno na malé kousky
a upraveno ke konzumaci hilkami. Japonska
ryze se nesoli, ani se do ni nepridava zadny tuk.
Presto, Ze je tfikrat prand, neni sypka a lepi.

Na univerzité nam déjiny kultury prednasela
profesorka KoZuSnikova. Néjaky Cas jako
manzelka diplomata pobyvala v Japonsku.

www.e-vsudybyl.cz

Rikala, Ze japonska kuchyné je postavena na
Cistych proteinech a na minimalinich tipravach
surovin. Ze konzervativné orientovani Japonci
vEtsinu mlécnych vyrobkt, syri apod. vnimaji
jako zkaZené mléko. Ze si velmi zakladaj na
tom, aby v3e bylo Gerstvé. Na jedné z recepci
pry jim piinesli langustu, u niz hostitelé
demonstrovali, Ze je skutené Cerstva. Poté, co
po ni prejeli hiilkami a ona zahybala tykadly, ji
rovnou servirovali, protoZe uZ byla naporcovana.

Néktera japonska jidla jsou pro Evropana
obtizné akceptovatelna. Ale to nejsou pokrmy,
které by byly uréeny hostiim naseho hotelu. Co
se tyce korys(, darl more apod., je pravda, Ze
kdyZ jsem byl v hotelu Okura, pozvali mne na
slavnostni a asi hodné drahou ryze japonskou
snidani. Nez jsem na ni Sel, fekl jsem si: “Radgji
jesté zajdu na evropskou, nevim, co by to se
mnou na lacny Zaludek mohlo udélat...“

V japonské kuchyni prosazujici se v zapadnim
svété proto obrovsky lispéch slavi predevsim
sushi.

Co to je sushi?

Takové malé jidlo. Zndme dvé skupiny. Jedna je
nori-maki a druhd nigiri. Nori-maki je zabalené,
rolované do fasy ,nori“ a sushi nigiri jsou valecky
ryZe, na néz se davaji syrové ryby, krevety,
chobotnice, nebo pfislazena, sojovou omackou
ochucena, vajeéna omeleta tamago a jiné.
Zakladni surovinou sushi je okyselena ryze,
japonsky kren vasabi, zazvor, fasa nori a pak

jednotlivé ingredience podle typu sushi. Sushi sake-
maki je s lososem a je stejné v kazdém sushi baru,
at se nachazi kdekoliv po svété. Na tom si Japonci

zakladaji. Samozrejmé, jsou mozné urcité Gpravy
zeleninovych sushi, ale zakladni sushi maji
jednoznacné recepty a nikdo seridzni si nedovoli
k jejich nézvu prifadit néco jiného.

Co budeme k sushi popijet?

Bezesporu saké, coz je vino, které ma se
zminénym sushi spojitost. Nebo Svestkové vino Ci
japonskeé pivo. Ochutnat saké, to je nutnost. MiZe
se pit ze sklenicky, ale to neni stylové. Japonci jej
piji z dfevénych krabicek bud z pfirodniho nebo

lakovaného dfeva. Na okraj krabicky se nasype sl
a pres ni se saké pije. Nebo se miZe pit teplé saké
v teploté lidského téla, asi 37°C. To se dava do
karafky a z ni do malého kaliSku. A na zavér
samoziejmé zeleny Caj.

www.jalta.cz
www.volny.cz/nipp/japonsko.htm




Restaurant
Café Creperie

Radi bychom Vam predstavili
novy Restaurant Café Creperie.
Nachazi se u vyusténi Karlova
mostu bezprostfedné
u staroméstké mostecké véze
v prostorach byvalého klastera
vedle kostela Sv. Frantiska.

Specialitou Creperie jsou
francouzské slané€ i sladké
palacinky podle starych receptur.

V romantickém prostfedi
na Vas dozajista dychne
atmosféra staré Prahy.

Po prijemném obédé, svaciné
¢i vecefi mate moznost navstivit
Galerii Rytifského fadu
Kfizovnik, kde jsou mimo jiné
pozustatky v Cechach nejstarsiho
kamenného Juditina mostu
z 12. stoleti.

Restaurant Café Creperie
je otevien kazdy den
od 10 do 22.30 hodin.

Diky svym dispozicim je vhodny
i pro pofadini mensich az stfedné
velkych obchodnich akci,
prezentaci, tiskovych konferenci,
rauti apod.

Restaurant Café Creperie
Kfizovnické namésti 3
110 00 Praha 1
tel./fax: +420 221 108 240
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na ceskou kuchyni a na

uspéchy ceskych

Milan Sahanek, $éfkuchar Unilever
CRs.r.0.

Zcela jednoznacné. Za soucas-
nym renomé c¢eskych kuchari
a cukrart je obrovska prace pred-
! chozich generaci. Ostatné pristi rok
slavime sté vyrocni Geské asociace kuchafii a cukra-
fli, ktera patfi k jedné z nejstarsich na svété. At se to
libi nebo ne, fransizovy systém McDonald's vymyslel
Cech. V rakousko-uherskych kuchynich zase viadly
ceské kucharky. Obdobné jako Francouzi, které v ga-
stronomii vnimame jako nositele nejlepsich tradic,
jsme i my pySni na své omacky, protoZe obdobné ja-
ko u Francouzii jsou jednim z nosnych pilifi nasi ku-
chyné. Témér vSude ve vyspélém gastronomickém
svété védi, co to jsou Geské knedliky, buchty nebo
livance. Cesti kuchafi a cukrafi ziskavaji predni umi-
sténi na svétovych kulinafskych soutéZich. Do toho
Ize zahrnout i ispéchy ¢eskych pavilond na svéto-
vych vystavach, o jejichZ popularitu se vzdy velkou
mérou ¢eska gastronomie pricinovala. Velky kus pra-
ce pro dobry zvuk nasich kucharti ve svété odvedli
hoteliéfi, at v Praze nebo vyznamnych lazefiskych
mistech, kam se sjizdéla klientela, ktera dobrou krmi
uméla ocenit. A urCité by se nemélo zapomenout
i na ty, ktefi odesli za hranice a Sifili gastronomickou
slavu ve svété. Ja doufam, Ze pravé o spousté tako-
vychto lidi se, uz vzhledem ke zminovanému vyroci,
doctu, a tfeba se také i dozvim, ¢eho si v cizim kraji
na nasi kuchyni nejvice ceni, a spoustu dalSich zaji-
mavych véci o historii a tradici ceského kulinarstvi.

Marie Novakova, feditelka
Integrované stredni Skoly a Centra
odbomé piipravy Frenstat pro
Radhostém

Ano, a to i v zahranici. Cesti kucha-
fi a cukrafi dosahuji na mezinarod-
nich gastronomickych soutéZich a bezesporu i pfi své
zahranicni praxi vynikajicich Gspéchd. Studenti a ucni
nasi integrované Skoly se (icastni fady gastronomic-
kych soutézi. My sami letos pofadame regionalni kolo
soutéZe Gastrojunior. Ugastnime se souté&Zi porada-
nych Asociaci kuchafi a cukréfii CR, Spoleenstvem
cukrért CR, asociaci &i8nik(i, barmanskych soutéz
apod. Na vSech téchto akeich je ziejmé, Ze na ceskou
kuchyni a Gspéchy ceskych kuchari a cukrarii
budeme moci byt hrdi i v budoucnu.

Sylvio Spohr, feditel restaurantu
Café Louvre
Urcité ano, a praveé proto jsem
= presvédcen, Ze by se mély najit
'{h zdroje a zplsoby jak podporovat
i Ceské nadéjné kuchare a cukrare.
Pro stét, jeho propagaci, zahrani¢ni obchod (nebot

valnou ¢ast hostl ceskych podniki tvofi zahraniéni
zakaznici) i zdravi obyvatelstva je to vysoce navratna
investice. Sleduji, Ze se ve svété prosazuji nejen
Spickovi Cesti kuchafi a cukréfi, ale Ze se zlepSuje
Groven gastronomie u nas doma. Za poslednich
dvanact let zde doSlo k vyraznému posunu.

Otakar Spetlik, Teditel Obchodni
akademie a Hotelové Skoly Turnov

Hrdost je namisté. Ceskou kuchy-
ni bych ale specifikoval mozna ji-
nak neZ vétsina ostatnich. Typicky
Ceska kuchyné existuje pouze v né-
kterych vyhranénych oblastech a délaji ji pouze v né-
kterych restauracich. Ceska kuchyné se obdobné ja-
ko francouzska a dalsi internacionalizuje. To je je-
dnoznacny trend. Pokud nasi kuchafi a cukrafi sbira-
ji ispéchy na mezinarodni scéné, neni to ani tak
kvli Geské kuchyni, ale diky nové, internacionalni,
prezentované eskyma rukama a tvorivosti. V nasi
Skole se pomérné dost vénujeme kuchafing. Svedci
o0 tom Uspéchy nasich studentil v soutéZi Gastroju-
nior. V roce 2001 to bylo zlaté umisténi mezi nejlep-
Simi Sesti a letos na jafe to bylo druhé misto v re-
publice, kdy se ndm podafilo prolomit hegemonii
reprezentanti mezinarodnich hoteld.

Michal Bakalik, reditel hotelu Synot, Staré Mésto
Ceské gastronomie je vyznamnou soucasti
svétové, coZ v minulosti prokazovala a i dnes
prokazuje ¢elnimi umisténimi naSich kuchafl
a cukrdrli na prestiznich mezinarodnich soutézich
a vystavach. Mlizeme byt ale hrdi i na svou kuchyni
v kazdodennim gastroprovozu. Osobné plsobim
v regionu Slovacko. Je to folklorn€ stale Zivy kraj.
Nejen v oblasti hudebniho, taneéniho a vytvarného
folkloru, ale i tradi¢ni gastronomie. Slovacko je kra-
jem dobrého vina a typické slovacké kuchyné. Vyso-
ka obsazenost hotelu Synot vychazi z nékolika
aspektli a gastronomie mezi nimi sehrava vyznam-
nou roli. Pokud hovofim s nasimi hosty, at uz piijiz-
déji do regionu za jakymkoliv Giéelem, povétSinou se
vzdycky tésf na nasi kuchyni.
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Vaclav Svoboda, managing
director restaurantu Hybemia,
Praha

Bezesporu méme, protoze
v t&chto oborech jsou Cesi jedni

-I;I z nejschopnéjsich lidi na svété.

Sam se o tom denné na préci nasich kuchaiti a cuk-
rartl presvédcuji. Maji obrovskou invenci. Pravé diky
kuchyni a atraktivnimu prostredi Restaurant
Hybernia ziskava dalsi a dalsi klienty.
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Pane Sapiku, prog jste se rozhodl pro Klokoénou?
Hotel ,U koné“ jsem nebudoval pouze pro hosty,
ale i pro sebe. Predtim jsem pracoval jako Séfku-
char v hotelu Ambassador v Praze na Vaclavském
nameésti. Stravil jsem tam témér tricet let. Jezdil
jsem po svété a hodné se vénoval Spickové gastro-
nomii. UZ jsem ale citil velkou psychickou tinavu. Ve
velkém hotelu nejste s hosty v bezprostfednim kon-
taktu. Tady ano. Tady ma ¢lovék u dobrych zakaz-
nikli prehled, co maji radi. Jak jim vyhovét. Proto je
mozné jim vytvorit kvalitni domdacké prostredi.

Poprvé jsem restauraci hotelu ,U koné“ navstivil
pred tremi lety, a to diky panu ministru Jaromiru
Cisarovi v dobé, kdy jsem plisobil coby poradce
mistopredsedy parlamentniho podvyboru pro ob-
chod a cestovni ruch. Pan ministr zde poradal ma-
lou oslavu pii phileZitosti schvaleni Zakona o né-
kterych podminkach podnikani v oblasti cestovniho

ruchu, jehoZ bylo Ministerstvo pro mistni rozvoj
CR predkladatelem. Pfi té prileZitosti jsem zde
potkal spoustu znamych (a to i ve smyslu
vyznamnych) lidf, ktefi zde v intimnim prostfedi
vaseho podniku travili pfijemné chvile se svymi
obchodnimi partnery a prateli. Ani se doktoru
Dvorakovi nedivim, Ze si oteviel pétihvézdickovy
hotel v Maridnskych Léznich (viz VSudybyl
9/2002 str. 16), kdyZ podnik, v némZ jste pfed
tim plsobil, pfichazi diky vdm o klienty.

No tak ... To nepada v Gvahu! V centru Prahy
bude vZdycky dost atraktivnich hostd. A navic,
ztéch, které jsem znal z dfivéjSka, sem za mnou
jezdi ani ne desetina. To jsou uz novi lidé, ktefi si
k nam nasli cestu. Oproti Praze je pro nés jedna véc
zavazujici. Pres Klokoénou nevede hlavni komuni-
kace. Nas personal se proto musi snaZit vychazet

Zatimco mnohé z ves
zenitem, pan Jaros

gastronomie neni
hojné ohvézdicko
nachazi tam,

hostim maximalné vstfic, aby sem méli dlivod zajet
o to hez€i.

Orientujeme se na lidi (jedno z které oblasti pod-
nikéni Gi profese), ktefi ze sebe ¢as od ¢asu potre-
buji setrast tihu velkomésta. Proto jsme se zde
v Klokocné, v klasickém venkovském prostredi
a snadné dojezdové vzdalenosti od Prahy, rozhodli
vytvofit podminky pro jejich relaxaci. Véetné dob-
rych gastronomickych podminek, aby se dotycnému
vyplatilo k ndm na venkov jet. Nejen proto, Ze se
u nas dobfe naji, ale i troSku zklidni.

ZaloZili jsme tu sdruZeni osmnacti obci ,,Region
Ladova kraje“. Iniciovali vznik cyklistické stezky,

a ja, uz proto, Ze jsem z gastronomie, se snazim,
aby se v kazdé z Elenskych obci délaly néjaké
speciality. Aby si cykloturista fekl: ,Tamhle u Sapiki
si dam Laddv pInény kotlet, u Sejkii zabijacku ...“
Tak néjak by to mélo vypadat.

Pro¢ jste se upsal kuchaiskému uméni?

U mé to bylo moZna pfimocarejsi nez u mnoha
kolegl. Patfim k devaté generaci v fadé, ktera se
vénuje pohostinstvi. Narodil jsem se v restauraci
a odmalinka v ni cely Zivot Zil. Pro mne jit do uceni
nebyl prechod. Pouze jsme zménil domov za za-
méstnavatele. Pochazim z Moravy. Déda mél Gtyfi
dcery. Ty za socialismu nesmély pracovat pohro-
madé. Kazda méla jednu restauraci a moji rodice
dalsi, takze jsme jiz tenkrat v Brné vytvofili fetézec
péti restauraci. Ve vSech se dobie vafrilo, bylo Gisto
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a poradek. Potom jsem mél obrovské Stésti, Ze
jsem nastupoval do Ambassadoru. Potkal jsem
se tu s garniturou kuchar(, ktefi méli obrovské
zkusSenosti jesté z prvni republiky. Ale byli tu uz
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i novi lidé, ktefi ndm predavali

zkuSenosti ze svéta, jako pan Stétina nebo Filip.
VSechno to byli odbornici, ktefi to tlaili spravnym
smérem. Myslim, Ze uZ tehdy, v takovychto
prazskych podnicich, nebylo, co se gastronomie
tyce, pfilis rozdilu mezi Zapadem a Vychodem.

Kdyz jsem pied $éfkuchafem Francouzskeé a Pizefi-
ské restaurace Obecniho domu v Praze Jifim Krdlem
nadhodil provokativni réeni, Ze eska kuchyné je:
nezdravd, té7ka, ale dobrd (2/2001 str. 18-19),
odpovédél: ,Lze to tak fici. Pfesto, Ze ji odlehcujeme
... Ale ma-li nékdo rad blcek, téZko ho budete pre-
svédcovat, aby si dal néco jiného a chutnalo to stej-
né jako dozlatova vypeceny veprovy bok s knedli-
kem a zelim. Toto Ize Tesit stiidmosti.“ Jak to fesite
vy?

Také k ndm na jidlo chodi mnoho lidi, ktefi dbaji
na svoji Zivotospravu a na rovnovahu pfijmu a vyde-
je energie. Je jasné, Ze kdyZ ke mné prijde nékdo,
kdo napt. déla v bance, nebude mit chut na sedm
knedlik(, ale da si kvalitni svickovou omacku, ktera
nebude zahusténa moukou, lehké knedliky - dva tfi,
k tomu ne moc proSpikované maso. | ¢eska kuchy-
né se da délat na trovni zdravé racionalni vyzivy.

Sam jste coby kuchar sjezdil cely svét a neni vas
mozné podezirat, Ze neovladate mezinarodni
gastronomii. Kam ve srovnani s ni podle vas kraci
naSe, ceska?

VSichni mi kolegové vi, Ze jsem tvrdym zastancem
deské kuchyné. Ceska gastronomie je velice dobra.
Ale bylo zde povalecné obdobi a s nim nedostatek
surovin, predélavaly se normy, na nichz se posléze
negativné podepsala i epocha socialismu. Prava,
klasicka Geska kuchyné je hodné podobna fran-
couzské. K té se dnes opét priblizuje, protoze jsou
zde opét k dostani vSechny potiebné suroviny.
Ceska se da délat na stejné Spickové trovni jako
francouzska nebo italska. Jsem presvédéen, ze
kuchyné se nedaji Skatulkovat. Bud je kuchyné
Spatna, nebo dobrd, a je jedno, kterému narodu ¢i
zemi je prisuzovana. Zalezi na pfistupu a dovednosti
personalu, kvalité a zpracovani surovin.

HOTFL ,,U kon&”

Rodina dapikova
Klokocna 8, tel./fax: 323 641 186
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erélov'ské
piehlidkas
lanyzu §

a italskych Vires

se uskutecnila 13. 11. 2002 vecer 4
ve Francouzské restauraci V Obecnl

domé v Praze. Menu
pro tento ‘)h’jemn?\
veter sestavil sefkuc af _:-_—:—.
Francouzské restaurace M
JiFi Kral se svym tymem,
vina a lanyze do avané
firmou Cortelazzi hosté
ochutnavali po
taktovkou
Ing. viadimira Or¢ika
a Enrico Prozera.
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Cortelazzi Praha s.r.o0.
Nademlejnskd 1a, 198 00 Praha
tel.: 281 861 525, 281 862 46,
fax: 281 862 693

Www.e-vsudybyl.




tescoma t o m 34

O lidech, kteri dotahuyji
véci do konc

Pane Vaculiku, znackové nadobf TESCOMA je
vyrabéno tak, aby preckalo véky.

Nerezové nadobi sice neni vécné, ale vydrzi mini-
malné dvacet aZ tficet let. | kdyZ kvalitni nerezové
nadobi vydrZi tfeba i celou generaci, je dokazano, ze
vétSina doméacnosti si nddobi obménuje asi za pét
let. Neni to tim, Ze by nddobi nevydrZelo déle, ale je
to snaha lidi, ktefi radi a dobfe vari, o0 modernizaci
svych kuchyni a domacnosti.

Ale Jara Cimman prohlésil, Ze: ,Budoucnost patif
aluminiu!“ Udajné inspirovan Karlem Marxem, ktery
(tusim ve dvé hodiny odpoledne) pfed vylohou hrac-
karstvi, v niz se prohanél elektricky viacek, prorocky
pronesl cimrmanovsky genidlni: ,Budoucnost patii
elektrické jiskie.“ Ndm obéma je ale urGité jasné,
kdo koho inspiroval. Jak je to s aluminiem
v potravinafiné?

Na rozdil od Jary Cimrmana, kterého mam rad, to
v kuchynich bude trochu jinak. Jiz pfed nékolika lety
nastoupil trend nahrazovat aluminiové nadobi,
zejména v profesionalnich kuchynich, nerezovym.
Divod je pfedevsim hygienicky. Neni to o tom, Ze by
aluminium bylo Skodlivé, ale je to otazka tvrdosti
materialu. Aluminiové nadobi se brzy poSkrabe
a v nerovnostech se zachytavaji necistoty, které
v myckach nelze umyt. Pfedevsim z toho divodu,
ale také pro dalSi uzitné vlastnosti, se nerezové
nadobi stava celosvétovym trendem.

TESCOMA zaii na nebi prestiznich firem, jako by tam
byla odnepaméti. Kde se tam vzala?

Tak (jako v jednom filmu) to vdm miizu fici napro-
sto presné. TESCOMA vznikla v roce 1992, kdy dne-
$ni spolumajitelé, pan Petr Chmela a Jifi Vaculik,
méli rockovou kapelu ,,Symfonic Rumpél“. (Dnes se
skupina jmenuje ,Rumpal“.) Premysleli, jak ziskat
penize na kvalitni hudebni nastroje, a v té dobé,
pred deseti lety, priSel shodou okolnosti obrovsky
narlst cen vody. Od mySlenky nebylo daleko k reali-
zaci, a prostredkem k tomu se stal dnes jiz nepostra-
datelny spofic vody. S jeho distribuci zacali oba spo-
lecnici podomnim zplsobem a vysvétlovali byt po
bytu jeho vyhody a prednosti. Kdyz oba zjistili, Ze

Vyrazny podil na jakémkoliv Uspé-
chu, véetné obchodniho, sehrava
organizace a zvladnuti lidské di-
menze. Nepodceriovani lidského

faktoru. O chovani lidi, obdob-
né jako o fotbalu, se fikava,

Ze nema logiku, coz v poli-

tice dokazuje nejeden nas

rybnik, na némz si zaby jiz
tradi¢né svym kralem voli
capy. Nastésti ve svété pod-
nikani je souvztaznost cena
— kvalita danosti rovno-
cenné nekompromisni vici
vsem Ucastnikim hospodarské
soutéze. V podnikani, na rozdil od
politiky, jsou sympatie a prizen cilo-
vé skupiny lidi faktorem, o néjz
musi podnikatelsky subjekt kazdo-
denné usilovat kvalitou organizace
prace, zbozi a prodejni cenou. Z to-
hoto pohledu je dnes mésto Zlin
nejen méstem Batovym. O povidani
si pri prilezitosti slavnostniho ote-
vieni logistického centra a nového
sidla spole¢nosti TESCOMA jsem
pozadal vedouciho obchodniho
oddéleni této firmy Dr. Ing.
Ladislava Vaculika.

o tento vyrobek je necekany zajem, zaméstnali prvni
obchodni zastupce. Ke spoficiim zacalo postupné
pribyvat dalSi zboZi do kuchyné a domécnosti. Po-
stupné pro firmu TESCOMA pracovalo vic a vic
obchodnich zastupcl a sortiment se rozsi-
foval aZ do dnesni podoby komplexni na-
bidky vyrobkii do kuchyné.

Na zakladé ¢eho TESCOMA vybira své
zaméstnance?
PFi obsazovani funkci ve firmé neni vy-
hradnim kritériem, kdo ma jaké vzdélani.
Hlediskem je spiSe to, co Clovék dokazal,
a u Cerstvych absolventd Skol, jakym doj-
mem pisobi. A zejména to, jakym zplisobem
jsou lidé schopni dotahovat véci do konce. Jestlize
chcete firmu rozvijet, musite mit nejen dobrého fedi-
tele, ale na vech pozicich lidi, ktefi jakoukoliv véc,
malou nebo velkou, dovedou (spésné zrealizovat.
Jiz od roku 1994 se nase zbo7i distribuovalo pod
znackou TESCOMA, ale opravdovy zlom nastal pfed
tfemi lety, kdy za podpory Ministerstva priimyslu
a obchodu CR vzniklo TESCOMA DESIGN CENTRUM.
To, co nas odliSuje od konkurence, je predevsim
vlastni vyvoj vyrobkil, ktery pochazi z viastniho desig-
nérského studia. Vytvoril jej ing. arch. Petr Stibora
a pracuji v ném absolventi katedry designu Umé-
lecko-priimyslové Skoly ve Zliné. Takovy pfistup je
v nasem oboru ojedinély i v evropském méfitku.
Rekl bych, Ze letos, kdy jsme vytvofili vice neZ dvé
sté novych a inovovanych vyrobkil, zaciname sklizet
plody této velké investice.

Dnes uZ nabizite i specidlni fadu nadobi pro kuchyné
penziond, hoteld, restauraci apod.

S nadobim ,,PROFESSIONAL" pro velkou gastrono-
mii jsme zacali letos od fijna. Vyvijeli jsme jej zhruba
pdl roku, aby vyhovovalo nejen po strance funkéno-
sti, ale také z hlediska ergonomie. Je uréeno pro kla-
sicky i indukéni ohfev. Oblast profesionalni gastrono-
mie vidim jako logické sméfovani znacky TESCOMA.
Cestovni ruch neznamena pouze pamétky a historii.
Podle toho, jak turistim u nas chutnaji nase Ceské
speciality, je to také o tom, Ze laska prochazi Zalud-
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Sortiment znackovych

vyrobkti TESCOMA
TESCOMA je ryze Ceska firma
zabyvajici se vyrobou, prodejem

a distribuci kuchyriskych vyrobkt

a potreb pro domacnost. K nosnému
sortimentu znackovych vyrobkt patri
predevsim nadobi a vyrobky do
kuchyné z nerezové oceli, kuchyriské
noZe, pribory a uceleny sortiment
kuchyriského naradi a pomucek do
kuchyné. V nabidce firmy nechybi ani
panve a formy s antiadheznim
povilakem, vyrobky z plastu, dreva

a kuchyriské doplriky.

Dominantni na trhu
kuchynskych potreb
TESCOMA dodava vyrobky do vice nez
tri tisic prodejnich mist v Cesku

a Slovensku véetné nejvétsich
obchodnich siti supermarketu

a hypermarketd. V minulém roce se
stala dominantnim partnerem vétsiny
odbératelu s rozhodujicim podilem na
trhu kuchyriskych potreb. Kazdym
dnem sili jeji pozice také na trzich
vychodni a zapadni Evropy. Kromé
centraly ve Zliné a expozitury v Praze
ma vlastni zastoupeni na Slovensku,

v Polsku, It4lii, Spanélsku, Rusku

a Ukrajiné. Vyrobky s logem
TESCOMA Ize stale castéji vidét

v prodejnéach a sitich nejvétsich
hypermarketdG v Némecku, Portugal-
sku, Francii, Finsku, Estonsku, Lotys-
sku, Litvé, ale také v Madarsku a Bul-
harsku, Rumunsku, na Malté ¢i Kypru.
Mezi dalsi vpyznamné zemé, do kte-
rych TESCOMA vyvaZzi, patri Slovinsko,
Chorvatsko, Jugoslavie a Bosna,
Rusko, Bélorusko, Moldavie a Gruzie.
S fadou vyrobku pronikla na vzddlené
trhy, jako je Indie, Mexiko, Ecuador,
Uruguay, Libanon a Spojené arabské
emiraty. TESCOMA podle nezavislych
pruzkuma patii mezi pét nejvyznam-
néjsich evropskych firem urcujicich
trendy a vyvoj na trhu vyrobku

s kuchyriskymi a domdcimi potrebami.

Podstatou uspéchu
Podstatou uspéchu firmy TESCOMA je,
kromé Spickové kvality a perfektniho
designu jejich vyrobkd, vylouceni
zbytecnych meziclankd pri prodeji.
Obvykly obchodni retézec vyrobce-
dovozce-distributor vytvari TESCOMA
kompletné sama. Tim se zboZi vzdor
nadprimérné kvalité mazZe stat
mnohdy cenové bezkonkurencni.
Rozhodujici podil na uspéchu znacky
TESCOMA ma vlastni designerské

a vyvojové studio. TEmér tisic vyrobku
rocné je pravidelné zdokonalovano

v souladu s potifebami zakazniki

a vyvojovymi trendy. Pred uvedenim
na trh jsou prototypy testovany

v mnoha domdcnostech

i profesionalnich provozech.

www.e-vsudybyTl.cz

Divaci mohli
shlédnout hudebni
vystoupeni
zpévacky Alice
Konecné

kem A dobré jidlo se pochopitelné neda délat na
nekvalitnim nadobi.

V&S sortiment neni pouze v nerezu. Poplatni zdej-
§im tradicim nabizite i dievéné zboZi a pochopitel-
né Siroky vybér plastového, vyrabéného kosmic-
kymi technologiemi.

Pfeci jenom jsme u nas na Vala$sku dél nezZ pred
sto a vice lety. Varecky jiz nemusi byt nutné dfeve-
né. Zakaznik si mlzZe vybrat i jiné materidly. Posled-
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o

fl‘ Celou slavnost uved EREE ATl
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ni dobou je velmi oblibeny napfiklad nylon, ktery
snese teplotu az 230 oC. Dalsim materidlem je
melamin, a k nejodolnéjsim kuchyfiskym naradi se
fadi silikonové. Plastové néradi je hygienicky dale-
ko lépe oSetfitelné nez dievéné. D4 se Gistit ma-
nudlné i v myckach. Ale pochopitelné do tradic¢nich
rustikainé ladénych kuchyni dfevéné naradi patfi.

Na urbanistice Zlina, obdobné jako na Sezimové
Usti Il, kde jsem proil prvni &4st svého dé&tstvi, se
vyrazné podepsal vliv Tomase Bati. 13. listopadu
jste ve Zliné slavnostné otevreli své nové logistické
centrum. | zjeho koncepce Ize vysledovat jistou
kontinuitu.

Zlin je totiZ zvlastni mésto. Jeho pocatky jsou sva-
zany s rodinou Bat(. Na zacétku 20.stoleti zde bylo
pouze par drevénic, louky, seniky a salase. Bata sem
zaved| nejen pasovou vyrobu, v niz se vzhlédl u For-
da, ale i urbanisticky koncept a architekturu. S touto
urcitou tradici souvisi i mySleni lidi, je zde hodné ob-
chodnich firem. TESCOMA se snaZi na tuto tradici
navazovat, a to jak koncepci svého vyvoje, tak systé-
mem samotné prace. Chtéli jsme, aby logistické cen-
trum TESCOMA zapadalo do pdvodni architektury.

t es co ma t o m a

| kdyZ se jedna o moderni budovu, kdokoliv sem pfi-
jde, mlZe v ni objevit prvky Batovy architektury.
Podilite se na druhém nejsledovanéjsim pravidelném
poradu televize Prima.

Pfed dvéma lety se ndm podafilo vstoupit do
poradu ,Mnam aneb Prima varecka“. Kompletné
jsme zménili scénu televizniho studia a vyznamné
prvky prindsime i do dramaturgie. Pfes tyden méa
porad sledovanost kolem péti set tisic divak, o vi-
kendu se $plha téméF k milionu. Tato moZnost je pro
nas vhodnou prileZitosti prezentovat nové linie ku-
chyniského nadobi a vybaveni, jeho vyhody, oSetfo-
vani a zasady spravného pouzivani. Ve spolupraci
s TV Prima a Ottovym nakladatelstvim pak vznikla

recepty. Nyni je na trhu jeji druhé pokraGovani
,Mnam aneb Prima varecka 2“, které navazuje na

o

Hdd 4 Fe

& ‘ !evFeni novéhocentra TESCON!QWORLD se z(iGastnil

" ministr primyslu a obch®du Jifi Rusnok, ktery
slavnostné prestfihl pasku.

lofisky prvni dil, kterého se prodalo pfes sto padesat
tisic vytiskd.

TESCOMA je sponzorem pivoligového fotbalového
tymu Zlina.

Ke sponzoringu fotbalového muZzstva FC TESCOMA
Zlin prispéla shoda okolnosti. Loni jesté druholigovy
tym se po Sesti letech dostal do prvni ligy, a tim se
oteviela moznost medidlni prezentace spojena se
zlinskym fotbalem. Proto se TESCOMA ocitla v nazvu

ako vzacného hosta privital

fotbalového klubu, ktery, jak véfim, bude délat svymi
vysledky naSi znacce dobré jméno.

Na zavér mi dovolte poloZit jesté jednu ,zavaznou”
otazku. Kde berete inspiraci pro nové napady?

Ne vSechny dobré nadpady musi nutné vznikat za
pracovnim stolem. To je samoziejmé znama véc
a z tohoto diivodu (i kdyZ nejen proto) jsme zaloZili
sommeliersky klub ,VinZlin“ a podle poétu jiz
degustovanych lahvi za¢indme byt velmi
konkurenceschopni.

www.tescoma.com

CINA WORLD TESCOMA WORTE TESCOMA wied
-5
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Pouhych pét mésicil po zahajeni rozsahlé .
rekonstrukce byla 22. fijna po poledni
znovu oteviena legendarni prazské Re-
staurace U Pinkasd o jejiZ historii a re-
konstrukci jsme psali v sedmém vydani
VSudybylu (str. 29) Spolecnost Adria-
Neptun s.r.0., kterd je novym vlastnikem
této vyhlaSené restaurace, tak navazuje
na slavnou tradici epovani plzefiského
piva, kterou v roce 1843 zaloZil prvni ma-
jitel Jakub Pinkas. Spickové o3etfené
a tradicnim zplisobem tocené pivo
U Pinkas(i nabizeji ve tfech podlaZzich.

m  www.upinkasu.cz

Obchodni akademie a Hotelova Skola v Turnové hostily

7. listopadu Gcastniky 5. roéniku celostéatni soutéZe stiednich
odbornych Skol zamérenych na vyuku cestovniho ruchu. V Tur-
noveé se tak kromé domécich sesli reprezentanti a realizacni
tymy s doprovodem z Trebechovic pod Orebem, Zdaru nad
Sézavou, Zatce, Jihlavy, Sumperku, Rymafova, Nachoda, Prahy,
Jablonce nad Nisou, Teplic v Cechach, Pardubic, BeneSova

u Prahy, Trebice a z Frenstatu pod RadhoStém.

e

;..

Beaujolais villa

veau 2002
'} hcggllu Expo, Praha _

-

Stejné jako mnozi dalSi po celém svété pozval i fe-

ditel hotelu Expo* ***, Praha Zdenék Chladek | l
21. listopadu na beaujolais villages nouveau 2002 na bEﬂll}U al's
stovku klientti a obchodnich partner(i do kongreso- nn L[\_‘E’aU

vého slu v 5. pate. Co na tom, Ze tento rok bylo
21. listopadu v Praze NATO. Beaujolais villages
nouveau je kazdy rok.




Klimatizované
skiiné EuroCave

cesky 7 trh dodava
Firma MUK e et Iifsi‘nogégsr‘(()%ave k ucbovém
& dodava v r&znyc_h ,
deni. Jejich techmgka
stav. Do sklipku

francouzske klima’(iZO\’/apeSskﬁn

vina, syru a doutvnn’(u. he

parevnych i v dfeveonerp pro £
data umoznuji ruzne variac

Ach inoték n

a domacich vine abiz

i skladove regalové syst

Chce-li byt kdo in

V poslednich letech enormné narostla poptévka
po instalacich klimatizovanych skfini ve firemnich
reprezentacnich prostorach a v bytech. Prezentovat
se kvalitnim, spravné oSetfenym vinem se stava ne-
jen soukromou zaleZitosti, ale Gasto uz i véci spole-
censkeé prestize, at doma €i pfi pracovnich jedna-
nich. Klimatizované skfiné na vino jsou proto kromé
restauracnich zafizeni ¢im dal vice zaleZitosti i bytd
a rodinnych rezidenci. Klimatizované skfiné fran-
couzské firmy EuroCave jsou Spickovymi zafizenimi,
které slouzi nejen pro archivaci a ukladani vin, ale
diky moZnosti regulace teplot v jedné skiini od 6°C
do 18°C se v nich daji uchovavat najednou vina
bil, rliZova a Cervend a zaroven teplota odpovida
sommelierskym zdsadam pro podavani vina.

Klimatizované sk¥iné

V nabidce firmy EuroCave je CtyfiaSedesat variant
vyrobk( s integrovanou klimatizaci, které Ize vyuZit
ve vSech prostorach restaurace, bytu, sklepé nebo
v garézi . Jejich modularni systém umoziiuje instalo-
vat jedno-, dvoj-, tfi- nebo vicefadové, velké i kom-
plexni nabytkové stény. Coby vestavny nabytek se

daji sladit s téméF jakymkoliv prostfedim. Klima-
tizované skiiné na vino je mozné libovolné kombino-
vat s klimatizovanymi skfinémi na syry a na doutni-
ky. Pohledem dovnitt se tak miiZe potésit oko kaz-
dého gurmana, a pritom se podafi uchovat vechny,
i ty nejcennéjsi vlastnosti uskladnénych pokladd.
Nabytkové provedeni je provedeno s nejvetsi
peclivosti z uSlechtilého dreva. Dopliiky a rozSireni

www.e-vsudybyl.cz 17

i>i pak spolecnost
il én"\)y a specialni
klimatizacni jednotky-

MIKA CZ

dle prani zakaznika ve stejném stylu a barevném
odstinu nejsou u EuroCave ni¢im nemoznym.
Zakaznik si mlZe vybrat dvefe z masivniho dieva
nebo z dekorativniho koufového skla s ochranou
proti ultrafialovému zareni. Mize si vybrat mezi
jednozénovou nebo vicezénovou skiini, skiini

s barem, s pfihrddkou na sklenice a mezi
vysledny efekt odpovidal jeho predstavam.
Novinkou, kterou spole¢nost MIKA CZ pro ¢esky
a slovensky trh nabizi, je dievény modulovy
exkluzivni regalovy systém pro sklep nebo degu-
staéni mistnost. Dodavaji i klimatiza¢ni jednotky
pro mistnosti az do 50 kubickych metri.

Kvalitni vina zaslouzi kvalitni
uskladnéni

Na vino nesmi pfijit denni svétlo, ale zrovna tak by
na néj nemélo pfijit ani svétlo z Zérovek. Proto spo-
le¢nost MIKA CZ nabizi skiiné s dvefmi s tvrzeného
skla, s UV fitrem a chladnym diodovym osvétlenim,
které vinim neskodi. Tyto skiiné maji oproti

elektrické energie. Kvalitni vina si zaslouZi kvalit
uskladnéni, a také proto se Ize s chladicimi
skifnémi EuroCave setkat v prestiznich hotelich
jako jsou napf. Grandhotel Pupp Karlovy Vary,
International Brno, Hoffmeister Praha, Palace
Praha, Casino DUPLEX Praha, Restaurant Lvi
dvlr Praha a u stovky spokojenych soukromych
zakazniku.

MIKA CZ, s.r.0.
Cernovické 2b

617 00 Brno

tel.: 545 234 507
fax: 545 234 508
e-mail: info@mika.cz

AW
www.mika.cz m I H n

Www.eurocave.cz
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Jak se do lesa vglz’;,
tak se zlesa ozyva.'
Ceské prislovi

2avo

Kdo jiny by mél realizovat jeden z nej-

excelentnéjSich potravinafskych pro-

gram v Ceské republice, zdsobovat = |

nejluxusnéjsi restauranty, a to nejen P

na naSem lizemi, neZ Lesy Hluboka?

A tak co se stane, kdyZ si dnes do Les(

zavolate napf. o riZovy kaviar, jsem se

zeptal generalniho feditele akciové

spolecnosti Ceské lesy a.s. Ing. MiloSe Balaka.
Lesy Hluboka nad Vltavou a.s. si asi nezaslouZi az

takovouto vizitku, ale pravdou je, Ze produkujeme

potravinu, ktera svymi parametry pfesahuje nejen

ramec Ceské republiky, ale i Evropy. Je ji lososovy

kaviar Imperator. Technologie jeho vyroby je nejen

nasi chloubou, ale i strategickym trumfem oproti

ostatnim producenttim tzv. ,rGiZového kaviaru“,

0 kaviaru IMPERATOR jsme jiz v ¢lanku ,Jak mé
chutnat kaviar“ velmi barvité rozpraveéli s Ing.
Eduardem Levym. Ostatné pravé o vydani tohoto
Vsudybylu (7/2001 str.
24-25) byl obzvlasté
velky zajem. S vasim
kavidrem se Ize setkat

v hotelich, jako jsou
Inter.Continetal, Holiday
Inn, Grandhotel Pupp,

u renomovanych cate-
rerii obsluhujicich bel-
gickeé krale, japonské
cisafe apod. Kromé
kavidru se pry chystate
pokracovat nastoupe-
nym smérem produkei
dalSich exkluzivnich

orii 154, Tel.: +420 380 772 100

Hotel The Old Inn: Nam. Svornosti, Tel.: +420 - 380 772 500

Fax: +420 - 380 - 713 146, E-mail: info@hotelruze.cz
www.hotelruze.cz - www.hoteloldinn.cz

Kdyz si do Lesu
3te o kaviar

I'i] gastronomickych komo-
4, dit, ato za Gicinného prispéni odpadniho
tepla blizké svétové znamé elektramny.
N Ano. Ta elektrarna se jmenuje Jaderna
k| elektrarna Temelin. V sou€asné dobé
mame zpracovanu predprojektovou
dokumentaci vyuziti odpadniho tepla
pro ohfev vody farmy intenzivniho chovu
krevet a mofskych ryb. V blizkosti elektrar-
ny jsme odkoupili ¢ast pozemku. Technologi-
cka a marketingova studie projektu se momental-
né zpracovava v zahranici. Produkce farmy by v prv-
ni fazi méla dosahovat GtyF set tun, cozZ je pro éesky
trh pomérné vysoké ¢islo. Znamena to, Ze minimal-
né 70 % az 80 % produkce bude uréeno na export.
A kdyZ si do Lesti zavolame o vynikajici ¢ervena
vina?
Jsme vyhradnim dovozcem makedonskych vin
z oblasti Povardarie. Dovazime je ve spolupraci
o s firmou Saveli Hradec Kralové.
Vozime kolem sedmi druhdi,
lahvované i v cisternach.

Odbornici ocenuji jejich vysokou a stabilni kvalitu.
Vindm byla udélena fada prestiznich ocenéni. Velky
zajem obchodnikil poutd pochopitelné nejen vysoka
kvalita, ale i cenové relace poplatné pomériim zemé
plvodu.

Vzhledem k tomu, Ze jsme si v Ceské kotliné
lispésné vyvrazdili velké predatory (pochopitelné
pouze v piirodé), museli jejich roli nahradit lidé.
Ostatné neni tomu tak davno, co jsem rozverné
rozpravé! s jednim velmi GspéSnym kamaradem
zvelkého byznysu, ktery se svéfoval, Ze by si rad
tady nékde na |éto koupil loveckou chatu. Pfesto,
Ze se bezesporu dominantné zabyvate i lesnim
hospodarstvim, dalsi oblasti, spadajici spolu

s gastronomii do byznysu cestovniho ruchu,

je lovecka turistika.

Jedna z naSich spoleénosti ze skupiny podnik(
Ceské lesy a.s., Lesy Hluboka nad Vitavou a.s.
spravuje pfimo zde v Hluboké nad Vltavou bazant-
nici. Intenzivné tu chovdme baZanta obecného
a kachnu divokou. Lovecka turistika ma obrovskou
tradici. Saha az do schwarzenberskych dob, kdy
zamek Hlubokéa nad Vitavou, potazmo blizky lovecky
zamecek Ohrada, byly letnimi sidly, ktera slouZila
této (tehdy) panské zabavé. Dnes je lov koni¢kem,
ktery nékoho oslovuje, nékoho ne. V kazdém pfipa-
dé je prinosem pro ekonomiku nejen nasi spolec-
nosti. LoveGti hosté do naSeho regionu privazeji
penize z Némecka, Rakouska, Ruska, Kanady, USA
a mnoha dalSich zemi. Poptavkou po doprovodnych
sluzbach a zboZzi vytvareji podminky pro vznik

a udrzeni podnikatelskych a pracovnich
prileZitosti tady na Hluboké i v okoli.

WWWw.caviar.cz

mit nezapomenutelny zazitek v pohadkovem
Ceského Krumlova,

dtel Ruize***** & Hotel "The Old Inn"*

idealni pro vase rozptyleni, kongresy a slav:
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sti Cortelazzi Group.
mezi néz patii Vv Cesku pu‘scs)brlc;
Cortelazzi Praha s.I.0- Ita ySe
C.E. Consulting Praha s.r.0. 5
speuahzujl na potravmgrs hyu
sektor. Jejich cilem je Vv ucSlrenl
talske tradice DTty pecia
kvality |
;:;utlwtrla?nce Italie. Neuspokou;‘]n se
ouze vybérem nej|eps|ch
italskych potravin a ]e]lc
uvedemm na trh, ale diky
ozitivnim zkudenostem s€ e
rozhodli osamostatnit ve vyrgvat
pro zahrani¢ni trhy @ seznam

verejnost

Spolecno

S nejtyplcte]mml vyrobky
italské kuchyné.
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sing. VIadlm‘?em

w”Kralovskou p

Reditelky firmy Cortelazzi Praha sleény Silvie
Cortelazzi jsem se zeptal, diky éemu jejich firma
objevila Cesko.

Plvodné jsme chtéli zacit v Rumunsku, ale situace
tam nebyla pfili§ prizniva. Dali jsme na doporuéni
zaméstnanct firmy Cortelazzi, ktefi se na svych
turistickych cestach nadchli pro Ceskou republiku.
Na setkani s Ceskem jsem se velmi t&ila a rozho-
dné mne nezklamalo. Cortelazzi Group je rodinnou
firmou. Existuje jiZ tfeti generaci. ZaloZili ji moji pra-
prarodice. Dédecek Cortelazzi oblast jejiho podni-
kani rozsitil o prodej uzenin. Posledni majitel, maj
otec Ernando Cortelazzi, pak o celkovou sluzbu v Si-
roké Skdle sortimentd na poli gastronomie. Nase
firma dokéze s pomérné malym poctem lidi Gspés-
né zvladat to, co jiné, mnohem pocetnéjsi. Citime
se zde jako doma, stale jako rodina, a mame chut
obchodné expandovat.
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LanyZ je diamant kuchyné.
Alessandro Dumas

Z1VC

S reprezentantem vasi firmy. - ..
panem Enricem Prozererq :
jsem se poprvé potkal ve
couzské restauraci v Obecnim do-
mé v Praze na pfedpremiéfe prezentace

italskych vin a lanyZi.

Co se tyka vin, které jsme méli tu Cest prezentovat
ve Francouzské restauraci pfi pfileZitosti galavecere
z lanyzil, zamérné jsme vybrali vina rodiny Cassata
Monfort, coz je rovnéz rodinnd firma. Nabizi $picko-
va vina, je stabilnim dodavatelem a je zarukou vyso-
ké kvality. Nejen v soucasné dobé a v Italii, ale vSu-
de na svété je dillezité vybirat si takové obchodni
partnery, ktefi vam zajisti kontinuitu dodavek, tzn.

ditglka firmy Cortelazzi Praha Silvie Cortelazzi spolecné

ikem (napravo) a Enrico Prozerem (nakevo) zahajuiji
fehlidku lanyZi a italskych vin“ ve Francouzské restauraci
v Obecnim domé v Praze (13. listopadu 2002).

abyste jeden rok nenabizeli vina, které jiz dalsi
nebudou k mani, nebo jejichz kvalita bude kolisat.
Pravé v tomto pripadé je vSe garantovano serio-
znosti a vysoce kultivovanym charakterem rodiny
Cassata Monfort. Nejde ndm pouze o obchod, ale
i 0 charakter. KdyZ vezmete tfeba Spagety, mizete
nabidnout rizné druhy a velikosti, ale pokaZzdé to
lidé znaji jako Spagety. Kdyz ale urcité vino nabid-
nete do hoteld a ono se tam zavede, nemizete
druhy rok fici, Ze tato vina jiz nejsou. U vin vzdycky
musi byt cosi, co udrZuje charakter
a vernost.

Pro¢ jste se ve Francouzské
restauraci v Obecnim domé

v Praze rozhodli
prezentovat lanyZe? -
ProtoZe tento vyjimecény e
-

gastronom

podhik zasluhuje n&co
vyjimeéného. VZdy, kdyZ je néco vyjimecné, je to
pritazlivéjsi, nez to, co je bézné dostupné. Vyjimec-
nost lanyze, i kdyZ je to v houba, je dana tim, Ze si
o ném lidé mysli spoustu véc, z nichZz mnohé spadaji
do sféry bachorek. Specifiénost lanyze je v naprosto
fantastické chutové nezaménitelnosti. Na kazdého
plsobi ponékud jinak. (Podle toho, jak zkazené ma
chutové poharky.) Disponuje celym spektrem chuti.
Uzndvali jej jiZ anticti Fimsti cisafi. DneSni skute¢nost
je ale mnohem lepsi. Predevsim neni cenové
nedostupny. Jsou druhy, které v podobé pomazanek
a omacek mlZe konzumovat i obycejny smrtelnik,
zejména z letniho ¢erného lanyze.

Jak se lanyZe hledaji?

Za pomoci psi ¢i vepra. U pejski to zpravidla ne-
byva Zadna vyjimecna rasa. Nejlepsi byvaji pouliéni
smésky - ofiSci. Svému maijiteli dokazi vyhledat lany-
ie v hloubce aZ pl’JI metru pod zeml' Psi jsou naroz-
ale uz jej neponlm, kdezto pokud coby prospektora
maéte prasétko, musite jej ve findle preprat a lanyze
mu vzit. ObCas se stava, 7e prase Vitézi.

Jak se vam Zije v Cesku?

Ziskala jsem zde obrovskou zkuSenost, osobni
i profesni. Zamilovala jsem se predevsim do Prahy.
Praha je nadhernym méstem. Ceska republika nabizi
mnoho moznosti. Je zde spousta krasnych restaura-
ci, dobfe se mi tu pracuje. Mozna, Ze ob¢as dochazi
k jistym stfetlim mezi nasi italskou mentalitou a ¢es-
kou, ale to naprosto nezptisobuje Zadné problémy.
Velkym zadostiuginénim spravné volby - jit do Ceska
- jsou velké moznosti Sifeni nasi italské kuchyné
a potravinarskych produkt(. Je pfijemné vidét, jak
pozitivné je zde italska gastronomie pfijiméana.

Ano, italska kuchyn& méa v Cesku skutedn& vysoky
kurs. Co ale fikate Geské?

Ceska kuchyné je dobra, ale pomémé hutna,
obzvlasté pro nas, ktefi pfichazime se zemé, kde je
nabidka leh¢ich jidel daleko rozmanitéjsi. Navic
u nas s jidlem nikam nespéchame. Nase stolovani

je posvatné. Jit s prateli na veceri ¢i obéd je
o0 tom, mit nejen gastronomicky, ale i spole-
Censky zéZitek. Rozpravét a k tomu konzu-
movat dobroty. Pro nas Italy je jidlo jednim
zZ potéSeni Zivota.

www.cortelazzipraha.cz
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istorie templa
H|templéfskycvh rytifu v rS
sklepy, O jejichz rt\ohutno
vinarské druzstvo, kte
komunistick;v’/m rezimem
jvatizace pre pni
zp:rl\\{fxﬂlza. Vhpodné klima’gc!(e ac
kvalitniho zpracovanl au

S farmarskymi druZstvy se miiZzeme setkavat jiZ sto
padesat let nejen v zapadni casti evropského konti-
nentu, ale i v USA, a to dodnes. Po prevratech na
naSem Gzemf vZdy padly zabrany. Kdo rychle krade,
dvakréat krade, bylo zdkonem i po osmactyficatém
roce. ,Ekonomicka transformace” opét dobéhla
pravni, a Gejkovické druZstvo majiteli - vinafii bylo
zlikvidovano. Reditele sougasného vinafského druz-
stva Templafské sklepy Cejkovice Ing. Pavla Pastor-
ka jsem se v adventnim, pfedvano¢nim €ase zeptal,
pro¢ se rozhodl vénovat témer veSkerou svou energii
obnoveni tradice produkovani kvalitnich vin

v Cejkovicich.

Kazdy clovék, kdyZ vyriista, ma prerlizné predsta-
vy, co by chtél délat. V&tSinou je to Siroké spektrum
povolani a predmét( ¢innosti. Plivodné jsem si ne-
myslel, Ze ze mé bude zemédélec. Nicméné
v tomto prostfedi jsem vyrostl a po vystu-
dovani zemédélskych kol jsem nastoupil
jako technik v zemédélském druZstvu. Tim
padem jsem byl naplno vtazen do viru ze-
médélské prvovyroby a souvisejiciho kolo-
bé&hu d&ni na vesnici. Cejkovice jsou obci
s jednou z nejdéle historicky dokumento- /
vanych tradic péstovani vinné révy a vyro-

cclvch sklept v Cejkovidict
Fskycf Ocpe 1232 z Frand
ti dodnes koluji
1 sj sklepy pronajalt
e oce 1952. Az do jara 1994 2 : s
stvi opnovene vina syy v ndvaznosti na tra

i odaft )
bralo skiep® ho;zografické ofelelnll

hovani vina v temp

k nejvyznamnéjsim Vi

cich saha az do X”,
e. Ti v Cejkovic 0

ndy. V roce 19. C
‘e'?a?o g’mnost druzstva Vsakvk_>
' de "hospodafil
fské druzstvo.

ch soucasné st
36 vinohrad

nky pro péstovani re

nafskym mistam.

by vina na Moravé. Obnoveni druzstva vinafi jsme
proto chapali jako jejich pokracovani. Na mne pak
pripadlo byt feditelem obnoveného spolku véetné
feSeni obrovského baliku problémi a nepochopeni
tykajiciho se znovurozjeti firmy. | pfes hektiénost
doby jsem si vZdycky naSel ¢as, abych si uvédomo-
val, Ze po staleti opakujici se déni v pfirodé je pro
nas obrovskou inspiraci. Pohybuji se ve spolecnosti
lidi, pro néz se vino stalo nejen predmétem Zivobyti,
ale i konickem a osudem. Je nés zde zhruba sto
Sedesat soukromych vinohradniki a jsme jedinym
zpracovatelskym druZstvem na zpracovani hrozn(i

a vyrobu vina v ramci celé Ceské republiky. Takovato
uskupeni v zahraniéi funguji dodnes a jsou jednim

z ekonomickych pilifil celého agrarniho sektoru
tamnich statd.

Cejkovice jsou nejen malebnou a vysostné
vinafskou obci, ale pokud pouZiji terminus
technicus i turistickou destinaci s nadstan-
dardnf infrastrukturou cestovniho ruchu.
Cejkovice majf z hlediska geografie cestov-
niho ruchu velmi vyhodnou polohu. Nachézeji
|, sedesetkilometri od dalnice Brno-Bratisla-
A va (sjezd na Velké Pavlovice), 20 km od hra-
‘ nic s Rakouskem. Na nedostatek navstévni-
ki si rozhodné nemizeme stéZovat. Jsme
tomu radi a snazime se v obci pfiloZit ruku
k dilu, abychom mohli turistdm nabid-
nout co nejvice v co nejvy3si kvalité.
Pochopitelné, nejstarsi strategickou
pamétihodnosti, spolu s tvrzi, jsou tem-
plarské sklepy. Rozsifujeme ale i pocet
a délku vinafskych turistickych a cyklo-
turistickych stezek. SnaZime se zvysit
zdejsi celkovou ubytovaci kapacitu, aby
nebyla vazana pouze na Hotel Zdmek.
Poradame kulturni i spolecenské akce,
které maji podtext vina a vinohradnictvi.
Pokud vzpomenu Cejkovické vinné trhy
se sedmiletou tradici, ty se kazdorocné
konaji v druhé plilce kvétna. Jsou svat-
kem milovnik(i dobrého vina, ktefi si
mohou vybrat z velkého mnoZstvi druhil
a rocnikd. Jsou to ale i vystavy vin

i ojenas S
|. stoleti. Je sp \],rzi vybudovali vinne

nici v Cejkovicich zalozili
yla nasilné ukoncena
" statni statek. V ramci
To navéazalo na us

larskych sklepich tak opét fa

ptichodem radu

péchy

di Cejkovice

a odborné prednésky. Pro Sir
dopisné slavnosti jako napf. t
pitelné&, Cejkovice jsou pro n3
v obdobi vinobrani a buréaku 4mo, burd
nesmi vozit, za burGakem se musi pfijet. V Case bur-
¢aku bychom proto potfebov§|i, aby den mél ales-
pofi Gtyficet hodin. §

Vino diky vdm, sdruZenym vinohradnikiim, opét do-
zrava ve sklepech, které byly za timto (icelem vyko-
pany pied vice nez 750 lety. - i i

K historickym chodbam se vztahuje fada Iégend
a povésti. Také k hluboké studni na tvrzi, k samotné
obci Cejkovice a jejimu okolf. Templaiské sklepy by-
ly na tehdeji dobu n&&im naprosto vyjime&nym.
Dnes je pfistupny komplex vice neZ Sesti set metr(i
chodeb. Legendy zmifiuji, 7e vedly a% ha Slovensko
do mésta Skalica, které je odsud vzdaleno 24 km.
Ma to jistou logiku, protoZe Skalica byla op&rnym
bodem na jantarové obchodni stezce. Povésti se
vztahuii i k zaniklym vsim v okol. V Dolnich Bojano-
vicich, které jsou zhruba 10 km vzdélie Y, S€ rovnéz
nachazi sklep s obdobnou charakteristikou klenby
o0 délce nékolika desitek metr@f. Kaz vstévnik se
mze presvedeit, Ze templafskymi sklg miiZe pro-
jet ozbrojenec na koni Gi viiz naloZen boil'nﬁz?’roé
je Fad templafd takto dimenzoigané v »udova*d,;je
nabiledni, ackoliv ve stfedovéku nemghl pf
dat, 7e budou jako tkryt civilni:obrany:
Sem véku. Jedna z chodeb, ktera se jmenuj
(coZ dokumentuje nékolikeré o meni); zfejm
i obranny vyznam. Jedna z povésti fika, Z
v labyrintu Eejkovickych chodely
darni gral templafskych rytira.

Pred néjakym €asem jste se rozhodli investovat do
ambaléZe véetné etiket z ruéniho papiru. Jak se tato'
nemala investice osvédcuje?

Pfed pdldruhym rokem jsme se zacali vaZné zaby-
vat mySlenkou, co udélat pro to, abychom své vin
obchodné zatraktivnili. Proto jsme se rozhodli
covat na designu. Jak se fika, obal pro
pracujeme s designerskymi studii, s hi
raldiky, abychom vérohodné dokézali pfedstavit
spotiebiteli kvalitu nasi lokality. Podle obchodniho
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0 byl jednoznacné krok spravnym smé-
€nili jsme typ lahve, vizaz etiket s tim, Ze
adili na zvyraznéni historie templafskych

sou etikety oznaGovany pora-
ly, abychom zakazniklim zarugili
- co nejvyssi jedinecnost produktu.

!

Vage vina jiz na vystavéch a sout8zich zis-
~ kala nejedno ocenéni. Kterych si nejvice
vézite?
Kazdého. Nejenom formou medaile,
diplomu, plakety. Nesmirng mne tési
formalni ocenéni spotfebiteldi, kdy
nformuji, Ze jim nase vino velmi
alo, Ze se vino libilo jejich pFa-

im ¢i hosttim apod. To jsou pro |
nas ocenéni, ktera se nedaji vyvazit
plaketou ¢i medaili. Ale pokud jsem
zminil tato oficialni, zigastiujeme se
fady vystav a vozime z nich i tato
cenéni. Napf. z Valtickych vinnych
rha, ale i ze zahranici z italského

raminu, ze Slovenska z PreSova nebo

www.e-vsudybyl.c

z celostatni oteviené mezindrodni vystavy vin,
zBrna z Vinexu atd.

In vino veritas - ve viné je pravda. Jsou ale vSechna
moravska a ¢eska vina vpravdé moravska a ceska?
Vina z Templatskych sklep Cejkovice rozhodné

ano. Co se ale tyce produkce vinic, polovina vina
realizovaného na éeském trhu se musi dovézt, pro-
toZe vinice Ceské republiky jej nejsou s to vyprodu-
kovat v dostateéném mnozstvi. Jizni Morava patfi

k nejsevernéji poloZzenym oblastem péstovani vinné
révy. Z toho plyne snaha, aby v rdmci integracnich
jednani byly naSe vinice zafazeny do ,zony A“. Nase
klimatické a pldni podminky jsou jedineénym pred-
pokladem pro produkci bilych vin tak, jak je zname -

. /

ke sladéni charakteru aromatickych latek
a kyselin. Tim jsou naSe vina charakteristi-
ckd, vyjimetna a nenahraditelna. Bylo by
obrovskou chybou, kdybychom si svoji
jedine€nost nechali vzit nebo ji dovolili
utlumit v zdjmu byznysu povétsinou
nadnarodnich koncernt (zabyvajicich se
na nasem Uzemi distribuci levnéjSich
importovanych vin) & pod zaminkou
vstupu do Evropské unie.

Templérské sklepy Cejkovice, vinafské druZstvo
696 15 Cejkovice

tel.: 518 362 628, 518 362 801, 518 362 705
tel./fax: 518 362 628, mobil: 602 718 227
e-mail: info@templarske-sklepy.cz

m www.templarske-sklepy.cz



gastronom

Firma, ktera slouzi

splckovym
kuchaifum

Oblast profesionalni gastronomie je
neodmyslitelné spojena s prisnymi
hygienickymi normami. Pfed Ing.
Petrem KubeSem, CSc.,
jednatelem zastoupenf
predniho svétového vyrobce
profesionalnich myéek nadobi
Winterhalter Gastronom pro
Cesko a Slovensko, jsem si
ale na tivod dovolil pozndmku,
Ze KubeSova Sumavska
dechovka je rovnézZ velmi zndma.
KubeSovu dechovku méam rad,
i kdyZ to neni mdj pfibuzny. Ale vazné,
premyslim i o tom, Ze bych jeji nahrévky déaval jako
osobni pozornost obchodnim partnertim. Mnoho
z nich mne totiZ zacalo ddvérné oslovovat: ,pane
Winterhalter. Casto si ale fada naich partnerd
jméno firmy spojuje s moji rodinou z toho dtivodu,
Ze ve firmé Winterhalter Gastronom-CS, spol. s r.o.
pracuji se svymi syny a pracovala v ni i manZelka.
Nase firma vznikala pred vice nez deseti lety
podobné jako matefska firma skutecného pana
Winterhaltera. Ten také zacinal sém s manzelkou.
Dnes jsou vedouci firmou na evropském trhu
profesionalnich mycich stroji. My jsme rovnéz
zacinali doma. Vystéhoval jsem jednu mistnost,
skladoval mycky v garaZi a nahradni dily ve sklepé.
Rozvoj firmy je vidét a chystdme to tak, aby byl vidét
jesté vice.

TakZe de facto ,Kube$ & synové“ s nemensi

rodinnou razanci Sifi proslulost znacky Winterhalter.
Jako vSechno na svété je to shoda nahod. V tomto

oboru délam dlouhou dobu a firmu Winterhalter

Gastronom GmbH jsem znal z dfivéjSka jako jednu
z kvalitnich a solidnich zahraniénich firem. Nabidka

na spolupraci mne zaujala v dobé, kdy mne ani
nenapadlo, Ze budu jednatelem jejiho zastoupeni.
Takze ano, k dnesnimu dni svétové uznavanou

znacku Winterhalter na Geském
a slovenském trhu GspésSné prosazuje
také naSe rodina.

Vasimi zékazniky nejsou pouze
velkokapacitni kuchyriské provozy,
mezinarodni hotely, velké restauranty,
nemocnicni, zavodni kuchyné apod., s nimiZ se
da délat byznys ve velkém. Pokud se pohybuji
v terénu, setkdvam se se znackou Winterhalter
i v fadé penziond, bister a vesnickych hospod.

Je to tak. Na Ceském a slovenském trhu
plsobime vice nez deset let. To takové, fekl bych,
L»stavéni dalnice z kaminki“ bylo velmi narocné.
| kdyZ jsme aktivity zacinali ve velkych podnicich
mezi top managery, ktefi znaéku Winterhalter
znali, postupné jsme se dostavali do povédomi
dalSich profesionald. Velmi ¢asto to jsou, zrovna
jako my, rodinné firmy, které uvazuji v dlouhodo-
bych, vicegeneracnich perspektivach - zajistit svym
détem budoucnost.

KdyzZ si chcete udélat radost, co délate? Kam si
zajdete?

Mou nejvétsi radosti jsou vnoucéek a vnucka, a tak
se jim vénuji. Cas od asu si ale zajdu i do n&jaké
hospldky. Musim fici, Ze rad chodim tam, kde maji

naSe mycky, protoze k takovému podniku mam vétsi

ddveéru. UZ jsem vic gurman, protoze jsem pan v le-
tech. Dfiv jsem snédl jidelni listek odshora dold.
Dnes si dam radéji néco v mensim mnozstvi, ale
kvalitnéjsiho.

Jaka je perspektiva vaseho oboru z hlediska
obchodu?

Kazdé podnikani je dobrodruZstvi. Dnes to jde
velmi dobre a jsem presvédcen, Ze mame i dobré
vyhlidky do budoucna. Ale jak mnoho, to se da
tézko odhadnout. Dnesni svét je rychlejsi, propoje-
n&jsi. Radu véci nejsme s to ovlivnit. Ale tendence
smérem k cestovani, poznavani, k vyuzivani volného
Casu sili a budou silit. Posledni dobou jsme uvedli
na trh mycky, které se témér hodi i do domacnosti.
| unas je jista skupina lidi, ktefi se radi setkavaji.
Maiji slusné zazemi, bazény a na party k nim chodi
vice lidi. Myslite, Ze se jim vyplati myt nadobi
v mycce pro domdacnost a Cekat na sklenicku dvé
hodiny?

Oblast gastronomie vidim z dlouhodobého
hlediska jako perspektivni, s vzestupnym trendem,
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ale té7ko se da odhadnout strmost vzestupu. Klicem
k Gspéchu bude vZdy kvalita. Snazime se, aby se
diky nasim sluzbam, prostfednictvim ¢istotou
zériciho nadobi a skla, dostala az k hostovi. Aby
povédomi kulturnosti v gastronomii bylo vétsi nez

v intencich Stétky na myti pivniho skla.

Ceska gastronomie a jeji predstavitelé véetné
narodniho reprezentacniho tymu kuchafi a cukrafi
jsou v zahranici velmi Gspésni, ale Ze by o jejich
lispésich byla vefejnost adekvatné informovana, to
ani ndhodou.

Nejen $pickové vykony nasich kuchafl a cukrafi

v zahranici, ale cela oblast cestovniho ruchu neni
v Cesku vniména jako diileZita. Vzdor tomu, 7e
okolnim zemim, uZ jen diky obecnému povédomi
o0 ekonomickych pfinosech turismu, pfinasi
obrovské sumy. Co se tyce firmy Winterhalter
Gastronom, pravé pres kvalitni jidla Séfkuchare
(a Ze jich zndm osobné mnoho) se dostavame ke
konecnému spotfebiteli. Jsme firmou, ktera slouzi
Spickovym kucharim.

Winterhalter Gastronom-CS

Cernokostelckd 65, 251 01 Ricany u Prahy

tel.: 323604537, fax: 323604536

e-mail: winterhalter@winterhalter.cz
www.winterhalter.cz




Winterhalter Gastronom je vyrobcem
profesiondlnich mycek nadobi.
Neustalé inovace jej privedly
k vedoucimu postaveni na trhu se
zatizenim pro hotely, restaurace,
pekarny, cukrarny, feznictvi, zavody
spolecného stravovani (Skolni
a zavodni jidelny) a ostatni
gastronomické provozy. Winterhalter
Gastronom CS, spol. s r.o. dodava
myci stroje véetné systému
kompletnich dodavek a komplexniho
sortimentu pfrislusenstvi pro
profesiondlni kuchyné. Jde o mycky
na sklenice a mycky pro bistra, mycky
na nadobi a mycky kuchyriského
nadobi k zabudovani do linky,
prichozi mycky na nddobi (pifimé
i rohové provedeni); mycky na ¢erné
nadobi pro myti hrncli, gastronadob,
kuchyriského nadobi, prepravek,
plechd; myci stroje s automatickym
posuvem kosU; a to vesmés
s inteligentni elektronikou
a inteligentnim diagnostickym
systémem, dale pak stoly, podstavce,
kose do mycek, tridici stanice a dalsi
prislusenstvi; myci a oplachové
prostiedky uréené pro myti
v profesionalnich mycich strojich.
Winterhalter Gastronom vyviji
a dodava zafizeni na Upravu vody
pro mycky nadobi a sklenic, které
odstranuji usazeniny vapna
a kotelniho kamene pfi vyssi tvrdosti
vody. Zafizeni na ¢astecné ¢i uplné
odsoleni vody se pouzivaji tam, kde
jsou kladeny vyssi naroky na vysledky
myti a nestaci pouziti zmékcovace.
Zatim nejdokonalejsi alternativa
uplného odsoleni vody je zatizeni
pracujici na principu reverzni osmozy,
které pri stejném vysledku Upravy,
zvlasté pfi velmi tvrdé vodeé, pracuje
s nizkymi provoznimi naklady.

Mezi zakazniky firmy Winterhalter
Gastronom CS, spol. s r.o. patfi hotely:
Holiday Inn Brno, International Praha
i Brno, Bohemia Gold Cesky Krumlov,

Corinthia Towers Hotel Praha,
Panorama Praha, Palace Praha,
Holiday Inn Praha, Meteor-Best
Western Praha, Regina Praha, Arnika
SpindlerGv Mlyn, Harmony Spindlertiv
Mlyn, Olympic Praha, Letisté Prahy
Ruzyné, Grandhotel Pupp, Bohemia
lazné Karlovy Vary; prazské
restaurace: Flambee, U Vladate, TGI
Friday's, Staroméstska restaurace,
U kamenného stolu, U Prince;
restaurace Na To¢né Ceské
Budéjovice, sit restauraci Jarmark
a Coloseum; Ministerstvo obchodu
a pramyslu CR, Ministerstvo financi
CR, Ministerstvo dopravy CR,
Benzina Praha, fada zavodnich
a skolnich jidelen, nemocnic atd.

winterhalter

www.e-vsudybyl.cz
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Ve Stfednim odborném ugilisti U Krbu v Praze
10 - MaleSicich jsou soutéZe diileZitou
soucCasti pipravy budoucich ¢iSnikd, cukrari
a kuchar. Pro ty posledné jmenované se pred
nedavnem zvedla opona kléni, které mélo
jedinou podminku - pouZit Spendat €i tvaroh pi
pripravé studeného pokrmu ve dvou verzich -
degustacni a aranZované pfimo na prostiené
stoly v jidelné ucilisté. Mozna vam chybi
receptura, ta vSak byla vyhradné plodem
fantazie Gcastnikli. Odborna porota pfi
koneéném hodnoceni samoziejmé ocenovala
dodrzeni soutéZnich podminek: vzhled,
napaditost a Gpravu véetné aranzma. Na
jednom ze stol(l byla jako soucast aranZzma k vidéni
i lahev cerveného vina v hodnoté 8000 K¢, le¢
nejvetsi Gskali predstavovala chut pokrmu. A pravé
ta mnohé Gcéastniky nakonec odsunula z vitéznych

pricek. Dilezitym aspektem pfi prezentaci byl
nazev vyrobku. Mél vyjadfovat pouZité suroviny,
jeho povahu ¢i chutové vlastnosti, nebot host je
tvor zvidavy. O originaIni pojmenovani tak nebyla
nouze. Palmu vitézstvi si odnes| Jaroslav Sebanek,
Zak druhého rocniku, lec slova uznani zaslouzi
vSichni. Zvitézit chtél urcité kazdy, ale zaroven
kazdy vsem jasné fekl: ,Kucharina neni jen
femeslo, ale konicek, kterého jsem si na cely Zivot
osedlal.“ V3ak se v o¢ich feditelky Stfedniho
odborného ucilisté Mgr. Hany Libalové zracila
nelicena radost a zdravé sebevédomi. Nad tim, Ze
ma kolem sebe nejen schopné a ucenlivé Zaky, ale

také pedagogy a mistry odborného vycviku, ktefi
dovedou podobné akce zorganizovat. V letoSnim
roce to potvrdili jiz poCtvrté.
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InterContine“tal INTER-CONTINENTAL

4. listopadu

............O. .....
4. listopadu se po dokonéeni obnovy
interiéru hotelové haly a Duke's Bar &

Café uskutecnilo znovuotevieni hotelu
InterContinental Praha. Tiskové

konference poradané pfi této pfileZitosti

se z(Gastnili feditelé hotelu - generalni,
obchodni a technicky.

m  www.interconti.com
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do mas lucernu, jdi prvni.
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Holiday Inn Brno byl prv
Bass Hotels & |
brnénského vyst
Nabizi 195 elegant

by bar, dvé resta
|:Sogi,. Je utastnikem program

arantuje hladlky prub:
spo?eéenskych udalosti. Dis

které pojmou

avisté, nékol

v v

Za to, jak VSudybyl vypada, miZe vzdor mému vkusu
pani lvana Mitackova a jeji bménskeé grafické studio
Imidea s.r.o. Ostatné&, obdobné tak mizZe i za nejno-
V&j51 tvar reprezentativnf publikace o Cesku ,Praha

a perly Ceské republiky”, které je o i ligy krasnéjsi
nezZ viechny predchozi. To zase vzdor Blance Lange-
rové a jejim klientim. Byva prospésné dat na lidi, kte-
rym je dano vidét dél a jasnéji neZ ndm. Také proto
jsem si dovolil coby motto pouzit japonskeé piislovi:
,Kdo mas lucernu, jdi prvni.” Zdafily marketing je také
o takové lucemné, za niZ by mohl nasledovat spéSny
obchod. Obchodni a marketingovou feditelku hotelu
Holiday Inn Ing. Beatrici Putnovou jsem navstivil bé-
hem jedné z Eetnych navstév Brna. V rozporu s obsa-
hem tivodni meditace (kterou nemohla slySet, protoZe
jsem ji doplnil aZ poté v redakci) jsem rozhovor zahdjil
konstatovanim: ,Pokud kdekoliv vstoupite do hotelu
Holiday Inn, je to Holiday Inn. TakZe hovoiit

o bménském Holiday Inn, Ze by byl jiny...?

Zkrétka je to luxusni

ctythvézdickovy

nim zastupc

Ceské repub
oS, ik minut autom

utom o
'<h dvoultizkovych pokoju @ b oAkovigte

u Holiday Inn Conferenc

az 160 osob, a kongresov

ostu

em svétového hotelové’hg"rzektssztﬁe
[ i 3 ésné Dbll
_Je situovan v t r $
o obilem od stredu meésta.
0 apartma,

itness, hlidane :
U onte e Network, ktery

leni, konferenci a daldich

Gbé inaru, sko konf a dalsin
rUber[:\)ci?\rJ\je tfemi piné klimatizovanym! salonky,

ou halou s kapacitou az 600 osob.

evropsky hotel mezinarodnf tfidy. Ale pfesto, od té
doby, co jsem v ném byl naposledy, je ten vas jiny.“
Neni tomu tak davno, co jsme adaptovali jeho
vstupni prostor. Mésic mame zprovoznénu novou ho-
telovou halu. Stéli hosté, ktefi k nam po letnich dovo-
lenych pfijizdéji, v ni pfemysleji, jsou-li spravné tam,
kam méli namifeno. Jejich ohlasy napovidaji, Ze jsme
docilili vétsi Gtulnosti. Vstupni prostory jsme rozsiFili,
vybavili novym mobiliaiem a interiéru dali jeSté prive-
tivejsi tvar véetné osvétlenf a akvaria. Co se tyce ga-
stronomickych stredisek, i ta jsou stalym navstévni-
k(im pfijemnym prekvapenim. Kromé baru, u néhoz
sedime, je za rohem Gtulny koutek na sklenicku, dout-
nik a prijemné posezeni u knizky. Spolu s vétsi restau-
raci, v niz podavame snidang, obédy a vecere, je zde
jesté jedna. Ta je koncipovana tak, aby si z ni host
odnésel nevsedni zazitky.
Vase klientela je ale z velké ¢asti obchodni klientelou
a byznysmen chce piijit do hotelu, jist zpravidla to, na

co je jeho Zaludek zvykly. Cim jste tedy v oblasti
gastronomickych sluzeb, véetné cateringu, jini?
Pochopitelné, Ze nabizime Spickovou mezinarodni,
moravskou i Geskou kuchyni. Jak jsem ale zminila,
nasSe nova restaurace Prominent se profiluje jako
zaZitkova. Priprava jidel se déje piimo pred zraky
host( ve velice milém prostiedi s jeSté milejsim
personalem. Co se tyée cateringu, mame zazemi
a moznosti zajistovat své sluzby mimo hotel aZ pro
tisic osob. Nasi velkou vyhodou je tésné sousedstvi
brnénského vystavisté, kde fadu z nich realizujeme.

Jaké to je byt top managerkou mezindrodniho hotelu
v Ceské republice?

Jesté pred ukoncenim vysoké Skoly jsem sem na-
stoupila do rezervacniho oddéleni. Povazovala jsem
to (a dodnes povazuiji) za velkou Sanci pracovat v ho-
telu zaclenéném do mezinarodniho fetézce. V Brné to
byla prilezitost jedinecna. PrinaSela kontakt s novym,
modernim obchodnim svétem, ktery k ndm koncem
devadesatych let vstupoval. Zacala jsem od referen-
tky. Postupem Casu jsem si kompletné ,,0sahala“
prakticky hotelovy Zivot. To, Ze jsem top managerem,
bych zatim o sobé netvrdila. K tomu mam jesté
daleko.

Mate pravdu. Nechte to na ostatnich. Za svilj pohnuty
Zivot jsem poznal velmi mnoho téch, co se vzajemné
poplacavali po ramenou a la: ,Ty se$ dobrej. A jakej
jsem ja?“ ,No ty ses taky dobrej.“ A i tak neprozira-
vych, ktefi misto toho, aby pouZili moudré finty: ,MIa-
di vpred, staii na svych mistech,“ hajili své pozice
hlava nehlava, aZ o tu svoji (sice ne

hlavu, ale sesli) prisli. Ale zpa-

tky k hotelnictvi. Vnimate v

tom eském néjaké

generacni pnuti?




Ani ne. Posledni dobou mam pocit, Ze je davana
pomérné velka Sance mladym. SpiSe je to o tom, dat
do obecného povédomi, Ze se dvefe otviraji. Kdo ma
zajem a chce si cestu najit, ma moznost. Ono je to
centralné soustreduje v Praze. VEetné statnich institu-
ci a oborovych ¢i profesnich sekretariatl asociaci.
Mimoprazské pobocky a sekce maji daleko mensi
primy operaéni prostor zasahovat do asociaéniho
déni. Pfedstavte si, Ze mimo svoji praci chcete byt
aktivni, a dojizdéjte porad na jednani do Prahy...

To si umim predstavit docela Zivé. A Ze jich znam ...
Nicméné bavme se o téch, ktefi chtéji naplno
vykonavat svou odbornou profesi. A je jedno kde,

v Ceském Krumlové, Bmé&, Opavé nebo Praze. Ostatné
kazdy, kdo v Praze néco znamena, je velmi Gasto

z Bma. Tim, Ze jedni Britané presidluji do Prahy,
jakoby zt€Zujf Zivot tém, ktefi v Bmé zlistali ...

Pokud si z vasi nepatfiéné poznamky vezmu to, 7e
jsem zlistala v Brné, musim konstatovat, Ze to rozhod-
né neni jednoduché. A plati to pro jakékoliv dalSi mi-
sto mimo Prahu. Délat obchod ve mésté, které neni
ve svété tak znamé, je daleko té7Si. Kdyz se cizince
zeptate, co v Ceské republice navstivi, na prvnim mi-
sté fekne Prahu. To je obrovska vyhoda pro tamni ho-
teliéry. Jednou mi bylo prazskymi kolegy feceno, Ze
jsme daleko Sikovnéjsi nez oni, protoze pro nas je da-
leko t67i ,prodat Brno“ a atraktivity Jihomoravského
kraje. Nicméné na tomto (kolu se spolu s nami,
brnénskymi hoteliéry, posledni dobou ¢im dal inten-
zivnéji podili jak Jihomoravsky kraj, tak statutarni mé-
sto Brno. A neni to pouze o0 nejnovéji zapsané pamat-

ce UNESCO vile Tugendhat. Zjistujeme, Ze obé
instituce se ¢im dal vic snaZi prosazovat Brno

a Jihomoravsky kraj jako turistickou destinaci.
Bezesporu vyznamnou roli v tom hraje i akciova
spolecnost Vystavisté Brno. Vim, Ze jihomoravsky
hejtman, Ing. Juranek, resp. Jihomoravsky kraj, ma
velmi aktivni sekci pro podporu cestovniho ruchu.
Pravé v této dobg, kdy spolu hovofime, probiha

v naSem kraji pro zahraniéni touroperatory a novi-
nare prvni ¢ast projektu na podporu incomingu
,Ceska republika - poklad v srdci Evropy“.

Kromé toho, Ze se Bmo diky vile Tugendhat dostalo
na seznam mist pamatek UNESCO, existuje jeSté
jeden velmi prestizni seznam, a to hotelli
mezinarodniho fetézce Holiday Inn. | ten je

-~ .

0 vysoké bonité mista. Pii v3i Gcté k mému témer
rodnému Sezimovu Ustf si zatim nedovedu predstavit,
Ze by v ném Holiday Inn mél svij hotel, presto, Ze
stavajici hotel MAS si na nezajem hosti rozhodné
stéZovat nemiiZe. Je to 0 obchodg. O svété, kde se
jednoznatné hraje na vysledky a navratnost investic.
TakZe i z tohoto (ihlu pohledu ma jiz Brno diky Holiday
Inn punc velmi perspektivni turistické destinace.

Asi ano. Prijizdi-li zahraniéni turista na individudlni
prohlidku Evropy a zagleni-li do ni Ceskou republiku,
¢asto hleda ubytovani podle jemu znamych hotelo-
vych fetézell, u nichz mé jistotu, co se mu v nich
dostane za sluzby. Spolu s Holiday Inn v Praze jsme
se proto nedavno rozhodli udélat promotion akci pro
centralu Six Continent. Jejim prostfednictvim chceme
seznamit pracovniky rezervaénich oddéleni, ktefi maji
velky vliv na doporucovani destinaci, s tim, pro¢
doporucovat Brno i Prahu a naSe hotely Holiday Inn
coby kvalitni, divérné znamé a bezpecné zazemi pro
poznavéni atraktivit Ceské republiky.

Brno je nejen méstem krasnych divek a pani, k éemuz
jsem intenzivnimi empirickymi vyzkumy doSel iz pred
patnacti a vice lety, kdyZ jsem zde po Etyii roky zase-
daval v Orli ulici na Programovych radach Mezinarod-
niho folklomiho festivalu Straznice. Je nejen méstem,
které za thicetileté vélky odolalo Svédiim, pamétky

h ot el

UNESCO, LeoSe Janacka apod. Od dvacatych let
minulého stoleti je také méstem veletrznim.

S bménskym vystavis§tém mate spolecny nejen
plot, ale i to, Ze zde hostite spousty doprovodnych
veletrZnich akci. Co Holiday Inn a kongresové
zazemi?

Je tomu teprve dva roky, co jsme otevieli kongre-
sovou halu. Uvédomili jsme si totiz nutnost nabid-
nout hostlim néco vic nez jen ubytovani a stravo-
vaci sluzby. Nasli jsme prostor na pozemku hotelu
a postavili moderné vybaveny sal. Spolu s nasimi
salonky tvoii vysoce kvalitni zdzemi pro organiza-
tory kongrestl, semindf(, slavnostni vyhlaSovani
vysledk( soutézi apod.

V lofiském devatém vydani VSudybylu (str. 14)
prezident Narodni federace hotel(i a restauraci CR

E—_

a generalni feditel Holiday Inn Congres Centre Praha
JUDr. Jan Filip konstatoval:

,Faktem je, Ze se v Geském hotelnictvi snazime
vyuZivat techniku nejvysSi Girovné, coZ je spravné,
neméné dileZité je vSak vénovat pozomost tréninku
zaméstnancil a nepodceriovat lidsky faktor. Opravdu
vyznamnou roli mimo jiné hraje, jak hosta pfivitam,
jak mu dam najevo, Ze si jej vazim, Ze o néj pecuji ve
vsech detailech. Ne kaZdy pracovnik je ochoten tuto
filozofii chapat. Prvorepublikova tradice spolecenské-
ho chovani, jednéni, pochopeni vyznamu slova sluzba
zejména v gastronomii a hotelnictvi v minulych
desetiletich utrpéla vazna pokfiveni. Proto je na nés,
abychom vem, kdo jsou v kontaktu s hosty, popf.
navstévniky daného mésta ¢i zemé vysvétlovali, aby
se nebdli pozitivniho jednani, chovani. Pokud zde
dojde k jakémukoliv, byt jen malému diléimu posunu,
bude to mit i znatelny pfiznivy ekonomicky efekt.
Zafixovat si: tsm&v mij je Gsmévem tvym. Nenf to

0 nicem jiném neZ o vzajemném pozitivnim vztahu, ale
i 0 pozitivnim vztahu k sobé samému.”

Ano, neni to pouze o Grovni hotelového vybaveni,
ale o lidech. Ve smyslu ochoty personalu, onoho
smévu a snahy vyjit hostu vstfic. Jedna véc je
standard sluzeb. Ten je u vSech evropskych hoteli
Holiday Inn jasny, ale jak jste se mohl sdm presvédcit,
personal, ktery je v nasem brnénském Holiday Inn, ze
sebe vyzafuje ochotu, vstficnost a Gsmév, snahu
splnit prani hostt.

www.hibrno.cz
www.holiday-inn.com/brnocze
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American Express poradal 24. fijna vecer v prostorach Millenium Plaza-
Shopping Mail ,Evening in Blue*“. Zdcastnilo se jej vice nez 300 host( -
prevazné mladych dam odpovédnych za rezervace sluzebnich cest v klientskych
organizacich spolecnosti American Express. V rdmci atraktivniho programu
zhlédli barmanskou Free Style Show zakonéenou majestatnim ohnostrojem a
predstaveni vlasového studia Twins, které predvedlo nejnové;jsi trendy ve
vlasové kosmetice. Zfejmé nejvetsi pozornost na sebe poutala prehlidka
médniho salonu Taiza svétové proslulého ndvrhafe Osmanyho Laffity. O bohaty
raut se postaral Rendez-vous Restaurant. Vytecné vino zajistily Vinné sklepy
Lechovice. Vyvrcholenim vecera byla tombola sponzorovand leteckymi
spolecnostmi Austrian Airlines, CSA, Air France, KLM, Lufthansa, Swiss, Alitalia,
prednimi prazskymi hotely a restauranty, spoleénosti L' Oreal, Vinnymi sklepy
Lechovice a vlasovym studiem Twins. Ceny predaval Country Manager American
Express Jan Brazda spole¢né se
zastupci jednotlivych spoleénosti.
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Aer Lingus

Ireland

ProtoZe Irsko je u vas v Cesku stale popu-
|aréjsi, zejména u mladych lidi. Zajimaji
se 0 Irsko, nechdvaji se inspirovat kulturou
nasi zemé a Zivotnim stylem.

Pro Geské obcany ale ani pfed zahajenim
linky Aer Ligus nebyl problém navstévovat
vasi zemi.

Ano, nebyl. Mnoho lidi od vas do Irska
cestuje a cestovalo s Ceskymi aeroliniemi. V dobé, kdy jsme uvaZovali o otev-
feni této linky, byly ale lety z Prahy pro cestujici do Dublinu vedeny s pfestu-
pem v Amsterodamu nebo Londyné, coZ samoziejmé trvalo déle nez pfimé le-
ty a pasaZéry to stalo vice penéz. Rozhodli jsme se proto nabidnout vyhod-
néjsi a pohodInéjsi zpiisob, pfijit na trh s nizSimi cenami a vyssi kapacitou,
€0z umozni zvySit zdjem realizovat navstévy Irska. Pochopitelné to bude
obdobné fungovat i z irské strany, protoZe Praha a Ceska republika za to stoji.
Pripravila Katefina Kamasova

British Airways o{:aalm |
o7 leta 1etecKou . 2
polecnostl .

ésle S A (I -
ocnataite Jamese Bonda ST

serviruje Debra Moore, kterd si ve filmu zahrala roli " Debra Moore servifllje tajnému agentovi 007 /Pierce
Tajny agent Jejiho VeliGenstva s Gislem 007 je letusky British Airways. Debra je dcerou Rogera Brosnan/ oblibeny napoj. Musi dodrZet jedno pravidio:
distingovany, sofistikovany a Zeny mu padaji k Moore, jednoho z predchozich predstavitelll Jamese protrepatiichat
noh&m. Navic miluje sv(j oblibeny napoj Bonda. Jiz od (inora 2003 bude nova bondovka
protfepany, ne promichany. ,Protfepat-nemichat”, i exkluzivné promitana na dalkovych letech British E——
tento znamy vyrok zazni v jubilejnim dvacatém Bond Airways. Martin George, Director of Marketing and ..)

filmu Die Another Day / Dnes neumirej. Hlavni Commercial Development British Airways, k tomu BRITISH Al RWAYS

predstavitel Pierce Brosnan si i tentokrat vychutna dodava: ,Jsme skutecné vSichni nadSeni, Ze jsme

své oblibené martini s vodkou na palubé prvni tfidy méli moznost byt souéasti tohoto skvélého filmu.” Airways nam byly maximalné napomocny a bez
British Airways. Z&béry z paluby letadla byly Geoff Freemna, Unit Publicist, ze spoleénosti, kterd ~ jejich spoluprace bychom tyto zabéry nebyli schopni
nataceny v hangarech British Airways na zastupuje EON Productions-vyrobce filmu, jej natocit.”

IondYnskf’zm Ie’tiéi(i Hgathr?w v bfeznu I.eto§n|'ho doplnil: ,,J?mgse Bonda jsme skuvte(:ne“? nern.ohli www.britishairways.com

roku. Oblibeny napoj tajnému agentovi 007 nechat letét jinou leteckou spolecnosti. British
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Cateringovy tisek Ceskych aerolinif zajistuje palubni
catering nejen pro letadla CSA. Vzdor celosvéto-
vému Gtlumu v letecké dopravé, ukongeni €innosti
Sabeny a Swissairu, lofiskym i letoSnim neblahym
udalostem (11. zafi, povodnim a kampani, po niz
svét uvéfil, Ze je cel4 Praha a Cesko pod vodou),
jsme stale zaznamenavali zvySujici se poptav-

ku, i kdyZ jsme loni pfi zpracovavani vyhledu
na leto3ni rok rozhodné poditali s vétsi
dynamikou jejtho ristu.

Presto, Ze si mnoho nasincii fika:
»VSude dobre, tak co doma*“, ba
dokonce: ,U sousedl, tam je trdva
zelengjsi,“ co se tyGe navratli ze
zahrani€i, vZdycky se téSim domd do
Ceska. Pokud se vracim s CSA, obvykle si
Cesko vychutnavam jiz za letu, a to diky jidlu, jez
dodavate na paluby.

Nejen vy. Diky palubnimu personalu, a véfim
i nasemu jidlu, se s Ceskem na palubach nasich
letadel setkavaiji a do Ceska t&si i ohromné
mnoZstvi zahraniénich pasazér(. Diikazem toho je
prestizni ocenéni, které letos na jare v priibéhu
slavnostniho otevieni nového administrativné
provozniho centra prevzal z rukou generalniho
feditele londynské agentury Skytrax Research pana
Edwarda Plaisteda prezident CSA Ing. Miroslav
Kiila. Ceské aerolinie, co do kvality poskytovanych
leteckych spolecnosti vychodni Evropy. Kazdoroéni
prizkum Skytrax Research vychazi z celosvétové
nejvétsiho dotazovani cestujicich. V obdobi od
srpna 2001 do bfezna 2002 byly sebrany vice nez
4 miliony odpovédi. Udaje se shromazdovaly
prostfednictvim on line odpovédi, dotazniki
a rozhovortli na palubé letadel a na letiStich.

Ano, generalni feditel Skytraxu Edward Plaisted ve
svém komentahi k vysledkiim tehdy uved!: ,Urovefi
a kvalita odpovédi naSich zakaznikt v prizkumu pro
rok 2002 néas ohromily. Udélosti 11. zafi zpisobily,
Ze cestujicf byli daleko sdiln&jsi ve svych pohledech
a nazorech, a proto konecné €islo ziskanych
vyjadreni prevySuje 4 miliony.

Délame vSe, aby se pasazériim na palubdch
letadel CSA libilo. S kazdou sezonou, kdy
pripravujeme koncepci palubnich menu,
se snazime prichazet s nééim novym.
Myslim, Ze se nam to dafi. Soudim
tak nejen podle poctu pochval
pasazérl a vysledki spotie-
bitelskych prizkum, jako
toho od Skytrax Research,
ale i proto, Ze ziskavame
dalSi zakazniky z fad
cizich leteckych spolec-
nosti, zatim posledni je
Finnair, ktery si dlou-
ha Iéta z domovské
stanice vozil obcerst-
veni pro zpatecni let
z Prahy do Helsinek.

Brét od nékoho zboZi,
a 2vlast v oblasti
leteckého cateringu,
neni jen o tom, Ze je

Catering pr
Ja

V sedmém vydani letos
bylo feceno, ze si lv(?’ust
dynamiku nez vétdina osta
aerolinie, ktere re
maiji lvi
vaclav Kral konstatu

Praha-Ruzyné zhruba 2

. e
Ing. Stamslava’\ Bieziny Jse!
dynargika nékterych dopravcu
hospodé?skych vys
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tom, Ze dotycny caterer dokéZe konkurovat cenou.
Cenova vyjedndavani jsou pokazdé velmi narocna.

Radu tendrdi vyhravame ale nejenom tim, 7e je

u nas ve srovnani s fadou evropskych stati pracovni

sila pfece jen o néco levnéjsi, ale Ze se nam trvale

dafi zvySovat vedle kvality dodavanych jidel

a souvisejiciho servisu také produktivitu prace.

Jak Gasto tvoiite kmenové menu?
V zasadé dvakrat rocné. Pro letni a zimni letovy
fad. Inovujeme je ale i v priibéhu sezony. Pro spoje
CSA kazdy tyden. Je to zavislé na typu linek a druhu
podavaného obcerstveni. Nemélo by se stavat, aby
cestujici, ktery 16ta kazdy tyden, dostéval to samé.
V43 lisek zajistuje catering nejen v oblacich. Cas od
Casu se s nim setkdvam napt. v Obecnim domé
a na dalSich pomémé prestiznich mistech a akcich.
Zajistovani recepci, rautil ¢i gastronomickych éasti
kongresovych akci
je pro nas

tnich letist ve
prezentu]i 58

. inulém Viudy )
podil. V mmjl:e,eie 2a leden az srpe

9% narust

ini tele s
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dopliikovou zaleZitosti. Nasi kuchafi i ostatni perso-
ndl se na takové akce vzdycky t€Si a pristupuiji k nim
nejen s vysokou profesionalitou, tedy zodpovédno-
sti, ale zaroven jako k velkému hobby. Také proto se
okruh nasich zakazniku v této sfére trvale rozsituje.
Letecky catering ale u nas bude vZdy na prvnim
misté.

Nejen u vas, také u fady dodavatelii potravinar-
skych surovin, polotovari a napojii véetné produ-
centtl vin, ktefi velmi usilujf o to, aby se zikaznici

s jejich produkty seznamovali vSude tam, kam CSA
Iétaji. Jak Gasto mohou dostat Sanci napf.
dodavatelé vina?

KaZdé dva roky. Dvouleta smlouva, kterou mame
se soucasnymi, konéi a vbrzku budeme vyhlaSovat
nové poptavkové fizeni. V Ceské republice rostou
a produkuji se velmi dobra vina. At poptavkové
fizeni dopadne jakkoliv, bezesporu vybereme zase
kvalitni od spolehlivych dodavatel(.

Pokud pan prezident na Prazském hradé porada re-
cepci apod., podavajl se zdsadné vina tuzem-
ské provenience. Jak je tomu na palubéch
CsA?
Pouze v byznys tfidé na délkovych
linkach do Severni Ameriky nabizi-
me k moravskym a Geskym vi-
: ndm v omezeném mnozstvi
\\ i francouzska. Je ale jen malo
pasazéru, ktefi feknou: ,Dej-
te mi radéji francouzské.“

Co vam v posledni dobé
udélalo nejvétsi radost?
Pokud budu hovorit praco-
vné, pak to, Ze jsme lispésné
zvladli zajisténi cateringu pro
japonského cisare, ktery ne-
davno navstivil Prahu. Pfiprava
byla velmi naroénd a byla prova-
déna s japonskou dlikladnosti.
0 tom, Ze jsme uspéli, svédci
i oficidlni uzndni.

WWW.Csa.cz
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eznic¢ni doprava

Pieména statni organizace
tni organizace Ceské . se uskuteéni podle Zakona

2003 se soucasna sta t. Obchod, prepravu ' &77/2002 Shirky

Se zatatkem roku

{ e . us Oleénos i vt . | G 5
aray prement 18 K050 200 iy 25,78 eI (g P
infrastrukturg ponese Zq(ép?g\?ggg‘s;zs;?&ﬁ dopravni CeS}jy rfpl)leo)Iiky.vTransfotmaén’f zékvon
ziizuje statnl organizacl m%dern'lzad dopravnilcesty bvu et prinasi dve zcela zasadni zmény
(s2DQ). Udribu,’oprayy a‘ v provédét akciova spolecnos proti sougasnému s:ta\{u; Perve
uplatu na zakladé smio y P st povede pfedstavevr)stVO ~ Vhistorii se hospodaeni Ceskjch drah
2 ké drahy. Akciovou spolecnost p trolovat dozorci rada. - jednoznatné oddéli od statu. Cokoliv
Ces a bude ji kontr bude stét od Ceskjch drah poZadovat

(a nejde jen o osobni dopravu ve verejném
zajmu), musi byt presné definovano ve smlouvé
a také Fadné zaplaceno. Ceské drahy budou samy
rozhodovat o rozvoji svého podnikani a ponesou
také pInou odpovédnost za vysledky svého
hospodafeni. A za druhé? Ceské dréhy jiz nebu-
dou mit hospodarskou odpovédnost za rozvoj,
Gdrzbu a provoz infrastruktury, kterd je, podobné
jako cesty silniéni a vodni, oteviena pro podnikani
riznych dopravc. Vlastnikem Zelezniéni infra-
struktury zlistava stét prostfednictvim SZDC.

Okruhy podnikani

Akciové spoleénost Ceské drahy bude
samostatné podnikat ve ¢tyfech hospodarsky
(Gcetné) oddélenych okruzich:
0 nakladni doprava
0 osobni doprava
0 provozovani Zeleznicni dopravni infrastruktury
(Fizeni provozu na dopravni cesté, jeji provozovani
a rozvoj)
O jiné podnikatelské aktivity vécné podporujici
¢innost dopravce (napf. cestovni kancelar)




Ceské drahy budou integrovanou
Zelezni¢ni spolecnosti

To znamené soucasné provozovatelem drazni
dopravy i Zelezniéni dopravni cesty. Provozovani
obou ¢éinnosti ndrodnim dopravcem s sebou nese
vyhodu spojeni hned nékolika aktivit, které mize
délat jeden &lovék. Napfiklad vypravéi v mensi
stanici mdZe fidit provoz na dopravni cesté a sou-
¢asné prodavat jizdni doklady. Zaroven nebude
narusen princip budovani jednotného evropského
Zeleznicniho systému. Ten spociva ve sjednocovani
technickych a provoznich parametr(i, a tim i ve
vzdjemném vyuZivani prostredk jednotlivymi
Zelezni€nimi spole¢nostmi.

Udrzba a provoz dopravni cesty

Udrzbu a provoz dopravni cesty budou Ceské
drahy provadét na objednavku a na naklady statu
podle smlouvy se SZDC. Za uZivani statni infra-
struktury pro dopravni podnikani budou Ceské
drahy platit statu poplatky za stejnych podminek
a ve stejné vysi jako jini dopravci. Tim se dotvareji
podminky pro konkurenci v Zelezniéni doprave.
Dosud totiZ Ceské drahy samy odpovidaly za
hospodafeni dopravni cesty a pokryvaly néklady na
jeji tdrzbu a fizeni provozu. Jini dopravci jim za jeji
uzivani platili poplatky stanovené Ministerstvem
financi CR. Ty ale nepfedstavovaly imérny podil na
nakladech.

Organizacni struktura

Organiza¢ni struktura nové spolecnosti nebude
kopirovat étyfi zakladni okruhy podnikéni. Divize
obchodné provozni bude provozovat nakladni
a osobni prepravu, bude fidit dopravni provoz
a doplrikové podnikat. Divize dopravni cesty bude
udrZovat infrastrukturu pro stat a dalSi zdjemce.
ZvI&st bude propracovana organizace dopliikovych
¢innosti. Pro mnoho z nich budou zaloZeny dcefiné

www.e-vsudybyl.cz
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spolecnosti s Gicasti soukromého kapitalu.
Jednotlivé ¢asti podnikani se budou prolinat.

Infrastruktura a vozidlovy park

Ceské drahy jiz v roce 1993 zdédily infrastrukturu
a vozidlovy park v dosti zanedbaném stavu, ktery
neodpovidad modernim standardim. V poloviné
90. let jsme zah4jili s pomoci statem garantovanych
Gvérl a dnes jiZ ve znacné mife uskutecriujeme
modernizaci narodni sité Zeleznicénich koridord. Jsou
soucasti IV. a VI. panevropského koridoru a na
naSem Uzemi vedou z Décina (hranice s Némec-
kem) do Breclavi (hranice s Rakouskem a Sloven-
skem) a z Petrovic (hranice s Polskem) do Breclavi.
| nadale vSak chatraly ostatni traté i vozy. Stat nam
témér deset let nedoplacel ztratu v osobni prepravé
(pfepravé ve vefejném zajmu, tak jak to funguje
vSude v Evropé). Onéch asi 40 miliard korun jsme
museli po celou tu dobu pokryvat ze zisku z naklad-

ni dopravy a jinych ¢innosti. Tyto penize tedy
nemohly byt pouZity na modernizaci vozi, trati

a budov €i na investice pro Gsporu lidské prace.
Takovéto ,kfiZové financovani“ vSak odporuje
normam Evropské unie. Presto jsme vSak plnili
veskeré své povinnosti vii€i statu (odvody dani,
Ghrady na socidlni a nemocenské pojisténi apod.).
Dluhy z dopravni ¢innosti (zejména to jsou
opoZdéné platby za energii, pohonné hmoty

a opravy kolejovych vozidel) dnes €ini asi 4 miliardy
korun. ZadluZeni z investiénich Gvéri na dopravni
cestu (pfes 30 miliard korun) je nutné povaZovat za
dluh stétu. Ten je vlastnikem infrastruktury a pfistup
na ni maji vSichni Zelezniéni dopravci.

Personalni oblast

Nova akciova spolecnost bude usilovat o zacho-
vani platové Grovné svych zaméstnanci a o jeji dalSi
zvySovani. To bude do znacné miry zaviset na
snizovani spotfeby lidské prace v jednotlivych
¢innostech. Musime je tedy racionalizovat
a modernizovat technické vybaveni, abychom
produktivitu prace zvysili. Ceské drahy, a. s. budou
rozvijet programy pro uplatnéni zaméstnanci
uvoliiovanych z ruSenych pracovnich mist.
Predevsim ptjde o rekvalifikacni programy. Bude
rovnéZ pokracovat socialni program. | nadéle
zistane moznost predcéasného odchodu do
dlchodu v souladu s pislusnymi zakony.
S rozvojem dopliikového podnikani viak vzniknou
také nova pracovni mista. Do roku 2005 hodlame
prijmout nékolik tisic perspektivnich mladych lidi,
diky nimzZ snizime dosavadni nepfili§ pfiznivou
vékovou strukturu nasich zaméstnancd.

Béhem nadchazejicich vanocénich svatki vam
preji mnoho Stésti a pohody a vérim, Ze se i v pris-
tim roce budu moci s mnohymi z vas setkat ve via-
cich akciové spolecnosti Ceské drahy. Budete nasi-
mi vitanymi klienty.

Dalibor Zeleny,
generalni reditel
Ceskych drah, s.o.



Skitur pro nadchazejici zimni
sezonu vyrazné rozsitil nabidku
zimnich lyzafskych pobytl

v Italii, Svycarsku, Francii

a Rakousku a pridal novou
destinaci Slovinsko a Slovensko,
které nabizi ve spolupraci

s dal$im touroperatorem. Cesko
zUstava v obdobném rozsahu
jako minulou sezonu. Mezi velmi
atraktivni, a od nas zatim malo
navstévované oblasti, patri
zapad ltalie — udoli Valle Aosta
(1200-3383) mezi francouzsko-
italsko-Svycarskymi hranicemi.
Vzdalenost z Prahy do oblasti
udoli Valle Aosta presahuje
jedendact set kilometrd. Mezi
nejznameéjsi strediska, ktera se
tam nachazeji, patii Courmayeur
na Upati masivu Mont Blanc,
jenz kabinova lanovka pres Aig
du Midi (3842) spojuje

s francouzskym Chamonix. Dole
na jihozapadé je to italské
stredisko La Thuile a pres hieben
francouzské La Rosiére. Na
severu pak jsou nejzndméjsi
italska Cervinia a Svycarsky
Zermatt, propojené lanovkou
pres Maly Maternhorn (3883).
Tato mista patfi k nejvyssi ¢asti
Evropy, kde se da za pomoci
lanovek a vlekt lyzovat.

Terény

Mimoradnosti je zde predevsim pfiroda vysokych
nadmorskych vySek. LyZaf se pohybuije zhruba o pul
kilometru vySe nez v jakémkoli jiném evropském
zimnim stredisku. Ve vySkach nad tfi a pdl tisice
metrll je véény led a snih. Na hranicich se
Svycarskem je druhé nejvyssi hora Evropy Monte
Rosa (4634), kde se provozuje heliski. Maximalni
vySka, z niz je redlné lyZovat, je 4550 m.

Na italské strané hiebene prevladaji terény pro
spiSe rodinné lyZovani. Na Svycarskeé strané jsou tfi
oblasti: Gornergrat (3100), Top Horn (3405),
Sunega (2290), ktera je pfistupna podzemni
drahou. AZ do vysky 3100 m na Gornergrat jezdi
ozubena Zeleznice, dale pokracuiji lanovky. Doprava
v kombinaci lanovka vlak je zde zcela béZnou
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zalezitosti. Oba propojené regiony disponuiji
obrovskou pfepravni kapacitou i pocty a délkou
sjezdovych trati. V této lokalité se nachazi 69 km
sjezdovych trati modrych, 55 km ¢ervenych a 39 km
gernych na strané italské. Svycarska strana nabizi
43 km modrych sjezdovek, 63 km Cervenych

a 103 km Eernych. Z vyétu jednoznacné vyplyva, Ze
Svycarska strana je strméjsi. Hieben, pres ktery se
lyZaF presouva, je jednou z nejvyssich ¢asti Evropy.
Je zde 11 Gtyftisicovek.

Ubytovani

Kdybychom porovnavali ceny Svycarska s Italif,
italska strana je vyrazné pfiznivéjsi. Potraviny,
permanentky i ubytovani. Pravda je, Ze Zermatt je
Mekkou Svjcarska a dominanta Matterhornu je

desdté vydani 2002




jednou z véci, za niz se plati. Hotel tfi hvézdicky,
Sestidenni permanentka a sedm noci s polopenzi
reprezentuje ¢astku zhruba ticet tisic korun. Na
italské strané v Cervinii prijde stejny rozsah sluzeb
0 5000 K¢ levnéji. Apartméan pro Gtyfi osoby v
centru Cervinie prijde v sezoné na 48 000 K¢.

Za stejny apartman vzdaleny 10 aZ 15 km od
strediska zaplatite 19 000 K¢. Prevazna vétsSina
zajemcd o tuto oblast se proto spokoji s dojizdénim
z Valtournenche na vzdalenost 9 km, nebot cenovy
rozdil pro rodinu pfedstavuje Gsporu kolem 20 000
K¢ oproti pobytu v Cervinii. Jsou zde apartmany jak
privatni, s nimiz disponuji mistni agentury, tak
rezidence a mnozstvi velmi kvalitnich hotel(.
Vybavenost je standardné velmi dobra. Je zde vse,
co clovék potfebuje, aby se mohl stravovat a dobre
bydlet v podminkdch mnohdy vyrazné lepSich, neZli
je viastni bydleni v Ceské republice. U nejlevn&jsi
varianty (apartman pro Gtyfi osoby) vyjde pobyt na
osobu kolem 12 000 K¢. U hotelu se tato ¢astka
pohybuje za stejné sluzby kolem 18 000 K¢ na

0sobu. Mistnimi skibusy mezi stredisky Valtou-
rmenche a Cervinii se da jezdit na permanentku.
NiZe pod Valtournenche jezdi mistni doprava.
Pravidelna linka jezdi nékolikrat denné. Jizdné se
pohybuje kolem 1,20 € na vzdalenost 20 km.

Stravovani

Stravovani je béhem dne mozné kdekoliv. Je zde
mnoZstvi samoobsluh. Jidlo se da koupit za ceny
0 5 a7 10 % vy35i ne7 v Cesku, a neni proto rozumné
dovazet s sebou zakladni potraviny. Ovoce je
levnéjsi nez u nas.

Adrenalinové sporty
Tato mista jsou jasnou ilustraci toho, Ze narlista
zajem o adrenalinové sporty. Je zde mnoZstvi terénl
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s volnymi prostory, které se daji srovnavat
s vysokohorskymi oblastmi na Kavkaze. Terén
je obtizny a malo prehledny. Zcela urcité
a vzdycky jsou véem zajemclim, ktefi vyhleda-
vaji tento druh lyZovani nebo snowboardu,

doporucovény sluzby mistnich horskych

viidel. Cena u skupiny péti az sedmi lidi s horskym
vildcem pro prijezd volnym terénem z vySek kolem
4000 m a délkou jizdy kolem 16 km se pohybuje od
40 € na osobu.

Heliski

Denni heliski s horskym viidcem se pohybuje od
150 € za osobu pfi skupiné sedmi osob. Neni
podminkou, aby to byla jedna sedmiclenna
skupina. Mohou to byt dvé skupiny ¢i sedm
jednotlivel apod. Pokud je vas méné, nebyva
problém vas pfifadit do skupiny s dal$imi. Kapacita
vrtulniku je zpravidla pro Ctyfi pasazéry.

Pohodové rodinné lyzovani
ve Val di Sole

Kdo mé zajem o pohodové lyZovani v podminkach
velmi pfijemnych - upravené traté, dobry servis,
bydleni za dostupné ceny - zcela jisté se mu bude
libit oblast Trentina, specialné Val di Sole (900 -
3018), kde se da tydenni pobyt na osobu v apart-

ménu poridit uz od 2700 KE. Najem celého
apartmanu pro Gtyfi osoby na tyden je od deseti
tisic korun. Jedna-li se o organizovanou skupinu, da
se bydleni poridit od 340 K& na osobu a den

v domé s velkou kuchyni, ktery je zaveden na
skupinové vareni. Skupina ma moznost si dovézt
kuchare a stravovani zajistovat ve vlastni rezii.

S plnou penzi se tak da cely pobyt pofidit kolem
6000 K¢ vcetné permanentky.

Cestovni kancelaF Skitur
Pasaz Millennium Plaza, V celnici 10, 117 21 Praha 1
tel.: 221 033 435, 221 033 436
mobil: 606 613 731, fax: 221 033 446
e-mail: skiturl@skitur.cz
www.skitur.cz
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Na realizaci projektu ki
mistopredsedy vlady a mi
JUDr. Cyrila Svobody a mi-
nistra pro mistni rozvoj
Mar. pavla Némce s€ krome
obou ministerstev podili
Sprava teskych center,
Ceska centrala ces-
tovniho ruchu a fada
subjektu z oblasti
vefejné spravy i ko-
Zmeréni sféry.

czech service

* Official Czech Tourist Information

Projekt ,Ceska republika - poklad v srdci Evropy“ na podporu cestovniho
ruchu v regionech Ceské republiky byl predstaven 24.10.2002 odpoledne
v hotelu Voronéz - Congress Centre v Brné. Jeho slavnostni zahéjeni se
uskutecnilo vecer v brnénském Besednim domé. Béhem tfi nasledujicich dni
se 58 novinaril a 14 touroperatorl z 15 zemi seznamovalo s charakterem
regionu, jeho typickymi atributy a produkty. Kromé Brna navstivili Olomouc,
Bouzov, Lednici a Satov. V Brné to byl, kromé Besedniho domu, Spilberk, kde
se v ramci programu ,,Oiivené kasematy“ dozvédéli o historii i souéasnosti
Tropce. Nasledoval hrad Bouzov s ukézkou historického Sermu a rautem

v historickém stylu. Program pokracoval na zamku v Lednici s nové otevienym
sklenikem a ve vinnych sklepich Znovinu Znojmo v Satové. Na Gvodni East
projektu ,Ceska republika - poklad v srdci Evropy“ navazuje dalSich Sest,

v jejichZ ramci se predstavi [4zn&, zimni hory, folklor, zapadni i jizni Cechy

a Praha s okolim. Cilem je ukazat nasim i zahraniénim novinarim

a touroperatorim bohatstvi a rozmanitost turistického potencialu Ceské
republiky a podpofit vytvareni podminek pro jeho vyuziti.

www.czechtourservice.cz

Vesele »
Veseleni

26. rijna bylo ve
vyhlidkové restauraci
Top Hotelu Praha &
Congress Centre plno
veseli. Jednatelka
spole¢nosti ProMoPro
pani Milena Vesela zde spolu™
s prateli slavila devatendactiny.

WWWwW.promopro.cz

32



v roce 2003

Cestovni kancelar Venus Trade & Tours jiz tradiéné
organizovala pfi pfileZitosti zahajeni prodeje za-
jezd( sezony 2003 pro své obchodni partnery
informativni setkani v Praze, Plzni, Brné a Ostravé.
Pro pfisti rok nabizi destinace Kypr, Krétu,
Peloponés, Eginu,

Rhodos, Kos, Korfu

a Egypt.

ubjekty. Slavnostniho polozeni zékladniho kamene

2002, predseda predstavenstva akciove

spolecnosti SAZKA JUDr. AleS HuSak spolecné s HALY-SAZKA byli pfitomni predstavitelé viady a
dal$imi osobnostmi, mezi nimiz byly olympijska parlamentu Ceské republiky, hejtmani, zastupci
vitézka Dana Zatopkova a mnohonasobna mistryné hlavniho mésta Prahy a Méstské ¢asti Praha 9,
svéta a paralympijska vitézka lyZarka Katefina predstavitelé sportovnich sdruzeni a svazll i fada

Tepld, slavnostné poklepal na zakladni kdmen
vicelcelové HALY-SAZKA. Vedle zakladniho kamene,
pochazejiciho z Ripu, zde byly uloZeny i pamétni
kameny, reprezentujici trnéct krajii Ceské
republiky. Napf. opukovy kvadr ze sklepeni
Staroméstské radnice, plvodni stavebni prvek z
funkcionalistické architektury Zlina i kameny z
Moravského krasu, Ceského stfedohofi, Vysoginy,
feCisté Labe, podh(fi Kleti a Krélického Snézniku,
bludny kdmen z feky Odry, jehoZ stafi odbornici
odhaduji na dvé a Gtvrt miliardy let, i unikatni,
deset tisic let stary viidlovec z Karlovych Varil.
Pamétni kameny vénovali krajsti hejtmani,

osobnosti z oblasti sportu a kultury, mezi nimi i
prezident Mezinarodni hokejové federace IHF
René Fasel a dvojndsobna mistryné svéta v
krasobrusleni Aja Vrzafiové. V ramci programu
Géastnici slavnostniho aktu shlédli sestfih z
nejvyznamnéjsich okamziki ¢eského sportu a
videoprojekci, demonstrujici proménu
vysocanské tovarni lokality v jednu z

nejmoderngjsich viceicelovych arén svéta.

www.halasazka.cz

ZELEMNSE OSTROL
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technik a

S marketingovym feditelem OLYMPUS C & S
spol. s r.0. Ondrejem Typoltem jsme se potkali
v Brné na Invexu a dluzno podotknout, Ze tento
veletrh byl pro Olympus velmi tispéSny.

Ano. Ziskali jsme zde ¢tyfi oficialni ocenéni.
Dvé z nich jsme mohli rdAmcoveé ovlivnit tim, ze
jsme do soutéZe vyhlaSované Veletrhy Brno pri-
hlasili dva exponaty. Dvé Zhavé novinky, které byly
deset dnl pfed Invexem v celosvétové premiére
predstaveny na veletrhu Photokina v Koliné nad
Rynem. Rodinny digitalni fotoaparat s rozliSenim
5 milion(i obrazovych bod(i Camedia C-50Z00M
a systém pamétovych karet ,xD-PictureCar” ve
spojeni s poloprofesionalnim digitalnim fotoapa-
ratem Camedia C-5050Z00M. Akademie infor-
macnich technologii oba exponaty ocenila KFis-
talovym diskem. Za dvanéctiletou historii udélovani
Kristalovych diski to bylo podruhé (poprvé se to
povedlo Microsoftu), kdy nékdo dostal v rdmci
jednoho rocniku dva Kristalové disky. Treti ocenéni
se nazyva The Best of Invex 2002. Udéluje ho
skupina odbornych novinafd. Ti si rovnéz vybrali
Camedia C-50Z00M. Nas maly fotacek se tak stal
nejvétSim hrdinou Invexu, protoze si odnesl dvé
prestizni ceny.

Ctvrta cena nam déla nejvétsi radost. 1. misto
v elektronické Gtenarské anketé Volba 2002
poradané ¢asopisy Chip, Level a Po¢itac pro
kazdého v kategorii nejoblibenéjsich produktl
z oblasti informaénich a telekomunikacnich
technologii. Ziskal ji nas digitalni fotoaparat
Camedia C-2100 UZ.

Jaké jsou vase pocity z veletrzniho Brna?

Atmosféra je tam vZdycky péknd. V dobé kolem
Invexu travim v Brné devét dndi. Jedu tam o dva dny
dfive a snazim se, aby byl nas stanek pro navstév-
niky co nejpfitaZlivéjsi. Letos jsem mél pocit, Ze da-
leko VEtSi roli zacaly sehréavat softwary pro domac-
nost nad technologickou ¢asti. Invex, mozna stejné
jako kazdy jiny veletrh (u néj je to naprosto zfejmé),

OLYMPUS

THE VISIBLE DIFFERENCE

N ~ vjednu chvili na jednom misté

je prileZitosti pro to, aby se

=" potkali v3ichni, ktefi jsou z dané
branze. Zahajovaci ve€er, na némz jsme

se v hotelu International potkali, je krdsna chvile

a prileZitost vidét se v klidu a ne ve stresu na

stancich pfi itinerafem limitovanych schlizkach.

Sebedokonalejsi technologie i pocetnost realizacni-
ho tymu nedokaZi zastfit povrchnost, pokud to, co je
produkovano, je pouze jako, a ne doopravdy. V tom
je obrovska prednost fady projektl a pravdépodob-
né i VSudybylu. V nevypoCitatelném lidském faktoru.
Cim prostsi technické prostiedky, tim v&tsi prostor,
ba dokonce nezbyti prokazat, co v kom je. Tim vétsi
Sance dat dilu lidskou dimenzi... Nejen brnénsky
Invex a dvojnasobny tispéch malého fotoaparatu pro
volny ¢as a rodinu Camedia C-50Z0OM ale ohlasuje
soumrak ,obycejnych” fotoaparatl.

Jsem presvédcen, Ze obavy z digitalnich fotoapa-
ratli uz nejsou namisté. Mezi digitalnimi fotoaparaty
najdete vSechno to, co nachéazite u fotoaparatli na
kinofilm. MiZete si vybrat jak mezi plnoautomatic-
kym fotoaparatem, kde za vas vSechno udéla elek-
tronika, az po fotoaparaty, kde veSkeré parametry
mUZete nastavovat sam. Jde jen o to najit spravnou
miru ¢i kombinaci vasich potfeb a schopnosti foto-
aparatu. Jiz zminovany digitalni fotacek Camedia
C-50Z00M m(iZe pracovat jako pIné automaticky.
Vyndate jej s kapsy, zapnete, vyfotite, vypnete, str-
¢ite do kapsy, Stejné tak miize fungovat jako pIné
manudlni fotoaparat. MliZete nastavovat jednotlivé
rezimy snimani, ¢as, clonu...

Lobovat za obor a podminky podnikanf v ramci
vlastnich fad, pfesvédcovat poucené, je noSenim
dfivi do lesa. Proto projekt VSudybyl dba na to, aby
fungoval mezi lidmi s vysokymi rozhodovacimi pravo-
mocemi i mimo ramec cestovniho ruchu. VSichni tito
dohromady jsou potencidlnimi uzivateli vasSich pfi-
strojil. Tim ted' ale rozhodné nemam na mysli pouze
produkty Olympus pro zdravotni diagnostiku a je

v roli pacientd. SpiSe cosi, co se snad da shmout

Nagim zajmem je pich

4zet s inovaci stavajici technik'y,
vytvaret nové standardy @ t('echno(ljog;;’,
aby byl Zivot nasich za dnodussi.

nod pojem kancelarska technika.
Vite, neni to Uplné to, co si lidé okamZité predstavi
pod pojmem kancelarska technika. Pod tim si pred-
stavi faxy, kopirky, tiskarny. Tohle my nedélame. Dé-
lame véci, které pomahaji lidem, ktefi si potfebuiji
zaznamenat bud' ur¢ité myslenky nebo situace. Ma-
me digitalni a analogové fotoaparaty. Analogové
a digitalni zaznamniky zvuku vSeobecné nazyvané
diktafony. Vezmu-li si kombinaci zdznamniku zvuku
a obrazu, dokazi si predstavit modelovou situaci, pfi
niZ jsem schopen si s nimi pIné vystacit. Digitalnim
fotoaparatem si nafotim poznamky prednasejiciho
z obvykle pouzivaného posteru €i tabule a az se vra-
tim dom(, prenesu si je do pocitace.

A zéznam zvuku? Ve vedlejSich prostorach pravé
probiha jedndni zastupcl pétadvaceti partnerd, ktefi
se podileji na vystavbé naseho nového sidla. Koordi-
nuji jednotlivé éinnosti od vystavby az po zasitovani,
vybaventi interiérl apod. Téch pétadvacet lidi se mu-
si néjak domluvit. Musi si stanovit koordinovany har-
monogram diléich krok. Ne vSichni si ale jsou scho-
pni zapamatovat Sestihodinové jednani do vSech de-
tailll. Tak jsem kolegdm pUjcil diktafon, ktery ma do-
bu zaznamu od jedenacti do dvaadvaceti hodin. Kaz-
dy z Gicastnikli, neZ zacne hovofit, fekne své jméno,

a takhle to pljde zhruba téch Sest hodin. Potom kar-
ticku se zvukovym zdznamem déame do pocitace
a pro kazdého udélame kopii.

KdyZ se bavime o tom, co déla spolecnost Olym-
pus, pak bych si to dovolil charakterizovat, Ze naSim
zajmem je prichazet s inovaci stavajici techniky,
vytvéret nové standardy a technologie, aby byl Zivot
nasSich zdkaznikl jednodussi.

¢

www.olympus.cz

KAISTALOVY DISK
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Technologie zprac

v kralovské mincovne
proces, rozd{elem!’
byly jiz od nejstarsic ‘
proces se nazyval
pracovnich etap:

mincovni

V minciiské kovarné

Druha pracovni etapa, dilo mincifské, se uskutec-
novala témér celd na jednom pracovisti, v tzv. min-
citské kovarné - Smitné. Jednalo se zejména o Upra-
vu cand na mincovni platy, stfihani platd na mincov-
ni stfizky a platky, kvecovani, klopovani a béleni
mincovnich platki. Kolem prostorného nadvofi byly
véjifovité rozmisténé tizké pracovni komory, jejichZ
nazev vznikl z némeckého Schmieden=kovérna.
Kazda Smitna byla samostatnym objektem, podle

1) mepngrsdr weletrh
prinmysle cesliemibo ruche

12, mezinarsdin veletrh teristickpch
madnesti v regioseh

9, - 12.1.2003

‘Brno - Vystaviste

cooooocc00cd
ovani stiibrné ru
kutnohorského

ostatné vyrobni TaZ
[ ecializovany a pro

dilo pfipravn

www.e-vsudybyTl.cz

dy az po kone&nou razbu mince -

Vlagského dvora byl slozity vyrobni

Y tlivé pracovni etapy.
bni faze. JednofesionalizovanY- Cely

e tif hlavnich

sdal se z .
a sklada pregéfske.

ké a dilo

E. Lemingera méla fronta za sebou postavenych

Smiten vzhled ,lizkych pfizemnich domki, fadou za mAan
sebou bézicich”. | 1]
am
- . A |
Ve Viasském dvore Privodcovsha sluzha
Prohlidkovy okruh ve VlaSském dvore se od 17. Hutng =

prosince rozSifuje o repliku mincifské kovarny: na-
vrZeny prostor se velmi podoba plivodnimu prostoru
historické Smitny, navic se nachazi v pivodnich pro-
storach Gfadovny Mince, v ¢asti Vlasského dvora
nejméné zasazené novodobou prestavbou. V nepo-

sledni fadé nova ¢ast expozice plynule navazuje na
stévajici expozici ,Kralovska mincovna“. Navstévnik
tak uvidi pfi praci mincite, ktery na kovadliné rozte-
pava stribrny can na plech, i mincife-stfihace, ktery
mincifskymi nGiZemi vystfihuje farfule a pliky; po-
zna (rednika mince, ktery pravé vstupuje do Smitny
z osvétleného nadvori, aby dohlédl na pribéh praci
a vSe zaznamenal do verkovych register... Uslysi ta-
ké o incidentu z roku 1552, ktery zpisobili ,0Zrali“
mincifi, ktefi ze sklenice nemirné vino pfi praci
popijeli.

Konec¢né i ve VlaSském dvore tak dostanou na-
vStévnici moZnost vidét skuteénou podobu provozu

’\ Av‘f 1\ 1 ‘

RERA R AL
atmosféru a emotivni formou vnimat nové poznatky
a informace.

1 www.kutnohorsko.cz

‘WI i ,:: -~‘ /’ 7 % 0 ‘;"" ‘, ::;'A
e Al RO

- pFEhlEd o cestovani

W Mal¥idka cestewnich kancelali a agentur — sebudes chybel asi Ty mejeitii!
B Prehlidka ceskych a zabranicnich krajil, regiond, kultemich pamitek, zajimawych pfirodnich lokalit
W Hiagwni témata veletrhi: eanstvl, mures a galeria, cyklaturistika, hatsly
B E-trave] nina = wyuditi intermets v cesboynim nechu. Mavazujici prednaika o internete v letecd dopravi.
W Tk |5k combnem — i ceslovatald, jefich WMmy a Totogratie, Jediseind wistava & axpedicich
Thora Heyerdahia.
B Expastamara — wislava foto & videstechaiky § diurazem na wyuditi pii cestboani
B Brnénské hotely - spoletnd expozice Brnénsiych a fihemoravskgch hoteld
W GO KAMERA - mejubtil festival costevatilskich filmi, fotografil 3 publikac v CR. Setkand esobansti
e syita cestovini, kultury, médii i sporte. Wawni téma festivalue Antarktida a poldmi oblasti
W Deprovesading progras 5 Gasti mstupel Minksterstva pro mistni reres] O a viech prodesnich aseciac & alrubesi

www.bvv.cz/go

Velsrtrivy Bmio, a.5. B'lllﬁul'
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destinace

Rumunske
magistrale

V nadherném panoramatu

18. 7. 2002 Rano v nadherném panoramatu
v poklidu vafim, zasivam spacak a takové bézné
véci. Své krteckovské gaté zatizené kameny jsem
zanechal v misté taboreni. Z vodorovné trhliny se
totiZ stala neustale se rozsifujici obrovita skoba.
Golfky zlistaly v kouzelném vysokohorském
prostredi, presné takovém, kv(li kterému jsem si je
pred dvaceti lety usil. Misto posledniho spoginuti
jim rozhodné zavidim.

Vlastenecky uvédoméli psi

Odchazim v 9:15. Pfechazim Arpasul Mare (2474)
a potom strmym seSupem k jezeru Podul Giurgului
(2250). Cést plesa a odtoku zakryva ledovcovy
krunyF. Potom zase vzh(iru do sedla Saua Podragu.
V sedylku na vrcholku stoupani mne jiz éekali dva
bacové a psi. Uvédoméle Stékaji, avSak poté, co
ode mne baca dostal dvanact marlborek, jako kdyz
utne. Na druhé strané prochazim proslunénou
strani obrovskym stadem ovci a horskych koz.

R umunsko

Bobek na vrcholu

Obédvam po dvanacté hodiné pred strmym
stoupanim na nejvyssi horu Rumunska -
Modloveanu, nad niZ, zatimco ja na vysluni,
se hrozivé stahuji ¢erna mracna. Do strmych
serpentin prvniho vrcholu hfebene s Modlo-
veanem, Vistea Mare (2527), jsem nasadil
strojové tempo. NeZ jsem se nadal, byl jsem
kolem pdl druhé nahote. Zespodu mi vystup
pripadal daleko téZi. Po Gerveném terci jsem
se pak vydal na sdm vrchol Rumunska
(2544), kam jsem dorazil ve 13:45. Rozhod-
né jsem tu nebyl prvni. Vedle oznaceni vrcholu

triinila ov€i znacka. Vzajemné se fotime s rumun-
skymi turisty. Chtél jsem zavolat Zené a détem

a taky Cerstvému expertu pres Rumunsko Pavlu
Langovi. Signdl sice byl, ale neustale mi vypinal
Siemense.

Adrenalinova noc inspiraci

PFi sestupu z Virfului Vistea Mare mne chyta
krapani. Zapadam do cihlového refugiu v sedle
Vistei (2304). Jsou v ném dvé patra letist, temno
a nevlidno. Schovavam se tu pred destém spolu
s dalSimi, prevazné rumunskymi turisty. A¢ stale
zatazeno, odchazim do dalSiho sedla. Véerejsi

adrenalinova noc mi byla inspiraci. Schazim do
nejvyssich partii ledovcového karu a za desté
stavim stan. Rovnéz na vyvySeniné. Tentokrat jej
kotvim velmi diikladng. UZ vim, k éemu se také
vlacim s tézkou rumunskou [zici.

O slavé Interbusu

Kolem osmé hodiny za mnou odnékud odspodu
priSel baca na kus feci a cigara. Tak jsem mu jich
dal plnou hrst. LeZel jsem ve stanu a klabosili jsme.
NeZ odesel, naznacil, abych mu zapalil. UGinil jsem
tak reklamnim zapalovac¢em Interbus, ktery mi dal
0sobné jeho majitel pan Josef Zvonicek. Protoze
jsem mél jesté jeden zalozni, tak jsem jej bacovi
vénoval. Pan mél obrovskou radost, az mne tim
prived! do velkych rozpaku. Padl na kolena tak
rychle, Ze nezZ jsem stacil jakkoliv zareagovat,
poceloval mi ruku, jako kdybych byl néjaky panko
velkomozny. To by jeden nefekl, jaké Ze to ma
Interbus ve svété renomé.

Oda na leukoplast

Cely vecer i noc désivy dunivy rachot. Blesky.
Hromy si to mydlily o Stity velehor. Tentokrat se
zfejmé zlobil Moldoveanu.

19. 7.2002 Réno mi z bryli, které jsem dostal
od Rahana, vypadlo skli¢ko plexisklicko a Sroubek
v... Ten uz jsem nenasel. Opravuiji je niti
a leukoplasti z Chemopharmy Usti nad Labem.
Leukoplast, ta by si jisté zaslouzila samostatné
pojednant, ne-li 6du. Kolikrat uz mi a mym pratelim
béhem ¢undrovani pomohla z bryndy. NejenZe je
nejlepsi prevenci proti puchyiiim, ale funguje dobfe
i na zliomené bézky, prerazené lyZarské hiilky,
rozervané kalhoty. Dokazala zabranit ostrym hrotlim
macek, cepinu €i ledovcovych skob profiznout mi
kletr atd. Nyni mne nové zachrdnila. Od zéhuby
zbloudénim, protoZe bez bryli z mapy nic nevyctu.
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